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HanpapnsieM Ui Hcnoib30BaHuss B pabore oOpazenr napadrpoBaHHOIO
EBpokomuccueit u Poccenbxo3nagzopoM 14 siHBaps 2010 roma BeTepuHHApPHOro
ceprudukara 'epMaHuu Ha OECKOCTHOE MSCO KPYNHOTO POraroro CKOTa M ChIpble
TOBSDKBH MSICOIIPOAYKThI, SKCIIOPTUPY 2Mble U3 EBponeiickoro Coro3a B Poccuiickyro
®enepanyro.
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ORIGINAL / OPUTTHAJI / ORIGINAL [

Total number of copies issued / Konuyvecmeo svidannvix konuti / Anzahl der ausgestellten Kopien [

COPY / KOITHA | KOPIE [

1. Shipment description / Onucanue nocmaexu |/ Beschreibung der 1.5 Certificate / Cepmughuxam Ne / Nr. der Bescheinigung:
Sendung
1.1 Name and address of consignor / Hazeanue u adpec epyzoomnpaeumensi/ *
Name und Anschrift des Versenders: ** **
* EU %
* *
* e K
Veterinary certificate for deboned beef meat and raw meat
preparations, exported from the EU to the Russian Federation
1.2 Name and address of consignee / Hazsanue u aopec 2pyzononyuamens | Bemepsnapii CEprRIian i Beckacmhoe JRCO KpynIaco
Name und Anschrift des Empfingers: P02amozo cKOmMa U coipble 208AHCHU MACONPOOYKINGL,
Ixkcnopmupyemsie uz Eeponeiickozo Coioza 6 Poccuiickyio
@edepayuio
Veterinirbescheinigung fiir die Ausfuhr von entbeintem
Rindfleisch und frischen Rindfleischzubereitungen
aus der Europiischen Union in die Russische Foderation
1.6 Country of origin / Cmpana npoucxoxcoenus npodykyuu |
Ursprungsland der Erzeugnisse:
1.7 Certifying Member State in the EU / Cmpana-unen EC, gvioasuas
1.3 Means of transport / Tparncnopm / Transportmittel: cepmucpuxam / Ausstellender EU-Mitgliedstaat:
(the number of the railway carriage, truck, container, flight-number,
name of the ship / Ne sazona, asmomawunel, konmeiinepa, petic —
camonema, naseanue cyona | Nr. des Eisenbahnwagons, 1.8 Com}l).ete.nt authority in th.e EU / Komnemenmroe sedomcmeo EC /
Kraftfahrzeuges, des Containers, Flugnummer, Schiffsname) Zustandige EU-Behorde:
1.9 Organisation in the EU, issuing this certificate / Vuypeacoenue EC,
evioaeuee cepmucgpuxam | Ausstellende EU-Einrichtung:
1.4 Country of transit / Cmpana mpanzuma / Durchfuhrland: 1.10 Point of crossing the border of the Russian Federation / Ilynxm
nepecevenus epanuyel Poccuiickoii Pedepayuu /
Grenzkontrollstelle an der Grenze zur Russischen Foderation:
2. Identification of products / Hoenmuguxayun npooykyuu /| Angaben zur Identifizierung der Erzeugnisse:
2.1 Name of the product / Haumenosanue npooyrkyuu | Bezeichnung des Erzeugnisses:
2.2 Date of production / Jama evipabomru npodyxkyuu / Herstellungsdatum:
2.3 Type of package / Vnaxosxa / Art der Verpackung:
2.4 Number of packages / Konuuecmeo mecm 2py3a | Anzahl der Packstiicke:
2.5 Net weight (kg) / Bec nemmo (k2) / Nettogewicht (kg):
2.6 Number of seal / Homep niomée: / Nr. der Plombe:
2.7 Identification marks / Hoenmugpuxayuonnoiii nomep / Identititskennzeichen:
2.8 Conditions of storage and transport / Venosus xpanenus u nepesosxu / Lagerungs- und Transportbedingungen:
3.  Origin of the products / ITpoucxoxcoenue npodykyuu | Angaben zur Herkunft der Erzeugnisse:

3.1

Name, approval number and address of establishment, approved by the Competent Veterinary Service in the EU:

Hasearue, pecucmpayuonHelil Homep u adpec npeonpusimus, ymeepicoeHHo20 KoMnemeHm1ou éemepunapHou cayxcoou EC:
Name, Zulassungsnummer und Anschrift des von der zustindigen EU-Veterindrbehorde zugelassenen Unternehmens:

- slaughterhouse / ckomo6oiins / Schlachtbetrieb:

- cutting plant / pazoenournoe npeonpusmue | Zerlegebetrieb:

- cold store / xonoouneruk / Kiithlhaus:
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Administrative-territorial unit / 4omunucmpamuero-meppumopuansras eounuya / Gebietskorperschaft:
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4.

Certificate on suitability of products in food / Céudemenscmeso o npuzoonocmu npodyxkuyuu ¢ nuwgy / Genusstauglichkeitsbescheinigung

I, the undersigned State/official veterinarian certify that:

A, HudCenoOnucasuuiics 20cy0apCmeeH 6L/ 0UYUATbHbLE 6eMEPUHAPHBIIL 8PAY, HACMOSUUM YOOCIOBepPsIO Cledyioujee:
Ich, der unterzeichnende staatliche/amtliche Tierarzt bescheinige hiermit Folgendes:

The certificate is based on the following pre-export certificates (see attached list in case more than two)':
Cepmugpuxam 6w10an Ha OCHOGE CEOYIOUUX 00-IKCHOPMHBIX CEPMUPUKANOE

(npu nanuxuu 6onee 08yx 00-IKCROPMHBIX CEPMUPUKAMO8 NPUNA2AeMC cnucox)' 3
Die Bescheinigung bezieht sich auf folgende Vorzertifikate (s. beiliegende Auflistung, falls mehr als zwei Zertifikate vorliegen)':

Date: Number: Country of origin: Administrative Approval number of the | Name and quantity (net
Hama: Homep: Cmpana territory: Establishment: weight) of the product:
Datum: Nummer: NPOUCX ONHCOCHUSL: Aomunucmpamuenas | PecucmpayuonHelii Buo u konuuecmeo (eec
Ursprungsland: meppumopus: HOMep npeonpusimus: | Hemmo) NPOOYKYUIL:
Gebietskorperschaft: Zulassungsnummer des | Bezeichnung und

Betriebes:

Menge (Nettogewicht)
des Erzeugnisses:

4.1 Meat and raw meat preparations exported to the Russian Federation, are obtained from healthy animals slaughtered in establishments, approved

by the Competent Veterinary Service in the EU for supplying their production for export and operating under its constant supervision.

Oxcnopmupyemoie 6 Poccutickyto  @edepayuio MACO U Coipble MACONPOOYKMbL, nonyueHol om Y6osi 300pO6bIX  HCUBOMHBIX HA
MACONepepadbamovl6alOWux NpeonpUAMUsX, UMEIOWUX PA3PeULeHIe KOMREeMeHMHOU 6emepunaprou cayxcouvl Eeponetickozo Corosa o nocmaske
NPOOYKYUU HA IKCNOPM U HAXOOAUWUXCS NOO e NOCIMOSIHHBIM KOHMPONEM.

Das (die) zur Ausfuhr in die Russische Foderation bestimmte(n) Fleisch und frischen Fleischzubereitungen stammen aus der Schlachtung
gesunder Tiere in Fleischverarbeitungsbetrieben, denen hierfiir von der zustidndigen EU-Veterindrbehorde eine Ausfuhrgenehmigung erteilt
wurde und die von dieser standig iiberwacht werden.

4.2 Animals, whose meat is intended for export into Russian Federation, have been subjected to veterinary inspection prior to slaughter, their
carcasses and internal organs - to post-mortem veterinary-sanitary inspection, conducted by State/official Veterinary Service.

Kusomuwie, msico om komopwix npeonasnaveno s axkcnopma 6 Poccuiickyio @edepayuio, nodeepeHymul npedyboiHomy 6emepuHapHOMy
ocmMompy, a myui u 6HympeHHue op2aHsl - NOCIEYOOlHOU 6eMePUHAPHO-CAHUMAPHOTL SKCnepmu3e, NPoBeOEZHHON
20cy0apcmeeHH o/ 0P UYUATbHOY 8eMEPUHAPHOU CIYHCOOIL.

Die Tiere, deren Fleisch zur Ausfuhr in die Russische Foderation bestimmt ist, wurden vor der Schlachtung einer Schlachttieruntersuchung und

die Schlachtkorper und inneren Organe einer Fleischuntersuchung unterzogen, die von der staatlichen/amtlichen Veterindrbehorde durchgefiihrt
wurde.

4.3 Meat and raw meat preparations were obtained from healthy animals originating from premises and/or administrative territory officially free
from infectious animal diseases, including®:

Msco u coipeie maconpodykmer npoucxoosm om Y605 U nepepabomKu 300PO6bIX HCUBOMHLIX, 3A20MOBIEHHbIX 6 XO03AUCMEAX Wunu Ha
3 s 2
AOMUHUCMPAMUBHOTL MEPPUMOPUL, OPUYUATLHO CEODOOHBIX OM 3aPA3HbIX BONE3HET HCUBOMHDIX, 6 MOM YUCIe :

Das Fleisch und die frischen Fleischzubereitungen stammen aus der Schlachtung und Verarbeitung gesunder Tiere, die in Betrieben und/oder in
Gebietskorperschaften aufgezogen wurden, die nach amtlicher Kenntnis frei von ansteckenden Tierkrankheiten sind, darunter’:

e foot-and-mouth diseases, rinderpest, contagious bovine pleuropneumonia, vesicular stomatitis and peste des petits ruminants - during the last
12 months in the territory of the EU Member State;
AUYpa, wymbl KPYRHO20 pO2amo20 cKOma, KOHMALUO3HOIL Nie6PONHEEMOHUN, GE3UKVISPHO0 CIOMAMUMA U YYMbl MEJIKUX HCEBAYHLIX - 6
meuenue nocieonux 12 mecayee Ha meppumopuu cmpauei-ynena EC;
Maul- und Klauenseuche, Rinderpest, Lungenseuche der Rinder, Stomatitis vesicularis und Pest der kleinen Wiederkauer — wiihrend der
letzten 12 Monate im EU-Mitgliedstaat;

e tuberculosis and brucellosis - during the last 6 months in the premises;
mybepkyneza u Opyyenne3a - 6 meuexue nOCIeOHUx 6 Mecsyees 6 Xo3saucmee;
Tuberkulose und Brucellose — wihrend der letzten 6 Monate im Betrieb;

¢ anthrax and blackleg - within the last 20 days in the premises.

CUBUPCKOUL A36b1 U IMPUICMAMO3HO20 KAPOYHKYAA - 6 meyeHue nocaednux 20 Oneil 6 xo3sucmee.
Milzbrand und Rauschbrand — wihrend der letzten 20 Tage im Betrieb.

Delete if not relevant and confirm by signature and stamp / Eciu He Hyo#CHO, 3a4epKkHymb U nOOmeepoums NOORUCHIO U NeUamvio /

Nichtzutreffendes bitte streichen und durch Siegel und Unterschrift bestitigen

Administrative territories, zones and time periods may be modified with a mutual agreement on the basis of the Memorandum of 4 April 2006 on zoning
and regionalisation. / AOmunucmpamugHsle meppumopuu, 30Hbl U CPOKU MO2ym Gbinb USMEHEHbL NO 63AUMHOMY CO2NACUI) CTMOPOH HA OCHOBE
Memopandyma no pecuonanusayuu u sonuposanuio om 4 anpens 2006 zooa. / Anderungen hinsichtlich der Gebietskérperschaften, Zonen und
Zeitraume sind im gegenseitigen Einverstindnis auf der Grundlage des am 4. April 2006 unterzeichneten Memorandums iiber die Zoneneinteilung

und die Regionalisierung moglich.
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Meat and raw meat preparations are derived from animals that originate from herds where there is no case of Bovine spongiform encephalopathy
(BSE) and do not belong to birth cohorts of BSE positive animals. After slaughter animals older than 30 or 48 months (underline the
appropriate) depending on Member Stateswere tested, with negative results’.

Specified risk materials (SRM) were removed according to the OIE Code recommendations.

Mzsco u ceipore MsiconpodykmbL NOLYYEHbL OM HCUBOMHBIX, KOMOPLIE HAXOOUNUCH 6 CIMAOAX, O1A20NONYHHBIX NO CHOHSUDOPMHOLL
auyegpanonamuu KpynHozo poeamozo ckoma (BSE), u ne npunadnexcam k nomomemay sxcugomuwix, 6onenbix BSE. Ilocie ybos scueommuble

cmapue 30 unu 48 mecsyes (HyscHoe noduepkHyms), 6 3asucumocmu om 2ocydapemea-unena EC’, uccredosanuce na BSE ¢ ompuyamenonsim
pezynbmamon.

Mamepuane cneyughuyveckoeo pucka (SRM) 6viiu yoanenst 6 coomeemcmeuu ¢ pexomenoayuamu CanumapHoz0 Ko0eKca Ha3eMHbIX JHCUBOMHBIX
MOB.

Das Fleisch und die frischen Fleischzubereitungen stammen von Tieren, die in Herden aufgezogen wurden, die frei von Boviner Spongiformer
Enzephalopathie (BSE) sind und nicht zur Nachkommenschaft an BSE erkrankter Tiere zihlen. Nach der Schlachtung wurden die Tiere, die je
nach Mitgliedstaat® #lter als 30 oder 48 Monate sind (Zutreffendes bitte unterstreichen), mit negativem Ergebnis auf BSE getestet.

Die spezifizierten Risikomaterialen (SRM) wurden gema Empfehlungen des OIE-Gesundheitskodex fiir Landtiere entfernt.

4.5

Veterinary post-mortem inspection did not show, that meat has alterations indicative for foot-and-mouth disease, rinderpest, anaerobic infections,
tuberculosis, brucellosis, leucosis and other contagious diseases, was not affected by helminths, and for being poisoned with various substances,
serous coats were intact, lymphatic nodes were not removed.

IIpu nposedenuu 6emepurHapHoO-caHuMapHol IKCNePmMu3ol MsCa U GHYMPEHHUX OP2AHO08 He OOHAPYICeHbl UBMEHEeHUS, XapaKmepHble 0N Auypa,
YYMbl, QHA3POOHLIX UHGeKyull, mybepkynesa, bpyyeaneza, n1eiko3a u Opy2ux 3apasHvix Oonezneil, NOPANCEHUI 2eNbMUHMAMYU, A MAKdXice Npu
OMPABNEeHUAX PAZNUYHBIMU BEUJECTNEAMU, CEPO3HbLE 000NI0YUKU HE 3aUUWANUCD, TUMPAMUYECKUE Y3Ibl He YOIANUCS.

Wihrend der Fleischuntersuchung konnten beim Fleisch und an den inneren Organen keine Verdnderungen festgestellt werden, dic auf Maul-
und Klauenseuche, Rinderpest, anaerobe Infektionen, Tuberkulose, Brucellose, Leukose und andere ansteckende Krankheiten, Wurmbefall sowie
auf durch verschiedene Stoffe hervorgerufene Vergiftungen hinweisen, die serosen Haute sind intakt, die Lymphknoten wurden nicht entfernt.

4.6

Meat has no blood clots, unremoved abscesses, gadfly larvae, mechanical premixes, odour and flavour untypical for meat (fish, drugs, medicinal
herbs, etc), it was not defrosted during the storage, has the core temperature in flesh not exceeding minus 8 degrees Celsius for the frozen meat
and not exceeding plus 4 degrees Celsius for chilled meat, does not contain preservative substances, is not contaminated by Salmonella, was not
treated by coloring substances, ionizing or ultraviolet rays.

Msco ne umeem caycmkog Kpoeu, He YOANeHHbIX abcyeccos, TUYUHOK 080008, MEXAHUYECKUX NpUMecel, Hece0UCMEEeHHO20 MACY 3anaxa u
npuskyca (peibul, 1eKapCMEeHHbIX MpPas, MeOUKameHmos u Op.), He 0ehpocmuposarocs 6 nepuoo XpaHeHus, umeem memnepamypy 6 monuye
Muluy He ebiue munyc 8 2padycoe Llenvcus 0ns MopoxceHo2o msca u He eviule nitoc 4 2padycoe Llenvcus Ons 0XNaicOeHHO20 MACA, He
cooepaicum cpeocme KOHCepPEUPOBAHUs, He OOCeMeHeHO CAaNbMOHeNNaMu He 00pabameléanocs Kpacsuumu 6eueCmeamu, UOHUSUDYIOUUM
UBTYYEHUEM UNU YToMPApUONemogelMu TYHami.

Das Fleisch weist keine Blutgerinnsel, nicht entfernte Abszesse, Dasselfliegenlarven, mechanische Verunreinigungen und keinen fiir Fleisch
untypischen Geruch und Geschmack (nach Fisch, Arzneipflanzen, Arzneimitteln etc.) auf, es wurde wéhrend der Lagerung nicht aufgetaut, die
Muskeltemperatur des Fleisches betréigt bei tiefgekiihltem Fleisch max. minus 8°C und bei gekithltem Fleisch max. plus 4°C; es enthilt keine

Konservierungsstoffe, ist frei von Salmonellen, wurde nicht mit Farbstoffen behandelt und keiner ionisierenden oder ultravioletten Strahlung
ausgesetzt.

4.7

Animals, from which meat is derived, were not subjected to the exposure of natural or synthetical estrogenic, hormonal substances, thyreostatics,
antibiotics, other drugs and pesticides used prior to slaughter no later than authorised by instructions on how to use them.

JKusomHvie, U3 KOMOPLIX NOIYHEHO MACO, He ROOBEeP2ANUCH 6030EUCMEUI0 HAMYPANOHBIX ULU CUHMEMUYECKUX ICMPOLEHHBIX, 2OPMOHANHBIX
6ewyecms, Mupeocmamuieckux npenapamos, aHmubUoOmuKos, Opy2ux 1eKapCmeeHHbIX CpeoCms U neCmuyuoo0s, 66e0eHHbIX nepeo yboem
No30Hee CPOK08, YKA3AHHBIX 8 UHCIMPYKYUSX RO UX NPUMEHEHUIO.

Den zur Fleischgewinnung genutzten Tieren wurden vor der Schlachtung nach Ablauf der laut Anwendungsvorschriften zugelassenen Frist keine
natiirlichen oder synthetischen Ostrogene, Hormone, Thyreostatika, Antibiotika, andere Medikamente und Pestizide verabreicht.

4.8

Microbiological, chemical-toxicological and radiological characteristics of meat and raw meat preparations correspond to actual veterinary and
sanitary requirements and rules of Russian Federation.

Muxkpobuonozuueckue, XumMuko-mokCuKo102u4ecKue U paduon02uveckue XapaKmepucmuku MAca i ColpblX MACONPOOYKIMOE COOMEEMCMEYION
deticmeyrouum ¢ Poccuiickou Pedepayuu 6emepuHapHuiM U CaHUMapHoIM Mpedo6aHUAM U PABUIAM.

Die mikrobiologischen, chemisch-toxikologischen und radiologischen Werte des Fleisches und der frischen Fleischzubereitungen entsprechen
den in der Russischen Foderation geltenden Veterindrbestimmungen und gesundheitlichen Anforderungen.

4.9

Raw meat and raw meat preparations are recognized fit for human consumption.
Cuipoe MACO U colpble MSACORPOOYKNIbL RPUSHAHBL NPULOOHBIMU OIS YROMPEOIeHUS 8 NUULY NHOO0SM.

Das frische Fleisch und die frischen Fleischzubereitungen ist/sind zum menschlichen Verzehr geeignet.

3

The list of EU Member States is approved by Rosselkhoznadzor. / Cnucok cmpan-unenos EC ymeepacoaem Poccenvxosnadsop. /
Die Liste der EU-Mitgliedstaaten wird von Rosselchosnadsor bestitigt.
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4.10 Meat was marked with health mark of State/official veterinary inspection with specification of name or number of meat - processing plant
(slaughter house), where animals were slaughtered. Raw meat preparations must have identification mark on package or polyblock. Stamped
label is placed on package in a way to ensure that opening of package is impossible without breaking the label.

Msco npomapkuposano canumapHoim 3HaAKOM 20CyO0apCmeeHHO/ 0QuyUanbHO 6eMePUHAPHOT UHCHEKYULL € YKA3AHUEM HA38AHUSL UNU HOMEpd
MACOKOMOUHAmMA (ckomobolHY), Ha KOMOPoM BbLl npou3eedeH Yoou ycusomueix. Coipele MACONPOOYKMbL OONHCHLL UMENMb
UOEHMUPUKAYUOHHYIO MAPKUPOBKY HA YNAKOSKe Ul noaubioke. MapkuposanHas smukemxa HakleeHd Ha YNaKkoeKe maxkum oopazom, 4imo
6CKPbLMUE YNAKOBKYU HEBOIMONCHO 0e3 HAPYULeHUS ee YeNOCMHOCTU.

Das Fleisch trigt einen Genusstauglichkeitsstempel der staatlichen/amtlichen Veterindrinspektion mit Angabe des Namens oder der Nummer des
Fleischverarbeitungsbetriebes (des Schlachtbetriebes), in dem die Tiere geschlachtet wurden. Die frischen Fleischzubereitungen tragen auf der
Verpackung oder dem Polyblock ein Identititskennzeichen. Die Kennzeichnungsetikett ist so auf der Verpackung angebracht, dass ein Offnen
der Verpackung ohne eine Zerstorung des Kennzeichens unmdoglich ist.

4.11 Single-use containers and packaging material correspond to hygienic requirements.
Tapa u ynaxoseounwlii Mamepuai 0OHOPA308ble U COOMBEMCMEYIOM 2USUEHUYECKUM MPEeOOBAHUSIM.

Die Verpackung und das Verpackungsmaterial sind zum einmaligen Gebrauch bestimmt und entsprechen den Hygienevorschriften.

4.12 The means of transport are treated and prepared in accordance with the rules approved in the EU.
Tpancnopmueie cpedcmea obpabomarl u n0020mosneHvl 6 coomeememeuu ¢ npunsmoimu 6 EC npasunamu.

Die Transportmittel wurden geméB den in der EU geltenden Vorschriften behandelt und vorbereitet.

Place Date Official stamp
Mecmo JMama Ileuamyo
Ort Datum Siegel

Signature of State/official veterinarian
Iloonuce 2ocydapcmeennozo/opuyuansnozo éemepunapHo2o épaua
Unterschrift des staatlichen/amtlichen Tierarztes

Name and position in capital letters
@D.U.0. u donscrocme 3a21a6HLIMU OYKEaAMU
Name und Dienststellung in GroBbuchstaben

Signature and stamp must be in a different colour to that in the printed certificate / IToonuce u nevame GONHCHLL OMAULAMBCS YBEMOM O
6nanxa / Unterschrift und Amtssiegel miissen sich farblich von der Druckfarbe der Bescheinigung unterscheiden
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