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Certificat vétérinaire pour I'importation de viande de bovins de Russie vers le Royaume du Maroc /
Bemepunapuuiii cepmugpuxam onn umnopma ¢ Koponescmeo Mapoxko uz Poccuu msca Kpynnozo
pozamozo ckoma

1. Informations produits / Ceaenns o npoaykre

[.1 Expéditeur / OrnpaBurens: I.2 Ne de référence du certificat / Ne

Nom / Ha3sanue: cepTH(HKara:

Adresse / Anpec: .3 Autorité centrale compétente /

Pays / Ctpana: LleHTpanpHblii KOMIETEHTHBIH OpraH:

Téléphone / Tenedon: .4 Autorité locale compétente / MecTHbiii
KOMIIETEHTHBIH Opra:

1.5 Destinataire / [Tomyuaress: 1.6 Transitaire (s’il y a lieu) / Tpaucnopruas

Nom / Hazsauue: KOMIIaHus (NPH HATHYHMHK):

Adresse / Anpec:

Pays / Crpana:

Téléphone / Tenedon:

1.7 Pays d’origine: RUSSIE / Ctpana npoMcxosieHus: 1.8 Région, Code (s’il y a lieu) / Peruon, Ko

POCCHA (ripu HaJTMUMHK):

1.9 Lieu d’origine / MecTo npoMcxoskaeHus: 1.10 Lieu de destination / MecTo

Nom d’établissement / HaumeHoBaHHe yupesieHus: Ha3HAYEHUS:

Numeéro d’agrément / Homep paspelienus:

Adresse / Anpec:

.11 Lieu de chargement / Mecto norpysku: I.12 Date de départ / [laTa otnpaBieHus:

Adresse / Anpec:

1.13 Moyens de transport (1) / TpancniopTibie cpencTsa
Avion / Camoner 0

Navire / Cyano 0

Wagon / Baron (

Véhicule routier / ABTOMOGHIBHBIA TPaHCTIOPT 0
Autres / [Tpouee o

Identifications / MaeHTH(HUKALIMOHHBIE JAHHBIE:

I.14 Température produits / Temneparypa npoxykra (1) | .15 Quantité totale / | 1.16 Nombre total de
Ambiante/ Réfrigérée/ Congelée / O6wee konuuecTso: | conditionnements /
Oxkp.cpefpl OxnaxneHH. 3amopoK. O6mee KonuyecTBO
0O U ] YIIaKOBOK:

L[.17 Ne du scellé et Ne du conteneur / Ne niiomGe1 u Ne konTeiinepa:

L.18 Marchandises certifiées aux fins de / Llens ceprudukaiuu Tosapa (1)

Consommation humaine/ [ | Alimentation animale/ [] [l

ITorpebnenue uenoBekom [TuTaHue KUBOTHBIX

1.19 Identifications des marchandises / MaenTudukanus Tosapos

Nom de produit/ Type de Entreprise de Nombre de Type de Poids Numéro Date de Date de

Haumenonanne traitement/ transformation/ conditionnements/ conditionnement/ net/ de lot/ production/ péremtion /

npoayKTa Tun HepepaGarnisaomee | Kosmuecrno Tun ynakonku Bec Homep Jara Cpok
ofipaGoTkn npejrpHsTHe YIIAKOBOK HETTO NapTHH npoussoncTia | norpebnenms

(1) Cocher la mention qui convient / OTMETHTE NOAXOAALIEE
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II- Renseignements sanitaires / Canutapuble cBes Hus:

Je soussigné, vétérinaire officiel, certific que / .7 w-renodnucaswuiicn, semepunapnuiii epav,
nOOMEEPICOQIo, Umo:

A. Le pays d’origine / Cmpana npoucxoscoenun:

I- Le pays est indemne de peste bovine, stomatite vésiculeuse, péripneumome contagieuse bovine
et fievre de la Vallée du Rifl conformément aux recommandations de I’OIE / B cmpane npoucxoocoenus
HE OMMEYEHO CAYHAes HYyMbl KPYRHO20 PO2AMO20 CKOMA, Ge3UKVAAPHO20 CIOMAMUMA, KOHMA2ZUOIHOT
HACBPONHEEMOHUU  KPYRNO20 po2amoz2o ckoma u jauxopadxu doaunvt Pugm, ¢ coomeemcmeuu c
pexomenoayuimu MOE;

2- L’ESB est une maladie a déclaration obligatoire en Russie / I'? KPC sgnaemesn 3aboieeanuem,
nooredcaujum obsizamenvroil pecucmpayuu ¢ Poccuu;
3- IT existe un systeme efficace et permanent de surveillance de cette maladie, conformément aux

recommandations du Code sanitaire pour les animaux terrestres de "OIE/ Cywgecmeyem seh¢herxmusnas
cucmema HOCMOAHHO20 KOHMPOAs Oanno20 3a601e6anusi 6 COOMEEMCMBUU ¢  PeKOMENOayuaMu
CAnUmMapnsIx Hopm o Jcugomnorx M3Ib;

4- Aucun cas d’ESB n’a été déclaré en Russie. Cependant, la politique d’abattage et de destruction
des bovins déclarés atteints d’ESB est prévue, y inclus la cohorte dalimentation et de naissanse et des
veaux dgés de moins de 2 ans / Cnywaee I'D KPC 6 Poccuu ne sagpuxcuposano. Bmecme ¢ mem,
cywecmeyem noaumura yoosa U YHUNMIOJCCHUS KPYRHO20 PO2amoz0 CKOMd, 3aR0003PENHOZ0 G
3apagicenuu 2youamsim snyedaronamumom, GKIIOUAsE KOPMOGOE U NACMENHOe cado, d MAaKice Meisim 6
gospacme 0o 2-x iem

5- «Les animaux ne recoivent pas d’aliments provenant de ruminants liés au risque d'ESB, en tenant
compte des recommandations de 'OIE sur les marchandises stires et la loi du Maroc sur Iinterdiction de
l'utilisation de protéines d'origine animale» / «Kusommuvie ne nosyuanu xopma npoucxoicoenuss om
ACGAUHBIX dicusOMNBLX ceszannbie ¢ puckom no I'D KPC, ¢ yuemom pexomendayuii MOK o bezonachuix
mosapax, u 3axonodamenvemea Mapoxkko 0 3anpenie  UCHOAL30GAHUS  BEIKO8  JCUGOMHOZ0
NPOUCXONCOCHUY

B. Le cheptel d’origine des bovins dont est issue la viande / [Tozonoeve KPC, om xomopozo
RPOUCXO00Um MACO:
1- Est soumis & des controles officiels réguliers permettant de contrdler I’alimentation des bovins

vis-a-vis de I’utilisation illicite de farines de viande et d'os; / [Hodnexcum peeyuspuomy
ouyuansnomy koumponio ¢ yemo nposepicu numanus KPC Macokocmuoi Myxoi;

2- «Les exploitations ol sont nés et élevés les bovins, dont est issue la viande, n’ont pas connu de
cas d'ESB dans le cheptel depuis au moins 7 ans» / «B xozaticmee, 2d0e podicdenvl, Gbipaujenvi
Jlcugomuie, OmM KOmMopuix noayueno msco, ciyuaes ['2 KPC 6 nozonoswe ne ommeqaiocs @
meuenue Kak MURUMYM 7 nemy

C. Les bovins vivant dont est issue la viande / A(upoii KPC, oT xoToporo nponcxoaur mMsco:

I1-  Proviennent d’une zome indemne de fiévre aphteuse sans vaccination conformément aux
recommandations du Code sanitaire pour les animaux terrestres de 'OIE / npoucxodum u3 30ubl,
c60000H0U no syypy Oez Gakyunayuu 6 coomeemcmeuu ¢ pexomenoayuimu Canumapnozo
rodexca nazemuwvlx scugomnolx MOE u oghuyuansno npuznannoii MOE.

2-  Sont élevés dans une zone indemne de dermatose nodulaire contagieuse conformément aux
recommandations du Code sanitaire pour les animaux terrestres de I’OIE depuis leur naissance ou
durant, au moins les 28 derniers jours; / Bupawyen & 30ne, 20e ne omueueno civuaes 3apasnozo
y3enxosozo depmamuma KPC ¢ coomeemcmsuu ¢ pexoMeHOAYUAMY CAHUMAPHBIX HOPM Onsl
arcusomnerx MIOE ¢ momenma pooicoenusn wiu ne menee 28 nociednux Oueil,

3- Sont nés et élevés sur le territoire de la Fédération de Russie dans la zone indiquée dans le point
I1.C.1; / posicoenvr u evipawyent ¢ Poccuiickoit @edepayuu, 6 30ne, ykazaniot 6 . ILC.1;

4-  Sont identifiés de fagon permanente afin d’identifier leurs méres et leurs troupeaux d’origine; et
sont nés aprés ’application de Iinterdiction de nourrir les veaux avec des farines de viande et
d’os, des cretons et d’autres protéines d’origine animale, a [Iexclusion du lait. /
Hoenmughuyuposansl ROCMOAHHBIM CROCOBOM C Yeabl0 UDeHMUPUKAYUU MAMEPUHCKUX 0cobet i
cmaoa npoucxXodNcoenusl; U POOWIUCs HOCHE HPUMEHEHUA RPpaguid 3anpemd KOPMAHUs meism
MACOKOCHMHOU MYKOU, ACUPOS U OPyeux. DEAKOE JCUBOMHO20 NPOUCXONCOCHURA, UCKNIOUAS MONOKO
Ont été soumis systématiquement a un test de dépistage pour la recherche de I’ESB par le service
vétérinaire officiel, avec résultat négatif / «cucmemamuyecxu nodeepzaemes cxpuHun208bLIM
uccredoganuam Ha I'D KPC zocydapcmeennoil éemepunapioti cayycooit ¢ ompuyamensheim
pe3yabmamomy
Ne font pas I'objet d’une élimination dans le cadre de programmes officiels de contrdle et
d’éradication des maladies animales contagieuses, et proviennent d’exploitations qui n’ont pas été
soumises & une période de quarantaine pour une maladie contagieuse au cours des 6 derniers
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mois; / He sensemcs npeomemom ycmpanenus 6 pamiax oQuyuaibnori npozpamMmel KOHMPORs U
JUKSUOQUUU  KOHIMAZUOINLIX  3aDOACBANUT  JICUBOMHBLX, npoucxooum om Oeckapanmunno
OKCHIyamayuu 6 CeA3U ¢ HAIUNUeM KOHMAUO3NBIX 3abonesanuii 6 mevenue 6 ROCReOHUX
mecayes;

7- N’ont pas eu de contact direct ou indirect avec des animaux ayant un statut sanitaire inférieur. /
He ecmynan 6 nenocpedcmeennvlii 4 onocpedosanubiii KOHMAKM ¢ JHCUBOMHBIMU HUULE20
CAnUMAapHo20 cmamyca.

8- Ne son pas nés de méres atteintes d'ESB / ne poowcoenst om mamepunciux ocobeii ¢ I' KPC

D- Les viandes / Msco:

1- ont fait l'objet d’une inspection sanitaire ante morlem et post mortem par les autorités
compétentes et ont été reconnues propres a la consommation humaine; / npowwno canumapnurii
KOHMPORL 00 U ROCE PAZPEUENHO20 3005 6 KOMREMEHMHBIX CYACOaxX U RPUIHANO 200HbIM OISt
nompeoneHus Yelo6eKom,

2- les bovins sont abattus dans une zone conforme au point [1.C.1 / KPC 3a6um & 30ne coznacuo n.
ez
3- «Les viandes sont issues de bovins qui ont été soumis a I'abattage conformément aux

recommandations de I’OIE relatives a I’ESB, des matériaux a risque spécifié sont saisis et
détruitsy / «Msaco npoucxooum om kpynmozo pozamozo ckoma, noodsepauezocs y6olo 6
coomeememeuu ¢ pexomenoayusimu MIBE no I'D KPC, a mamepuans cheyuguueckozo pucka no
I'D KPC uzvamel u ynuumooicenst»

4- n'ont pas fait I'objet, au niveau de l'abattoir, de traitement visant I'élimination des signes de la
contamination,/ na cxomobotine e seranocy npedmemom 06pPABOMKU C YeAblo YCMPaneHus
HPUSHAKOG 3aPANCeHUSA,

5- portent le tampon de l'inspection vétérinaire; congelées dans les meilleurs délais aprés la période
de stabilisation et de maturation, puis sont entreposées sous une température inférieure a -18°, ou
une autre méthode de congélation fournissant un régime de température équivalent a été utilisée.
La congélation et le stockage sont effectués dans des locaux agréés qui ont passé le controle
sanitaire; / umeem wmamn 6emepunapnoil uNCHEKYUU,; 3aMOPOACENO 6 KPAMYAtiuue CPOKU Noce
nepuoOa Cmabunu3ayuy u co3pesanus, 3amem MIACO ROMeWanocs 6 memnepamypy menee -18°,
aubo  npumensncs — Opyeoil  Cnocob  3amMoposku,  obecnevuaiowjuii  IKEUGANCHMHbII
MEMRePAMypHblll pedcum. 3aMoposka u XpaveHue OCYujecmeienvl 6 HpeoOHAZHAYeHHbIX Ol
OMO20 ROMEUJEHUSX, RPOUEOULUX NPOBEPKY CAHUMAPHO20 KOHMPOISL,;

6- «Les viandes/sous-produits ont été préparés dans des ateliers de découpe ou de désossement et
conditionnés de fagon hygiénique, puis entreposés dans des entrepdts de stockage des viandes
officiellement agréés par D’autorité compétente et reconnues propres a la consommation
humaine». / «Msco/cybnpodyxmer 6b110 NOO20MoBAEHO 6 Yexax pesku wiu 06EaNKU U YNAKOBAHO
8 HAOneCauyux CanumapHO-2UZUCHUYECKUX PeNCUMAX, d 3amem NOMEUJeHo HA XPanenue 6
CKAAObL QNS Xpanenust Macd, ouyuansio 0006peHnsle KOMIEMEeHMHbIM Op2anom W TIPU3HAHEI
FOAHBIMHU U1 YIIOTPEOJICHHS YESTOBEKOM »,

7- sont obtenues uniquement & partir de viandes désossées autres que les abats, ayant été soumises,
avant le désossage, a un processus de maturation 4 une température supérieure 4 +2 °C durant une
période minimale de 24 heures, et dans lesquelles le pH des viandes était inférieur 4 6,0 lorsqu’il
a été¢ mesuré électroniquement au milieu du muscle iongissimus dorsi aprés la maturation;(1) /
HONYueHbl MOAbKO u3 msca Oe3 Kocmell, kpome cyonpodykmoe, xomopoe 00 066wiKU
noodeepeanoce npoyeccy cospesanus npu memnepamype eoiute +2°C ¢ mevenuu 24 uacos, u @
xomopuix pH 6wt menee 6,0, npu snexmponnom usmepenuu 6 cepedune moiwybl «longissimus
dorsin; (1)

8- ont été préparées, conditionnées, stockées et transportées en évitant tout risque de leur

contamination par des agents pathogénes; / nodzomosneno, ynaxoeano, Xxpanuioce u

MPAHCROPMUPOBANIOC, ¢ RAPedOMEpawjenteM  PUCKoG  3apadiCenuss — NAmo2eniuimu

MUKPOOP2AHUIMAMU,

ne contiennent aucune substance antiseptique ou autres additifs ou colorants non autorisés, et

conformément aux programmes de surveillance et de contrdle mis en place par les autorités de

contrle sanitaire, elles ne renferment pas de résidus d'antibiotiques, d’anticoccidiens,
d’hormones, de pesticides, d'éléments radioactifs, contaminants de I’environnement, Dioxine et

PCB ou médicaments en quantité excédant les niveaux admissibles susceptibles de les rendre

dangereuses ou nocives pour la santé humaine. Les viandes n’ont pas été soumises a un

traitement aux rayons ionisants ou ultraviolets. / we codepocum Hepaspewennvix
anmucenmuneckux Gewyecms u opyeux 0006agox wiu Kpacumenetl, u COIACHO RPOZPAMMaM
0p2anoe CaHumapno20 KOUMPOsL 1He COOePICUN OCMAMKO8 aHIMUOUOMUKOS, AHMUOKCUOANIOS,




10-

1-
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20PMOHOB, NECMUYUOOs, PACUOAKMUSHBIX SNEMEHN08, 3az2pA3HUMeneil oxpycaioueli cpeds,
ouoxcuna u IIXB, meduxamenmos 6 xonuuecmese, npesoluaioujue OONYCmMuMble YPOGHU, Npu
KOMOPBIX CIMAHOBUMCS. ORACHBIM OIS 300P06bA Yeroseka. Msco ne nodsepeanocs uonusupyioue
wiu ynompadghuonemosoii oopapomxe;

Les viandes et les produits carnés sont conformes aux critéres microbiologiques établis par la
réglementation marocaine en vigueur. / Maco u machbie npodykmul coomeéemcmeyiom
MUKPOOUOIO2UYECKUM — KPUMEPUAM, — YCIMAHOBACHHBIM — OCTICMEYIOWUM — MAPOKKAHCKUM
3AKOHOOAMENbCIMGOM,

le moyen de transport ne présente aucun risque sanitaire, il est équipé d'un enregistreur de
température et scellé aprés le chargement. / mpancnopmnoe cpedcmeo me npedcmasnsem
CAnUMapHulX PUCKOS, OCHAIEHO OAMYUKOM MEMNEPanypsl U ORIOMOUPOGANO ROCRE ROZPY3KI.

Fait a / Cocmasneno 6 le / oama

(Lieu / Mecmo) (Date / Jama)

Cachet officiel / Heuams (2)

Signature et cachet personnel du vétérinaire officiel /
IToonuce u nuunas newame semepunapnozo epaia (2).

(1) Biffer I'exigence s'il s'agit des produits qui ne sont pas traités thermiquement / BritepkHyTh TpeGoBatue, eCili NPOLYKThl HE NOABEPrajiHch

TepMHyecKoii obpaboTie
(2) La couleur du cachel et de la signature doit étre différente de celle des autres mentions du certificat / Liper newarn 1 noAnncH JopKen OTINYATLCH OT

upeTa ApYrux MoMEToK Ha ceprhfmkare

Chief State Veterinary Officer of the

Russian Federation

.

Dr. Nil’{r’; y A. Vlasov




