Вопросы к предприятию/организации по сбору, переработке, хранению непищевой продукции. 
1. Общие вопросы
	Вопрос
	Да
	Нет*

	1.1. Наличие на предприятии требований и норм страны-импортёра на экспортируемую продукцию; каким образом и в каком объеме доведены (указать перечень документов).
	
	

	
	
	

	1.2. Посещала ли комиссия уполномоченного органа РФ данное предприятие перед заинтересованностью в экспорте (документальное подтверждение посещения и выполнения требований). Ранее выявленные нарушения устранены
	
	

	1.3. Имеется ли документальное подтверждение проведения обучения персонала предприятия требованиям страны-импортёра, требованиям ЕАЭС и Российской Федерации?
	
	

	1.4. Проводился ли контроль полученных знаний?
	
	

	1.5. Сырьё поступает из зон благополучных по болезням животных зон. В хозяйствах сырьевой зоны проводятся противоэпизоотические мероприятия.
	
	

	1.6. Сырьё на переработку поступает в сопровождении сопроводительных документов
	
	

	*в случае если указанное не является нарушением написать комментарий в данной графе (нарушения указываются в разделе Выявленные на предприятии нарушения)


2. Территория и планировка

	2.1. Территория и подъездные пути в удовлетворительном состоянии Территория ограждена, обустроена, сбор и вывоз производственных отходов и бытового мусора осуществляется своевременно.
	
	

	2.2. Проводится контроль за качеством и безопасностью воды, используемой в технологических процессах. Отсутствуют факты несоответствия полученных результатов установленным нормам (уровням) предприятия/страны-импортёра/ЕАЭС и России; корректирующие действия.
	
	

	со стороны предприятия
	
	

	со стороны официальных/уполномоченных органов 
	
	

	2.3. Имеются очистные сооружения и канализация. Проводится контроль за их эксплуатацией
	
	

	2.4. Созданы условия для надлежащего проведения производственных процессов (освещение, отопление, вентиляция/кондиционирование воздуха)
	
	

	2.5. Проводятся мероприятия по дезинфекции, дератизации и дезинсекции
	
	

	*в случае если указанное не является нарушением написать комментарий в данной графе (нарушения указываются в разделе Выявленные на предприятии нарушения)

	


3. Производственные помещения и технологические процессы

	3.1. Состояние производственных и вспомогательных помещений (материал, состояние полов, стен, потолков, оборудования, оценка санитарного состояния на момент проверки) удовлетворительное. 
	
	

	3.2. Наличие санитарных пропускников для персонала 
	
	

	3.3. Ветеринарно-санитарное состояние помещения для хранения сырья/продукции удовлетворительное
	
	

	3.4. Технологическое оборудование в производственных помещениях размещено с соблюдением принципа непересечения технологических потоков.
	
	

	3.5. Санитарное состояние в холодильниках и морозильных камерах удовлетворительное. Соблюдаются температурные режимы
	
	

	3.6. Система идентификации от убоя животных (поступления сырья на переработку) до выпуска в реализацию продукции (с холодильника) разработана и проводится

Возможность определения поставщика сырья по готовой продукции
	
	

	*в случае если указанное не является нарушением написать комментарий в данной графе (нарушения указываются в разделе Выявленные на предприятии нарушения)


4. Контроль

	4.1. Организован порядок контроля за выпуском готовой продукции в реализацию (контроль качества упаковки, маркировки, температуры, сроков хранения и т.п.).
	
	

	4.2. Предприятие участвует в программе государственного лабораторного контроля продукции
	
	

	4.3. Лабораторные исследования в рамках производственного контроля проводятся с установленной периодичностью (по направлениям – сырье, продукция, холодильное оборудование, и другие).
	
	

	a) сырье
	-

	Показатель 
	Периодичность согласно ППК
	Периодичность фактически
	Наличие выявлений (за 2 года), указать показатель
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	b) продукция
	-

	Показатель 
	Периодичность согласно ППК
	Периодичность фактически
	Наличие выявлений (за 2 года), указать показатель
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	c) качество мойки и дезинфекции помещений и оборудования
	-

	Показатель 
	Периодичность согласно ППК
	Периодичность фактически
	Наличие выявлений (за 2 года), указать показатель
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	4.4. Учтены ли в программе производственного контроля применяемые на поставщиках сырья лекарственные препараты?

Указать какие
	
	

	4.5. Учтены ли в программе производственного контроля показатели, нормируемые законодательством страны-импортёра?
	
	

	4.6. Лабораторные исследования в рамках государственного и производственного контроля проводятся в аккредитованных лабораториях
	
	

	*в случае если указанное не является нарушением написать комментарий в данной графе (нарушения указываются в разделе Выявленные на предприятии нарушения)


5. Функционирование на предприятии системы менеджмента безопасности продукции, основанной на принципах HACCP
	


6. Выявленные на предприятии нарушения
	


Заключение

В случае приезда представителей компетентного органа страны-импортера, на выполнение требований которой проводилось указанное обследование, хозяйствующий субъект обязуется принять делегацию с целью проведения его инспекции
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