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Too mige sur le marehé des produits de la péche

dr bes navices de piche est soumise aux conditions
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Les navires-usines qui conpdlent les produits de ]
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allation d'une puissance frigorifique suffisante
les produits & un abaissement de température
at doblonir i coour une température conforme aux
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CHAPITRE T

Conditions d'hygiéne concernant la manipulation et
U'entreposage des produits de la péche

. Art. 9. — Une personne qualifiée 3 bord du navire-usine doit
‘gétfe capable de I'application de bonnes pratiques de fabrication
des produits de la péche. Elle doit &tre investie de Fautorité
_pécessaire pour faire respecter les prescriptions du présent arrté,
“‘,‘Eﬂé‘tieni 4 la disposition des agents chargés du conirdle le
 programme d'inspection et de vénfication des points critigues
ey ":';[ppliqué # bord, un registre sur lequel sont consignées ses
observations ainsi que les enregistrements thermiques
éventuellement requis.

Art, 10. — Les conditions générales d'hygigne applicables
auz locaud, anx matériels ot au personnel, les opérations
d'étbtage, d'éviscération et de filetage, los opérations de ransfor-
mation, le conditionnement ot 'emballage et T'entreposage des
produits de la pche & bord des navires-usines doivent s'effectuer

s les conditions énoncées dans l'arréié n® 200 MINAGRA.
du 5 zoflt 1993
TITRE I

CONDITIONS D'HYGIENE APPLICABLES
AUX BATEAUX DE PECHE

CHAPITRE PREMIER
Condilions concernant la construction et l'équipement

" Art. 11. — Les bateaux de péche doivent &ire équipés de
cales, de citernes ou de contencurs pour l'entreposage des
produits de 1a péche 2 I'état réfrigéré ou congelé aux tempéra-
turcs prescrites. Ces cales soni séparées du compartiment
machine et des locaux réservés & l'équipage par des cloisons
suffisamment étanches pour éviter toute comtamination des
produits de la péche entreposds.

Le revitement intérieur des cales et des contencurs est
étanche, facile 4 nettover et b désinfectar. I est constitué d'un
matériau lisse ou, & défaut, dune peinture lisse entretenue en

-n £tat et ne pouvant transmettre de substances nocives pour
la santé humaine aux produits de la péche.

Les cales sont aménagées de tefle sorte que I'eau de fusion

de la glace ne puisse séjourner au contact des produits de
la péche.

Les récipients utilisés pour I'entreposage des produits doivent
pouvoir assurer leur conservation dans des conditions d'hygiéne
satisfaisantes et notamment permettre M'écoulement de Teau de
fusion de la glace. A moment de leur utilisation, ils doivent
&tre en parfait état de propreté.

Art. 12. — Les postes de travail, 'équipement et les cales,
citernes et conicneurs sont nettoyés aprés chague utifisation.
On utilisera 4 cet cffct soit de 'sau potable, soit de I'eau de
mer propre. Une désinfection, une désinsectisation ou une
dératisation est réalisée chague fois que £ela est nécessaire.

Les produits de nettoyvage, désinfectants, insecticides ou
foutes subsiances pouvant présenfer une certaine toxicitd
sont entreposés dans des locaux ou des armoires verrouillées

et sont utilisés sans risque de contamination des produits de
la péche.

CHAPITRE II

Conditions d'hygiéne concernant la monipulation
et Pemtreposage des produits de la péche

Art. 13, — Lorsque les produits de la p&che sont congelés
& bord, cetie opération doit &tre réalisée dans les condifions
fizées par Tarrété n® 200 MINAGRA. du 5 aofit 1993,
Dians le cas d'une congélation en saumure, celle-ci ne doit pas
constituer une source de contamination pour les produits.

Art. 14, — Les bateanx équipés pour la réfrigération des
produits de 1a péche dans Veau de mer réfrigérée au moyende la
glace (CSW) ou par des movens mécaniques (RSW) doivent
satisfaire aux conditions sulvantes :

a) Les cilernes doivent &ire dquipées d'une installation
adéguate pour le remplissage ot le vidage de I'ean de mer et d'un
sysidme assurant une fempdrature homogdne dans les citernes ;

£) Les citernes dotvent disposer d'un appareil pour enregisiver
automatiquement la température dont ia sonde est placée dans la
partie de la citerne ol le tempérapure est la plus élevés ;

¢} Le fonctionnement du systdme de citerne ou de contensur
doit assurer un taux de refroidissernent qui garantit que le
mélange de poissons ¢t d'cau de mer aiteint 3°C six heures
au plus aprés e changement ot 0°C aprés seize heures au plus ;

¢} Les citernes, les systémes de circulation el conteneurs
doivent &re complétement vidés et netfoyés intensivement
aprés chaque déchargement avec de l'eau potable ou de l'san
de mer propre ; le remplissage doit se faire avec de l'eau de
TerT propre ;

¢) Les enregistrements des températures des citernes
doivent porter de fagon claire 1a date et le numéro de Ia citerne.
Ils doivent 8ire conservés & la disposition des services
de contrfle.

Art. 15, — Les conditions générales d'hygi®ne applicables
au personnel A bord des bateaux de péche doivent s'effectuer
dans les conditions énoncées dans l'arété n® 200 MINAGRA.
du 5 aoft 1993, Les armateurs ou leurs représentants doivent
prendre toutes les mesures nécessalres pour écarter du travail
et de la manipulatdon des produits de la pche les perscnnes
susceplibles de les contaminer jusqu'a ce gu'tl soit démonicé que
ces personnes sont aptes & le faire sans danger.

TITRE ¥
DISPOSITIONS FINALES

Art. 16.—Les navires de péche opérant A la date de publication
du présent arrété et ne répondant pas aux prescriptions du présent
arréic doivent faire Tobjet de tous les aménapements nécessaires
dans un délai expirant le 31 décembre 1996

Ne pourront obtenir de telles dérogations que les navires de
péche qui, exergant leur activité ladate de publication du présent
arrété, auront soumis au ministre chargé des Ressources animales,
une demande didment justifiée 3 cet effer,

Cette demande doit préciser les délais dans lesquels les navires
de péche pourront se conformer auxdites prescriptions.

Art. 17. — Le présent arréié, qui abroge et remplace toutes
dispositions antérieures contraires, sera enregistré et publié au
Journal officiel de la République de Coie d'Ivoire.

Abidian, e 8 juillet 1996,

Pour le ministre de PAgriculiure ot dos Ressouress animales
¢t par intérim, le ministre défdgnd anprés du minisire
de [Agriculture ef des Ressources animales,
chargd de la Promotion des Jeunes Exploitants agricoles,
Amadou OUATTARA.





