Ceci est une copie du Journal Officiel de la RCI réalisée par ERIS — infos@eris-ci.com
JOURNAL OFFICIEL DE LA REPUBLIGQUE DE COTE DIVOIRE

752

1% et 1958

ARKETE n® 117 MINAGRA. du & juillet 1996 relatif & lu
qualité des eaux utilisées dans les établissements de produits
de la péche.

LE MINISTRE DE L'AGRICULTURE ET DES RESSOURCES
ANIMALES,

Vu le décret n® 56 PR, 02 du 26 janvier 1996 portant nomination des
mermbres du Gouvemement ;

Vu le décret n° 96-179 du 17 mars 1996 portant atinbutions des
membres du Gouvernement ;

Vu Tarr@té n° 200 MINAGRA. du 5 aofit 1993 fixant les rigles
sanitaires régissant la production €6 1a mise sur lo marché des produits
de 1a piche destings 3 la consommation humaine,

ARRETE -
TITRE PREMIER
DISPOSITIONS GENERALES

Article premier. — Le présent arété fixe les exigences
auxquelles doit satisfaire la qualit€ des eanx utilisées dans les
éiablissements manipulateurs de produits de la péehe.

Art. 2. — Au sens du présent améié on entend par eaux

utilis€es dans les établissements manipulateurs de produits
de la péche :

— Les eaux utilisées dans les établissements 4 des fins de
fabrication, de traitement, de conservation ou de mise sur le

marché des produits de la péche destinds & &tre consommés
par lhomme ;

— Les saux affectant 1a salubrité de la denrée alimentaire
finale ;

— La glace alimentaire d'origine hydrique.

Art. 3. w Les valeors pour les paramétres toxiques et
microbiologiques visés en annexes Tet T, ainsi que les valeurs des
wires parameétres considérés par l'autorité compéiente

comme susceptibles d'affecter la salubrité du produit final somt
dpplicables.

Les responsables des établissements prennent les

dispositions nécessaires pour que les eaux utilisées scient au
moins conformes aux exigences spécifides.

Ari. 4. — Le présent arété s'applique sans préjudice des

dispositions spécifiques contenues dans d'autres réglementa-
tions nationales en vigueur.

Art. 5. — Des dérogations au présent arrété peuvent 8tre
PTises pour tenir compte

— Dles situations relatives & la nature ot & I3 strocture des
terrains dont est iributaire la ressource considérée ¢

— Dies simations relatives & des circonstances météorolo-
gigues exceptionnelles,

Les dérogations prises en vertu du présent arrété ne peuvent
en aucun cas concerner les facteurs toxigues et microbio-
logiques ni entrainer un risque pour la santé publique.

Ant. 6, — En cas de circonstances aceidentelles graves,
peut &tre autorisé, pendant une période de temps Timitge
¢t jusqu'hd concurrence d'une valeur maximale fixée, un
dépassement des concentrations admissibles figurani eq
annexe I, dans la mesure ol ce dépassement ne présente
aucun risque inaccepiable pour Ia santé publique et of
Vapprovisionnement en eau ne peut &tre assurée d'aucune
fagon.

Art. 7. — Les responsables des établissements veillen:
& ce que l'application des dispositions du présent arréis
ne puisse avoir pour effet de permettre directement oy
indirectement, d'une part, la dégradation de la qualué actuelle
des saux et, d'une part, Vaccroissement de 1a pollution des saux
utilisées dans ces établisssments.

TITRE I
CONTROLE DELEAY

Ar. 8. — Les responsables des établissements prennent
toutes les dispositions nécessalres pour que soit offectué un
conirble régulier de la qualité des eaux uiilisées.

Ces contrdles portent sur toutes les eaux visées i arlicle 2,
au point de mise 3 la disposition de U'utilisateur, afin de vérifier
leur conformité aux exigences spécifiées en annexe.

Les hicux de prélévement des échantillons sont déterminés
par les services d'inspection de l'autorité compétente.

Art. 9. — Pour effectuer les contrfles, les responsables
des établissements et les services officiels d'inspection se
conforment aux dispositions sur les fréquences d'examens de
laboratoire fixées en annexe L

Art. 10, — Les laboratoires internes d'analyses, les labo-
ratoires privés extérieurs accrédités et les laboratoires officiels
utilisent dans toute la mesure du possible les méthodes
analytigues de t6frence en annexes Tet [L

Leg laboratoires gui utilisent d'autres méthodes doivent
s'assurer gqu'elles conduisent & des résultats équivalents o

comparables avec les méthodes visées au premier paragraphe
ci-dessus.

Les modifications nécessaires pour adapier les méthodes
analytiques de référence au progrés scientifique et technique
sont arrétées par Pautorité compéicnic gqui en détermine les
modalités.

Art. 11. — Les responsables des établissements prennent
les dispositions nécessaires pour que la qualité des eaux
utilis€es soit rendue conforme au présent arrdté dans un délai
d'un an & compler de sa notification.

TITRE Il

DISPOSITIONS FINALES

Art. 12, — Le présent arrété sera enregistré et publié au
Journal officiel de la République de Chite d'Tvoire,

Pour iz minisire de PAgriculiure ef des Ressources animales
ot par inténim,
ie minisire déléyué auprds du minisire de UAgriculiure
et dey Ressources animales,
chargé de la Promorion des Jeunes exploitams agricoles,

Amnadou QUATTARA,
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ANNEXE 11

METHODES ANALYTIQUE

A, — PARAMETRES ORGA
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47° Cyanures | Spectrophotométrie d'absorption ;
if’f‘_ﬁg" Chrome : Absorption atomique, spectrophotométrie
; “dabsorption ;

;;--dsﬁ Mercure | Absorption stomigue ;

¢ 30° MNickel : Absorption atomique ;

51° Plomb : Absorption atomique ;

32° Antimoine : Spectrophotométaie d'absorption ;

53° Sélénjum : Absorption atomigue ;

54° Vanadinm | —

55° Pesticides et produits apparent®s @ Voir méthodes visées au

point 32,

~ 36° Hydrocarbures polyeycliques aromatiques © Mesure de

Vintensité de fluorsscence dans Unltra-violel aprds exiraction

& Phexanechromatographie en phase gazouse ou mesurs de la

fluorescence dans Uultra-violet aprds chromatographic en couches
E. — PARAMETHRES MICROBIGLOGIQUES

57° Coliformes totaux

58° Coliformes fécaux "' ; Fermentation en tubes multiples-
repiquage des tubes positifs sur milien de confirmation ;

Dénombrement selon le nombre le plus probable (NPP) ou filiration
sur membrane et culture sur un milien approprié tel
que gélose lactosée au tergitol, gélose d'Eodo, bouilion au teepol 0.4 %,
repiguage ef identification des colonies suspecies.

Pour les coliformes totaux, température dincubation 37° C.

Pour les coliformes f&cauy, température d'incubation, 44° C,

59° Streptocogues Fcaux W : Méthode & U'azide de sodiom (Lisky) ;
Dénombrement selon le nombre le plus probable (NPF) ;

Filtration sur membrane et culture sur milien approprié,

607 Clostridiums sulGtoréductours

Aprés chanffage de I'échantillon 2 80° C, dénombrement des
SPOTes par
_ — Ensemencement dans le milieu avee glucose, sulfite o for &
nombrement des colonics avece halo noir;

— Filtration sur membrane, dépbt do filtre renversé sur milen

gvee glucose, sulfite et fer, recouvernt de gélose, dénombrement des
colonics noires ;

— Répartition en tubes de milicu « DRCM » (Differential Reinforced
Closridia Medium), repiquage des twbes noires sur milieu au lait
tournesols, dénombrement selon NEP.

61° /62° Dénombrement des germes totanx ¥ : Inoculation par
incorporation en gélose nutritive.

Tests complémentaires.

Salmonelles : Concentration par filtration sur membrane. Inoculation
sur milicu de pré-enrichissement. Enrichissement, repiquage sur gélose
disclement-identification.

Staphylocogues pathogénes (Piltration sur membrane et culture sur
milisu spéficique (par exernple milieu hypersalé de Chapman). Mise en
évidence des carsciéres de pathogénicité,

Bactériophages fécaux : Technique de Guélin,

Entérovirus © Concentration par filirstion, par Socolation ou par
centrifugation ot identification ;

{1} Remargue : En ce gui concerne la péricde d'incubation, elle esten général
de 24 hewres ou de 48 heares, sauf pour les dénombrements tolaex ou elle est de
48 heures on de 72 heures,

Protozoaires ;| Concentration par filiration sur membrane, examen
microscopique, test de pathogénicité ;

Animalcules {vers - larves) : Concentration par filtration sur membrane,
examen microscopique, test de pathogénicité,

F. — CONCENTRATION MINIMALE REQUISE
Alcalinité © Acidiméirie su méthylorange.

CIRCULAIRE n® 1977 du 10 juillet 1996 relative & l'arréié
n® 200 MINAGRA du 5 aoit 1993 en ce qui concerne les
autp-contréles sanifaires dans les érablissements manipy-
latenrs de produits de la péche. '

[ DISPOSITIONS GENERALES

Les avto-contrfles visés a Particle 49 de l'arvété n° 200
MINAGRA. du 5 aolt 1993 comprennent l'ensemble des
actions permetiant d'asswrer et de démontrer quun prodoit
de la péche réunit les conditions prévues par ledit arrété. Cet
ensemble d'actions correspond i une démarche interne
a Pétablissement ; il doit &tre développé et mis en place par les
responsables des Siablissements ou sous leur direction.

1l est recommandé de suivre un modéle de démarche logigue
dont les principes suivants constifuent les composanies
essentielles :

— Identification des dangers, analyse des risques et
détermination des mesures néccssaires i leur malinse ;

— Identification des points critiques ;

— Etablissement des limites critiques pour chague point
critigue ;

— EBtablissement de procédures de surveillance et de
condrdle ;

— Etablissement des actions correctives devant 8tre prises
lorsgue c'est néeessaire ;

— Etablissement de procédures de vérification et de révision;

— FEtablissement de documentations concernant touics les
procédures et les enrcgistrements,

Ce modéle, cu les principes sur lesquels 1l est fondé, devra &tre
utilisé avec la souplesse nécessaire A chaque situation.

Dans le cadre de cette démarche inferne, les établissements
peuvent utiliser des guldes de bonnes pratigues éfablis par les
organismes professionnels compétents,

Lesresponsables desétablissements veillent dce quel'ensemble

du personnel concerné par I'auto-conirdle regeive une formation
adaptée permetiant de participer activement i sa mise en ceuvie.

1. — IDENTIFICATION DES POINTS CRITIQUES
Est considéré comme point critique tout point, ou procédure
ol un danger pour la sécurité alimentaire pewt 8tre évité, éliminé
ou réduit 2 un niveay acceptable par une action de contBle
appropriée. Tous les points critiques utilss pour assurer le respect
des prescriptions hygiéniques doivent &re identifids,

I est recommandé de procéder successivement aux activités
suivanies





