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i Nom et adresse de I cxpedneur! Hazeanue u adpec zpysoomnpagumens: Certificat vétérinaire
: relatif aux viandes, produits carnés et abats de mouton €

i ' de chévre exportés de la Fédération de Russie et destinés

e i . pour la République de Cate d'Ivoire

l 2 Nom et admsse du d¢su*1a.tazre / Hazeanue u adpec 2pyononyvamenn:
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s ] demgon, ‘véhicule, co-iteneur, vol d'avion, nom de navire/ A eazona,

13 Moyms de mgpon ) Tpascnopey; - - 1.6 Pays d'origine des denrées/ Cmpuna ApouCYowOeHUs moedpa.
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1.7 Autorité compétente de ta Fédération de Russie/
Kounemennmnoe gedomcmso Poecuiickoi Pedepuyui:
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,z 1.8 Autorité de la Fédération de Russie qui a déliveé le certiticat /

! Yupedenue Poccuacxon Pedepaynn. codaquice cepmudhuram:
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1.4 (Des) Pays de transiv Cmpana(w) mpawauma: 1.9 PIf d'entrée dans la République de Chie d'lvoire,
: . . i . ITysxm nepecevenus zpanuys Pecnybauxu Kom-0'Havap:

2. Idemiﬁcation des d :-nrées/ Hoenmugduxayus mosapa

21 Nom i Hauenasanuamnanpa
22 Daxc de fabrication / ,E'ama aupu&amm mosapa:

: ‘...3Naturc del mbalfagei Ynaxoera:

i 2.4 Nombre des colis / Kauqecnmo wecm;

2.5 Poids net (kilos) /Eec nemmo (k)
26 Mnrquage/ Maprupoem‘
2.7 Condmons de conscrvancm el de transport / Yeaogun xpanenus u nepeeoInu:
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3. Lieu d'origine des denrées / ITpoucxoncdenne mosapa
3.1 Nom, adresse et numeéro d'enregistrement de Uentreprise / MHaseanue. pezucmpaijuonnotit HOMEP Ui dopec NPeONPUAMUR.

- abatioir (combinat de v‘ande) ! otinn (mAcoxombunam):
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4, Certificat de salubrité des denrées alimentaires destinées b la consommation humaine / Ceudemetocmen ¢ npuzooOnoCmU
1 moeapa s nugy: ‘

Je.soussignz. y@térlﬁlire ol‘icie!‘d’ﬁt‘nt. certifie par la présente que/ M, HUNCERGORUCRBINLICA 20CYORPENIBERNDIL BEMEPUNAPHSIL BPUN,
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4.1 Les viandes, les produits camés et les abats exportés sont obtenus lors de Vabatlage et du traitement ¢ unimaux sains dans Jes entreprises
d'abattage et de transformat.on de viande / Ixcrapmupyesisie MACo, MRCIOE Cotpse i cyBRpadyrmer no.(etenor Om yH0x i nepepabomsy
O0POEHLX KUBOMKBIX HA BOPHCKUX, MACONEPEPABAMBIGAKIU{UX NPLOAPUAMURX.

4.2 Les animaux sonit soum scs 4 linspection vétérinaire ante mortem, tandis que les carcasses, les tétes et les visceres sont soumises & 'expertise
vétérinaire et sanitaire post mortem effectuée par les services veteringires d'Etat de la Fédération de Russic / JKugomusie, nodeepenyme
‘APIYBONHOMY BemepuHapHOMY OCMONIDY, & MYWl, 2070864 ¥ SHYMPEHNKE ODIGHE OM HUX - nOCTEYBOGNHON GemepuNapHo-Cantmaprot
FRCNEPMEIE 20CYCAPCMBENAOL GEMEPURIPNIN CyboT Poccuticxol Gedepayun.

4.3 Les viandes, les prodnits carnés et les abats sont obtenus lors de I'abaitage d'animaux sains, ¢levés dans les ctablissements clou les
térritolres administratifs exempts des maladies animales contagicuses y compris: / Muco, mfenoe copoe 4 CYORPOSYRMEL NtLIyNEnsl Rpt
yhoe FO0pOBUX IUGOM HbIX, 3020MEBACHNBIX 8 XOIRUCMEBAX W/UAY QOMUNUCMPAMUGHDIY MEPIUMUPURN, COOOOUNLE om JupdInsx
Boaeineli MUSOMHKT, & #OM YUCRE, .
~ la tremblent¢ du mouter - en conformité avee les recommandations du Code sanitaire pour les animaux terrestres de 'Organisation mondiale
‘de ' la santé animale; 7 's: érpenu osey - @ coomeememeun ¢ pexomendauuimu Kodexca 300poskst Haiemwpx wcusomnsix Beesupnom
OPPANUIETYIL IOPELOCXPARE HUR FCUBOMHBIY, )

--- la fievre aphteuse - au cours des 12 derniers mois sur fe territoire du pays ou le territoire admiristratit ou e compartiment; / - ayvpa - #
menenue nocaednux {2 Mecayes Ka meppumoptl CHMpPanLl HAL GOMUNUCMPAMUBNOR MEPPUMOPUN WAl KOMRAPILMSHM,

« la peste des pelits rum. nants - au cours des 36 derniers mois sur le territoire du pays ou le territoire administratit oy d'un compurtiment.
ou gu cours des 6 mois Pirsqu'un programme de lutte ("stamping out") est exécutd,/ - ypsta Mernx weavnmx — 8 mevenue nocrednux 36
MECHIEE HA PICPDUMOPUE CIEPANE WU GOMUHUCMPGMUEHOU MEPPUMOPUL UAY KOMNADMMENMI, WA § ME4CHUE § MECAYCS NPU npoee deHi
FERBMAUHR aymy; ’ ' :

- }a peste bovine - au cowrs des 24 derniers mois sur le territoire du pays ou e terriwire administratify/ - veser kpymozo pocamosy croma

& mesenue ROCACONIN 24 MeCAyes NG MEPPUMOPUN CIPAHN LAl AOMUHNCMPIMUBHOR MEPPUMOPINE

- ln ruberculose, la bruceliose - #u cours des 6 demiers mois sur e tesritoire de I'établissementy — mviepavaeza, Gpynerseda - @ mevenne
ROCTICONNUX 6 MECRYES HA MEPPUROPUI NOIRICMEAS

- la fidvre charbonncuse - au cours des 20 dezniers jours sur le territoire de U'dtablissement. ! - cudupeknii %3600 - 6 meneHue
nacrednux 20 dneli nE meppumopuu xo3aicmeaq.

. A4 Les animaux dont les viandes; les produits camnés et les abats sont dérivés n'ont pas été exposés a des pesticides,  des substances
'} ‘Gestropéniques naturels o synthétighes, hormoneles, des médicaments thyréostatiques, des antibiotiques ¢t des autres médicaments utilisds avant
*] lebattage plus tard qul est recommandé dans les instructions d’utilisation. / JKusomneie, om xomOpNY nosyeno MACO. MICHOT Ceipre u
cybnpodykmul, we nodeepearucs 6030eiCMENIO NECMUYUOOS, NAMYPUIDHBLY U CUNMEMUNECKIX ICMOICHNDLY, ZOPMOHZIBHINY 8OUREME,
MmUPeOCMAMUYECKIX  Nenapamos, aNmubuomuxos, @ MAKNCE IEKGDCMGCANGLX  CPEOLME, #redcinx neped yOOeM  ROIOKEC CPOKORE,
PEROMEHOOBARNBLX UNCIMIYKYUAMY 1O 168 NPUMENEHIHO.

4.5 Les viandes, Jes p-oduits camés et les abats sont obtenus lors de labattage des animaux qui n'ont pas reu de tourrage d'origine animale
contenant des protéines.de ruminants, & Fexclusion des substunces recommandées par la Code sanitaire de 'Organisation mondiale de la
santé animale / Maco,; siacHOe. eopse u cybrpodysmer npousgedens om y60a Ncusomuw, KOMOPbIE HE ROAYYGAN KOPMA HCHEOMHOND
NPOUCKONCIEHUA, cadep,xcawue Geaku HEAUHLIX NCUSONIHBIX, 3Q HCKAGKENNCM GeUjeCms, Pexosendosannmx Kadexcos 100p0shR HavMHLLT
wcugomunix Beexypm ot opanusayui 28pagooxpanenus ICHROMHbIX.

4.6 Il estinterdit d’exporter fes viandes, les produits camés et les abats obtenus des carcasses / K 3xcnopnfv‘w JORYEKACMER MACY, MHCHOC Coifrbé

4 cybnpodyxmel, nOXNHBIE OM MVUL,
.= avee des changements typiques pour des maladies contagieuses, helminthiques, et d’empoisonnement par des différentes substances
découiverts lors de Texpertise vdtérinaire et sanitaire post mortem; /- usteromux npu noceyGoinoi SCMEPURAPHO-CRNUMGPHON IKCHE MU 10
' WRMEHCHRR, XAPAKIPEPHELE ORAR SAPAINGL BORGSHET, NOPANEHNR FENLAUAMAMNY, G MANHCE NP GMPARICKUNY PARTULHLML BCLECMEAMIUL.
* = avec la coulenr et Fodeur (poissons, médicaments, herbes, etc) inhabituctle pour la viande:/ - ¢ necanucmaennuiyvu sacy yaemon u
3angxox (pabe, 1 2xapemaennsx cpedeme, mpae u dp.); ’
-= avee des signes de déicriorationy/ - userouue npusnaxu nopsu:
= contenant d°agenis conscrvaleursy/ - codepoicauque CPEDCMEa KORCEPEUPOSUHUA;
- contaminés par la salmonelle ou les agents des sutres infections bactériennesy - xowmavunuposannse carevowettdaay wi
goabydumensany Oty BaxmepLatbsox URQEKNE;
- fraités par des substances colorantes, ionisation ou des rayons ultraviolets/ - ofpabomannsie xpacsuyuvt sewecmeany, ROHUSHPVIOU LA
" ODayNeHtEM WAU YA mPaDUOAE MOBIMI AYSNH, '

4.7 Les caractéristiques microbiologiques, chimico-toxicologiques et radivlogiques des viandes corresponduent aux cxigenees ¢t
régles vétérinaires et sanitaires en-vigueur dans Ja Federation de Russie. /

Muxpo6uoxazuu'ecxae. FUMUNO*MOKCUKOAOPUNECKUE - U PAOUDAOZUHECKUE NOKASAMEIU MACY coomoememayiom edcmaEniviud 8
Poccuiickol Pédepayun 8eMEPRHAPHEIM ¥ CANUMAPHHM MPLBOGaRUAM U npagUAAM. '

48 Les viandes, les produits cameés et les abats sont considérés propres 4 la consommation humaine /
Mico, mackoe copse qﬁnp,o?:x?u RPUIHAHGL NPU2DOHGIMY OXR YnOMpeBaerua & nuugy 2102,
. : n - s

-




; Cenmcal N/ Cepmugpuwam No -
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49 La carcasse (dcmi-ca. 5, quarts de carcasse) est marquée par une marque bien visible de la surveillance véiérinaire d'Etat de la
| Fédération deRuissic. Les viandes. découpdes portent nne marque vétérinaire sur l'emballage ou polyblock /
Tyun (nmym)nuu. YemecpIBUIbY) UMEIOM YemKoe KAeUMO 20cy0apcmeenno2o semepuapnozo nadropa Paccuiicoxol @edepayun. Pazdeaannae
MACQ Uiteem MAPKUPOOKY (#emepunaproe Kaelivo) na ynaxoexe war roaubaoke.

4.10 L'emballage et les matérinux d'emballage sont & usage unique et correspondenl aux exigences hveicniques en vigueur dans lu

Fédération de Russie/
Tapa u ynaxosoyneni .ua/repua,: or)uopasaswe ¥ COOMOEMEMAYIOM SUSUERUTECKUN mPebOGUnUsM, npruamsey @ Poccuirckon Qedepuyn.

. 'l
4,1} Le¢ moyen du transpert cst adapté et prépare en conformité avec les régles en vigueur dans la Fédération d¢ Russie/
Tpancnopmuoe cpedemso 65pabomant 4 neO0MOGIENO 8§ COOMEEMCMENI € NPABKAMIMY, NPLRSMULWY & Pocculickoi Pedepayuu.
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