Forme Ne 2} RU-CV ®@apma Ne 2) RU-C!

Certificat vétérinaire/
Berepimapustit cepridiwas

1. Deseription de Ia fou niture/ Onucanue nocmasxky

1.5 Certificat No / Cepmucpuxam Np __

1.1 Nom et adresse de l'expéditeur/ Haseanue u adpec
spyIoomnpagumenn’

1.2 Nom et adresse du dzstinataire / Hayeauue u adpec
20Y30R0TYRAMEAR! - . .

Certificat vétérinaire
relatif aux viandes, produits carnés et abats de pore
exportés de fa Fédération de Russic et destinés vens la
République de Cote d'Ivoire

Bemepuapuaiit cepnupuram
Ha IKCnopmupyemsie u3 Pocculickoli Oedepayitu
¢ Pecnybauxy Kom-3'Heyap
MRCO, MACHOE C5IPE U CYORPOOYKMSI, RO TYEEHNNIE NI
yboe u nepepudamse ceunen

1.3 Moyens de transpor / Tpancnoprm:
{No de wagon, véhicule, conteneur, vol d'avion. nom de navire/ A sacoua,
asmonGuinol, KOUMENNERa, Pelic canosema, naeanue cyoua)

1.6 Pays d'origine des dentées’ Cmpanu nporcxowdenun
mosapa:

1.7 Autorité compétente de la Fédération de Russie/
Kovnemenmuoe sedonemen Poccutienon @edepanu.

1.8 Autorité de la Fédération de Russie qui a délivee le
certificat / Yupexcdeune Poccuiickoi ®edepayun, eudaruiee
cepriughuxam:

1.4 (Des) Pays de transit! Cmpanaley) mpanmuma:

1.9 PIF d'entrée dans la Reépublique de Cote d'lvoire Iywem
nepecevenun panunye Pecnyazusu Kom-0 Huyap:

2. ldeutfﬂcatibﬁ des denrées/ Hoenmuguxanus mosupa
2.1 Nomv Maumerosarte mosapa:

2.2 Date de fabricatior / Joma swpabomyn moeapa:

2.3 Nature de Vemballage / Ynaxoexa:

2.4 Nombre des colis thuqécmaa Mecm:

2.5 Poids net (kilo$) / 3ec wemmo (ka):

2.6 Marquage / Mopxuposxa:

2.7 Conditions ¢ conservation et de transport / Yeroaun xpanenun u nepeaoisu:

3. Lien d'origine des denrées / Ilpoacroxcdenue moeopa

- abattoir (combinat d 2 viande)/ Gonus fmscoroaBunam).
- entreprise de découpe / padenowiioe npednpusimtie:

- réfrigérateur / xmod#unux:

3.1 Nom, adresse et numéro d'enregistrement de l'entreprise/ Hassanue, pezucmpayionnei nomep v adpec ApeORPUAMUR:

3.2 Unité administrative t;g}territoﬁa!e { Adssurucmpamisno-meppumopuatbias edunuya:




Centificat No / Cepmupuram Ao

-14. Certificat de salub!

4. C Fité des denrées alimentaires destinées 4 12 consommation humaine / Csudemeancman o npusosnocmu
mosapa ¢ nun(y :

| Je, soussigné, vétérinaire officiel d'Etat, certifie par la présente que/ 7, nuscenodnucastuuiica ocvoapemsennsi semopunapusit apay,
HACMORIUUM POOCMOSEPRIO CICOY IO Le:

4.1 Les viandes, les proguits carnés et Ies abats exportés sont obtenus lors de Fabattuge et du traitement d animaus sains sur les CAUCPUSEeS
d'abattage et de transforthation de viande./
Ixcnopmupyesuie MRECOSMACHOE Colpbe 1 CYEnpodyrmsi n

oAyueHd Om YHOR B Nepepabunixit 300POCHIX HCRADIRHWN HA HOEHCKUX,
MRconepepabambli8aInu X NpEAnPUAMYSX. .

4.2 Leés unimaux sont $o
I'expertise vétérinaire et
XKuaomuwe, nodeepiym
8EMEPUHAPHO-CAUUMAPN

f

pmises A inspection vétérinaire ante mortem, tandis que les carcasses, les tétey et les viscéres sont soumises 3
banitaire post mortem effectuée par les services veterinaires d'f-tat de |a Fédération de Russie.!

b NIPEAYBOTINOMY EEPIEDUNAPHAMY OCMOMPY, G MYUWiU, 201066 § GHYMPERNUE GNXAHbDL O HUX - ROUICYTOLRDI

it axcnepmule 20cyoapcmeension eemepunapnoil cayxcbon Poceuiiokos Qedepayus,

4.1 Les viandes, les prc;fluits carnés et les abats sont obtenus lors de ['abattage d'animaux sains, ¢levés dans [es éablissements ev/ou les
territoires administrtifg exempis des maladies animales contagieuses y compris/ Maco, macnoe cetpoe 1 cybnpodvkme noavuens npu
Yhoe u nepepabomxe] WUCOMHBIX, IU20MOBILHHBX & XOIRNCMEAX W Uil QOMUHRCMPAMUBHIY MEPPUMOPURX, CENGOANRLIX om
JAPaIKBIX GOREINEU FCUROMHLLX, § MOM yucle:
-1a peste porcine africdine - au cours des 3 dernidres années sur e territoire du pays ou le territoire administratil’ ou d'un compartiment. ou
au cours des 3 mois lprsqu’un programme de lutte ("stamping out”) esl exéoutdy/ agpuxanexon yysmul couRel - & Meuvnue nocAvorux 3
2em na mepprmopuy mpans nii QOMUHKCMPAMUGHOL MEPPUMOPUY 1T KOANGPMMERMA, KN & menchue 3 MECRYCG npn AposeoenI
| KCMIAMNuUNZ aymy, -
-1a fidvre aphteuse, pebte porcine elassique- au cours des 12 dernires mois sur le territeire du pays ou le territoire administratil ou d'un
compartiment, ou au churs des 3 mois lorsqu'un programme de lutte (“stamping out™} est exéculéy! Rugppa. KIGCCUMEEKOH xpMimt CalnLi - 6
megentie nOcIEONUX 1§ MECAYeS NG MepPUMOPUY CIMPAHb U AOMUKNCHDARIUGHOU MEPPUMOPUL WA KOMAGRRLMENMA, WAl 8 mesenue 3
. MECRYPE Npu RpOteOeRUL €CIMAUNHE aym»,
-fa maladie vésiculaireldu pore - au cours des £2 demnidres mois sur ke territoire du pavs ou le territoire administratif ou d'un companiment
ou au cours des 60 jpurs lorsqu'un programme de lutte ("stamping owl™) est exéeutdy cesunyphod Sosennr Couneli - & mesenue
nocnednux |2 MecRyed na meppumopul CMPaKt AW GOMRUCTIPAMTUGHOR NEPPUMOPUL WAL KOMAG)IBIMERMA, UAK 6 meuente 61) el npu
npocederil « CRIMIII aynLR;
- I'enzéphialomyélite alentérovirus du parc {encéphalomyélite & teschovirus, malfadie de Teschen) - au cours des 12 dernidres mois sur e
~, lerritoire du-pays ou je temritoire administratif cu d'un compastimenty/ sumeposupycroeo snyeharadueauma couned (mexcoeupyCIoo
nyegharomueruma cefmcﬁ. Goneanu Tewena) » ¢ mayenue nocAeORux 12 MECANLE HA MepPUMOPHUN CMPNINBL I AAMUHECIPAMUEHOR
MEPPUMOPUU LN KOMAGDMMER M,
- Ja maladie d'Aujeszily - au cours des 12 derniers mois sur I¢ tervitoire du pays ou fe territoire administratif ou le compartiment. ! do e s
Ayecru ~ § mevenue ndeaednux 12 atecies Ha meppumopuy CMpaRsl Wil AOMUNUCIMPAMUBHOL MEPPUMOPUL U1 KCMRAPIMEHINA,
-la trichinose - au courg des 3 demiers mois dans les &tablissementsy/ mpuxunertesa - @ mevesue nocsednuc 3 mecayes 8 xorsucmee;
«la fidvre charbonncusé -~ ar cowrs des 20 demiers jours dans les ‘établissementsy cwbupexod asewr - & mevenue nocaeouux 20 onel o
-Xosademee,

4.4 Les animaux dont |
cestrogeéniques naturels ou

viandes, les produils carads et les abats sont dérivés n'ont pas d1é exposés i des pesticides, des substances
thétiques, homonales, des médicaments thyréostatiques, des antibiotiques et des autres médicaments utilisés avant

Vabattage plus tard qu'il es
JKusomuyie, om komopsid
CURMEMUYECKUT  ICMPOX
€pedcme, asedesHME HEDE,

recemmand¢ dans les instructions d*utilisation.!

NOAYNEHO MRCO, MACHGE CLPbE U CYONPOOVKMEL, ke NUOGRPIAAUCYH ROINCUCMBIIO RECIUNUOOE. HEMYPATLINY Wil
HbLX, 2{);7.‘[0%7“&‘ geyecme, mupeacmamuuec‘xm rrpenapamoa, aumuﬁuomuwx.‘. a MIRIKe /ll'l(up('."HGE‘HHN.\'
) VBoen nosdnee cpoKon, PEKOMEHDOSARMULY URCIPVKIIAMU O KT NDUMEHE RO,

-4.5 Trichinose / Tptexund

L1923 /!

4.5.1 Chaque carcasse ¢
Kaxcoan mywa ucctedos

1 examinée pour la trichinose et les résultals sont négatifs.”
AT R MPUXUHLATET ¢ OMPUNHAMETLHBIM DEIVALMAMOM,

4.5.2 Poic soumis au ¢

pogélation comme il est indiqué dans le tableau suivant / Counund. noacepauyman 3amopoIke, Ka yKaiano «

nuacecredvouiell madsuyg:
- Temps (heuresV Bpésir (vacos) Température (°C) Temnepamypa 1°C)

' s |- -18
82 <21
63 -23,5
48 -26
35 .29
22 -32
8 ‘ -35
¥ ., -37




LR A
asY

Centiticat Ne / Cepmudpuram A

4.6 ll-est interdit d’exp
crpoi 1 cybripodvemet,
« avec des changem

.+ découverts lors de l'e
- UMEIOUUY NpU -NOC
2eABAUAMATY, G MmaK)
- avec la couleur et

= C HECBORIMEENNLLAT
- avec des signes de d
= UMEIOUfUE NPUINERY
"= contenant d"agents G
- £odeparauue Cpeoc.

L

[

brter les viandes, les produits camés et les abats obtenus lors des carcasses! K sxenopmy ne 0onyekaemon Msco. MAcHuoe
OAYUeHbIE OM MPL:

nts typiques. pour ‘des mﬂladics contagicuses, helminthiques, et d'empoisonnement par des différentes substances
pcmsc vétérinalre et sammm: ‘post mortem:/

2y OORHOU aemepunapno-canumapnau INCHEpMUIe UIMEHEXUR, XapaKinepnne OiA 1apu3nmx Doaesneli, nopuamenus
pCC DU OMPABICHURX DAITUSHULMU Seiecmeany;

‘odcur {poissons, médicaments, herbes, ctc) inhabituelle pour fa viande:

MACY YoemOM 1 3anaxoM (Poibbi. sexapemeennnx cpedeme. mpas u 6p.j,

Beériomtiony/
RopRu;

servateursy
80 KOHCEPBUPOBAHUR!

.= contaminés par la sajmonclie ou des autres agents pathogénes bactéricnnesy/

. =~ KORMAMRRUPOSANN
~ traités par des subs
- obpabomannue

oareMONeIAMU RN 8030YOUMERTMl OpYOUX BasmepucionslX udhexyl,
ces colorsntes, ionisation ou des rayons uliraviotets./
SUUMU BELICCMEAMU, UOHUSUPYIOUUN OOIYNCHUBN W) YALMPAPUGILMORBLMY I3 Yl

3.7 Les caracténistiq

microbiologiques, chimico- toxicologiques et radiologiques de la viande correspondent aus exigences ot

régles vétéringires et banftaires en vigueur dans la Federation de Russie / Muxpobuonocuvecskte, Xumurc-moxeuraiosueckue u
POOUOAOZUNECKUE MOKAFAMCAL MACG Coomsememeyiom Oeicmeyiowum 6 Poccuicroi Pedepayun semepunapiust u Canumupicuiy

mpefioeanusst u rpaet

4.8 Les viandes, les pro
NPUIHANB APULOON ML §

Huits carnés ot 1es abats sont considéreés propres & la consommation humaine . Yucn, argewoe Coipne U cyéRpoUvsmn:
b12 ynompeBaienus 8 nuufy A0ORM.

4.9 La carcasse (demj-
_Fodération'de Russie. Lg
“nMeom wemkoe Kiekmd
(semepunapuoe xaeiio)

barcasses, quarts de carcasse) est marquée par une marque bien visible de 1a surveillance vérérinaire de I'ktat de [a

s viandes découpées portent une marque vétérinaire sur 'emballage ou palyblock ! Tyun fmorvmywn. yemaepmunray
20CY0apemeeine2o. eemepukapiozo nadiopa Pocculickot Medepayun. Pardeiannoe MACO WWCEM MapRuposKy

ia ynaxoexe uny nonubroxe.

- 4.10 L'embaliage et |
Fédération de Russie /
Poccuitcxoi d>cdepawu.

matériaux d'emballage sont & usage unique et correspondent aux exigences hygieniques on viguneur dans 2
Pa 4 ynaxogounsill Mamepuan oONOPaIodpe U COOMEEMCMEYIOM JUCUEHINECKUM  MPEGOSONUNY.  RPUNRMEM @

20 -L¢ moyen du

nt est adapté et préparé en conformité avec les régles en vigueur dans la Fédération de Russie / Tpancnopmuoe

. cpedc‘ma ob'pab'amaka Jnoc)eamo&mna ¢ coomeemcmsuy ¢ npaguramy, npurimusy 6 Poccutlickoid Pecepayun,

'r-'{m
Mecmo

Lasi gnature du vétéy
adnitcy aocyodpems

.
E

[ TN

“Nom. -fqnction | ®.1

Cachet
{levants

(e
Hama

naire-officiel/ dEtat
beHnO20/DARINANLAOZ0 CEMEPURAPKOZ0 8pANT

T

0. u darxcnooms

Anoolation/ Ilpusevan
Article 4.3/ [Tynem 4.5:
! & rayer fes mentions i

-Alinéa 4.52/ [Toonyuxm

iles et acnnﬂrmcr pat la slgnamn: ¢l le cachel/ HenyIcHoe IGUepkryme U ROOMEEHAUME NOONUCKHIO Ut RENAMILIL,
452, " :

27 3 indiquer le temps
le cachet./

tla tempémlure dont les viandes de pore ont && soumises & la congélation, et 4 contirmer par la signature et

« Omvemunin 6DEMA 1t MEMNEPAMYPY, NP KOMOPHIX CHUNUKA GuiAa NOVBEPIRYMAR IUMONOIKE, It AVOMBEPALUME ROGNUCLII [t REYAN IO

Le signature ¢t J¢ ceched

ivent &tre d'une couleur différente que fe formulaire de certificat, /

Bee niomuci i hewanu OQaxCnsr OMAUNGISCR ysemas om E10RKG CEpMyGURGMa.

TaassLIf rocyrapers
BETCPHRAPHLIA WY

¢HHLIA

kTop Poceniienoii Qeacpaunn

2~ E.A. HenoionoB




