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[bookmark: _Toc58849900]Предисловие
Данный ГОСТ заменяет ГОСТ 2760-2011 «ГОСТ. О безопасности пищевой продукции. Стандарты использования пищевых добавок».
Основные изменения по сравнению с ГОСТ 2760-2011, заключаются в следующем:
	− Добавлены сообщение Министерства здравоохранения № 16 от 2010 г., сообщение № 23 от 2010 г., сообщение № 1 от 2012 г., сообщение № 6 от 2012 г., сообщение № 15 от 2012 г. и сообщение № 2 от 2013 г.; сообщение Национальной комиссии по здравоохранению и планированию семьи № 2 от 2013 г., сообщение № 5 от 2013 г., сообщение № 9 от 2013 г., сообщение № 3 от 2014 г., сообщение № 5 от 2014 г., сообщение № 9 от 2014 г., сообщение № 11 от 2014 г., правила пищевых добавок сообщения №17 от 2014 г.;
	− Скорректирован список основных ингредиентов в пищевых добавках, применяющихся в пищевых продуктах, и конфетах на основе жевательной резинки в соответствии с другими соответствующими стандартами;
− Внесены изменения в пункт 3.4; дополнен 3.4.2;
− Дополнено Приложение А «Правила использования пищевых добавок»:
a) Из Таблицы А.1 были удалены следующие пищевые добавки и правила их использования: 4-Фенилфенол, натриевая соль 2-фенилфенола, моноглицерид ненасыщенных жирных кислот, желтый и зеленый чайные пигменты, таноак коричневый, лакрица, алюмосиликат натрия, калабаша  каучук, Абельмоша маниокового каучук, фосфат алюминия и натрия, октилфенол полиоксиэтилен, алюминия крахмал октенилсукцинат, экстракт mesona chinensis, 2-Нафтол, втор-бутиламин и т.д.
b) В таблице А.1 внесены изменения  в правилах использования  сульфата алюминия-калия, сульфата алюминия-аммония, эритрозина и его алюминиевого лака , индиго и его алюминиевого лака, бриллиантового голубого FCF и его алюминиевого лака, тартразина и его алюминиевого лака, жёлтого «солнечного заката» и его алюминиевого лака, кармина и его алюминиевого лака, красного очаровательного АС и его алюминиевого лака, карамельного (получаемого путем добавления аммиака), карамельного цвета (метода сульфита аммония), сорбитана монолаурата, сорбитана монопальмитата, сорбитана моностеарата, сорбитана тристеарата, сорбитана моноолеата, стевиозида и кармина;
c) В таблицу A.1 добавлены сфера применения  и максимальное количество использования таких пищевых добавок, как L (+) - винная кислота, dl-винная кислота, неотам, β-каротин, β-циклодекстрин, моно- и диглицериды диацетилвинной кислоты, аспартам и т. д.; вышесказанные пищевые добавки  были удалены из таблицы A.2.
d) Положения о пищевых добавках, которые не являются технологической необходимостью для некоторых категорий пищевых продуктов в Таблице A.1, были удалены;
e) В Таблицу А.3 добавлен пункт «06.04.01 Зерновой порошок», а «13.03 Комбинированные продукты питания специального медицинского назначения» удален;
− Изменены правила Приложения B по использованию пищевых специй и ароматизаторов:
a) Удалены такие виды специй, как китайский анис, орегано, корень солодки, китайская корица, гвоздика, чжунсянцзы (Pimenta dioica) и семена укропа пахучего;
b) Добавлен пункт «16.02.01 чай, кофе» в таблицу B.1;
− Пересмотрены правила использования технологических добавок для пищевой промышленности в Приложении C:
а) В таблицу С.1 добавлена перекись водорода;
b) В таблице C.2 исключены разновидности полилинолеата метанола, палладия, полиглицерина и правила их использования;
− Удален список основных веществ и ингредиентов жевательных конфет из Приложения D;
− Изменена система классификации пищевых продуктов Приложения F;
a) Изменена  E система классификации пищевых продуктов в Приложении E;
b) Некоторые классификационные номера и названия пищевых продуктов в категориях 01.0, 02.0, 04.0, 08.0, 09.0, 11.0, 12.0, 13.0, 14.0, 16.0 были пересмотрены, а правила использования пищевых добавок были скорректированы в соответствии с скорректированными категориями пищевых продуктов.




ГОСТ. О безопасности пищевой продукции
Стандарты использования пищевых добавок
[bookmark: _Toc58849901]1. Область применения
Этот стандарт определяет принципы использования пищевых добавок, типы пищевых добавок, которые разрешено использовать, объем использования и максимальное использование или максимальный предел остатка.
[bookmark: _Toc58849902]2. Термины и определения
2.1. Пищевые добавки
В целях улучшения качества и цвета, аромата и вкуса продуктов питания, а также в соответствии с требованиями технологии сохранения свежести продуктов питания, консервирования и обработки в пищу добавляют искусственные синтетические или натуральные вещества. В их число также включены пищевые ароматизаторы, основные ингредиенты конфет на основе жевательной резинки и технологические добавки для пищевой промышленности.
2.2. Максимальное использование
Максимально допустимое количество пищевых добавок при использовании.
2.3. Максимальный предел остатка 
Допустимый остаточный уровень пищевых добавок или продуктов их разложения в готовой пище.
2.4 Технологические добавки для пищевой промышленности
Различные вещества, обеспечивающие плавный процесс обработки пищевых продуктов, не являются пищевым ингредиентом. К ним относятся вспомогательное средство для фильтрования, осветлитель, материал для смазки форм, экстракционный раствор и т.д.
2.5 Международная система нумерации (INS)
Международная нумерация пищевых добавок используется для замены названий со сложной химической структурой.
2.6 Китайская система нумерации (CNS)
Китайский номер пищевых добавок состоит из номера пищевой добавки основной функциональной категории (см. Приложение D) и порядкового номера этой функциональной категории.


[bookmark: _Toc58849903]3 Принципы использования пищевых добавок
3.1 Пищевые добавки при использовании должны соответствовать следующим основным требованиям:
а) пищевые добавки не должны причинять вреда здоровью человека;
b) пищевые добавки не должны скрывать порчу продуктов;
c) пищевые добавки не должны использоваться целью фальсификации или для сокрытия дефектов качества в самом пищевом продукте или во время обработки;
d) пищевые добавки не должны снижать пищевую ценность самого пищевого продукта;
e) Для достижения ожидаемого эффекта использование пищевых добавок в продукте должно быть минимальным.
3.2 Пищевые добавки можно использовать в следующих ситуациях:
а) для поддерживания или улучшения питательной ценности самих пищевых продуктов;
b) как необходимый ингредиент или ингредиент некоторых специальных диетических продуктов;
c) для улучшения качества и сохранности пищевых продуктов, а также для улучшения органолептики;
d) для облегчения производства, обработки, упаковки, транспортировки или хранения пищевых продуктов.
3.3 Стандарты качества пищевых добавок
Пищевые добавки, используемые в соответствии с настоящим стандартом, должны отвечать соответствующим требованиям спецификации качества.
3.4. Принцип добавления (Bring-in)
3.4.1 Пищевые добавки могут попадать в пищу через пищевые ингредиенты (содержащие пищевые добавки) в следующих случаях:
а) Согласно данному стандарту разрешается использование пищевых добавок в пищевых ингредиентах;
b) Количество пищевых добавок в ингредиентах не должно превышать максимально допустимую норму;
c) Эти ингредиенты следует использовать в условиях нормального производственного процесса, и содержание данных пищевых добавок не должно превышать уровень ингредиентов;
d) Содержание пищевой добавки, вносимой ингредиентами в пищу, должно быть значительно ниже уровня, обычно необходимого для добавления ее непосредственно в пищу.
3.4.2. Когда пищевой ингредиент используется в качестве сырья для конкретного конечного продукта, к этим пищевым ингредиентам разрешается добавлять пищевые добавки, одобренные для конкретного конечного продукта, упомянутого выше. Количество пищевой добавки в конечном продукте должно соответствовать требованиям данного стандарта. На этикетке конкретного пищевого ингредиента должно быть четко указано, что пищевой ингредиент используется для производства вышеупомянутого конкретного пищевого продукта.
[bookmark: _Toc58849904]4. Классификация пищевых продуктов
Классификация пищевых продуктов используется для определения области использования пищевых добавок и применима только к данному стандарту, см. Приложение E. Если пищевую добавку разрешено использовать в каком-либо конкретном пищевом продукте определенной категории, ее разрешается использовать во всех продуктах питания в рамках этой категории, если не указано иное.
[bookmark: _Toc58849905]5. Правила применения пищевых добавок
Применение пищевых добавок должно соответствовать положениям Приложения А.
[bookmark: _Toc58849906]6. Пищевые ароматизаторы
Использование пищевых ароматизаторов, используемых при производстве пищевых эссенций, должно соответствовать Приложению B.
[bookmark: _Toc58849907]7. Технологические добавки в пищевой промышленности
Использование технологических добавок в пищевой промышленности должно соответствовать Приложению C.

[bookmark: _Toc58849908]Приложение А. Правила использования пищевых добавок
A.1. В таблице A.1 указаны допустимые виды, сфера применения, а также максимальное использование или максимальный предел остатка пищевых добавок.
А.2. Если пищевые добавки с одинаковой функцией (цвет и краситель, консерванты, антиоксиданты), перечисленные в Таблице А.1, используются в комбинации, сумма долей их соответствующих количеств в максимально допустимом не должна превышать 1.
А.3. В таблице А.2 указаны пищевые добавки, которые можно использовать в различных пищевых продуктах (кроме категорий пищевых продуктов, перечисленных в таблице А.3) в соответствующих количествах в соответствии с производственными потребностями.
A.4. В таблице A.3 указаны категории пищевых продуктов, исключенные из таблицы A.2 Использование добавок для этих категорий пищевых продуктов должно соответствовать требованиям таблицы A.1. В то же время для них не должны быть использованы пищевые добавки, разрешенные для пищевых продуктов категории выше, указанных в таблице А.1.
A.5. Таблицы A.1 и A.2 не включают соответствующих нормативов по пищевым специям и пищевым добавкам, используемым в качестве вспомогательных средств обработки в пищевой промышленности.
A.6. Столбец «функция» в приведенных выше таблицах содержит в себе основные функции пищевых добавок и выступает в качестве справочного материала при использовании последних.


[bookmark: _Toc58849909]Таблица A.1. Допустимые виды, сфера применения[footnoteRef:1], а также максимальное использование или максимальный предел остатка пищевых добавок. [1:  Сфера применения в таблице А.1 выражена классификационным номером и названием продукта.] 


Бета-апо-8-каротиновый альдегид			β-apo-8'-carotenal 
CNS 08.018							INS 160e
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.015
	Рассчитано как для Бета-апо-8-каротинового альдегида

	01.06.04
	Плавленый сыр
	0.018
	Рассчитано как для Бета-апо-8-каротинового альдегида

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.020
	Рассчитано как для Бета-апо-8-каротинового альдегида

	05.02
	Конфеты 
	0.015
	Рассчитано как для Бета-апо-8-каротинового альдегида

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	0.015
	Рассчитано как для Бета-апо-8-каротинового альдегида

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	0.005
	Рассчитано как для Бета-апо-8-каротинового альдегида

	14.0
	Напитки (кроме 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.010
	Рассчитано как для Бета-апо-8-каротинового альдегида, используемое количество сухого напитка будет кратно увеличиваться необходимому количеству жидкости



Глицин			glycine
CNS 12.007 			INS 640
Функция	усилитель вкуса
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	08.02
	Мясные полуфабрикаты
	3.0
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	3.0
	

	12.0
	Специи (приправы)
	1.0
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	1.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.02
	Растительные белковые напитки
	1.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления 



Фосфатида аммонийная соль		ammonium phosphatide
CNS 10.033 					INS 442
Функция	эмульгатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.01.02
	Шоколад и продукты из шоколада, кроме продуктов из шоколада 05.01.01
	10.0
	



Гарнаубский воск		carnauba wax
CNS 14.008			INS 903
Функция	глазирующий и антислеживающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01
	Свежие фрукты
	0.000	4
	Рассчитано как для остаточного количества

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	0.6
	



Вазелиновое масло «пищевое»		mineral oil, white (liquid paraffin)
CNS 14.003					INS905a
Функция 	покрывающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	5.0
	

	10.01
	Свежие яйца
	5.0
	



	L-цистеин и его гидрохлориды, натриевая и калиевая соли
	L-cysteine and its hydrochlorides sodium and potassium salts


CNS 13.003		INS 920
Функция	вещество для обработки муки
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	0.3
	

	06.03.02.03
	Продукты из ферментированного теста
	0.06
	

	06.08
	Замороженные продукты из рисовой муки
	0.6
	





Бензойная кислота, бензоат натрия		benzoic acid, sodium benzoate
CNS № 17.001, 17.002				INS № 210, 211
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.03
	Ароматизированный лед, эскимо
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты

	04.01.02.05
	Джем (кроме консервов)
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	0.5
	Рассчитано для бензойной кислоты

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	1.5
	Рассчитано для бензойной кислоты

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	0.8
	Рассчитано для бензойной кислоты

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты

	12.03
	Уксус
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты

	12.04
	Соевый соус
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты

	12.05
	Соя и продукты из сои
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты

	12.10
	Смеси специй
	0.6
	Рассчитано для бензойной кислоты

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты

	12.10.03
	Приправы из жидких смесей специй (кроме 12.03, 12.04)
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты

	14.02.02
	Концентрированные фруктовые и овощные соки (мякоть)
	2.0
	Рассчитано для бензойной кислоты, Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты, Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03
	Протеиновые напитки
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты, Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки 
	0.2
	Рассчитано для бензойной кислоты, Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05
	Чай, кофе, растительные напитки
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты, Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.07
	Напитки специального назначения
	0.2
	Рассчитано для бензойной кислоты, Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки
	1.0
	Рассчитано для бензойной кислоты, Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.4
	Рассчитано для бензойной кислоты

	15.03.03
	Фруктовые вина
	0.8
	Рассчитано для бензойной кислоты



Белки, структурирующие лед		ice structuring protein
CNS № 00.020 				INS № —
Функция	другая
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Аланин 		L-alanine
CNS № 12.006	INS № —
Функция		усилитель вкуса
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	12.0
	Специи (приправы)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Пропиленгликоль		propylene glycol
CNS № 18.004		INS № 1520
Функция 	стабилизатор и коагулянт, агент против слеживания, пеногаситель, эмульгатор, агент, удерживающий влагу, загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто для пельменей, вонтон, сиу-май)
	1.5
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	3.0
	



Эфиры пропиленгликоля и жирных кислот		propylene glycol esters of fatty acid
CNS №10.020 		INS № 477
Функция	эмульгатор, стабилизатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.0
	Молоко и молочные продукты (кроме разновидностей, задействованных в 01.01.01, 01.01.02, 13.0)
	5.0
	

	02.0
	Жиры, масла и эмульгированные жировые продукты
	10.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	5.0
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и другие виды семян (только жареные орехи и семена)
	2.0
	

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	2.0
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	3.0
	

	12.10
	Смеси специй
	20.0
	

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	2.0
	



	Пропионовая кислота, пропионат натрия, пропионат кальция
	Propionic acid, sodium propionate, calcium propionate


CNS № 17.029, 17.006, 17.005 		INS№ 280, 281, 282
Функция	 консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.04
	Соевые продукты
	2.5
	Рассчитано как для пропионовой кислоты

	06.01
	Необмолоченное (неочищенное) зерно
	1.8
	Рассчитано как для пропионовой кислоты

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	0.25
	Рассчитано как для пропионовой кислоты

	07.01
	Хлеб
	2.5
	Рассчитано как для пропионовой кислоты

	07.02
	Кондитерские изделия
	2.5
	Рассчитано как для пропионовой кислоты

	12.03
	Уксус
	2.5
	Рассчитано как для пропионовой кислоты

	12.04
	Соевый соус
	2.5
	Рассчитано как для пропионовой кислоты

	16.07
	Другое (в технологии обработки консервированной земляники)
	50.0
	Рассчитано как для пропионовой кислоты



Чайные полифенолы 		tea polyphenol (TP)
CNS№ 04.005				INS № —
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды
	0.4
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах 

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и другие виды семян (только жареные орехи и семена)
	0.2
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	0.2
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.2
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	0.2
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.4
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	07.04
	 Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
(только начинки, содержащие жир и масло)
	0.4
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	0.4
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	08.03.01
	Продукты с тушеным мясом (тушенные в керамической посуде большие куски мяса)
	0.3
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	08.03.02
	Копченое мясо, мясо, жаренное на открытом огне, мясо, сначала обжаренное в масле, а затем на сковороде.
	0.3
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	08.03.03
	Мясо, обжаренное в большом количестве масла
	0.3
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)
	0.3
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.3
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	08.03.06
	Ферментированные мясные продукты
	0.3
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	09.03
	Полуфабрикаты из морепродуктов
	0.3
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	09.04
	Вареные морепродукты (пригодные к употреблению без дополнительного приготовления)
	0.3
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	09.05
	Консервы из морепродуктов
	0.3
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах

	12.10
	Смеси специй
	0.1
	Рассчитано как для кахетина 

	14.03.02
	Растительные белковые напитки
	0.1
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах, Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.06.02
	Сухие протеиновые напитки
	0.8
	Рассчитано как для кахетина 

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки, «воздушные продукты»
	0.2
	Рассчитано как для кахетина в маслах и жирах



Чайный полифенол пальмитат 		tea polyphenol palmitate
CNS№ 04.021					INS№ —
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды
	0.6
	



Эритрозин и его алюминиевый лак 	erythrosine, erythrosine aluminum lake
CNS № 08.003				INS№ 127
Функция	краситель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.08.02
	Охлажденные фрукты
	0.05
	Рассчитано как для кахетина 

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	0.05
	Рассчитано как для кахетина 

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и другие виды семян (только жареные орехи и семена)
	0.025
	Рассчитано как для кахетина 

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты (кроме какао-продуктов 05.01.01)
	0.05
	Рассчитано как для кахетина 

	07.02.04
	Кондитерские украшения
	0.05
	Рассчитано как для кахетина 

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.015
	Рассчитано как для кахетина 

	08.03.08
	Мясные консервы
	0.015
	Рассчитано как для кахетина 

	12.05
	Соя и продукты из сои
	0.05
	Рассчитано как для кахетина 

	12.10
	Смеси специй
	0.05
	Рассчитано как для кахетина 

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.05
	Рассчитано как для кахетина, Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.05
	Рассчитано как для кахетина, Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.05
	Рассчитано как для кахетина, Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.05
	Рассчитано как для кахетина 

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки, «воздушные продукты»
	0.025
	Ограничиться использованием эритрозина



Камедь карайи 		karaya gum
CNS№ 18.010			INS№ 416
Функция стабилизатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.02
	Продукты из водно-масляных эмульсии жиров
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Камедь тары  		tara gum
CNS № 20.041 		INS № 417
Функция		загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.06
	Сыр, плавленый сыр и аналогичные продукты
	8.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	5.0
	

	04.01.02.05
	Джем
	5.0
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	1.5
	

	08.02
	Мясные полуфабрикаты
	10.0
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	10.0
	

	14.0
	Напитки (кроме 14.01 фасованная питьевая вода)
	2.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	5.0
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Крахмал ацетилированный 	starch acetate
CNS№ 20.039				INS№ 1420
Функция	загуститель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	





Моно- и диглицериды жирных кислот		mono-and diglycerides of fatty acids
CNS№ 10.006						INS № 471
Функция	эмульгатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	02.02.01.01
	Сливочное масло и концентрированное сливочное масло
	20.0
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	30.0
	

	11.01.02
	Другие виды сахара и сиропы (такие как коричневый сахар, красный сахар-песок, золотой гранулированный сахар, необработанный сахар, фруктоза (источник сахарозы), патока, инвертный сахар, кленовый сироп и т. д.)
	6.0
	

	12.09
	Пряности
	5.0
	

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	13.02
	Дополнительное питание для младенцев
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Глицерилмонокаприлат		capryl monoglyceride
CNS№ 17.031			INS № —
Функция 	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03.02.01
	Сырые продукты из теста (например, тесто для пельменей, вонтон, сиу-май)
	1.0
	

	07.02
	Кондитерские изделия 
	1.0
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, покрывающая паста (только начинки из бобовых) 
	1.0
	

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.5
	



Фосфатированный дикрахмалфосфат		sodium starch phosphate
CNS№	 20.013					INS № —
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.02.01
	Эмульгированные продукты жирностью более 80%.
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.05
	Джем
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.0
	Специи (приправы)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.0
	Напитки (кроме питьевой фасованной воды 14.01)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Индиготин и его алюминиевый лак 		indigotine, indigotine aluminum lake
CNS№ 08.008						INS № 132
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.08.01
	Цукаты
	0.1
	Посчитано как для индиготина

	04.01.02.08.02
	Охлажденные фрукты
	0.1
	Посчитано как для индиготина

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	0.2
	Посчитано как для индиготина

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.01
	Посчитано как для индиготина

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и другие виды семян (только жареные орехи и семена)
	0.05
	Посчитано как для индиготина

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты (кроме какао-продуктов 05.01.01)
	0.1
	Посчитано как для индиготина

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	0.3
	Посчитано как для индиготина

	07.02.04
	Кондитерские украшения 
	0.1
	Посчитано как для индиготина

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, покрывающая паста (только начинки для печенья)
	0.1
	Посчитано как для индиготина

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.1
	Посчитано как для индиготина, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.1
	Посчитано как для индиготина, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.1
	Посчитано как для индиготина, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.1
	Посчитано как для индиготина

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки, «воздушные продукты»
	0.05
	Ограничиться использованием индиготина



Бутилгидроксианизол 		butylated hydroxyanisole (BHA)
CNS№ 04.001				INS№ 320
Функция	антиоксидант 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.0
	Жиры, масла и эмульгированные жировые продукты
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды
	0.2
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные орехи и семена)
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	04.05.02.03
	Консервированные орехи и семена
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	0.4
	

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	06.04.01
	Мука из полевых культур (кроме риса и пшеницы)
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	06.06
	Крупы быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	07.03
	Печенье
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	09.03.04
	Вяленые морепродукты (включая воздушную сушку, горячую сушку и методом прессования и д.р.)
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	12.10.01
	Сухие смеси специй (только куриный порошок
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки, «воздушные продукты»
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире



	Пара-оксибензойной кислоты сложные эфиры и ее соль (пара-гидроксибензойной кислоты метиловый эфир, пара-оксибензойной кислоты этиловый эфир, пара-гидроксибензойной кислоты этилового эфира натриевая соль)
	p-hydroxy benzoates and its salts (sodium
methyl p-hydroxy benzoate, ethyl p-hydroxy
benzoate, sodium ethyl p-hydroxy benzoate)


CNS № 17.032, 17.007, 17.036			INS №219, 214, 215
Функция	Отбеливающий агент, консервант, антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с обработкой поверхности
	0.012
	Посчитано как пара-гидроксибензойной кислоты

	04.01.02.05
	Джем (кроме консервов)
	0.25
	Посчитано как пара-гидроксибензойной кислоты

	04.02.01.02
	Свежие овощи с поверхностной обработкой
	0.012
	Посчитано как пара-гидроксибензойной кислоты

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, покрывающая паста (только для кондитерских изделий)
	0.5
	Посчитано как пара-гидроксибензойной кислоты

	10.03.02
	Яичные продукты, полученные путем термической сушки (например, сыр из яичного желтка, сосиски из «столетних яиц»)
	0.2
	Посчитано как пара-гидроксибензойной кислоты

	12.03
	Уксус
	0.25
	Посчитано как пара-гидроксибензойной кислоты

	12.04
	Соевый соус
	0.25
	Посчитано как пара-гидроксибензойной кислоты

	12.05
	Соя и продукты из сои
	0.25
	Посчитано как пара-гидроксибензойной кислоты

	12.10.03.04
	Устричный соус, креветочный соус, рыбный соус и т. д.
	0.25
	Посчитано как пара-гидроксибензойной кислоты

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) 
	0.25
	Посчитано как пара-гидроксибензойной кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.2
	Посчитано как пара-гидроксибензойной кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.25
	Посчитано как пара-гидроксибензойной кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Бутилгидрокситолуол		butylated hydroxytoluene (BHT)
CNS№ 04.002 			INS № 321
Функция	Антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.0
	Жиры, масла и эмульгированные жировые продукты
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жирах

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды 
	0.2
	

	04.02.02.02
	Сушеные овощи (только дегидратированная картофельная мука)
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жирах

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные орехи и семена)
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жирах

	04.05.02.03
	Консервированные орехи и семена
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жирах

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	0.4
	

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жирах

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жирах

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жирах

	07.03
	Печенье
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жирах

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жирах

	09.03.04
	Вяленые морепродукты (включая воздушную сушку, горячую сушку и методом прессования и д.р.)
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жирах

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жирах



Неотам			neotame
CNS № 19.019 		INS № 961
Функция	подсластитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	0.02
	

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.1
	

	01.03.02
	Модифицированное сухое молоко и модифицированные сухие сливки
	0.065
	

	01.05
	Разбавленные сливки (сливки для взбивания) и аналогичные продукты (Кроме разбавленных сливок 01.05.01)
	0.033
	

	01.06.05
	Аналоги сыра
	0.033
	

	01.07
	Ароматизированные продукты быстрого приготовления с молоком в качестве основного ингредиента или готовые продукты (за исключением мороженого и ароматизированных кисломолочных напитков)
	0.1
	

	02.03
	Жировые эмульгированные продукты, кроме 02.02, включая смешанные и / или ароматизированные жировые эмульгированные продукты
	0.01
	

	02.04
	Жирные десерты
	0.1
	

	03.0
	Замороженные напитки (Кроме 03.04 пищевого льда)
	0.1
	

	04.01.02.01
	Замороженные фрукты
	0.1
	

	04.01.02.02
	Сухофрукты
	0.1
	

	04.01.02.03
	Уксус, масло или соленые фрукты
	0.1
	

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	0.033
	

	04.01.02.05
	Джем
	0.07
	

	04.01.02.06
	Повидло; фруктовое пюре
	0.07
	

	04.01.02.07
	Джем кроме 04.01.02.05 (например, индийский чатни)
	0.07
	

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	0.065
	

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	0.1
	

	04.01.02.10
	Фруктовые десерты, включая фруктовые жидкие десерты
	0.1
	

	04.01.02.11
	Ферментированные фруктовые продукты
	0.065
	

	04.01.02.12
	Вареные или жареные фрукты
	0.065
	

	04.02.02
	Обработанные овощи
	0.033
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.01
	

	04.03.02.03
	Маринованные съедобные грибы и водоросли
	0.01
	

	04.03.02.04
	Консервированные съедобные грибы и водоросли
	0.033
	

	04.03.02.05
	Вареные или жареные водоросли
	0.033
	

	04.03.02.06
	Прочие обработанные съедобные грибы и водоросли
	0.033
	

	04.05.02
	Обработанные орехи и семена
	0.032
	

	04.05.02.04
	Пюре (соус) из орехов и семян, включая арахисовое масло и т. д.
	0.033
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	0.1
	

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	1.0
	

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	0.33
	

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.16
	

	06.09
	Десерты из злаковых культур и крахмала (например, рисовый пудинг, пудинг Тапиока)
	0.033
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	0.08
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	0.1
	

	09.03
	Полуфабрикаты из морепродуктов
	0.01
	

	09.05
	Консервы из морепродуктов
	0.01
	

	10.04
	Прочие яичные продукты
	0.1
	

	11.04
	Столовые подсластители
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	0.07
	

	12.03
	Уксус
	0.012
	

	12.09.03
	Пряные пасты (например, горчичная паста и т.д.)
	0.012
	

	12.10
	Смеси специй
	0.07
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.033
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.01
	Напитки с содержанием молока
	0.02
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.02
	Растительные белковые напитки
	0.033
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.03
	Протеиновые напитки (сложные белки)
	0.033
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Другие протеиновые напитки
	0.033
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05
	Чай, кофе, растительные напитки
	0.05
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05.03
	Растительные напитки
	0.02
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.07
	Напитки специального назначения
	0.033
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки
	0.033
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03
	Ферментированные вина
	0.033
	

	16.01
	Фруктовое желе
	0.1
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.032
	



[bookmark: _Hlk56349948]Диметилдикарбонат		dimethyl dicarbonate
CNS № 17.033			INS № 242
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.25
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.25
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05.01
	Чай и чайные напитки
	0.25
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки
	0.25
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.09
	Другие виды напитков
	0.25
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



[bookmark: _Hlk56350299]2,4-Дихлорфеноксиуксусная кислота 	2,4-dichlorophenoxy acetic acid
CNS № 17.027				INS № —
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с обработкой поверхности
	0.01
	Остаточное количество ≤2.0мг/кг

	04.02.01.02
	Свежие овощи с поверхностной обработкой
	0.01
	Остаточное количество ≤2.0мг/кг



[bookmark: _Hlk56350544]Диоксид кремния		silicon dioxide
CNS№ 02.004			INS № 551
Функция	антислеживающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.03
	Молочный порошок (в том числе подслащенный молочный порошок) и сухие сливки, и модифицированные продукты из них
	15.0
	

	01.08
	Другие молочные продукты (например, сухая молочная сыворотка, казеиновый порошок и т. д.)
	15
	

	02.05
	Прочие жиры и жирные продукты
	15.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.5
	

	05.01.01
	Какао-продукты (включая те, в которых используются  жиры, порошок, мякоть, соус или  начинка из какао в качестве основного сырья)
	15.0
	

	06.01
	Необмолоченное (неочищенное) зерно
	1.2
	

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	20.0
	

	10.03.01
	Дегидратированные яичные продукты (например, протеиновый порошок, сухой яичный желток, протеиновые хлопья)
	15.0
	

	11.06
	Другие подсластители
	15.0
	

	12.01
	Соль и заменители соли
	20.0
	

	12.09
	Пряности
	20.0
	

	12.10.01
	Сухие смеси специй
	20.0
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	15.0
	

	16.07
	Другое (технология изготовления соевых продуктов)  
	0.025
	Для составного пеногасителя, исходя из количества соевых бобов на килограмм.



	Диоксид серы, пиросульфит калия, пиросульфит натрия, сульфит натрия, гидросульфит натрия, гитионит натрия
	Sulfur dioxide, potassium metabisulphite, sodium
metabisulphite, sodiumsulfite, sodium
hydrogensulfite, sodiumhyposulfite

	CNS № 05.001, 05.002, 05.003, 05.004, 05.005, 05.006
	INS № 220, 224, 223, 221, 222, —


Функция	консервант, антиокислитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с обработкой поверхности
	0.05
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	04.01.02.02
	Сухофрукты
	0.1
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	0.35
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	04.02.02.02
	Сушеные овощи
	0.2
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	04.02.02.02
	Сушеные овощи (Только сушеный картофель)
	0.4
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.1
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	04.02.02.04
	Консервированные овощи (Только побеги бамбука, квашеная капуста)
	0.05
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	04.03.02.02
	Сушеные съедобные грибы и водоросли
	0.05
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	04.03.02.04
	Консервированные съедобные грибы и водоросли (только консервированные грибы)
	0.05
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	04.04.01.04
	Соевая лапша (включая тонкие пластинки соевого творога и т.д.)
	0.2
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	04.05.02.03
	Консервированные орехи и семена
	0.05
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	0.1
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	0.05
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	06.05.01
	Пищевой крахмал
	0.03
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	06.08
	Замороженные продукты из рисовой муки
	0.05
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	07.03
	Печенье
	0.1
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	11.01
	Пищевой сахар
	0.1
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	11.02
	Крахмальный сахар (фруктоза, виноградный сахар, солодовый сахар, инвертированный сахар и т. д.)
	0.04
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	0.05
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	0.05
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.

	14.02.01
	Фруктовые и овощные соки (мякоть)
	0.05
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.05
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03.01
	Виноградные вина
	0.25 г/л
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03.03
	Фруктовые вина
	0.25 г/л
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03.05
	Пиво и солодовые напитки
	0.01
	Максимальное использование основано на остаточном диоксиде серы.





Диоксид титана 		titanium dioxide
CNS№ 08.011			INS № 171
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.05
	Джем
	5.0
	

	04.01.02.08.02
	Охлажденные фрукты
	10.0
	

	04.01.02.08.04
	Сухие маринованные фрукты 
	10.0
	

	04.02.02.02
	Сушеные овощи
	0.5
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена
	10.0
	

	05.01
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия, включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него
	2.0
	

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	5.0
	

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	10.0
	

	05.03
	Глазурь (покрытие) для конфет и изделий из шоколада
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.04
	Декоративные конфеты (например, создание формы или украшение торта), украшения для верхнего коржа (не фруктовые материалы) и сладкий сок
	5.0
	

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	5.0
	

	12.10.02.01
	Майонез, заправки к салату
	0.5
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.01
	Фруктовое желе
	10.0
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	10.0
	

	16.07
	Другое (только средство для замутнения напитков)
	10.0 г/л
	

	16.07
	Другое (только студень с языком дьявола)
	2.5
	





Диоксид углерода 		carbon dioxide
CNS № 17.014 		INS № 290
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.0
	Напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	15.02
	Настойки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	15.03.06
	Другие ферментированные вина (газированные)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Томатно-красный 			tomato red
CNS№ 08.150 			INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.006
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.006
	использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Ликопин		lycopene
CNS№ 08.017		INS№ 160d(i)
Функция  краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	0.015
	Рассчитано для чистого ликопина

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.015
	Рассчитано для чистого ликопина

	05.02
	Конфеты
	0.06
	Рассчитано для чистого ликопина

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.05
	Рассчитано для чистого ликопина

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	0.05
	Рассчитано для чистого ликопина

	12.10.01.01
	Сухие суповые наборы
	0.39
	Рассчитано для чистого ликопина

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	0.04
	Рассчитано для чистого ликопина

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.015
	Рассчитано для чистого ликопина, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	0.05
	Рассчитано для чистого ликопина, При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Воск пчелиный		beeswax
CNS № 14.013		INS № 901
Функция	глазирователь
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.03
	Глазурь (покрытие) для конфет и изделий из шоколада
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Фумаровая кислота		fumaric acid
CNS№ 01.110				INS № 297
Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	8.0
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	0.6
	

	07.01
	Хлеб
	3.0
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	3.0
	

	07.03
	Печенье
	3.0
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	2.0
	

	07.05
	Другие виды хлебобулочных изделий
	2.0
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.6
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.3
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Фумараты натрия 			monosodium fumarate
CNS № 01.311			INS № 365
Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	08.0
	Мясо и изделия из мяса (кроме 08.01 сырого свежего мяса)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	09.0
	Морепродукты и изделия из них (включая различные виды рыб, моллюсков, иглокожих и продукты их переработки) (кроме 09.01 свежие морепродукты)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



	Аммония глицирризинат, монокалия глицирризинат трикалия глицирризинат
	ammonium glycyrrhizinate,monopotassium and tripotassium glycyrrhizinate

	CNS № 19.012, 19.010
	INS № 958


Функция	подсластитель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.03
	Печенье
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	08.03.08
	Мясные консервы
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.0
	Специи (приправы)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Солодкового корня антиоксидант		antioxidant of glycyrrhiza
CNS № 04.008 					INS № —
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	06.03.02.05
	Продукты из пшеничной муки
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	07.03
	Печенье
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	08.03.01
	Продукты с тушеным мясом (тушенные в керамической посуде большие куски мяса)
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	08.03.02
	Копченое мясо, мясо, жаренное на открытом огне, мясо, сначала обжаренное в масле, а затем на сковороде.
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	08.03.03
	Мясо, обжаренное в большом количестве масла
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	08.03.06
	Ферментированные мясные продукты
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	09.03.02
	Маринованные морепродукты
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.2
	Рассчитано как для глицирризиновой кислоты



Маннит (Маннитол)  			D-mannitol
CNS № 19.017 				INS № 421
Функция	подсластитель, эмульгатор, разрыхлитель, стабилизатор, загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Оранжево-желтый		orange yellow
CNS № 08.143 		INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Перманганат калия		potassium permanganate
CNS № 00.001 			INS № —
Функция	другая
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.05.01
	Пищевой крахмал
	0.5
	



Глютамин трасаминазы		glutamine transaminase
CNS № 18.013			INS № —
Функция	стабилизатор и коагулянт
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.04
	Соевые продукты
	0.25
	Тот же источник, что и в таблице C.3



Гуаровая камедь			guar gum
CNS № 20.025			INS № 412
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	1.0
	

	13.01.02
	Смеси для малолетних детей
	1.0г/л
	Рассчитано как для количества, используемого в готовой к употреблению пище



Силикат кальция			calcium silicate
CNS № 02.009 			INS № 552
Функция	антислеживающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.03
	Молочный порошок (в том числе подслащенный молочный порошок) и сухие сливки, и модифицированные продукты из них
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	01.06
	Сыр, плавленый сыр и аналогичные продукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.01.01
	Какао-продукты (включая те, в которых используются  жиры, порошок, мякоть, соус или  начинка из какао в качестве основного сырья)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.05
	Крахмал и изделия из крахмала
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	11.01
	Пищевой сахар
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	11.04
	Столовые подсластители
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.01
	Соль и заменители соли
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.09.01
	Пряности и пряности в виде порошка
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.10
	Смеси специй
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.04
	Дрожжи и дрожжевые продукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Пектины			pectins
CNS № 20.006 		INS № 440
Функция	эмульгатор, стабилизатор, загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	02.02.01.01
	Сливочное масло и концентрированное сливочное масло
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	11.01.02
	Другие виды сахара и сиропы (такие как коричневый сахар, красный сахар-песок, золотой гранулированный сахар, необработанный сахар, фруктоза (источник сахарозы), патока, инвертный сахар, кленовый сироп и т. д.)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.09
	Пряности
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.01
	Фруктовые и овощные соки (мякоть)
	3.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Глойпелтиса вилкообразного каучук		funoran (gloiopeltis furcata)
CNS № 20.040 					INS № —
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	10.0
	



Пропиленгликоль-альгинат			propylene glycol alginate
CNS № 20.010 					INS № 405
Функция загуститель, эмульгатор, стабилизатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.0
	Молоко и молочные продукты (кроме разновидностей, задействованных в 01.01.01, 01.01.02, 13.0)
	3.0
	

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	4.0
	

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	4.0
	

	01.04.01
	Слабо сгущенное молоко (оригинального вкуса)
	5.0
	

	02.01.01.02
	Гидрированное растительное масло
	5.0
	

	02.02
	Продукты из водно-масляных эмульсии жиров
	5.0
	

	02.03
	Жировые эмульгированные продукты, кроме 02.02, включая смешанные и / или ароматизированные жировые эмульгированные продукты
	5.0
	

	03.01
	Мороженое, эскимо
	1.0
	

	04.01.02.05
	Джем
	5.0
	

	05.01
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия, включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него
	5.0
	

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	5.0
	

	05.04
	Декоративные конфеты (например, создание формы или украшение торта), украшения для верхнего коржа (не фруктовые материалы) и сладкий сок
	5.0
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	5.0
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	5.0
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	5.0
	

	06.08
	Замороженные продукты из рисовой муки
	5.0
	

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	5.0
	

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	8.0
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.3
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	3.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.01
	Напитки с содержанием молока
	4.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.02
	Растительные белковые напитки
	5.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05.02
	Кофе и кофейные напитки
	3.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03.05
	Пиво и солодовые напитки
	0.3
	



Альгинат натрия			sodium alginate
CNS № 20.004			INS № 401
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	02.02.01.01
	Сливочное масло и концентрированное сливочное масло
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	11.01.02
	Другие виды сахара и сиропы (такие как коричневый сахар, красный сахар-песок, золотой гранулированный сахар, необработанный сахар, фруктоза (источник сахарозы), патока, инвертный сахар, кленовый сироп и т. д.)
	10.0
	

	12.09
	Пряности
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.01
	Фруктовые и овощные соки (мякоть)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Рибофлавины	riboflavin
CNS № 08.148	INS № 101(i)
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.02.02.02
	Сушеные овощи (Только сушеный картофель)
	0.3
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	0.05
	

	12.10.01
	Сухие смеси специй
	0.05
	



Красный сои щетинистой			black bean red
CNS № 08.114 				INS № —
Функция	краситель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02
	Конфеты
	0.8
	

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.8
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.8
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.8
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.8
	





Красный черной смородины		black currant red
CNS № 08.122				INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.04
	Газированные напитки
	0.3
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03.03
	Фруктовые вина
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Желтый сафлора		 carthamins yellow
CNS № 08.103 			INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.5
	

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	0.2
	

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	0.2
	

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	0.2
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.5
	

	04.02.02.04
	Консервированные овощи
	0.2
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	0.5
	

	05.02
	Конфеты
	0.2
	

	06.04.02.01
	Консервированные полевые культуры (кроме риса и пшеницы)
	0.2
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	0.5
	

	06.10
	Начинки для продуктов из зерновых культур
	0.5
	

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.2
	

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	0.5
	

	12.0
	Специи (приправы) (кроме 12.01 соль и заменители соли)
	0.5
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.2
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.2
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.2
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.2
	

	16.01
	Фруктовое желе
	0.2
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.5
	



Красный красного риса			red rice red
CNS № 08.111 				INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.03.01
	Напитки с содержанием молока
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Желтый пигмент красных дрожжей		monascus yellow pigment
CNS № 08.152 					INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	07.02
	Кондитерские изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.03
	Протеиновые напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.04
	Газированные напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.08
	Ароматизированные напитки  
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	15.02
	Настойки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.01
	Фруктовое желе
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления




	Красный ферментированный рис, красный красных дрожжей
	red kojic rice, monascus red

	CNS № 08.119, 08.120
	INS № —


Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.8
	

	01.04.02
	Модифицированное сгущенное молоко (включая подслащенное  сгущенное молоко и модифицированное сгущенное молоко с использованием немолочных ингредиентов и т. д.)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.05
	Джем
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.02.02.05
	Овощное пюре (соус), кроме кетчупа
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.04.02.01
	Ферментированный тофу
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.04
	Декоративные конфеты (например, создание формы или украшение торта), украшения для верхнего коржа (не фруктовые материалы) и сладкий сок
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.10
	Начинки для продуктов из зерновых культур
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.9
	

	07.03
	Печенье
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	1.0
	

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.0
	Специи (приправы) (Кроме 12.01 соль и заменители соли)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.03
	Протеиновые напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.04
	Газированные напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	15.02
	Настойки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.01
	Фруктовое желе
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Бета-каротин			beta-carotene
CNS № 08.010 			INS № 160(a)
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	1.0
	

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	1.0
	

	01.03.02
	Модифицированное сухое молоко и модифицированные сухие сливки
	1.0
	

	01.05
	Разбавленные сливки (сливки для взбивания) и аналогичные продукты (кроме 01.05.01 разбавленные сливки)
	0.02
	

	01.06.01
	Незрелый сыр
	0.6
	

	01.06.02
	Зрелый сыр
	1.0
	

	01.06.04
	Плавленный сыр
	1.0
	

	01.06.05
	Аналоги сыра
	1.0
	

	01.07
	Ароматизированные продукты быстрого приготовления с молоком в качестве основного ингредиента или готовые продукты (за исключением мороженого и ароматизированных кисломолочных напитков)
	1.0
	

	02.02
	Продукты из водно-масляных эмульсии жиров (кроме 02.02.01.01 Сливочное масло и концентрированное сливочное масло)
	1.0
	

	02.03
	Жировые эмульгированные продукты, кроме 02.02, включая смешанные и / или ароматизированные жировые эмульгированные продукты
	1.0
	

	02.04
	Жирные десерты
	1.0
	

	02.05
	Прочие жиры и жирные продукты (только сухие искусственные, немолочные сливки)
	0.065
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	1.0
	

	04.01.02.03
	Уксус, масло или соленые фрукты
	1.0
	

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	1.0
	

	04.01.02.05
	Консервированные фрукты
	1.0
	

	04.01.02.07
	Джем кроме 04.01.02.05 (например, индийский чатни)
	0.5
	

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	1.0
	

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	0.1
	

	04.01.02.10
	Фруктовые десерты, включая фруктовые жидкие десерты
	1.0
	

	04.01.02.11
	Ферментированные фруктовые продукты
	0.2
	

	04.02.02.02
	Сушеные овощи
	0.2
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.132
	

	04.02.02.04
	Консервированные овощи
	0.2
	

	04.02.02.05
	Овощное пюре (соус), кроме кетчупа
	1.0
	

	04.02.02.08
	Другие обработанные овощи
	1.0
	

	04.03.02.03
	Маринованные съедобные грибы и водоросли
	0.132
	

	04.03.02.04
	Консервированные съедобные грибы и водоросли
	0.2
	

	04.03.02.06
	Прочие обработанные съедобные грибы и водоросли
	1.0
	

	04.05.02
	Обработанные орехи и семена
	1.0
	

	05.01
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия, включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него
	0.1
	

	05.02
	Конфеты
	0.5
	

	05.03
	Глазурь (покрытие) для конфет и изделий из шоколада
	20.0
	

	05.04
	Декоративные конфеты (например, создание формы или украшение торта), украшения для верхнего коржа (не фруктовые материалы) и сладкий сок
	20.0
	

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	1.0
	

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	1.0
	

	06.04.02.01
	Консервированные полевые культуры (кроме риса и пшеницы)
	1.0
	

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.4
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	1.0
	

	06.08
	Замороженные продукты из рисовой муки
	1.0
	

	06.09
	Десерты из злаковых культур и крахмала (например, рисовый пудинг, пудинг Тапиока)
	1.0
	

	06.10
	Начинки для продуктов из зерновых культур
	1.0
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	1.0
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	0.1
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	0.02
	

	08.04
	Кишка и другие очищенные оболочки, пригодные в пищу 
	5.0
	

	09.02.03
	Полуфабрикаты рыбные (рыбные шарики и др.)
	1.0
	

	09.03
	Полуфабрикаты из морепродуктов
	1.0
	

	09.04
	Вареные морепродукты (пригодные к употреблению без дополнительного приготовления)
	1.0
	

	09.05
	Консервы из морепродуктов
	0.5
	

	10.03
	Яичные продукты (с изменением физических свойств яиц) (Кроме 10.03.01,
10.03.03)
	1.0
	

	10.04
	Прочие яичные продукты
	0.15
	

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	0.05
	

	12.10.01
	Сухие смеси специй
	2.0
	

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	2.0
	

	12.10.03
	Приправы из жидких смесей специй (кроме 12.03, 12.04)
	1.0
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03
	Протеиновые напитки
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05.01
	Чай и чайные напитки
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05.02
	Кофе и кофейные напитки
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05.03
	Растительные напитки
	1.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.07
	Напитки специального назначения
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки  
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.01
	Ректифицированные (крепкие) вина
	0.6
	

	15.03
	Ферментированные вина (Кроме 15.03.01 виноградные вина)
	0.6
	

	16.01
	Фруктовое желе
	1.0
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.1
	



Сукцинилированные моноглицериды		succinylated monoglycerides
CNS № 10.038					INS № 472g
Функция	эмульгатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	5.0
	

	01.06.05
	Аналоги сыра
	10.0
	

	01.07
	Ароматизированные продукты быстрого приготовления с молоком в качестве основного ингредиента или готовые продукты (за исключением мороженого и ароматизированных кисломолочных напитков)
	5.0
	

	02.0
	Жиры, масла и эмульгированные жировые продукты (За исключением 02.01 Жиры и масла, практически не содержащие воды)
	10.0
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	5.0
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и напитки
	2.0
	

	14.03
	Протеиновые напитки
	2.0
	

	14.03.01
	Напитки с содержанием молока
	5.0
	

	14.05
	Чай, кофе, растительные напитки
	2.0
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	20.0
	Рассчитано как для разбавления в 10-кратном объеме



Сукцинат натрия				disodium succinate
CNS № 12.005 				INS № —
Функция	усилитель вкуса
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	12.0
	Специи (приправы)  
	20.0
	



Красный арахисовой  кожуры 		peanut skin red
CNS № 08.134				INS № —
Функция	краситель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02
	Конфеты
	0.4
	

	07.03
	Печенье
	0.4
	

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.4
	

	14.04
	Газированные напитки
	0.1
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Тальк						talc
CNS № 02.007 				INS № 553iii
Функция	антислеживающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.08.02
	Охлажденные фрукты
	20.0
	

	04.01.02.08.04
	Сухие маринованные фрукты 
	20.0
	



Камедь рожкового дерева 		carob bean gum
CNS № 20.023 				INS № 410
Функция	усилитель вкуса
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	7.0
	



	Цикламовая кислота и ее натриевая и кальциевая соли
	sodium cyclamate, calcium cyclamate

	CNS № 19.002
	INS № 952


Функция	подсластитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.65
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	0.65
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	04.01.02.05
	Джем
	1.0
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	1.0
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	04.01.02.08.02
	Охлажденные фрукты
	8.0
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	04.01.02.08.04
	Сухие маринованные фрукты 
	8.0
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	04.01.02.08.05
	Фруктовые кексы 
	8.0
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	1.0
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	04.04.01.06
	Вареные соевые продукты
	1.0
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	04.04.02.01
	Ферментированный тофу
	0.65
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	04.05.02.01.01
	Приготовленные орехи и семена в скорлупе
	6.0
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	04.05.02.01.02
	Приготовленные очищенные орехи и семена 
	1.2
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	07.01
	Хлеб
	1.6
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	07.02
	Кондитерские изделия
	1.6
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	07.03
	Печенье
	0.65
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	12.10
	Смеси специй
	0.65
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.65
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.65
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты

	16.01
	Фруктовое желе
	0.65
	Рассчитано как для циклогексилсульфаминовой кислоты, используемое количество кратно увеличится в соответствии с добавленной жидкостью 



бета-Циклодекстрин 			beta-cyclodextrin
CNS№ 20.024 				INS№ 459
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	20.0
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	1.0
	

	08.02
	Мясные полуфабрикаты
	1.0
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	1.0
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.02
	Растительные белковые напитки
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.03
	Протеиновые напитки (сложные белки)
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.04
	Другие протеиновые напитки
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05
	Чай, кофе, растительные напитки
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.07
	Напитки специального назначения
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки  
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.5
	



Ксантановая камедь 		xanthan gum
CNS № 20.009			INS № 415
Функция	стабилизатор, загуститель

	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	02.02.01.01
	Сливочное масло и концентрированное сливочное масло
	5.0
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто для пельменей, вонтон, сиу-май)
	10.0
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	4.0
	

	11.01.02
	Другие виды сахара и сиропы (такие как коричневый сахар, красный сахар-песок, золотой гранулированный сахар, необработанный сахар, фруктоза (источник сахарозы), патока, инвертный сахар, кленовый сироп и т. д.)
	5.0
	

	12.09
	Пряности
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	13.01.03
	Детские смеси для специальных медицинских целей
	9.0
	Количество использования ограничено порошковыми продуктами, а жидкие продукты перерасчитываются в соответствии с коэффициентом разбавления.

	14.02.01
	Фруктовые и овощные соки (мякоть)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	





Адипиновая кислота		adipic acid
CNS № 01.109			INS № 355
Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	4.0
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	0.01
	

	16.01
	Фруктовое желе
	0.1
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



4-Гексилрезорцин			4-hexylresorcinol
CNS № 04.013			INS № 586
Функция	антиокислитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	09.01
	Свежие морепродукты (Только креветки)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Остаточное количество ≤1 мг / кг



Хитин 			chitin
CNS № 20.018		INS № —
Функция	загуститель, стабилизатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.01.01.02
	Гидрированное растительное масло
	2.0
	

	02.05
	Прочие жиры и жирные продукты (только сухие сливки)
	2.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	2.0
	

	04.01.02.05
	Джем
	5.0
	

	04.05.02.04
	Пюре (соус) из орехов и семян, включая арахисовое масло и т. д.
	2.0
	

	12.03
	Уксус
	1.0
	

	12.10.02.01
	Майонез, заправки к салату
	2.0
	

	14.03.01.03
	Кисломолочные напитки
	2.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03.05
	Пиво и солодовые напитки
	0.4
	





Турмерик 				turmeric
CNS № 08.102 			INS № 100ii
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.03.02
	Модифицированное сухое молоко и модифицированные сухие сливки
	0.4
	Рассчитано как для куркумина

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.05
	Джем
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.08.02
	Охлажденные фрукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.01
	Рассчитано как для куркумина

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.05.02.04
	Шарики из крахмала
	1.2
	Рассчитано как для куркумина

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.03
	Рассчитано как для куркумина

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.0
	Специи (приправы)  
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.01
	Фруктовое желе
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.2
	Рассчитано как для куркумина



Куркумин			curcumin
CNS № 08.132		INS № 100i
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.15
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	0.01
	

	05.02
	Конфеты
	0.7
	

	05.04
	Декоративные конфеты (например, создание формы или украшение торта), украшения для верхнего коржа (не фруктовые материалы) и сладкий сок
	0.5
	

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	0.3
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	0.5
	

	06.10
	Начинки для продуктов из зерновых культур
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	0.5
	

	12.10
	Смеси специй
	0.1
	

	14.04
	Газированные напитки
	0.01
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	0.01
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



	Сахарный колер III, полученный по "аммиачной" технологии
	caramel colour classⅢ-ammonia process

	CNS № 08.110
	INS № 150c


Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.04.02
	Модифицированное сгущенное молоко (включая подслащенное  сгущенное молоко и модифицированное сгущенное молоко с использованием немолочных ингредиентов и т. д.)
	2.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	2.0
	

	04.01.02.05
	Джем
	1.5
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	12.0
	

	06.05.02.04
	Шарики из крахмала
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.03
	Печенье
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.03
	Уксус
	1.0
	

	12.04
	Соевый соус
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.05
	Соя и продукты из сои
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.10
	Смеси специй
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.01
	Напитки с содержанием молока
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	5.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.01.03
	Бренди
	50.0 г/л
	

	15.01.04
	Виски
	6.0 г/л
	

	15.01.06
	Ром
	6.0 г/л
	

	15.02
	Настойки
	50.0 г/л
	

	15.03.01.03
	Ароматизированные виноградные вина
	50.0 г/л
	

	15.03.02
	Желтые рисовые вина
	30.0 г/л
	

	15.03.05
	Пиво и солодовые напитки
	50.0 г/л
	

	16.01
	Фруктовое желе
	50.0
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



	Сахарный колер II, полученный по "щелочно-сульфитной" технологии
	caramel colour classⅡ-caustic sulfite

	CNS № 08.151
	INS № 150b


Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	15.01.03
	Бренди
	6.0
	

	15.01.04
	Виски
	6.0
	

	15.01.06
	Ром
	6.0
	

	15.02
	Настойки
	6.0
	



Сахарный колер I простой		caramel colour classⅠ-plain
CNS № 08.108				INS № 150a
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.04.02
	Модифицированное сгущенное молоко (включая подслащенное  сгущенное молоко и модифицированное сгущенное молоко с использованием немолочных ингредиентов и т. д.)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.05
	Джем
	1.5
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.03
	Печенье
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (Только ароматные начинки для пирогов)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	08.02.01
	Сырое мясо, обработанное специями
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.03
	Уксус
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.04
	Соевый соус
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.05
	Соя и продукты из сои
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.10
	Смеси специй
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.01
	Напитки с содержанием молока
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.01.03
	Бренди
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	15.01.04
	Виски
	6.0 г/л
	

	15.01.06
	Ром
	6.0 г/л
	

	15.02
	Настойки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	15.03.01.03
	Ароматизированные виноградные вина
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	15.03.02
	Желтые рисовые вина
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	15.03.05
	Пиво и солодовые напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.01
	Фруктовое желе
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	2.5
	



	Сахарный колер IV, полученный по "аммиачно-сульфитной" технологии
	caramel colour classⅣ-ammonia sulphite process

	CNS № 08.109	
	INS № 150d


Функция	краситель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.04.02
	Модифицированное сгущенное молоко (включая подслащенное сгущенное молоко и модифицированное сгущенное молоко с использованием немолочных ингредиентов и т. д.)
	1.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	2.0
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	2.5
	

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	2.5
	

	06.10
	Начинки для продуктов из зерновых культур (только ароматный пирог)
	7.5
	

	07.03
	Печенье
	50.0
	

	12.04
	Соевый соус
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.05
	Соя и продукты из сои
	10.0
	

	12.07
	Вино для приготовления блюд и продукты из него
	10.0
	

	12.10
	Смеси специй
	50.0
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.03.01
	Напитки с содержанием молока
	2.0
	

	14.04
	Газированные напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.05.01
	Чай и чайные напитки
	10.0
	

	14.05.02
	Кофе и кофейные напитки
	0.1
	

	14.05.03
	Растительные напитки
	0.1
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	15.01.03
	Бренди
	50.0 г/л
	

	15.01.04
	Виски
	6.0 г/л
	

	15.01.06
	Ром
	6.0 г/л
	

	15.02
	Настойки
	50.0 г/л
	

	15.03.01.03
	Ароматизированные виноградные вина
	50.0 г/л
	

	15.03.02
	Желтые рисовые вина
	30.0 г/л
	

	15.03.05
	Пиво и солодовые напитки
	50.0 г/л
	



Коричневый плодов Розы гладкой 		rose laevigata michx brown
CNS № 08.131 					INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.9
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	1.0
	

	14.04
	Газированные напитки
	1.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.2
	



Винная кислота L(+)  Винная кислота DL 		L (+)-tartaric acid,dl-tartaric acid
CNS № 01.111, 01.313 					INS № 334, —
Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	10.0
	Рассчитано как для винной кислоты 

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	10.0
	Рассчитано как для винной кислоты

	12.10.01
	Сухие смеси специй
	10.0
	Рассчитано как для винной кислоты

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	5.0
	Рассчитано как для винной кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.02
	Растительные белковые напитки
	5.0
	Рассчитано как для винной кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.03
	Протеиновые напитки (сложные белки)
	5.0
	Рассчитано как для винной кислоты

	14.04
	Газированные напитки
	5.0
	Рассчитано как для винной кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05
	Чай, кофе, растительные напитки
	5.0
	Рассчитано как для винной кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.07
	Напитки специального назначения
	5.0
	Рассчитано как для винной кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки  
	5.0
	Рассчитано как для винной кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03.01
	Виноградные вина
	4.0 г/л
	Рассчитано как для винной кислоты



Битартрат калия		potassium bitartarate
CNS № 06.007 		INS № 336
Функция	разрыхлитель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03
	Пшеничная мука и продукты из нее
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Кореопсиса желтого экстракт		coreopsis yellow
CNS № 08.113				 INS № —
Функция	краситель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	0.3
	

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.3
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.3
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.3
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Полидиметилсилоксан и его эмульсия			polydimethyl siloxane and emulsion
CNS № 03.007						INS № 900a
Функция	глазирующий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой
	0.000	9
	

	04.02.01.02
	Свежие овощи с поверхностной обработкой
	0.000	9
	



	Полиглицеринполирицинолят (Эфиры полиглицерина и взаимоэтерифицированных рициноловых кислот)
	Polyglycerol polyricinoleate (polyglycerol esters of interesterified ricinoleic acid)

	CNS № 10.029
	INS № 476


Функция	эмульгатор, стабилизатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.02
	Продукты из водно-масляных эмульсии жиров
	10.0
	

	05.01
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия, включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него
	5.0
	

	05.03
	Глазурь (покрытие) для конфет и изделий из шоколада
	5.0
	

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	5.0
	



	Эфиры полиглицерина и жирных кислот
	polyglycerol esters of fatty acids(polyglycerol fatty acid esters)

	CNS № 10.022
	INS № 475


Функция	эмульгатор, стабилизатор, загуститель, антислеживатель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	10.0
	

	01.03.02
	Модифицированное сухое молоко и модифицированные сухие сливки
	10.0
	

	01.05
	Разбавленные сливки (сливки для взбивания) и аналогичные продукты
	10.0
	

	02.0
	Жиры, масла и эмульгированные жировые продукты
	20.0
	

	02.01.01.01
	Жиры, масла и эмульгированные жировые продукты (кроме 02.01.01.01. растительные масла)
	10.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	10.0
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	10.0
	

	05.01
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия, включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него
	10.0
	

	05.02
	Конфеты
	5.0
	

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	10.0
	

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	10.0
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	10.0
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	10.0
	

	12.0
	Специи (приправы) (Используется только как приправа к «воздушным продуктам»)
	10.0
	

	12.10.01
	Сухие смеси специй
	10.0
	

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	10.0
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	10.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	10.0
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	10.0
	



Полилизин				ε-polylysine
CNS № 17.037			INS № —
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	0.15
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	0.25
	

	14.02
	Фруктовые и овощные соки и напитки
	0.2 г/л
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления





Полилизин гидрохлорид 		ε-polylysine hydrochloride
CNS № 17.038 			INS № —
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.0
	Фрукты, овощи (включая корнеплоды), бобы, съедобные грибы, водоросли, орехи и семена и т. д.
	0.30
	

	06.02
	Рис и продукты из него
	0.25
	

	06.03
	Пшеничная мука и продукты из нее
	0.30
	

	06.04.02
	Изделия из муки из полевых культур (кроме риса и пшеницы)
	0.40
	

	08.0
	Мясо и изделия из мяса
	0.30
	

	12.0
	Специи (приправы)  
	0.50
	

	14.0
	Напитки
	0.20
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Полидекстроза			polydextrose
CNS № 20.022 			INS №  1200
Функция	загуститель, разрыхлитель, удерживающий влагу агент, стабилизатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	08.03.05
	Мясные колбасы
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.10.02.01
	Майонез, заправки к салату
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Полиоксиэтилен ксилитан моностеарат		polyoxyethylene xylitan monostearate
CNS № 10.017						INS№ —
Функция	эмульгатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	16.07
	Другое (процесс ферментации)
	5.0
	



	Полиоксиэтилен (20) сорбитан монолаурат Полиоксиэтилен (20) сорбитан моно- пальмитат Полиоксиэтилен (20) сорбитан моностеарат Полиоксиэтилен (20) сорбитан моноолеат
	Polyoxyethylene (20) sorbitan monolaurate,
Polyoxyethylene (20) sorbitan monopalmitate,
Polyoxyethylene (20) sorbitan monostearate,
Polyoxyethylene (20) sorbitan monooleat

	CNS № 10.025, 10.026, 10.015, 10.016
	INS № 432, 434, 435, 433


Функция	эмульгатор, пеногаситель, стабилизатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	1.5
	

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	1.0
	

	01.05.03
	Модифицированные разбавленные сливки
	1.0
	

	02.02
	Жиры, масла и эмульгированные жировые продукты
	5.0
	

	02.03
	Жировые эмульгированные продукты, кроме 02.02, включая смешанные и / или ароматизированные жировые эмульгированные продукты
	5.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	1.5
	

	04.04
	Соевые продукты
	0.05
	Рассчитано как для количества используемых соевых бобов на килограмм

	07.01
	Хлеб
	2.5
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	2.0
	

	12.10.01
	Сухие смеси специй
	4.5
	

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	5.0
	

	12.10.03
	Приправы из жидких смесей специй (кроме 12.03, 12.04)
	1.0
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода и 14.06 растворимые (порошковые) напитки)
	0.5
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.75
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.01
	Напитки с содержанием молока
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.02
	Растительные белковые напитки
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.07
	Другое (только эмульгированные натуральные красители)
	10.0
	



Полиэтиленгликоль 			polyethylene glycol
CNS № 14.012 			INS № 1521
Функция	покрывающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.03
	Глазурь (покрытие) для конфет и изделий из шоколада
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Поливиниловый спирт		polyvinyl alcohol
CNS № 14.010			INS № 1203
Функция	покрывающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.03
	Глазурь (покрытие) для конфет и изделий из шоколада
	18.0
	



Камедь кассии		cassia gum
CNS № 20.045		INS № 427
Функция загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	2.5
	

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	2.5
	

	01.07
	Ароматизированные продукты быстрого приготовления с молоком в качестве основного ингредиента или готовые продукты (за исключением мороженого и ароматизированных кисломолочных напитков)
	2.5
	

	03.01
	Мороженое, эскимо
	2.5
	

	06.03.02
	Продукты из пшеничной муки
	3.0
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	2.5
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	2.5
	

	08.03.05
	Мясные колбасы
	1.5
	

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	2.5
	

	12.10.03
	Приправы из жидких смесей специй (кроме 12.03, 12.04)
	2.5
	

	14.03.01.03
	Кисломолочные напитки
	2.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Кофеин 			caffeine
CNS № 00.007 		INS № —
Функция 	другая
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	14.04.01
	Газированные напитки типа колы
	0.15
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Карагинан				carrageenan
CNS № 20.007			INS № 407
Функция	эмульгатор, стабилизатор, загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	02.02.01.01
	Сливочное масло и концентрированное сливочное масло
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	8.0 г/кг
	

	11.01.02
	Другие виды сахара и сиропы (такие как коричневый сахар, красный сахар-песок, золотой гранулированный сахар, необработанный сахар, фруктоза (источник сахарозы), патока, инвертный сахар, кленовый сироп и т. д.)
	5.0 г/кг
	

	12.09
	Пряности
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	0.3 г/кг
	Рассчитано как для количества, используемого в готовой к употреблению пище

	14.02.01
	Фруктовые и овощные соки (мякоть)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Аскорбиновая кислота		ascorbic acid (vitaminC)
CNS № 04.014 			INS № 300
Функция	средство для обработки муки, антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.03
	Очищенные или предварительно нарезанные свежие фрукты
	5.0
	

	04.02.01.03
	Очищенные, нарезанные кусочками или соломкой овощи
	5.0
	

	06.03.01
	Пшеничная мука
	0.2
	

	14.02.02
	Концентрированные фруктовые и овощные соки (мякоть)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Аскорбат кальция			calcium ascorbate
CNS № 04.009 			INS № 302
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.03
	Очищенные или предварительно нарезанные свежие фрукты
	1.0
	Рассчитано как для остатока аскорбата кальция во фруктах

	04.02.01.03
	Очищенные, нарезанные кусочками или соломкой овощи
	1.0
	Рассчитано как для остатока аскорбата кальция в овощах

	14.02.02
	Концентрированные фруктовые и овощные соки (мякоть)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Аскорбат натрия			sodium ascorbate
CNS № 04.015 			INS № 301
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	14.02.02
	Концентрированные фруктовые и овощные соки (мякоть)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Аскорбил пальмитат		ascorbyl palmitate
CNS № 04.011 			INS № 304
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.03
	Молочный порошок (в том числе подслащенный молочный порошок) и сухие сливки, и модифицированные продукты из них
	0.2
	Рассчитано как для аскорбиновой кислоты в жирах

	02.0
	Жиры, масла и эмульгированные жировые продукты
	0.2
	

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды
	0.2
	

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.2
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	0.2
	

	07.01
	Хлеб
	0.2
	

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	0.05
	Рассчитано как для аскорбиновой кислоты в жирах

	13.02
	Дополнительное питание для младенцев
	0.05
	Рассчитано как для аскорбиновой кислоты в жирах



Курдлан			curdlan
CNS № 20.042 		INS № 424
Функция	стабилизатор и коагулянт, загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.04.01.01
	Соевый творог, тофу
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто для пельменей, вонтон, сиу-май)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	09.02.03
	Замороженный рыбный паштет (включая рыбные шарики)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.01
	Фруктовое желе
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.07
	Другое (только искусственные морепродукты, такие как искусственное морское ушко, искусственный морской огурец, искусственные моллюски и т. д.)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Какао пигмент		cocoa husk pigment
CNS № 08.118		INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.04
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	3.0
	

	07.01
	Хлеб
	0.5
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.9
	

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	3.0
	

	07.03
	Печенье
	0.04
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	1.0
	

	14.03.02
	Растительные белковые напитки
	0.25
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	1.0
	



Растворимый полисахарид соевых бобов		soluble soybean polysaccharide
CNS № 20.044						INS № —
Функция	загуститель, эмульгатор, покрывающий агент, агент против слеживания
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.04
	Жирные десерты
	10.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	10.0
	

	06.02.02
	Продукты из риса
	10.0
	

	06.03.02
	Продукты из пшеничной муки
	10.0
	

	06.05.02
	Изделия из крахмала
	10.0
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	10.0
	

	06.08
	Замороженные продукты из рисовой муки
	10.0
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	10.0
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	10.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Желтый хинолиновый		quinoline yellow
CNS № 08.016 			INS № 104
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	15.02
	Настойки
	0.1
	



Паприка оранжевый 		paprika orange
CNS № 08.107 			INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.9
	

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.03
	Печенье
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	1.0
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	09.02.03
	Замороженный рыбный паштет (включая рыбные шарики)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Паприка красный 		paprika red
CNS № 08.106 		INS № —
Функция	краситель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.01
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия, включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.08
	Замороженные продукты из рисовой муки
	2.0
	

	06.10
	Начинки для продуктов из зерновых культур
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.9
	

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.03
	Печенье
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	1.0
	

	08.02.01
	Сырое мясо, обработанное специями
	0.1
	

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	09.02.03
	Замороженный рыбный паштет (включая рыбные шарики)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.0
	Специи (приправы) (Кроме 12.01 соль и заменители соли)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03
	Протеиновые напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Масло смолы паприки			paprika oleoresin
CNS № 00.012 				INS № 160c
Функция	усилитель вкуса, краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.06.04
	Плавленный сыр
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.03.02.03
	Маринованные съедобные грибы и водоросли
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.10
	Смеси специй
	10.0
	

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	1.0
	



Красный голубой жимолости 		uguisukagura red
CNS № 08.136 				INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	1.0
	

	05.02
	Конфеты
	2.0
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	2.0
	

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	3.0
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	1.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки
	1.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Казеинат натрия			sodium caseinate
CNS № 10.002			INS № —
Функция	другая
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	13.01.01
	Смеси для новорожденных
	1.0
	Рассчитано как для готового к употреблению продукта, как носителя арахидоновой кислоты (ARA) и докозагексаеновой кислоты (DHA)

	13.01.02
	Смеси для малолетних детей
	1.0
	Рассчитано как для готового к употреблению продукта, как носителя арахидоновой кислоты (ARA) и докозагексаеновой кислоты (DHA)



Дифениловый эфир (дифенилоксид)		diphenyl ether (diphenyloxide)
CNS № 17.022 					INS № —
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой (Только цитрусовые)
	3.0
	Остаточное количество ≤12 мг / кг



	Бриллиантовый голубой и его алюминиевый лак
	brilliant blue, brilliant blue aluminum lake

	CNS № 08.007
	INS № 133


Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	01.04.02
	Модифицированное сгущенное молоко (включая подслащенное  сгущенное молоко и модифицированное сгущенное молоко с использованием немолочных ингредиентов и т. д.)
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	04.01.02.05
	Джем
	0.5
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	04.01.02.08.02
	Охлажденные фрукты 
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	0.1
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	04.04.01.06
	Вареные соевые продукты
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	04.05.02
	Обработанные орехи и семена
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	0.05
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	0.3
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	06.05.02.02
	Чипсы со вкусом креветок
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	06.05.02.04
	Шарики из крахмала
	0.1
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.015
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (Только бисквитная начинка)
	0.025
	Ограничиться использованием бриллиантового голубого

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (Только ароматные начинки для пирогов)
	0.05
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	11.05.01
	Сиропы со вкусом фруктов
	0.5
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	12.09.01
	Пряности и пряности в виде порошка
	0.01
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	12.09.03
	Пряные пасты (например, горчичная паста и т.д.)
	0.01
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	0.5
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.02
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	14.03.01
	Напитки с содержанием молока
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	14.04
	Газированные напитки
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	0.2
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	15.02
	Настойки
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого

	16.01
	Фруктовое желе
	0.025
	Рассчитано как для бриллиантового голубого, при использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.05
	Ограничиться использованием бриллиантового голубого



	Орто-Фосфорная кислота, дигидропирофосфат натрия, ) пирофосфат натрия, орто-Фосфат кальция 1-замещенный, орто-Фосфат калия 1-замещенный, орто-Фосфат аммония двузамещенный, орто-Фосфат калия 2-замещенный, орто-Фосфат кальция 2-замещенный, орто-Фосфат кальция 3-замещенный, орто-Фосфат калия 3-замещенный, орто-Фосфат натрия 3-замещенный, Полифосфат натрия, Трифосфат натрия (5-замещенный), орто-Фосфат натрия 1-замещенный, орто-Фосфат натрия 2-замещенный, Пирофосфат калия, Моногидропирофосфат натрия, Полифосфат калия, Дигидропирофосфат кальция
	Phosphoric acid, disodium dihydrogen pyrophosphate, tetrasodium pyrophosphate,calcium dihydrogen phosphate,
potassium dihydrogen phosphate,diammonium hydrogen
phosphate, dipotassium hydrogen phosphate,calcium hydrogenphosphate ( dicalcium orthophosphate),tricalcium
orthophosphate(calcium phosphate), tripotassium orthophosphate, trisodium orthophosphate, sodium polyphosphate, sodium tripolyphosphate, sodium dihydrogen phosphate, sodium phosphatedibasic, tetrapotassium pyrophosphate, trisodium monohydrogen diphosphate, potassium polymetaphosphate, calcium acid pyrophosphat

	CNS № 01.106, 15.008, 15.004, 15.007, 15.010, 06.008, 15.009, 06.006, 02.003, 01.308, 15.001, 15.002, 15.003, 15.005, 15.006, 15.017, 15.013, 15.015, 15.016
	INS № 338,450i, 450iii, 341i, 340i, 342ii, 340ii, 341ii, 341iii, 340iii, 339iii, 452i, 451i, 339i, 339ii, 450 (v), 450 (ii), 452 (ii), 450 (vii)


Функция	влагоудерживающий агент, разрыхлитель, регулятор кислотности, стабилизатор, коагулянт, агент против слеживания
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.0
	Молоко и молочные продукты (За исключением 01.01.01, 01.01.02, 13.0)
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты
(PO3-/4) 

	01.03.01
	Молочный порошок и сухие сливки
	10.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
 (PO3-/4)

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты  
(PO3-/4)

	01.06.04
	Плавленный сыр
	14.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты  
(PO3-/4)

	02.02
	Продукты из водно-масляных эмульсии жиров
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты  
(PO3-/4)

	02.03
	Жировые эмульгированные продукты, кроме 02.02, включая смешанные и / или ароматизированные жировые эмульгированные продукты
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
 (PO3-/4)

	02.05
	Прочие жиры и жирные продукты (только сухие сливки)
	20.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	04.02.02.04
	Консервированные овощи
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	2.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты  
(PO3-/4)

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты
  (PO3-/4)

	06.02.03
	Рисовая мука (включая сладкие клецки со сладкой начинкой "таньюань")
	1.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	06.03
	Пшеничная мука и продукты из нее
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	06.03.01
	Пшеничная мука
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты
(PO3-/4)

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты  (PO3-/4), количество использования может быть увеличено в зависимости от степени покрытия.

	06.04.01
	Мука из полевых культур (кроме риса и пшеницы)
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	06.04.02.01
	Консервированные полевые культуры (кроме риса и пшеницы)
	1.5
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	06.04.02.02
	Другие изделия из муки из полевых культур (кроме риса и пшеницы) (только замороженный картофель фри, замороженные картофельные лепешки, замороженное картофельное пюре, замороженное пюре из сладкого картофеля)
	1.5
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	06.05.01
	Пищевой крахмал
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты
(PO3-/4)

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	06.08
	Замороженные продукты из рисовой муки
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты
(PO3-/4)

	06.09
	Десерты из злаковых культур и крахмала (например, рисовый пудинг, пудинг Тапиока) (только консервированные десерты из злаков)
	1.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты
(PO3-/4)

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	15.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	08.02
	Мясные полуфабрикаты
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	09.02.01
	Замороженные морепродукты
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	09.02.03
	Замороженный рыбный паштет (включая рыбные шарики)
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты
(PO3-/4)

	09.03
	Полуфабрикаты из морепродуктов
	1.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	09.05
	Консервы из морепродуктов
	1.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
 (PO3-/4)

	10.03.02
	Яичные продукты, полученные путем термической сушки (например, сыр из яичного желтка, сосиски из «столетних яиц»)
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты
(PO3-/4)

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	10.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	12.10
	Смеси специй
	20.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	12.10.01.03
	Другие виды сухих смесей специй (Только приправы для сырой лапши быстрого приготовления)
	80.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты
(PO3-/4)

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	1.0
	Ограничиться использованием кальцием фосфорнокислым двузамещенным 2-водным и однозамещённым фосфорнокислым натрием, может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	13.02
	Дополнительное питание для младенцев
	1.0
	Ограничиться использованием кальцием фосфорнокислым двузамещенным 2-водным и однозамещённым фосфорнокислым натрием, может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты
(PO3-/4)

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)

	16.01
	Фруктовое желе
	5.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной  (PO3-/4), при использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	2.0
	Может использоваться отдельно или в комбинации, максимальное количество рассчитано как для  радикала фосфорной кислоты 
(PO3-/4)



Фосфатированный дикрахмалфосфат		phosphated distarch phosphate
CNS № 20.017					INS № 1413
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.05
	Джем
	1.0
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	0.2
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	0.2
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	0.5
	



Фосфолипид			phospholipid
CNS № 04.010 		INS № 322
Функция	антиоксидант, эмульгатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	02.01.01.02
	Гидрированное растительное масло
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	13.02
	Дополнительное питание для младенцев
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Дилаурил тиодипропионат		dilauryl thiodipropionate
CNS № 04.012 				INS № 389
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой
	0.2
	

	04.02.01.02
	Свежие овощи с поверхностной обработкой
	0.2
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	0.2
	

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	0.2
	

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.2
	



Сера 				sulfur (sulphur)
CNS № 05.007 		INS № —
Функция	отбеливающий агент, консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.02
	Сухофрукты
	0.1
	Используется только для фумигации, максимальное количество рассчитано как для  остаточного диоксида серы.

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	0.35
	Используется только для фумигации, максимальное количество рассчитано как для  остаточного диоксида серы.

	04.02.02.02
	Сушеные овощи
	0.2
	Используется только для фумигации, максимальное количество рассчитано как для  остаточного диоксида серы.

	04.03.01.02
	Свежие съедобные грибы и водоросли с поверхностной обработкой
	0.4
	Используется только для фумигации, максимальное количество рассчитано как для  остаточного диоксида серы.

	11.01
	Пищевой сахар
	0.1
	Используется только для фумигации, максимальное количество рассчитано как для  остаточного диоксида серы.

	16.07
	Другое (только порошок конжака)
	0.9
	Используется только для фумигации, максимальное количество рассчитано как для  остаточного диоксида серы.



Сульфат кальция		calcium sulfate
CNS № 18.001		INS № 516
Функция	стабилизатор и коагулянт, загуститель, регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.04
	Пищевой лед
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02
	Продукты из пшеничной муки
	1.5
	

	07.01
	Хлеб
	10.0
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	10.0
	

	07.03
	Печенье
	10.0
	

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	5.0
	

	08.03.05
	Мясные колбасы
	3.0
	



	Сульфат алюминия-калия, сульфат алюминия-аммония
	Aluminium potassium sulfate, aluminium ammonium sulfate

	CNS № 06.004, 06.005
	INS № 522, 523


Функция	разрыхлитель, стабилизатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.04
	Соевые продукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Остаточное количество алюминия ≤100 мг / кг (сухой образец, рассчитано как для Al)

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Остаточное количество алюминия ≤100 мг / кг (сухой образец, рассчитано как для Al)

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Остаточное количество алюминия ≤100 мг / кг (сухой образец, рассчитано как для Al)

	06.05.02.02
	Чипсы со вкусом креветок
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Остаточное количество алюминия ≤100 мг / кг (сухой образец, рассчитано как для Al)

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Остаточное количество алюминия ≤100 мг / кг (сухой образец, рассчитано как для Al)

	09.03.02
	Маринованные морепродукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Остаточное количество алюминия ≤500 мг / кг (сухой образец, рассчитано как для Al)



Сульфат магния		magnesium sulfate
CNS № 00.021 		INS № 518
Функция	другая
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	14.01.03
	Другие виды питьевой воды (кроме питьевой воды из природных источников)
	0.05
	



Сульфат цинка 		zinc sulfate
CNS № 00.018 		INS№ —
Функция	другая
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	14.01.03
	Другие виды питьевой воды (кроме питьевой воды из природных источников)
	0.006
	Рассчитано как для Zn 2,4 мг / л 



Сульфат железа		ferrous sulfate
CNS № 00.022 		INS № —
Функция	другая 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.04.02
	Ферментированные соевые продукты ("пахучий" соевый творог)
	0.15
	Рассчитано как для FeSO4



Хлорид кальция		calcium chloride
CNS № 18.002 		INS № 509
Функция	стабилизатор и коагулянт, загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	01.05.03
	Модифицированные разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	1.0
	

	04.01.02.05
	Джем
	1.0
	

	04.02.02.04
	Консервированные овощи
	1.0
	

	04.04
	Соевые продукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.04
	Декоративные конфеты (например, создание формы или украшение торта), украшения для верхнего коржа (не фруктовые материалы) и сладкий сок
	0.4
	

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	0.4
	

	14.01.03
	Другие виды питьевой воды (кроме питьевой воды из природных источников)
	0.1 г/л
	Рассчитано как для Ca36 мг/л

	16.07
	Другое (только лечебные средства, полученные из крови животных)
	0.5
	



Хлорид калия		potassium chloride
CNS № 00.008		INS№ 508
Функция	другая 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	12.01
	Соль и заменители соли
	350
	

	14.01.03
	Другие виды питьевой воды (кроме питьевой воды из природных источников)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Хлорид магния		magnesium chloride
CNS № 18.003 		INS № 511
Функция	стабилизатор и коагулянт
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.04
	Соевые продукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Камедь полисахарида тамаринда 	tamarind polysaccharide gum
CNS № 20.011				 INS № —
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	2.0
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	2.0
	

	16.01
	Фруктовое желе
	2.0
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Редис красный		radish red
CNS № 08.117 		INS № —
Функция	краситель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.05
	Джем
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.08.01
	Цукаты (засахаренные фрукты) (метод обмакивание фруктов в густой сироп)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.03
	Уксус
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.10
	Смеси специй
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.01
	Фруктовое желе
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Базелла красная		basella rubra red
CNS № 08.121 		INS № — 
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02
	Конфеты
	0.1
	

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.2
	

	14.04
	Газированные напитки
	0.13
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	0.25
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



	Соль жирных кислот морфолина (также известная как фруктовый воск)
	Morpholine fatty acid salt (fruitwax)

	CNS № 14.004
	INS № —


Функция	покрывающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Мальтит и мальтитный сироп		maltitol and maltitol syrup
CNS № 19.005, 19.022 			INS № 965(i), 965(ii)
Функция	подсластитель, стабилизатор, удерживающий влагу агент, эмульгатор, разрыхлитель, загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	01.04
	Сгущенное молоко и модифицированные продукты из него
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	01.05.04
	Продукты, аналогичные разбавленным сливкам
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02
	Обработанные фрукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.04.01.06
	Вареные соевые продукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.05.02
	Обработанные орехи и семена
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.01
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия, включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.10
	Начинки для продуктов из зерновых культур
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.01
	Хлеб
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.03
	Печенье
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	09.02.03
	Замороженный рыбный паштет (включая рыбные шарики)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	11.04
	Столовые подсластители
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.10.03
	Приправы из жидких смесей специй (кроме 12.03, 12.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.07
	Другое (производство соевых продуктов)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.07
	Другое (производство сахара)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.07
	Другое (производство алкоголя)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Пропилгаллат		propyl gallate (PG)
CNS № 04.003		INS № 310
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.0
	Жиры, масла и эмульгированные жировые продукты
	0.1
	Рассчитано как для содержания в жирах

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды
	0.1
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	0.1
	Рассчитано как для содержания в жирах

	04.05.02.03
	Консервированные орехи и семена
	0.1
	Рассчитано как для содержания в жирах

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	0.4
	

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	0.1
	Рассчитано как для содержания в жирах

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	0.1
	Рассчитано как для содержания в жирах

	07.03
	Печенье
	0.1
	Рассчитано как для содержания в жирах

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	0.1
	Рассчитано как для содержания в жирах

	09.03.04
	Вяленые морепродукты (включая воздушную сушку, горячую сушку и методом прессования и д.р.)
	0.1
	Рассчитано как для содержания в жирах

	12.10.01
	Сухие смеси специй (только куриный порошок)
	0.1
	Рассчитано как для содержания в жирах

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.1
	Рассчитано как для содержания в жирах



Красный Розеллы		roselle red
CNS № 08.125		INS № —
Функция	 краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Розмарина экстракт 		rosemary extract
CNS № 04.017 		INS № —
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.01.01
	Растительные жиры 
	0.7
	

	02.01.02
	Животные жиры (включая сало, говяжий жир, рыбий жир и другие животные жиры)
	0.3
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	0.3
	

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	0.3
	

	08.02
	Мясные полуфабрикаты
	0.3
	

	08.03.01
	Продукты с тушеным мясом (тушенные в керамической посуде большие куски мяса)
	0.3
	

	08.03.02
	Копченое мясо, мясо, жаренное на открытом огне, мясо, сначала обжаренное в масле, а затем на сковороде.
	0.3
	

	08.03.03
	Мясо, обжаренное в большом количестве масла
	0.3
	

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)
	0.3
	

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.3
	

	08.03.06
	Ферментированные мясные продукты
	0.3
	

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.3
	



	Розмарина экстракт (сверхкритическая флюидная экстракция)
	Rosemary extract

	CNS № 04.022
	INS № —


Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.01.01
	Растительные жиры 
	0.7
	

	02.01.02
	Животные жиры (включая сало, говяжий жир, рыбий жир и другие животные жиры)
	0.3
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	0.3
	

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	0.3
	

	08.02
	Мясные полуфабрикаты
	0.3
	

	08.03.01
	Продукты с тушеным мясом (тушенные в керамической посуде большие куски мяса)
	0.3
	

	08.03.02
	Копченое мясо, мясо, жаренное на открытом огне, мясо, сначала обжаренное в масле, а затем на сковороде.
	0.3
	

	08.03.03
	Мясо, обжаренное в большом количестве масла
	0.3
	

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)
	0.3
	

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.3
	

	08.03.06
	Ферментированные мясные продукты
	0.3
	

	12.10.02.01
	Майонез, заправки к салату
	0.3
	

	12.10.03.01
	Концентрированный суп (баночный, бутилированный)
	0.3
	

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.3
	



Буддлея желтый		buddleia yellow
CNS № 08.139 		INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.01
	Хлеб
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки  
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	





Ксилитан моностеарат		xylitan monostearate
CNS № 10.007 			INS № —
Функция	эмульгатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.01.01.02
	Гидрированное растительное масло
	5.0
	

	05.02
	Конфеты
	5.0
	

	07.01
	Хлеб
	3.0
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	3.0
	



Натамицин			natamycin
CNS № 17.030 		INS № 235
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.06
	Сыр, плавленый сыр и аналогичные продукты
	0.3
	Использование на поверхности, остаточное количество <10 мг / кг

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.3
	Использование на поверхности, суспензия в виде спрея или замачивания, остаточное количество <10 мг / кг

	08.03.01
	Продукты с тушеным мясом (тушенные в керамической посуде большие куски мяса)
	0.3
	Использование на поверхности, суспензия в виде спрея или замачивания, остаточное количество <10 мг / кг

	08.03.02
	Копченое мясо, мясо, жаренное на открытом огне, мясо, сначала обжаренное в масле, а затем на сковороде.
	0.3
	Использование на поверхности, суспензия в виде спрея или замачивания, остаточное количество <10 мг / кг

	08.03.03
	Мясо, обжаренное в большом количестве масла
	0.3
	Использование на поверхности, суспензия в виде спрея или замачивания, остаточное количество <10 мг / кг

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)
	0.3
	Использование на поверхности, суспензия в виде спрея или замачивания, остаточное количество <10 мг / кг

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.3
	Использование на поверхности, суспензия в виде спрея или замачивания, остаточное количество <10 мг / кг

	08.03.06
	Ферментированные мясные продукты
	0.3
	Использование на поверхности, суспензия в виде спрея или замачивания, остаточное количество <10 мг / кг

	12.10.02.01
	Майонез, заправки к салату
	0.02
	Остаточное количество ≤10 мг / кг

	14.02.01
	Фруктовые и овощные соки (мякоть)
	0.3
	Использование на поверхности, суспензия в виде спрея или замачивания, остаточное количество <10 мг / кг

	15.03
	Ферментированные вина
	0.01г/л
	





Тартразин и его алюминиевый лак		tartrazine, tartrazine aluminum lake
CNS № 08.005					INS № 102
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.05
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	01.04.02
	Модифицированное сгущенное молоко (включая подслащенное  сгущенное молоко и модифицированное сгущенное молоко с использованием немолочных ингредиентов и т. д.)
	0.05
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.05
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	04.01.02.05
	Джем
	0.5
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	0.1
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	04.01.02.09
	Цукаты (засахаренные фрукты) (метод обмакивание фруктов в густой сироп)
	0.1
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.1
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	04.04.01.06
	Вареные соевые продукты
	0.1
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	04.05.02
	Обработанные орехи и семена
	0.1
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты (кроме 05.01.01)
	0.1
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	0.3
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	0.3
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	06.05.02.02
	Чипсы со вкусом креветок
	0.1
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	06.05.02.04
	Шарики из крахмала
	0.2
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.08
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	06.09
	Десерты из злаковых культур и крахмала (например, рисовый пудинг, пудинг Тапиока)
	0.06
	Рассчитано как для лимонно-желтого, при использовании пудинга в порошке, то использованное количество кратно увеличится в соответствии с добавленной жидкостью

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.1
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	07.03.03
	Яичные рулеты (скрученные хрустящие трубочки из яиц)
	0.04
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (только ароматные начинки для пирогов)
	0.05
	Ограничиться использованием лимонно-желтым

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (только бисквитная начинка и начинка для торта)
	0.05
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (только пудинг, кондитерские изделия)
	0.3
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	11.05.01
	Сиропы со вкусом фруктов
	0.5
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	11.05.02
	Сиропы с другими вкусами
	0.3
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	12.09.03
	Пряные пасты (например, горчичная паста и т.д.)
	0.1
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	12.10.01
	Сухие смеси специй
	0.2
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	0.5
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	12.10.03
	Приправы из жидких смесей специй (кроме 12.03, 12.04)
	0.15
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.1
	Рассчитано как для лимонно-желтого, Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.1
	Рассчитано как для лимонно-желтого

	16.01
	Фруктовое желе
	0.05
	Рассчитано как для лимонно-желтого, при использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.1
	Ограничиться использованием лимонно-желтым





	Лимонная кислота, Цитрат натрия 3-замещенный, Цитрат калия 3-замещенный
	Citric acid, trisodium citrate, tripotassium citrat

	CNS № 01.101, 01.303, 01.304
	INS № 330, 331iii, 332ii


Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	13.02
	Дополнительное питание для младенцев
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.02
	Концентрированные фруктовые и овощные соки (мякоть)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Цитраты аммония-железа		ferric ammonium citrate
CNS № 02.010				INS № 381
Функция	антислеживающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	12.01
	Соль и заменители соли
	0.025
	



Динатрия цитрат олова		disodium stannous citrate
CNS № 18.006 			INS № —
Функция	стабилизатор и коагулянт
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	0.3
	

	04.02.02.04
	Консервированные овощи
	0.3
	

	04.03.02.04
	Консервированные съедобные грибы и водоросли
	0.3
	



Эфиры глицерина и лимонной и жирных кислот		citric and fatty acid esters of glycerol
CNS № 10.032 							INS № 472c
Функция	эмульгатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	24.0
	



Азодикарбонамид 		azodicarbonamide
CNS № 13.004 		INS № 927a
Функция	агент для обработки муки
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03.01
	Пшеничная мука
	0.045
	


мета-Винная кислота		metatartaric acid
CNS № 01.105 			INS № 353
Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Экстракт шкурки винограда 		grape skin extract
CNS № 08.135				INS № 163ii
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	1.0
	

	04.01.02.05
	Джем
	1.5
	

	05.02
	Конфеты
	2.0
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	2.0
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	2.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	1.0
	



Глюконат железа		ferrous gluconate
CNS № 09.005		INS № 579
Функция	фиксатор окраски
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.15
	Рассчитано как для железа



Пуллулан			pullulan
CNS № 14.011		INS № 1204
Функция	 покрывающий агент, загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	10.0
	

	05.02
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	50.0
	

	05.03
	Глазурь (покрытие) для конфет и изделий из шоколада
	50.0
	

	09.03
	Полуфабрикаты из морепродуктов
	30.0
	

	12.10
	Смеси специй
	50.0
	

	14.02.03
	
	3.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.06.02
	Сухие протеиновые напитки
	50.0
	

	16.07
	Другое (только ирисовая диафрагма)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Дикрахмалфосфат оксипропилированный		hydroxypropyl distarch phosphate
CNS № 20.016 						INS № 1442
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Оксистеарин			oxystearin
CNS № 00.017 			INS № 387
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды
	0.5
	



Глицериновый эфир гидрированной канифоли	glycerol ester of hydrogenated rosin
CNS № 10.013 						INS № —
Функция	эмульгатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой
	0.5
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.1
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.1
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Гидроксид кальция		calcium hydroxide
CNS № 01.202 			INS № 526
Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	01.03
	Молочный порошок (в том числе подслащенный молочный порошок) и сухие сливки, и модифицированные продукты из них
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Гидроксид калия		potassium hydroxide
CNS № 01.203 		INS № 525
Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.03.02
	Модифицированное сухое молоко и модифицированные сухие сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.03
	Печенье
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



	Желтый "солнечный закат" и его алюминиевый лак
	Sunset yellow, sunset yellow aluminum lake

	CNS № 08.006
	INS № 110


Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	0.05
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.05
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	01.04.02
	Модифицированное сгущенное молоко (включая подслащенное  сгущенное молоко и модифицированное сгущенное молоко с использованием немолочных ингредиентов и т. д.)
	0.05
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.09
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты (только консервированный арбузный джем)
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	04.01.02.05
	Джем
	0.5
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	0.2
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	04.04.01.06
	Вареные соевые продукты
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	04.05.02
	Обработанные орехи и семена
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты (Кроме 05.01.01, 05.04)
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	05.01.02
	Шоколад и продукты из шоколада, кроме продуктов из шоколада 05.01.01
	0.3
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	0.3
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	05.03
	Глазурь (покрытие) для конфет и изделий из шоколада
	0.3
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	0.3
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	06.05.02.02
	Чипсы со вкусом креветок
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	06.05.02.04
	Шарики из крахмала
	0.2
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	06.09
	Десерты из злаковых культур и крахмала (например, рисовый пудинг, пудинг Тапиока)
	0.02
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат», при использовании пудинга в порошке, то использованное количество кратно увеличится в соответствии с добавленной жидкостью

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (Только для начинки печенья)
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (только для начинки пудингов и кондитерских изделий)
	0.3
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	11.05.01
	Сиропы со вкусом фруктов
	0.5
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	11.05.02
	Сиропы с другими вкусами
	0.3
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	12.10
	Смеси специй
	0.2
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	0.5
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	14.03.01
	Напитки с содержанием молока
	0.05
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	14.03.01.03
	Кисломолочные напитки
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	14.03.02
	Растительные белковые напитки
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	14.04
	Газированные напитки
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	0.6
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	14.07
	Напитки специального назначения
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	14.08
	Ароматизированные напитки
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	15.02
	Настойки
	0.1
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»

	16.01
	Фруктовое желе
	0.025
	Рассчитано как для желтого «солнечный закат»,  при использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.1
	Ограничиться использованием желтого «солнечный закат»



Лизоцим			lysozyme
CNS № 17.035 		INS № 1105
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.06
	Сыр, плавленый сыр и аналогичные продукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	15.03
	Ферментированные вина
	0.5
	



Коричный альдегид 			cinnamaldehyde
CNS № 17.012 			INS № —
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Остаточное количество ≤0,3 мг / кг





Молочная кислота			lactic acid
CNS №01.102 			INS № 270
Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Лактат кальция			calcium lactate
CNS № 01.310 			INS № 327
Функция	регулятор кислотности, антиоксидант, эмульгатор, стабилизатор и коагулянт, загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02
	Обработанные фрукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.02.02.04
	Консервированные овощи (только продукты из маринованных огурцов)
	1.5
	

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.10
	Смеси специй (только специи для хрустящего картофеля)
	10.0
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	21.6
	

	16.01
	Фруктовое желе
	6.0
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	1.0
	



Низин				nisin
CNS № 17.019 		INS № 234
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.0
	Молоко и молочные продукты (кроме разновидностей, задействованных в 01.01.01, 01.01.02, 13.0)
	0.5
	

	04.03.02.04
	Консервированные съедобные грибы и водоросли
	0.2
	

	06.04.02.01
	Консервированные полевые культуры (кроме риса и пшеницы)
	0.2
	

	06.04.02.02
	Другие изделия из муки из полевых культур (кроме риса и пшеницы) (только «гуань чан» вареные колбасы с добавлением муки и множеством приправ)
	0.25
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки (только продукты из сырой лапши быстрого приготовления)
	0.25
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки (кроме «гуань чан» вареной колбасы с добавлением муки и множеством приправ)
	0.25
	

	08.02
	Мясные полуфабрикаты
	0.5
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	0.5
	

	09.04
	Вареные морепродукты (пригодные к употреблению без дополнительного приготовления)
	0.5
	

	10.03
	Яичные продукты (с изменением физических свойств яиц)
	0.25
	

	12.03
	Уксус
	0.15
	

	12.04
	Соевый соус
	0.2
	

	12.05
	Соя и продукты из сои
	0.2
	

	12.10
	Смеси специй
	0.2
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.2
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Лактат натрия		sodium lactate
CNS № 15.012 		INS № 325
Функция	увлажнитель, регулятор кислотности, антиоксидант, разрыхлитель, загуститель, стабилизатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	2.4
	





	Эфиры глицерина и молочной и жирных кислот
	Lactic and fatty acid esters of glycerol

	CNS № 10.031
	INS № 472b


Функция	эмульгатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	5.0
	



Лактит (лактитол)			lactitol
CNS № 19.014 			INS № 966
Функция	эмульгатор, стабилизатор, подсластитель, загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	12.09
	Пряности
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Лактаза			lactase
CNS № 00.023 		INS № —
Функция	другая
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Источник и донор такой же, как в таблице С.3

	01.03.02
	Модифицированное сухое молоко и модифицированные сухие сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Источник и донор такой же, как в таблице С.3

	01.04.02
	Модифицированное сгущенное молоко (включая подслащенное  сгущенное молоко и модифицированное сгущенное молоко с использованием немолочных ингредиентов и т. д.)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Источник и донор такой же, как в таблице С.3

	01.05
	Разбавленные сливки (сливки для взбивания) и аналогичные продукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Источник и донор такой же, как в таблице С.3



Сукралоза (трихлоргалактосахароза)		sucralose 
CNS № 19.016 					INS № 955
Функция	подсластитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	0.3
	

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.3
	

	01.03.02
	Модифицированное сухое молоко и модифицированные сухие сливки
	1.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.25
	

	04.01.02.02
	Сухофрукты
	0.15
	

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	0.25
	

	04.01.02.05
	Джем
	0.45
	

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	1.5
	

	04.01.02.12
	Вареные или жареные фрукты
	0.15
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.25
	

	04.03.02
	Обработанные съедобные грибы и водоросли
	0.3
	

	04.04.02.01
	Ферментированный тофу
	1.0
	

	04.05.02
	Обработанные орехи и семена
	1.0
	

	05.02
	Конфеты
	1.5
	

	06.04.02.01
	Консервированные полевые культуры (кроме риса и пшеницы)
	0.25
	

	06.04.02.02
	Другие изделия из муки из полевых культур (кроме риса и пшеницы) (только попкорн, приготовленный в микроволновой печи)
	5.0
	

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	1.0
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки
	0.6
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	0.25
	

	11.04
	Столовые подсластители
	0,05 г / унция
	

	12.03
	Уксус
	0.25
	

	12.04
	Соевый соус
	0.25
	

	12.05
	Соя и продукты из сои
	0.25
	

	12.09.03
	Пряные пасты (например, горчичная паста и т.д.)
	0.4
	

	12.10
	Смеси специй
	0.25
	

	12.10.02.01
	Майонез, заправки к салату
	1.25
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.25
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.25
	

	15.03
	Ферментированные вина
	0.65
	

	16.01
	Фруктовое желе
	0.45
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Красный шелковицы		mulberry red
CNS № 08.129 			INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.08.05
	Фруктовые кексы 
	5.0
	

	05.02
	Конфеты
	2.0
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	1.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки
	1.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03.03
	Фруктовые вина
	1.5
	

	16.01
	Фруктовое желе
	5.0
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Полыни нителистной каучук 		rtemisia gum (sa-hao seed gum)
CNS № 20.037				INS № —
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03.01.02
	Специальная пшеничная мука, например, самоподнимающаяся (изначально смешанная с разрыхлителем) мука, мука для пельменей и т. д.)
	0.3
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	0.3
	

	06.04.02
	Изделия из муки из полевых культур (кроме риса и пшеницы)
	0.3
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки (только лапша быстрого приготовления)
	0.3
	

	08.02
	Мясные полуфабрикаты
	0.5
	

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)
	0.5
	

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.5
	

	09.02.03
	Замороженный рыбный паштет (включая рыбные шарики)
	0.5
	





Облепихи крушиновидной желтый 		hippophae rhamnoides yellow
CNS № 08.124 					INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.01.01.02
	Гидрированное растительное масло
	1.0
	

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	1.5
	



	Сорбитан монолаурат, сорбитан монопальмитат, сорбитан моностеарат, сорбитан тристеарат, сорбитан моноолеат
	Sorbitan monolaurate, sorbitan monopalmitate,
sorbitan monostearate,sorbitan tristearate,
sorbitan monooleate

	CNS № 10.024, 10.008, 10.003, 10.004, 10.005
	INS № 493, 495, 491, 492, 494


Функция	эмульгатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	3.0
	

	01.05
	Разбавленные сливки (сливки для взбивания) и аналогичные продукты
	10.0
	

	02.0
	Жиры, масла и эмульгированные жировые продукты
	15.0
	

	02.01.01.02
	Гидрированное растительное масло
	10.0
	

	03.01
	Мороженое, эскимо
	3.0
	

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой
	3.0
	

	04.02.01.02
	Свежие овощи с поверхностной обработкой
	3.0
	

	04.04
	Соевые продукты
	1.6
	Рассчитано как для количества используемых соевых бобов на килограмм

	05.01
	Какао-продукты (включая те, в которых используются  жиры, порошок, мякоть, соус или  начинка из какао в качестве основного сырья)
	10.0
	

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	3.0
	

	07.01
	Хлеб
	3.0
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	3.0
	

	07.03
	Кондитерские изделия
	3.0
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	3.0
	

	14.03.02
	Растительные белковые напитки
	6.0
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	3.0
	

	14.06.03
	Быстрорастворимый кофе
	10.0
	

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.5
	

	16.04.01
	Сухие дрожжи
	10.0
	

	16.07
	Другое (только замутнители)
	0.05
	


Сорбиновая кислота, сорбат калия		sorbic acid, potassium sorbate
CNS № 17.003, 17.004 				INS № 200, 202
Функция	консервант, антиоксидант, стабилизатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.06
	Сыр, плавленый сыр и аналогичные продукты
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	02.01.01.02
	Гидрированное растительное масло
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	02.02.01.02
	Маргарин и аналогичные продукты (например, смеси масла и маргарина)
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	03.03
	Ароматизированный лед, эскимо
	0.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой
	0.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	04.01.02.05
	Джем
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	0.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	04.02.01.02
	Свежие овощи с поверхностной обработкой
	0.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	04.03.02
	Обработанные съедобные грибы и водоросли
	0.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	04.04.01.03
	Продукты вторичной обработки прессованного тофу
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	04.04.01.05
	Новые соевые продукты (соевый белок и «воздушные» продукты, соевое мясо и т. д.)
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	1.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	06.04.02.02
	Другие изделия из муки из полевых культур (кроме риса и пшеницы) (только «гуань чан» вареные колбасы с добавлением муки и множеством приправ)
	1.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки (только «гуань чан» вареные колбасы с добавлением муки и множеством приправ с рисовой мукой)
	1.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	07.01
	Хлеб
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	07.02
	Кондитерские изделия
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	0.075
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	08.03.05
	Мясные колбасы
	1.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	09.03
	Полуфабрикаты из морепродуктов
	0.075
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	09.03.04
	Вяленые морепродукты (включая воздушную сушку, горячую сушку и методом прессования и д.р.)
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	09.04
	Вареные морепродукты (пригодные к употреблению без дополнительного приготовления)
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	09.06
	Прочие водные продукты и изделия из них
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	10.03
	Яичные продукты (с изменением физических свойств яиц)
	1.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	12.03
	Уксус
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	12.04
	Соевый соус
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	12.05
	Соя и продукты из сои
	0.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	12.10
	Смеси специй
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.02.02
	Концентрированные фруктовые и овощные соки (мякоть) (только для пищевой промышленности)
	2.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.01.03
	Напитки с содержанием молока
	1.0
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.4
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	15.02
	Настойки (только ячменные сухие вина)
	0.6 г/л
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	15.03.01
	Виноградные вина
	0.2
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	15.03.03
	Фруктовые вина
	0.6
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты

	16.01
	Фруктовое желе
	0.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты, при использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.03
	Коллагеновая оболочка
	0.5
	Рассчитано как для сорбиновой кислоты



Сорбит и сорбитовый сироп		sorbitol and sorbitol syrup
CNS № 19.006, 19.023			INS № 420(i), 420(ii)
Функция	подсластитель, разрыхлитель, эмульгатор, удерживающий воду агент, стабилизатор, загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.04
	Сгущенное молоко и модифицированные продукты из него
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	02.03
	Жировые эмульгированные продукты, кроме 02.02, включая смешанные и / или ароматизированные жировые эмульгированные продукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.05
	Джем
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.01.02
	Шоколад и продукты из шоколада, кроме продуктов из шоколада 05.01.01
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	30.0
	

	07.01
	Хлеб
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.03
	Печенье
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (Только начинка для выпечки)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	09.02.03
	Замороженный рыбный паштет (включая рыбные шарики)
	0.5
	

	12.0
	Специи (приправы)  
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.07
	Другое (производство соевых продуктов)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.07
	Другое (производство сахара)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	16.07
	Другое (производство алкоголя)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Диацетат натрия			sodium diacetate
CNS № 17.013			INS № 262ii
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.04.01.02
	Прессованный тофу
	1.0
	

	04.04.01.03
	Продукты вторичной обработки прессованного тофу
	1.0
	

	06.01
	Необмолоченное (неочищенное) зерно
	1.0
	

	06.05.02.04
	Шарики из крахмала
	4.0
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	4.0
	

	08.02
	Мясные полуфабрикаты
	3.0
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	3.0
	

	09.04
	Вареные морепродукты (пригодные к употреблению без дополнительного приготовления)
	1.0
	

	12.0
	Специи (приправы)  
	2.5
	

	12.10
	Смеси специй
	10.0
	

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	1.0
	



	Глицерина и диацетилвинной и жирных кислот эфиры
	Diacetyl tartaric acid ester of mono (di) glycerides (DATEM)

	CNS № 10.010
	INS № 472e


Функция	эмульгатор, загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	5.0
	

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	10.0
	

	01.03
	Молочный порошок (в том числе подслащенный молочный порошок) и сухие сливки, и модифицированные продукты из них (Кроме 01.03.01 молочный порошок и сухие сливки)
	10.0
	

	01.05
	Разбавленные сливки (сливки для взбивания) и аналогичные продукты
	6.0
	

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	5.0
	

	01.06
	Сыр, плавленый сыр и аналогичные продукты
	10.0
	

	01.07
	Ароматизированные продукты быстрого приготовления с молоком в качестве основного ингредиента или готовые продукты (за исключением мороженого и ароматизированных кисломолочных напитков)
	10.0
	

	02.02
	Продукты из водно-масляных эмульсии жиров
	10.0
	

	02.02.01.01
	Сливочное масло и концентрированное сливочное масло
	10.0
	

	02.03
	Жировые эмульгированные продукты, кроме 02.02, включая смешанные и / или ароматизированные жировые эмульгированные продукты
	10.0
	

	02.04
	Жирные десерты
	5.0
	

	02.05
	Прочие жиры и жирные продукты (только сухие сливки)
	5.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	10.0
	

	04.01.02.02
	Сухофрукты
	10.0
	

	04.01.02.03
	Маринованные, соленые или фрукты в масле
	1.0
	

	04.01.02.06
	Повидло; фруктовое пюре
	2.5
	

	04.01.02.07
	Джем кроме 04.01.02.05 (например, индийский чатни)
	5.0
	

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	1.0
	

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	2.5
	

	04.01.02.10
	Фруктовые десерты, включая фруктовые жидкие десерты
	2.5
	

	04.01.02.11
	Ферментированные фруктовые продукты
	2.5
	

	04.02.02.02
	Сушеные овощи
	10.0
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	2.5
	

	04.02.02.07
	Вареные или жареные овощи
	2.5
	

	04.02.02.08
	Другие обработанные овощи
	2.5
	

	04.03.02.03
	Маринованные съедобные грибы и водоросли
	2.5
	

	04.03.02.05
	Вареные или жареные водоросли
	2.5
	

	04.03.02.06
	Прочие обработанные съедобные грибы и водоросли
	2.5
	

	04.04.01.06
	Вареные соевые продукты
	2.5
	

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	50.0
	

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	10.0
	

	05.04
	Декоративные конфеты (например, создание формы или украшение торта), украшения для верхнего коржа (не фруктовые материалы) и сладкий сок
	10.0
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	10.0
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	10.0
	

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	5.0
	

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	10.0
	

	06.04.01
	Мука из полевых культур (кроме риса и пшеницы)
	3.0
	

	06.05.01
	Пищевой крахмал
	3.0
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки 
	10.0
	

	06.08
	Замороженные продукты из рисовой муки
	10.0
	

	06.09
	Десерты из злаковых культур и крахмала (например, рисовый пудинг, пудинг Тапиока)
	5.0
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	20.0
	

	08.02
	Мясные полуфабрикаты
	10.0
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	10.0
	

	09.0
	Морепродукты и изделия из них (включая различные виды рыб, моллюсков, иглокожих и продукты их переработки) (Кроме 09.01 свежие морепродукты)
	10.0
	

	10.02.05
	Яйца, обработанные другими способами
	5.0
	

	10.04
	Прочие яичные продукты
	5.0
	

	11.01.02
	Другие виды сахара и сиропы (такие как коричневый сахар, красный сахар-песок, золотой гранулированный сахар, необработанный сахар, фруктоза (источник сахарозы), патока, инвертный сахар, кленовый сироп и т. д.)
	5.0
	

	12.09
	Пряности
	0.001
	

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	10.0
	

	12.10.03
	Приправы из жидких смесей специй (кроме 12.03, 12.04)
	5.0
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	5.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03
	Протеиновые напитки
	5.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	5.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05
	Чай, кофе, растительные напитки
	5.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.07
	Напитки специального назначения
	5.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки  
	5.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.01
	Ректифицированные (крепкие) вина
	5.0
	

	15.03
	Ферментированные вина (Кроме 15.03.01 виноградные вина)
	10.0
	

	15.03.03
	Фруктовые вина
	5.0
	

	16.01
	Фруктовое желе
	2.5
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	20.0
	



Пентаэритритовый эфир канифоли		pentaerythritol ester of wood rosin
CNS № 14.005 					INS № —
Функция	покрывающий агент, основа жевательной резинки
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой
	0.09
	

	04.02.01.02
	Свежие овощи с поверхностной обработкой
	0.09
	



Кармуазин (Азорубин)		carmoisine (azorubine)
CNS № 08.013 			INS № 122 
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.05
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	0.05
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (только начинка для бисквита)
	0.05
	



Юйюбы пигмент		jujube pigment
CNS № 08.133 		INS № — 
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	1.0
	

	05.02
	Конфеты
	0.2
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.2
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	1.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки  
	1.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Натриевый карбокси метил крахмал		sodium carboxy methyl starch
CNS № 20.012 					INS № —
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.01
	Мороженое, эскимо
	0.06
	

	04.01.02.05
	Джем
	0.1
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки 
	15.0
	

	07.01
	Хлеб
	0.02
	

	12.05
	Соя и продукты из сои
	0.1
	



Карбоксиметилцеллюлоза натриевая соль		sodium carboxy methyl cellulose
CNS № 20.003 						INS № 466
Функция	стабилизатор 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Тауматин				thaumatin
CNS № 19.020 			INS № 957
Функция	подсластитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.025
	

	04.05.02
	Обработанные орехи и семена
	0.025
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	0.025
	

	11.04
	Столовые подсластители
	0.025
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.025
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Карбонат кальция[footnoteRef:2]		calcium carbonate [2:  Включая легкий и тяжелый карбонат кальция] 

CNS № 13.006 		INS № 170i
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03.01
	Пшеничная мука
	0.03
	



Карбонат калия		potassium carbonate
CNS № 01.301 		INS № 501i
Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03.02
	Продукты из пшеничной муки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	60.0
	

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Карбонат магния			magnesium carbonate
CNS № 13.005 			INS № 504i
Функция	агент для обработки муки, разрыхлитель, стабилизатор, антислеживающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.03.01
	Пшеничная мука
	1.5
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	10.0
	



Карбонат натрия			sodium carbonate
CNS № 01.302 			INS № 500i
Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.02.02
	Продукты из риса (только ферментированные рисовые продукты)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Гидрокарбонат аммония			ammonium hydrogen carbonate
CNS № 06.002				INS № 503ii
Функция	разрыхлитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	13.02.01
	Дополнительное питание из злаков для младенцев и детей младшего возраста
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Гидрокарбонат калия		potassium hydrogen carbonate
CNS № 01.307 			INS № 501ii
Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Гидрокарбонат натрия			sodium hydrogen carbonate
CNS № 06.001 				INS № 500ii
Функция	разрыхлитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	06.02.02
	Продукты из риса (Только ферментированные рисовые продукты)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	13.02.01
	Дополнительное питание из злаков для младенцев и детей младшего возраста
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	





Смесь карбоната и гидрокарбоната натрия		sodium sesquicarbonate
CNS № 01.305 						INS № 500iii
Функция	регулятор кислотности
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.0
	Молоко и молочные продукты (кроме 01.01.01, 01.01.02, 13.0 разновидностей специального диетического питания)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Только козье молоко

	07.02
	Кондитерские изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.03
	Печенье
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Сахарин натрия		sodium saccharin
CNS № 19.001 		INS № 954
Функция	подсластитель, усилитель вкуса
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.15
	Рассчитано как для сахарина

	04.01.02.02
	Сухофрукты (только сушеные манго и инжир)
	5.0
	Рассчитано как для сахарина

	04.01.02.05
	Джем
	0.2
	Рассчитано как для сахарина

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	1.0
	Рассчитано как для сахарина

	04.01.02.08.02
	Охлажденные фрукты
	5.0
	Рассчитано как для сахарина

	04.01.02.08.04
	Сухие маринованные фрукты 
	5.0
	Рассчитано как для сахарина

	04.01.02.08.05
	Фруктовые кексы 
	5.0
	Рассчитано как для сахарина

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.15
	Рассчитано как для сахарина

	04.04.01.05
	Новые соевые продукты (соевый белок и «воздушные» продукты, соевое мясо и т. д.)
	1.0
	Рассчитано как для сахарина

	04.04.01.06
	Вареные соевые продукты
	1.0
	Рассчитано как для сахарина

	04.05.02.01.01
	Приготовленные орехи и семена в скорлупе
	1.2
	Рассчитано как для сахарина

	04.05.02.01.02
	Приготовленные очищенные орехи и семена 
	1.0
	Рассчитано как для сахарина

	12.10
	Смеси специй
	0.15
	Рассчитано как для сахарина

	15.02
	Настойки
	0.15
	Рассчитано как для сахарина





Трет-Бутилгидрохинон		tertiary butylhydroquinone (TBHQ)
CNS № 04.007 			INS № 319
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.0
	Жиры, масла и эмульгированные жировые продукты
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жире

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды
	0.2
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жире

	04.05.02.03
	Консервированные орехи и семена
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жире

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жире

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки 
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жире

	07.02.03
	Лунные пряники юэбин
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жире

	07.03
	Печенье
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жире

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жире

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жире

	09.03.04
	Вяленые морепродукты (включая воздушную сушку, горячую сушку и методом прессования и д.р.)
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жире

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.2
	Рассчитано по содержанию в жире



	Алитам (b-a-аспартил-М-(2,2,4,4,-тетраметил-3-тиетанил)-В-аланинамид)
	alitame

	CNS № 19.013
	INS № 956


Функция	подсластитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.1
	

	04.01.02.08.04
	Сухие маринованные фрукты 
	0.3
	

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	0.3
	

	11.04
	Столовые подсластители
	0.15 г/ унция
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.1
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	0.1
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Аспартам[footnoteRef:3]				aspartame [3:  Продукты, содержащие аспартам, должны иметь маркировку: «Аспартам (содержащий фенилаланин)».] 

CNS № 19.004			INS № 951
Функция	подсластитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	0.6
	

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	1.0
	

	01.03.02
	Модифицированное сухое молоко и модифицированные сухие сливки
	2.0
	

	01.05
	Разбавленные сливки (сливки для взбивания) и аналогичные продукты (кроме 01.05.01 разбавленные сливки)
	1.0
	

	01.06.01
	Незрелый сыр
	1.0
	

	01.06.05
	Аналоги сыра
	1.0
	

	01.07
	Ароматизированные продукты быстрого приготовления с молоком в качестве основного ингредиента или готовые продукты (за исключением мороженого и ароматизированных кисломолочных напитков)
	1.0
	

	02.03
	Жировые эмульгированные продукты, кроме 02.02, включая смешанные и / или ароматизированные жировые эмульгированные продукты
	1.0
	

	02.04
	Жирные десерты
	1.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	1.0
	

	04.01.02.01
	Замороженные фрукты
	2.0
	

	04.01.02.02
	Сухофрукты
	2.0
	

	04.01.02.03
	Маринованные, соленые или фрукты в масле
	0.3
	

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	1.0
	

	04.01.02.05
	Джем
	1.0
	

	04.01.02.06
	Повидло; фруктовое пюре
	1.0
	

	04.01.02.07
	Джем кроме 04.01.02.05 (например, индийский чатни)
	1.0
	

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	2.0
	

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	1.0
	

	04.01.02.10
	Фруктовые десерты, включая фруктовые жидкие десерты
	1.0
	

	04.01.02.11
	Ферментированные фруктовые продукты
	1.0
	

	04.01.02.12
	Вареные или жареные фрукты
	1.0
	

	04.02.02.01
	Замороженные овощи
	1.0
	

	04.02.02.02
	Сушеные овощи
	1.0
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.3
	

	04.02.02.04
	Консервированные овощи
	1.0
	

	04.02.02.05
	Овощное пюре (соус), кроме кетчупа
	1.0
	

	04.02.02.06
	Ферментированные овощные продукты
	2.5
	

	04.02.02.07
	Вареные или жареные овощи
	1.0
	

	04.02.02.08
	Другие обработанные овощи
	1.0
	

	04.03.02.03
	Маринованные съедобные грибы и водоросли
	0.3
	

	04.03.02.04
	Консервированные съедобные грибы и водоросли
	1.0
	

	04.03.02.05
	Вареные или жареные водоросли
	1.0
	

	04.03.02.06
	Прочие обработанные съедобные грибы и водоросли
	1.0
	

	04.05.02
	Обработанные орехи и семена
	0.5
	

	05.01
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия, включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него
	3.0
	

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	10.0
	

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	3.0
	

	05.04
	Декоративные конфеты (например, создание формы или украшение торта), украшения для верхнего коржа (не фруктовые материалы) и сладкий сок
	1.0
	

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	1.0
	

	06.09
	Десерты из злаковых культур и крахмала (например, рисовый пудинг, пудинг Тапиока)
	1.0
	

	07.01
	Хлеб
	4.0
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	1.7
	

	07.03
	Печенье
	1.7
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	1.0
	

	07.05
	Другие виды хлебобулочных изделий
	1.7
	

	09.02.02
	Замороженные продукты из целлюлозы
	0.3
	

	09.02.03
	Замороженный рыбный паштет (включая рыбные шарики)
	0.3
	

	09.03
	Полуфабрикаты из морепродуктов
	0.3
	

	09.04
	Вареные морепродукты (пригодные к употреблению без дополнительного приготовления)
	0.3
	

	09.05
	Консервы из морепродуктов
	0.3
	

	10.04
	Прочие яичные продукты
	1.0
	

	11.04
	Столовые подсластители
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	3.0
	

	12.03
	Уксус
	3.0
	

	12.10.01
	Сухие смеси специй
	2.0
	

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	2.0
	

	12.10.03
	Приправы из жидких смесей специй (кроме 12.03, 12.04)
	1.2
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.6
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03
	Протеиновые напитки
	0.6
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.6
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05
	Чай, кофе, растительные напитки
	0.6
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.07
	Напитки специального назначения
	0.6
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки  
	0.6
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	1.0
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.5
	



Аспартам-ацесульфама соль	aspartame-acesulfame salt
CNS № 19.021 	INS № 962
Функция	подсластитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.79
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.68
	

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	0.35
	

	04.01.02.05
	Джем
	0.68
	

	04.01.02.08.01
	Цукаты (засахаренные фрукты) (метод обмакивание фруктов в густой сироп)
	0.35
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.20
	

	05.02
	Конфеты
	4.5
	

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	5.0
	

	06.04.02.01
	Консервированные полевые культуры (кроме риса и пшеницы)
	0.35
	

	11.04
	Столовые подсластители
	0.09
	

	12.0
	Специи (приправы)
	1.13
	

	12.04
	Соевый соус
	2.0
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.68
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Красный натурального амаранта			natural amaranthus red
CNS № 08.130 			INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	0.25
	

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	0.25
	

	05.02
	Конфеты
	0.25
	

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.25
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.25
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.25
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.25
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.25
	

	16.01
	Фруктовое желе
	0.25
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Сесбания камедь		sesbania gum
CNS № 20.021 		INS № —
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.01
	Мороженое, эскимо
	5.0
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	2.0
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки 
	2.0
	

	07.01
	Хлеб
	2.0
	

	14.03.02
	Растительные белковые напитки
	1.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Стевиолгликозиды		steviol glycosides
CNS № 19.008 		INS № 960
Функция	подсластитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.2
	Рассчитано как для эквивалента стевии

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.5
	Рассчитано как для эквивалента стевии

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	3.3
	Рассчитано как для эквивалента стевии

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена
	1.0
	Рассчитано как для эквивалента стевии

	05.02
	Конфеты
	3.5
	Рассчитано как для эквивалента стевии

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.33
	Рассчитано как для эквивалента стевии

	11.04
	Столовые подсластители
	0,05 г /унция
	Рассчитано как для эквивалента стевии

	12.0
	Специи (приправы)  
	0.35
	Рассчитано как для эквивалента стевии

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.2
	Рассчитано как для эквивалента стевии, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	0.5
	Рассчитано как для эквивалента стевии, при использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.17
	Рассчитано как для эквивалента стевии

	16.02.02
	Чайные продукты (включая ароматизированный чай и заменитель чая)
	10.0
	Рассчитано как для эквивалента стевии



	Дегидрацетовая кислота, дегидрацетат натрия
	Dehydroacetic acid, sodium dehydroacetat

	CNS № 17.009(i), 17.009(ii)
	INS № 265, 266


Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.02.01.01
	Сливочное масло и концентрированное сливочное масло
	0.3
	Рассчитано как для дегидрацетовой кислоты

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	1.0
	Рассчитано как для дегидрацетовой кислоты

	04.03.02.03
	Маринованные съедобные грибы и водоросли
	0.3
	Рассчитано как для дегидрацетовой кислоты

	04.04.02
	Ферментированные соевые продукты
	0.3
	Рассчитано как для дегидрацетовой кислоты

	06.05.02
	Изделия из крахмала
	1.0
	Рассчитано как для дегидрацетовой кислоты

	07.01
	Хлеб
	0.5
	Рассчитано как для дегидрацетовой кислоты

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.5
	Рассчитано как для дегидрацетовой кислоты

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	0.5
	Рассчитано как для дегидрацетовой кислоты

	08.02
	Мясные полуфабрикаты
	0.5
	Рассчитано как для дегидрацетовой кислоты

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	0.5
	Рассчитано как для дегидрацетовой кислоты

	12.10
	Смеси специй
	0.5
	Рассчитано как для дегидрацетовой кислоты

	14.02.01
	Фруктовые и овощные соки (мякоть)
	0.3
	Рассчитано как для дегидрацетовой кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Целлюлоза микрокристаллическая			microcrystalline cellulose
CNS № 02.005						INS № 460i
Функция	стабилизатор 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



	Витамин Е (Dl-альфа-токоферол, D-альфа-токоферол, комбинированный Токоферол концентрат)
	Vitamine E (dl-α-tocopherol, d-α-tocopherol, mixed tocopherol concentrate
	

	CNS № 04.016
	INS № 307


Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	0.2
	

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.085
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки 
	0.2
	

	12.10
	Смеси специй
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.2
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03
	Протеиновые напитки
	0.2
	

	14.04.02
	Газированные напитки других видов
	0.2
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05
	Чай, кофе, растительные напитки
	0.2
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.06.02
	Сухие протеиновые напитки
	0.2
	

	14.07
	Напитки специального назначения
	0.2
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки  
	0.2
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.2
	Рассчитано по количеству  содержания в жире


Диоксид хлора		stabilized chlorine dioxide
CNS № 17.028 		INS № 926
Функция	консервант 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой
	0.01
	

	04.02.01.02
	Свежие овощи с поверхностной обработкой
	0.01
	

	09.0
	Морепродукты и изделия из них (включая различные виды рыб, моллюсков, иглокожих и продукты их переработки)
	0.05
	



Амарант и его алюминиевый лак		amaranth, amaranth aluminum lake
CNS № 08.001 					INS № 123	
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.025
	Рассчитано как для амаранта

	04.01.02.05
	Джем
	0.3
	Рассчитано как для амаранта

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	0.05
	Рассчитано как для амаранта

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	0.1
	Рассчитано как для амаранта

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.05
	Рассчитано как для амаранта

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	0.05
	Рассчитано как для амаранта

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.05
	Рассчитано как для амаранта

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (только для бисквитной начинки)
	0.05
	Рассчитано как для амаранта

	11.05.01
	Сиропы со вкусом фруктов
	0.3
	Рассчитано как для амаранта

	12.10.01.01
	Сухие суповые наборы
	0.2
	Рассчитано как для амаранта

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.05
	Рассчитано как для амаранта, напитки из овощного сока (мякоти) с высоким содержанием сахара добавляются в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.05
	Рассчитано как для амаранта

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.05
	Рассчитано как для амаранта, напитки из овощного сока (мякоти) с высоким содержанием сахара добавляются в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	0.05
	Рассчитано как для амаранта, как для количества в жидкости после разбавления

	15.02
	Настойки
	0.05
	Рассчитано как для амаранта

	16.01
	Фруктовое желе
	0.05
	Рассчитано как для амаранта, при использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Коричневый скорлупы желудей 		acorn shell brown
CNS № 08.126 				INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	14.04.01
	Газированные напитки типа колы
	1.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.3
	



Нитрат натрия, нитрат калия		sodium nitrate, potassium nitrate
CNS № 09.001, 09.003 			INS № 251, 252
Функция	консервант, фиксатор окраски
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	0.5
	Рассчитано какдля  нитрит натрия (калия), остаточное количество ≤30 мг / кг

	08.03.01
	Продукты с тушеным мясом (тушенные в керамической посуде большие куски мяса)
	0.5
	Рассчитано какдля  нитрит натрия (калия), остаточное количество ≤30 мг / кг

	08.03.02
	Копченое мясо, мясо, жаренное на открытом огне, мясо, сначала обжаренное в масле, а затем на сковороде.
	0.5
	Рассчитано какдля  нитрит натрия (калия), остаточное количество ≤30 мг / кг

	08.03.03
	Мясо, обжаренное в большом количестве масла
	0.5
	Рассчитано какдля  нитрит натрия (калия), остаточное количество ≤30 мг / кг

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)
	0.5
	Рассчитано какдля  нитрит натрия (калия), остаточное количество ≤30 мг / кг

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.5
	Рассчитано какдля  нитрит натрия (калия), остаточное количество ≤30 мг / кг

	08.03.06
	Ферментированные мясные продукты
	0.5
	Рассчитано какдля  нитрит натрия (калия), остаточное количество ≤30 мг / кг





Октил и каприевый глицерид		octyl and decyl glycerate
CNS № 10.018 				INS № —
Функция	эмульгатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.03
	Молочный порошок (в том числе подслащенный молочный порошок) и сухие сливки, и модифицированные продукты из них
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	02.01.01.02
	Гидрированное растительное масло
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	03.01
	Мороженое, эскимо
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



	Эфир крахмала и натриевой соли октенилянтарной кислоты
	Starch sodium octenyl succinate (sodium starch octenyl succinate)

	CNS № 10.030
	INS № 1450


Функция	эмульгатор, другая
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	13.01.01
	Смеси для новорожденных
	1.0
	Рассчитано как для носителя DHA / ARA в готовом к употреблению продукта 

	13.01.02
	Смеси для малолетних детей
	50.0
	Рассчитано как для носителя DHA / ARA в готовом к употреблению продукта 

	13.01.03
	Детские смеси для специальных медицинских целей
	150.0
	Количество использования ограничено порошковыми продуктами, а жидкие продукты конвертируются в соответствии с коэффициентом разбавления.


Новый красный и его алюминиевый лак		new red, new red aluminum lake
CNS № 08.004 						INS № —
Функция	краситель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.08.02
	Охлажденные фрукты
	0.05
	Рассчитано как для нового красного

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	0.1
	Рассчитано как для нового красного

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты (кроме 05.01.01 какао-продукты)
	0.05
	Рассчитано как для нового красного

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.05
	Рассчитано как для нового красного

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.05
	Рассчитано как для нового красного, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.05
	Рассчитано как для нового красного, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.05
	Рассчитано как для нового красного, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.05
	Рассчитано как для нового красного



Камедь льняных семян 		linseed gum
CNS № 20.020 			INS № —
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.01
	Мороженое, эскимо
	0.3
	

	06.03.02.02
	Продукты из сырого высушенного теста
	1.5
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	5.0
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	5.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления





	Ферроцианид калия, ферроцианид натрия
	Potassium ferrocyanide, sodium ferrocyanide

	CNS № 02.001, 02.008
	INS № 536, 535


Функция	агент антислеживающий
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	12.01
	Соль и заменители соли
	0.01
	Рассчитано как для ферроцианида



Нитрит натрия, нитрит калия		sodium nitrite, potassium nitrite
CNS № 09.002, 09.004			INS № 250, 249
Функция	фиксатор окраски, консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	0.15
	Рассчитано как нитрита натрия, остаточное количество ≤30 мг / кг

	08.03.01
	Продукты с тушеным мясом (тушенные в керамической посуде большие куски мяса)
	0.15
	Рассчитано как нитрита натрия, остаточное количество ≤30 мг / кг

	08.03.02
	Копченое мясо, мясо, жаренное на открытом огне, мясо, сначала обжаренное в масле, а затем на сковороде.
	0.15
	Рассчитано как нитрита натрия, остаточное количество ≤30 мг / кг

	08.03.03
	Мясо, обжаренное в большом количестве масла
	0.15
	Рассчитано как нитрита натрия, остаточное количество ≤30 мг / кг

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)
	0.15
	Рассчитано как нитрита натрия, остаточное количество ≤70 мг / кг

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.15
	Рассчитано как нитрита натрия, остаточное количество ≤30 мг / кг

	08.03.06
	Ферментированные мясные продукты
	0.15
	Рассчитано как нитрита натрия, остаточное количество ≤30 мг / кг

	08.03.08
	Мясные консервы
	0.15
	Рассчитано как нитрита натрия, остаточное количество ≤50 мг / кг



Кармин кошениль			carmine cochineal
CNS № 08.145 			INS № 120
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.05
	Рассчитано как для карминовой кислоты 

	01.03.02
	Модифицированное сухое молоко и модифицированные сухие сливки
	0.6
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	01.04.02
	Модифицированное сгущенное молоко (включая подслащенное  сгущенное молоко и модифицированное сгущенное молоко с использованием немолочных ингредиентов и т. д.)
	0.15
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	01.06
	Сыр, плавленый сыр и аналогичные продукты
	0.1
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.15
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	04.01.02.05
	Джем
	0.6
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	0.1
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	05.01.03
	Шоколад  с заменителем какао-масла и аналогичные шоколадные изделия с использованием заменителя какао-масла
	0.3
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	05.02
	Конфеты
	0.3
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	0.5
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	06.05.02.04
	Шарики из крахмала
	1.0
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.2
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки 
	0.3
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	0.6
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	08.03
	Продукты из вареного мяса
	0.5
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	12.10
	Смеси специй
	1.0
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй
	0.05
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.6
	Рассчитано как для карминовой кислоты, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.25
	Рассчитано как для карминовой кислоты

	16.01
	Фруктовое желе
	0.05
	Рассчитано как для карминовой кислоты, при использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.1
	Рассчитано как для карминовой кислоты


Пунцовый 4R и его алюминиевый лак 		ponceau 4R, ponceau 4R aluminum lake
CNS № 08.002						INS № 124
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	0.05
	Рассчитано как для кармина

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.05
	Рассчитано как для кармина

	01.03.02
	Модифицированное сухое молоко и модифицированные сухие сливки
	0.15
	Рассчитано как для кармина

	01.04.02
	Модифицированное сгущенное молоко (включая подслащенное  сгущенное молоко и модифицированное сгущенное молоко с использованием немолочных ингредиентов и т. д.)
	0.05
	Рассчитано как для кармина

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.05
	Рассчитано как для кармина

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	0.1
	Рассчитано как для кармина

	04.01.02.05
	Джем
	0.5
	Рассчитано как для кармина

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	0.05
	Рассчитано как для кармина

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	0.1
	Рассчитано как для кармина

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.05
	Рассчитано как для кармина

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты (Кроме 05.04 декоративные конфеты, украшения для верхнего коржа и сладкий сок)
	0.05
	Рассчитано как для кармина

	05.03
	Глазурь (покрытие) для конфет и изделий из шоколада
	0.1
	Рассчитано как для кармина

	06.05.02.02
	Чипсы со вкусом креветок
	0.05
	Рассчитано как для кармина

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.05
	Рассчитано как для кармина

	07.03.03
	Яичные рулеты (скрученные хрустящие трубочки из яиц)
	0.01
	Рассчитано как для кармина

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (Только бисквитная начинка и начинка для торта)
	0.05
	Рассчитано как для кармина

	08.04
	Кишка и другие очищенные оболочки, пригодные в пищу 
	0.025
	Рассчитано как для кармина

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	0.2
	Рассчитано как для кармина

	11.05.01
	Сиропы со вкусом фруктов
	0.5
	Рассчитано как для кармина

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй (кроме 12.10.02.01 майонез, заправки к салату)
	0.5
	Рассчитано как для кармина

	12.10.02.01
	Майонез, заправки к салату
	0.2
	Рассчитано как для кармина

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.05
	Рассчитано как для кармина, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.01
	Напитки с содержанием молока
	0.05
	Рассчитано как для кармина, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.03.02
	Растительные белковые напитки
	0.025
	Рассчитано как для кармина, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.05
	Рассчитано как для кармина, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.05
	Рассчитано как для кармина, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.05
	Рассчитано как для кармина

	16.01
	Фруктовое желе
	0.05
	Рассчитано как для кармина, при использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.03
	Коллагеновая оболочка
	0.025
	Рассчитано как для кармина

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.05
	Ограничиться использованием кармина



Аннато экстракт				annatto extract
CNS № 08.144 				INS №160 b
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.06.02
	Зрелый сыр
	0.6
	

	01.06.04
	Плавленный сыр
	0.6
	

	02.02.01.02
	Маргарин и аналогичные продукты (например, смеси масла и маргарина)
	0.05
	

	02.05
	Прочие жиры и жирные продукты (только сухие сливки)
	0.02
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.6
	

	04.01.02.05
	Джем
	0.6
	

	05.01.02
	Шоколад и продукты из шоколада, кроме продуктов из шоколада 05.01.01
	0.025
	

	05.01.03
	Шоколад  с заменителем какао-масла и аналогичные шоколадные изделия с использованием заменителя какао-масла
	0.6
	

	05.02
	Конфеты
	0.6
	

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	0.01
	

	06.05.02.04
	Шарики из крахмала
	0.15
	

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.07
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки 
	0.012
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	0.6
	

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)
	0.025
	

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.025
	

	12.10
	Смеси специй
	0.1
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.6
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	0.6
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.01
	



Соляная кислота			hydrochloric acid
CNS № 01.108			INS № 507
Функция	регулятор кислотности 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	12.10.02.01
	Майонез, заправки к салату
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	





Красный ямбери (восковницы красной)			mynica red
CNS № 08.149 							INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.2
	

	05.02
	Конфеты
	0.2
	

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.2
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.1
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03.03
	Фруктовые вина (только фруктовые настойки)
	0.2
	

	16.01
	Фруктовое желе
	0.2
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Оксид железа черный, оксид железа красный 		iron oxide black, iron oxide red
CNS № 08.014, 08.015 						INS № 172i, 172ii
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.03
	Глазурь (покрытие) для конфет и изделий из шоколада
	0.02
	



Лютеин			lutein
CNS № 08.146 		INS № 161b
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.07
	Ароматизированные продукты быстрого приготовления с молоком в качестве основного ингредиента или готовые продукты (за исключением мороженого и ароматизированных кисломолочных напитков)
	0.05
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.1
	

	04.01.02.05
	Джем
	0.05
	

	05.02
	Конфеты
	0.15
	

	06.04.02.01
	Консервированные полевые культуры (кроме риса и пшеницы)
	0.05
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки 
	0.15
	

	06.08
	Замороженные продукты из рисовой муки
	0.1
	

	06.09
	Десерты из злаковых культур и крахмала (Только консервированные десерты из злаков)
	0.05
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	0.15
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.05
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	0.05
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Медный комплекс хлорофилла		copper chlorophyll
CNS № 08.153 				INS № 141i
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



	Медные комплексы хлорофиллинов, натриевая и калиевая соли

	Chlorophyllin copper complex, sodium and potassium salts	

	CNS № 08.009
	INS № 141ii


Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.5
	

	04.02.02.04
	Консервированные овощи
	0.5
	

	04.04.01.06
	Вареные соевые продукты
	0.5
	

	04.05.02
	Обработанные орехи и семена
	0.5
	

	05.02
	Конфеты
	0.5
	

	06.05.02.04
	Шарики из крахмала
	0.5
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	0.5
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.5
	Ограничиться использованием Медными комплексами хлорофиллинов, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.5
	

	16.01
	Фруктовое желе
	0.5
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Жидкая двуокись углерода (метод газификации каменного угля)	carbon dioxide
CNS № 17.034 									INS № —
Функция	консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	14.04
	Газированные напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03.06
	Другие ферментированные вина (газированные)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Этилендиаминтетраацетат динатрий		disodium ethylene-diamine-tetra-acetate
CNS № 18.005 					INS № 386
Функция	стабилизатор, коагулянт, антиоксидант, консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.05
	Джем
	0.07
	

	04.01.02.08.03
	Цукаты (только цукаты из батата)
	0.25
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.25
	

	04.02.02.04
	Консервированные овощи
	0.25
	

	04.02.02.05
	Овощное пюре (соус), кроме кетчупа
	0.07
	

	04.05.02.03
	Консервированные орехи и семена
	0.25
	

	06.04.02.01
	Консервированные полевые культуры (кроме риса и пшеницы)
	0.25
	

	12.10
	Смеси специй
	0.075
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.03
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Этилендиаминтетраацетат кальция-натрия	calcium disodiumethylene-diamine-tetra-acetate
CNS№ 04.020						INS № 385
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	12.10
	Смеси специй
	0.075
	



Ацетат натрия			sodium acetate
CNS № 00.013			INS № 262i
Функция	регулятор кислотности, консервант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	12.10
	Смеси специй
	10.0
	

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	1.0
	



Ацесульфам калия				acesulfame potassium
CNS № 19.011 				INS № 950
Функция	подсластитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	0.35
	

	01.07
	Ароматизированные продукты быстрого приготовления с молоком в качестве основного ингредиента или готовые продукты (за исключением мороженого и ароматизированных кисломолочных напитков) (только консервированные десерты на основе молока)
	0.3
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.3
	

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	0.3
	

	04.01.02.05
	Джем
	0.3
	

	04.01.02.08.01
	Цукаты (засахаренные фрукты) (метод обмакивание фруктов в густой сироп)
	0.3
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.3
	

	04.03.02
	Обработанные съедобные грибы и водоросли
	0.3
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена
	3.0
	

	05.02
	Конфеты
	2.0
	

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	4.0
	

	06.04.02.01
	Консервированные полевые культуры (кроме риса и пшеницы)
	0.3
	

	06.04.02.02
	Другие изделия из муки из полевых культур (кроме риса и пшеницы) (только черная кунжутная паста)
	0.3
	

	06.09
		Десерты из злаковых культур и крахмала (только консервированные злаковые десерты)
	0.3
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	0.3
	

	11.04
	Столовые подсластители
	0.04 г/унция
	

	12.0
	Специи (приправы)  
	0.5
	

	12.04
	Соевый соус
	1.0
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.3
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	0.3
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Этоксикин				ethoxyquin
CNS № 17.010 			INS № —
Функция	консервант 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Остаточное количество ≤1 мг / кг



Изомеризованный сироп лактозы		isomerized lactose syrup
CNS № 00.003 					INS № —
Функция	другая
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.03
	Молочный порошок (в том числе подслащенный молочный порошок) и сухие сливки, и модифицированные продукты из них
	15.0
	

	07.03
	Печенье
	2.0
	

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей
	15.0
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	1.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления





	D-изоаскорбиновая кислота, D-изоаскорбат натрия
	D-isoascorbic acid (erythorbic acid), sodium D-isoascorbat

	CNS № 04.004, 04.018
	INS № 315, 316


Функция	антиоксидант, фиксатор окраски
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	14.02.02
	Концентрированные фруктовые и овощные соки (мякоть)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03.01
	Виноградные вина
	0.15
	



Изомальтулоза (палатиноза)			isomaltulose(palatinose)
CNS № 19.003 					INS № —
Функция	подсластитель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.05
	Джем
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	05.02
	Конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	06.04.02.02
	Другие изделия из муки из полевых культур (кроме риса и пшеницы)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.01
	Хлеб
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	07.03
	Печенье
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



Стеариновая кислота (октадекановая кислота)		stearic acid (octadecanoic acid)
CNS № 14.009							INS № 570
Функция	покрывающий агент, основа жевательной резинки
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	1.2
	



Стеарат кальция 			calcium stearate
CNS № 10.039			INS № 470
Функция 	эмульгатор, антислеживающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	12.09.01
	Пряности и пряности в виде порошка
	20.0
	

	12.10.01
	Сухие смеси специй
	20.0
	



Стеарат калия		potassium stearate
CNS № 10.028		INS № 470
Функция	эмульгатор, антислеживающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.18
	

	12.09.01
	Пряности и пряности в виде порошка
	20.0
	



Стеарат магния			magnesium stearate
CNS № 02.006 			INS № 470
Функция	эмульгатор, антислеживающий агент
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)
	0.8
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	



	Стеароил лактилат натрия, стеароил лактилат кальция
	Sodium stearoyl lactylate, calcium stearoyl lactylate

	CNS № 10.011, 10.009
	INS № 481i, 482i


Функция	эмульгатор, стабилизатор
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	2.0
	

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки
	2.0
	

	01.05.01
	Разбавленные сливки
	5.0
	

	01.05.03
	Модифицированные разбавленные сливки
	5.0
	

	01.05.04
	Продукты, аналогичные разбавленным сливкам
	5.0
	

	02.01.01
	Растительные жиры 
	0.3
	

	02.02
	Продукты из водно-масляных эмульсии жиров
	5.0
	

	02.03
	Жировые эмульгированные продукты, кроме 02.02, включая смешанные и / или ароматизированные жировые эмульгированные продукты
	5.0
	

	02.05
	Прочие жиры и жирные продукты (только сухие сливки)
	10.0
	

	03.01
	Мороженое, эскимо
	2.0
	

	04.01.02.05
	Джем
	2.0
	

	04.02.02.02
	Сушеные овощи (только дегидрированный картофельный порошок)
	2.0
	

	05.04
	Декоративные конфеты (например, создание формы или украшение торта), украшения для верхнего коржа (не фруктовые материалы) и сладкий сок
	2.0
	

	06.03.01.02
	Специальная пшеничная мука, например, самоподнимающаяся (изначально смешанная с разрыхлителем) мука, мука для пельменей и т. д.)
	2.0
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	2.0
	

	06.03.02.03
	Продукты из ферментированного теста
	2.0
	

	07.01
	Хлеб
	2.0
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	2.0
	

	07.03
	Печенье
	2.0
	

	08.03.05
	Мясные колбасы
	2.0
	

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	2.0
	

	14.03
	Протеиновые напитки
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05
	Чай, кофе, растительные напитки
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.07
	Напитки специального назначения
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки  
	2.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



	Красный очаровательный AC и его алюминиевый лак
	allura red, allura aluminum lake

	CNS № 08.012
	INS № 129


Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.07
	Рассчитано как для красного очаровательного

	04.01.02.02
	Сухофрукты (только сушеные яблоки)
	0.07
	Рассчитано как для красного очаровательного, используется для окрашивания овсянки и носителя аромата

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи
	0.05
	Рассчитано как для красного очаровательного

	04.04.01.06
	Вареные соевые продукты
	0.1
	Рассчитано как для красного очаровательного

	04.05.02
	Обработанные орехи и семена
	0.1
	Рассчитано как для красного очаровательного

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	0.3
	Рассчитано как для красного очаровательного

	06.05.02.04
	Шарики из крахмала
	0.2
	Рассчитано как для красного очаровательного

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья) (только какао-кукурузные хлопья)
	0.07
	Рассчитано как для красного очаровательного

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.05
	Рассчитано как для красного очаровательного

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (только бисквитные начинки)
	0.1
	Рассчитано как для красного очаровательного

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)
	0.025
	Рассчитано как для красного очаровательного

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.015
	Рассчитано как для красного очаровательного

	08.04
	Кишка и другие очищенные оболочки, пригодные в пищу 
	0.05
	Рассчитано как для красного очаровательного

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	0.3
	Рассчитано как для красного очаровательного

	12.10.01
	Сухие смеси специй
	0.04
	Рассчитано как для красного очаровательного

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй (кроме 12.10.02.01 майонез, заправки для салатов)
	0.5
	Рассчитано как для красного очаровательного

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	0.1
	Рассчитано как для красного очаровательного, использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.05
	Ограничиться использованием красным очаровательным

	16.01
	Фруктовое желе
	0.025
	Рассчитано как для красного очаровательного, при использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.03
	Коллагеновая оболочка
	0.05
	Рассчитано как для красного очаровательного

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.1
	Ограничиться использованием красным очаровательным





Желтый кукурузы 			corn yellow
CNS № 08.116 			INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.01.01.02
	Гидрированное растительное масло
	5.0
	

	05.02
	Конфеты
	5.0
	



Красный брусники			cowberry red
CNS № 08.105 			INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Голубой спирулины (бледно-голубой, морская голубой)	spirulina blue (algae blue, lina blue)
CNS № 08.137 							INS № —		
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.8
	

	05.02
	Конфеты
	0.8
	

	12.09.01
	Пряности и пряности в виде порошка
	0.8
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.8
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки
	0.8
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	0.8
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом




Камедь Гледичии китайской		gleditsia sinenis lam gum
CNS № 20.029 				INS № —
Функция	загуститель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.01
	Мороженое, эскимо
	4.0
	

	06.03.01.02
	Специальная пшеничная мука, например, самоподнимающаяся (изначально смешанная с разрыхлителем) мука, мука для пельменей и т. д.)
	4.0
	

	12.0
	Специи (приправы)  
	4.0
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	4.0
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Эфиры сахарозы и жирных кислот		sucrose esters of fatty acid
CNS № 10.001 					INS № 473
Функция	эмульгатор 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	01.01.03
	Модифицированное молоко
	3.0
	

	01.05
	Разбавленные сливки (сливки для взбивания) и аналогичные продукты
	10.0
	

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды
	10.0
	

	02.02
	Продукты из водно-масляных эмульсии жиров
	10.0
	

	02.03
	Жировые эмульгированные продукты, кроме 02.02, включая смешанные и / или ароматизированные жировые эмульгированные продукты
	10.0
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	1.5
	

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой
	1.5
	

	04.01.02.05
	Джем
	5.0
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	10.0
	

	06.03.01.02
	Специальная пшеничная мука, например, самоподнимающаяся (изначально смешанная с разрыхлителем) мука, мука для пельменей и т. д.)
	5.0
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	4.0
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	4.0
	

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки
	5.0
	

	06.04.02.01
	Консервированные полевые культуры (кроме риса и пшеницы)
	1.5
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки 
	4.0
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	3.0
	

	08.0
	Мясо и изделия из мяса
	1.5
	

	10.01
	Свежие яйца
	1.5
	Используется для консервирования яиц

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	5.0
	

	12.0
	Специи (приправы)
	5.0
	

	14.0
	Напитки (за исключением 14.01 фасованная питьевая вода)
	1.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.01
	Фруктовое желе
	4.0
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом

	16.07
	Другое (только эмульгированные натуральные красители)
	10.0
	

	16.07
	Другое (только блюда мгновенного приготовления)
	5.0
	



Желтый Гардении			gardenia yellow
CNS № 08.112 			INS № —
Функция	краситель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.02.01.02
	Маргарин и аналогичные продукты (например, смеси масла и маргарина)
	1.5
	

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.3
	

	04.01.02.08.01
	Цукаты (засахаренные фрукты) (метод обмакивание фруктов в густой сироп )
	0.3
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	1.5
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	1.5
	

	04.05.02.03
	Консервированные орехи и семена
	0.3
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	0.3
	

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)
	1.0
	

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста
	0.3
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки 
	1.5
	

	06.10
	Начинки для продуктов из зерновых культур
	1.5
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.9
	

	07.03
	Печенье
	1.5
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	1.0
	

	08.03
	Продукты из вареного мяса (только вареные продукты из птицы)
	1.5
	

	12.0
	Специи (приправы) (Кроме 12.01 соль и заменители соли)
	1.5
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.3
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	1.5
	

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.3
	

	15.02
	Настойки
	0.3
	

	16.01
	Фруктовое желе
	0.3
	При использовании в порошкообразном желе, то использованное количество кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.3
	



Голубой Гардении 				gardenia blue
CNS № 08.123 				INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	1.0
	

	04.01.02.05
	Джем
	0.3
	

	04.02.02.03
	Маринованные овощи
	0.5
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	0.5
	

	05.02
	Конфеты
	0.3
	

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки 
	0.5
	

	06.10
	Начинки для продуктов из зерновых культур
	0.5
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	1.0
	

	12.0
	Специи (приправы) (Кроме 12.01 соль и заменители соли)
	0.5
	

	14.02
	Фруктовые и овощные соки и напитки
	0.5
	

	14.03
	Протеиновые напитки
	0.5
	

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки
	0.5
	

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.2
	

	15.02
	Настойки
	0.2
	

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.5
	



	Фитиновая кислота (инозитгексафосфорная кислота), фитат натрия
	Phytic acid (inositol hexaphosphoric acid), sodium phytate

	CNS № 04.006
	INS № —


Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды
	0.2
	

	04.01.02
	Обработанные фрукты
	0.2
	

	04.02.02
	Обработанные овощи
	0.2
	

	05.04
	Декоративные конфеты (например, создание формы или украшение торта), украшения для верхнего коржа (не фруктовые материалы) и сладкий сок
	0.2
	

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	0.2
	

	08.03.01
	Продукты с тушеным мясом (тушенные в керамической посуде большие куски мяса)
	0.2
	

	08.03.02
	Копченое мясо, мясо, жаренное на открытом огне, мясо, сначала обжаренное в масле, а затем на сковороде.
	0.2
	

	08.03.03
	Мясо, обжаренное в большом количестве масла
	0.2
	

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)
	0.2
	

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.2
	

	08.03.06
	Ферментированные мясные продукты
	0.2
	

	09.01
	Свежие морепродукты (Только креветки)
	Использовать необходимое количество в соответствии с производственными потребностями
	Остаточное количество ≤20 мг / кг

	11.05
	Ароматизированные сиропы
	0.2
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.2
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления



Уголь растительный, угольный черный 		vegetable carbon, carbon black
CNS № 08.138 						INS № 153
Функция	краситель 
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	5.0
	

	05.02
	Конфеты
	5.0
	

	06.05.02.04
	Шарики из крахмала
	1.5
	

	07.02
	Печенье
	5.0
	

	07.03
	
	5.0
	



Антиоксидант листьев бамбука				antioxidant of bamboo leaves
CNS № 04.019						INS № —
Функция	антиоксидант
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды
	0.5
	

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена (только жареные семена и орехи)
	0.5
	

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)
	0.5
	

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)
	0.5
	

	07.0
	Хлебобулочные изделия
	0.5
	

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)
	0.5
	

	08.03.01
	Продукты с тушеным мясом (тушенные в керамической посуде большие куски мяса)
	0.5
	

	08.03.02
	Копченое мясо, мясо, жаренное на открытом огне, мясо, сначала обжаренное в масле, а затем на сковороде.
	0.5
	

	08.03.03
	Мясо, обжаренное в большом количестве масла
	0.5
	

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)
	0.5
	

	08.03.05
	Мясные колбасы
	0.5
	

	08.03.06
	Ферментированные мясные продукты
	0.5
	

	09.0
	Морепродукты и изделия из них (включая различные виды рыб, моллюсков, иглокожих и продукты их переработки)
	0.5
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.05.01
	Чай и чайные напитки
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»
	0.5
	



Красный Воробейника краснекорневого 			gromwell red
CNS № 08.140							INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.1
	

	07.02
	Кондитерские изделия
	0.9
	

	07.03
	Печенье
	0.1
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста
	1.0
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.1
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.1
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.03.03
	Фруктовые вина
	0.1
	



Пурпурный краситель сладкого картофеля 		purple sweet potato colour
CNS № 08.154 						INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	03.0
	Замороженные напитки (кроме льда пищевого 03.04)
	0.2
	

	05.02
	Конфеты
	0.1
	

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий
	0.2
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.1
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.2
	



Шеллак			shellac
CNS № 14.001 		INS № 904
Функция	покрывающий агент, основа жевательной резинки
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой (только цитрусовые)
	0.5
	

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой (только яблоки)
	0.4
	

	05.01
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия, включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него
	0.2
	

	05.02.01
	Жевательные конфеты 
	3.0
	

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет
	3.0
	

	07.03.02
	Вафельное печенье
	0.2
	



Красный краситель лак (красный лак) 		lac dye red (lac red)
CNS № 08.104 						INS № —
Функция	краситель
	Классификационный номер продукта питания
	Название продукта питания
	Максимальное использование / (г / кг)
	Примечания

	04.01.02.05
	Джем
	0.5
	

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты
	0.5
	

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста (только ароматные начинки для пирогов)
	0.5
	

	12.10
	Смеси специй
	0.5
	

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.04
	Газированные напитки
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	14.08
	Ароматизированные напитки (только напитки с фруктовым ароматом)
	0.5
	Использованное количество сухого напитка кратно увеличивается в соответствии с коэффициентом разбавления

	15.02
	Настойки
	0.5
	






[bookmark: _Toc58849910]Таблица A.2 Список пищевых добавок, которые можно использовать в различных пищевых продуктах в соответствующих количествах в соответствии с производственными потребностями
	Порядковый номер
	Название добавки
	CNS №
	Английское название
	INS №
	Функция

	1
	5'-Рибонуклеотиды натрия 2-замещенные
	12.004
	disodium 5'-ribonucleotide
	635
	Усилитель вкуса

	2
	5'-Инозинат натрия 2-замещенный
	12.003
	disodium5'-inosinate
	631
	Усилитель вкуса

	3
	5'-Гуанилат натрия 2-замещенный
	12.002
	disodium5'-guanylate
	627
	Усилитель вкуса

	4
	D -изоаскорбиновая (эриторбовая) кислота, D-изоаскорбат натрия
	04.004,
04.018
	D-isoascorbic acid
(erythorbic acid),
Sodium D-isoascorbate
	315, 316
	Антиокислитель

	5
	DL -динатрий малат
	01.309
	DL-disodium malate
	—
	Регулятор кислотности

	6
	L-яблочная кислота
	01.104
	L-malic acid
	—
	Регулятор кислотности

	7
	DL -яблочная кислота
	01.309
	DL -malic acid
	—
	Регулятор кислотности

	8
	Альфа-циклодекстрин
	18.011
	alpha-cyclodextrin
	457
	Стабилизатор, загуститель

	9
	Гамма-циклодекстрин
	18.012
	gamma-cyclodextrin
	458
	Стабилизатор, загуститель

	10
	Гуммиарабик
	20.008
	Arabic gum
	414
	Загуститель

	11
	Галактоманнаны
	00.014
	galactomannan
	—
	Другая

	12
	Уксусная кислота ледяная
	01.107
	acetic acid
	260
	Регулятор кислотности

	13
	Уксусная кислота ледяная (карбонилирование при низком давлении)
	01.112
	acetic acid
	—
	Регулятор кислотности

	14
	Эритрит*
	19.018
	erythritol
	968
	Подсластитель

	15
	Крахмал ацетатный
	20.039
	starch acetate
	1420
	Загуститель

	16
	Моно- и диглицериды жирных кислот (олеиновая кислота, линолевая кислота, линоленовая кислота, пальмитиновая кислота, бегеновая кислота, стеариновая кислота, лауриновая кислота)
	10.006
	mono- and diglycerides
of fatty acids
	471
	Эмульгатор

	17
	Модифицированный соевый фосфолипид
	10.019
	modified soybean phospholipid
	—
	Эмульгатор

	18
	Оранжево-желтый
	08.143
	orange yellow
	—
	Краситель

	19
	Глицерин
	15.014
	glycerine(glycerol)
	422
	Влагоудерживающий агент, эмульгатор

	20
	Красный гаолян
	08.115
	sorghum red
	—
	Краситель

	21
	Глутамат натрия 1-замещенный
	12.001
	monosodium glutamate
	621
	Усилитель вкуса

	22
	Гуаровая камедь
	20.025
	guar gum
	412
	Усилитель вкуса

	23
	Пектины
	20.006
	pectins
	440
	Усилитель вкуса

	24
	Альгинат калия
	20.005
	potassium alginate
	402
	Усилитель вкуса

	25
	Альгинат натрия
	20.004
	sodium alginate
	401
	Усилитель вкуса

	26
	Камедь рожкового дерева
	20.023
	carob bean gum
	410
	Усилитель вкуса

	27
	Ксантановая камедь
	20.009
	xanthan gum
	415
	Усилитель вкуса

	28
	Метилцеллюлоза
	20.043
	methyl cellulose
	461
	Усилитель вкуса

	29
	Гелановая камедь
	20.027
	gellan gum
	418
	Усилитель вкуса

	30
	Полиакрилат натрия
	20.036
	sodium polyacrylate
	—
	Усилитель вкуса

	31
	Карагинан
	20.007
	carrageenan
	407
	Усилитель вкуса

	32
	Аскорбиновая кислота
	04.014
	ascorbic acid
	300
	Антиокислитель

	33
	Аскорбат натрия
	04.015
	sodium ascorbate
	301
	Антиокислитель

	34
	Аскорбат кальция
	04.009
	calcium ascorbate
	302
	Антиокислитель

	35
	Казеинат натрия
	10.002
	sodium caseinate
	—
	Эмульгатор

	36
	Дикрахмалфосфат
	20.034
	distarch phosphate
	1412
	Загуститель

	37
	Фосфолипиды 
	04.010
	phospholipid
	322
	Антиокислитель, эмульгатор

	38
	Хлорид калия
	00.008
	potassium chloride
	508
	Другая

	39
	Экстракт Архата
	19.015
	lo-han-kuo extract
	—
	Подсластитель

	40
	Ферментированные соевые фосфолипиды
	10.040
	enzymatically decomposed soybean phospholipid
	—
	Эмульгатор

	41
	Желатин
	20.002
	gelatin
	—
	Загеститель

	42
	Ксилит
	19.007
	xylitol
	967
	Подсластитель

	43
	Лимонная кислота
	01.101
	citric acid
	330
	Регулятор кислотности

	44
	Цитрат калия 3-замещенный
	01.304
	tripotassium citrate
	332ii
	Регулятор кислотности

	45
	Цитрат натрия 3-замещенный
	01.303
	trisodium citrate
	331iii
	Регулятор кислотности, стабилизатор

	46
	Цитрат натрия 1-замещенный
	01.306
	sodium dihydrogen citrate
	331i
	Регулятор кислотности

	47
	Эфиры глицерина и лимонной и жирных кислот
	10.032
	citric and fatty acid esters of glycerol
	472c
	Эмульгатор

	48
	Глюконо-дельта-лактон
	18.007
	glucono delta-lactone
	575
	Стабилизатор и коагулянт

	49
	Глюконат натрия
	01.312
	sodium gluconate
	576
	Регулятор кислотности

	50
	Крахмал оксипропилированный
	20.014
	hydroxypropyl starch
	1440
	Загуститель, разрыхлитель, эмульгатор, стабилизатор

	51
	Дикрахмалфосфат оксипропилированный
	20.016
	hydroxypropyl
distarch phosphate
	1442
	Загуститель

	52
	Гидроксипропилметилцеллюлоза
	20.028
	hydroxypropyl
methyl cellulose
	464
	Загуститель

	53
	Агар
	20.001
	agar
	406
	Загуститель

	54
	Молочная кислота
	01.102
	Lactic acid
	270
	Регулятор кислотности

	55
	Лактат калия
	15.011
	potassium lactate
	326
	Влагоудерживающий агент

	56
	Лактат натрия
	15.012
	sodium lactate
	325
	Влагоудерживающий агент, регулятор кислотности, антиоксидант, разрыхлитель, загуститель, стабилизатор

	57
	Эфиры глицерина и молочной и жирных кислот
	10.031
	lactic and fatty acid esters of glycerol
	472b
	Эмульгатор

	58
	Лактит
	19.014
	lactitol
	966
	Подсластитель

	59
	Крахмал, обработанный кислотой
	20.032
	acid treated starch
	1401
	Загуститель

	60
	Карбоксиметилцеллюлоза натриевая соль
	20.003
	sodium carboxy
methylcellulose
	466
	Загуститель

	61
	Карбонат кальция (включая тежелый и легкий карбонат кальция)
	13.006
	calcium carbonate
(light and heavy)
	170i
	Разрыхлитель, средство для обработки муки

	62
	Карбонат калия
	01.301
	potassium carbonate
	501i
	Регулятор кислотности

	63
	Карбонат натрия
	01.302
	sodium carbonate
	500i
	Регулятор кислотности

	64
	Гидрокарбонат аммония
	06.002
	ammonium
hydrogen carbonate

	503ii
	Разрыхлитель

	65
	Гидрокарбонат калия
	01.307
	potassium
hydrogen carbonat
	501ii
	Регулятор кислотности

	66
	Гидрокарбонат натрия
	06.001
	sodium hydrogen carbonate
	500ii
	Разрыхлитель, регулятор кислотности, стабилизатор

	67
	Натуральный каротин
	08.147
	natural carotene
	—
	Краситель

	68
	Красный свекольный
	08.101
	beet red
	162
	Краситель

	69
	Целлюлоза микрокристаллическая
	02.005
	microcrystalline cellulose
	460i
	Антислеживающий агент, загуститель, стабилизатор

	70
	Эфир крахмала и натриевой соли октенилянтарной кислоты
	10.030
	sodium starch
octenyl succinat
	1450
	Эмульгатор

	71
	Окисленный крахмал
	20.030
	oxidized starch
	1404
	Загуститель

	72
	Окисленный гидроксипропилкрахмал
	20.033
	oxidized
hydroxypropyl starch
	—
	Загуститель

	73
	Эфиры глицерина и уксусной и жирных кислот
	10.027
	acetylated mono- and
diglyceride (acetic and
fatty acid esters of
glycerol)
	472a
	Эмульгатор

	74
	Дикрахмалфосфат ацетилированный "сшитый"
	20.015
	acetylated
distarch phosphate
	1414
	Загуститель

	75
	Дикрахмаладипат ацетилированный
	20.031
	acetylated distarch adipate
	1422
	Загуститель

	* Производителей штаммов бактерий разделяют на Moniliellapollinis, Trichosporonides megachiliensis и Candida lipolytica.





[bookmark: _Toc58849911]Таблица А.3 Перечень категорий пищевых продуктов, исключающий пищевые добавки, используемые в соответствующих количествах в соответствии с производственными потребностями
	Классификационный номер пищевого продукта
	Название пищевого продукта

	01.01.01
	Пастеризованное молоко

	01.01.02
	Стерилизованное молоко

	01.02.01
	Кисломолочные напитки

	01.03.01
	Молочный порошок и сухие сливки

	01.05.01
	Разбавленные сливки

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды

	02.02.01.01
	Сливочное масло и концентрированное сливочное масло

	04.01.01
	Свежие фрукты

	04.02.01
	Свежие овощи

	04.02.02.01
	Замороженные овощи

	04.02.02.06
	Ферментированные овощные продукты

	04.03.01
	Свежие съедобные грибы и водоросли

	04.03.02.01
	Замороженные съедобные грибы и водоросли

	06.01
	Необмолоченное (неочищенное) зерно

	06.02
	Рис и продукты из него

	06.03.01
	Пшеничная мука

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста

	06.04.01
	Мука из полевых культур (кроме риса и пшеницы)

	08.01
	Сырое, свежее мясо

	09.01
	Свежие морепродукты

	09.03
	Полуфабрикаты из морепродуктов

	10.01
	Свежие яйца

	10.03.01
	Дегидратированные яичные продукты (например, протеиновый порошок, сухой яичный желток, протеиновые хлопья)

	10.03.03
	Пастеризованная яичная жидкость и «жидкое» яйцо

	11.01.01
	Белый сахар и продукты из белого сахара (например, белый гранулированный сахар, рафинированный белый сахар, леденцовый сахар, кусковой сахар-рафинад и т.д.)

	11.01.02
	Другие виды сахара и сиропы (такие как коричневый сахар, красный сахар-песок, золотой гранулированный сахар, необработанный сахар, фруктоза (источник сахарозы), патока, инвертный сахар, кленовый сироп и т. д.)

	11.03.01
	Мед

	12.01
	Соль и заменители соли

	12.09
	Пряности

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей

	13.02
	Дополнительное питание для младенцев

	14.01.01
	Питьевая натуральная минеральная вода

	14.01.02
	Питьевая очищенная вода

	14.01.03
	Другие виды питьевой воды

	14.02.01
	Фруктовые и овощные соки (мякоть)

	14.02.02
	Концентрированные фруктовые и овощные соки (мякоть)

	15.03.01
	Виноградные вина

	16.02.01
	Чай (листья), кофе





[bookmark: _Toc58849912]Приложение B. Правила использования пищевых ароматизаторов

В.1 Принципы использования пищевых приправ и ароматизаторов.
В.1.1 Целью использования пищевых приправ и ароматизаторов в пище является создание, изменение или усиление вкуса пищи. Пищевые специи обычно входят в состав пищевых ароматизаторов и используются для ароматизации пищевых продуктов, а некоторые из них также могут использоваться непосредственно в пищевых продуктах для ароматизации. Пищевые специи и ароматизаторы не включают вещества, создающие только сладкий, кислый или соленый вкус, а также не включают усилители вкуса.
B.1.2 Пищевые специи и ароматизаторы используются в различных пищевых продуктах в соответствующих количествах в соответствии с производственными потребностями. Пищевые продукты, перечисленные в таблице B.1, не являются необходимыми для ароматизации, и пищевые приправы и ароматизаторы не должны добавляться за исключением тех случаев, когда это четко указано в законах, нормативных актах или национальных стандартах безопасности пищевых продуктов.
В.1.3 Виды пищевых приправ, используемых при приготовлении пищевых ароматизаторов, должны соответствовать требованиям настоящего стандарта. Вещества с вкусовыми характеристиками или натуральные ароматические композиции, полученные из пищевых продуктов физическими, ферментативными или микробиологическими методами, могут использоваться для создания ароматизаторов для пищевых продуктов. Они могут быть необработанными или переработанными с помощью традиционного процесса приготовления пищи, подходящего для употребления человеком. Используемые ферментные препараты должны отвечать соответствующим положениям настоящего стандарта.
Примечание: натуральная ароматическая композиция – это разновидность вещества, содержащего в себе пищевые ароматизаторы.
В.1.4 Пищевые специи, которые имеют функцию других пищевых добавок, в случае, если они выполняют функцию других пищевых добавок в пище, должны соответствовать требованиям настоящего стандарта. К ним относятся бензойная кислота, коричный альдегид, экстракт гуараны, диацетат натрия, динатрий сукцинат, трикальцийфосфат, аминокислоты и т. д.
В.1.5 Пищевые ароматизаторы могут содержать в себе вспомогательные пищевые ароматизаторы, необходимые для их производства, хранения и применения (включая пищевые добавки и пищевые продукты). Вспомогательные пищевые ароматизаторы должны соответствовать следующим требованиям:
а) Разрешенные вспомогательные вещества, используемые в пищевых ароматизаторах, должны соответствовать установленным стандартам. Необходимо максимально сократить их использование.
б) Пищевые добавки, добавляемые к пищевым ароматизаторам в качестве вспомогательных материалов, не должны играть функциональной роли в конечном продукте. Необходимо максимально сократить их использование.
B.1.6 Этикетки пищевых ароматизаторов должны соответствовать применимым стандартам.
B.1.7 Все пищевые продукты с добавлением пищевых приправ и ароматизаторов должны быть маркированы в соответствии с соответствующими национальными стандартами.


B.2 Список пищевых ароматизаторов
В.2.1 Пищевые ароматизаторы включают в себя натуральные и синтетические.
B.2.2 Список разрешенных натуральных пищевых ароматизаторов приведен в таблице B.2.
B.2.3 Список разрешенных синтетических пищевых ароматизаторов приведен в таблице B.3.
[bookmark: _Toc58849913]Таблица B.1 Список продуктов, в которые не следует добавлять пищевые специи и ароматизаторы
	Классификационный номер пищевого продукта
	Название пищевого продукта

	01.01.01
	Пастеризованное молоко

	01.01.02
	Стерилизованное молоко

	01.02.01
	Кисломолочные напитки

	01.05.01
	Разбавленные сливки

	02.01.01
	Растительные жиры 

	02.01.02
	Животные жиры (включая сало, говяжий жир, рыбий жир и другие животные жиры)

	02.01.03
	Ангидридное сливочное масло и ангидридный молочный жир

	04.01.01
	Свежие фрукты

	04.02.01
	Свежие овощи

	04.02.02.01
	Замороженные овощи

	04.03.01
	Свежие съедобные грибы и водоросли

	04.03.02.01
	Замороженные съедобные грибы и водоросли

	06.01
	Необмолоченное (неочищенное) зерно

	06.02.01
	Рис

	06.03.01
	Пшеничная мука

	06.04.01
	Мука из полевых культур (кроме риса и пшеницы)

	06.05.01
	Пищевой крахмал

	08.01
	Сырое, свежее мясо

	09.01
	Свежие морепродукты

	10.01
	Свежие яйца

	11.01
	Пищевой сахар

	11.03.01
	Мед

	12.01
	Соль и заменители соли

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей*

	14.01.01
	Питьевая натуральная минеральная вода

	14.01.02
	Питьевая очищенная вода

	14.01.03
	Другие виды питьевой воды

	16.02.01
	Чай (листья), кофе

	* В смеси для детей старшего и младшего возраста разрешается использовать ванилин, этилванилин и вытяжку (экстракт) ванильных бобов. Максимальное количество должно составлять 5 мг / 100 мл, 5 мг / 100 мл и соответствующее количество должно соответствовать производственным необходимостям. 100 мл рассчитывается как для готового к употреблению в пищу продукта. Производитель должен производить перерасчет используемого количество ванилина в комбинированных продуктах питания в соответствии с соотношением смешивания; ванилин можно использовать в добавках из злаков для младенцев и детей младшего возраста. Максимальное количество должно составлять 7 мг / 100 г, из которых 100 г рассчитываются как для готового к употреблению продукта. Предприятие должно пересчитать его в количество используемой крупы в соответствии с пропорцией смешивания. Пищевые приправы в смеси для младенцев и детей младшего возраста от 0 до 6 месяцев добавляться не должны.





[bookmark: _Toc58849914]Таблица B.2 Список натуральных пищевых ароматизаторов, разрешенных к использованию
	Порядковый номер
	Код
	Русское  название ароматизатора
	Английское название ароматизатора
	FEMA

	1
	N001
	Гвоздики (листьев) эфирное масло
	Clove leaf oil (Eugenia spp.)
	2325

	2
	N002
	Настой почек гвоздики (экстракт)
	Clove bud tincture (extract) (Eugeni aspp.)
	2322

	3
	N003
	Масло бутонов гвоздики
	Clove bud oil (Eugenia spp.)
	2323

	4
	N004
	Базиликовое масло
	Basil oil (Ocimum basilicum L.)
	2119

	5
	N005
	Масло бадьяна (звездчатый анис)
	Anise star oil (Illicium verum Hook, F.)
	2096

	6
	N006
	Твердый экстракт Мурайи метельчатой
	Common Jasmin orange concrete (Murraya paniculata)
	—

	7
	N007
	Масло Пачули
	Patchouli oil (Pogostemon cablin)
	2838

	8
	N008
	Масло Тагетеса
	Tagetes oil (Tagetes spp.)
	3040

	9
	N009
	Транс-анетол анис камфоры
	trans-Anethole Anise camphor
	2086

	10
	N010
	Кардамоновое масло
	Cardamom oil (Elletaria cardamomum)
	2241

	11
	N011
	Настой кардамона
	Cardamom tincture (Elletaria cardamomum)
	2240

	12
	N012
	Настой фенхеля
	Fennel tincture (Foeniculum vulgare Mill.)
	—

	13
	N013
	Масло плодов Литсея кубеба
	Litsea cubeba berry oil
	3846

	14
	N014
	Настой боярышника
	Hawthorn fruit tincture (Crataegusspp.)
	—

	15
	N015
	Чесночное масло
	Garlic oil (Allium sativum L.)
	2503

	16
	N016
	Чесночный олеорезин
	Garlic oleoresin (Allium sativum L.)
	—

	17
	N017
	Масло коньяка зеленого
	Cognac oil, green
	2331

	18
	N018
	Природный ментол
	L-Menthol, natural
	2665

	19
	N019
	Масло корней Костуса
	Costus root oil (Saussures lappa  Clanke)
	2336

	20
	N020
	Масло лаврового листа
	Bay, sweet, oil (Laurusnobilis L.)
	2125

	21
	N021
	Настой сливы японской
	Wumei tincture (Prunus mume)
	—

	22
	N022
	Масло листьев Бучу
	Buchu leaves oil (Barosma spp.)
	2169

	23
	N023
	Настой какао
	Cocoa tincture (Theobroma cacao Linn.)
	—

	24
	N024
	Настой скорлупы какао
	Cocoa husk tincture (Theobroma cacao
Linn.
	—

	25
	N025
	Масло валерианы лекарственной 
	China nardostachys oil (Nardostachys
chinensis Batal.)
	—

	26
	N026
	Настой Солодки
	Licorice tincture (Glycyrrhiza spp.)
	2628

	27
	N027
	Экстракт Солодки
	Licorice extract (Glycyrrhiza spp.)
	2628

	28
	N028
	Масло Гаультерии лежачей (зимней травы)
	Winter green oil (Gaultheria procumbens L.)
	3113

	29
	N029
	Масло цветков Микелии белой
	Michelia alba flower oil
	3950

	30
	N030
	Масло листьев Микелии белой
	Michelia alba leaf oil
	3950

	31
	N031
	Абсолют цветков Микелии белой
	Michelia alba flower absolute
	3950

	32
	N032
	Твердый экстракт цветков Микелии белой
	Michelia alba flower concrete
	3950

	33
	N033
	Настой Дудника даурского
	Angelica dahurica tincture
	—

	34
	N034
	Масло лайма
	Lime oil [ Citrus aurantifolia (Christman)
Swingle]
	2631

	35
	N035
	Терпен лайма
	Lime oil terpene
	—

	36
	N036
	Олеорезин имбиря
	Ginger oleoresin (Zingiber officinale Rosc.)
	2523

	37
	N037
	Масло мускатника душистого
	Nutmeg oil (Myristica fragrans Houtt.)
	2793

	38
	N038
	Настой мускатника душистого
	Nutmeg tincture (Myristica fragrans Houtt.)
	—

	39
	N039
	Масло Кассии (коричника китайского)
	Cassia oil (Cinnamomum cassia Blume)
	2258

	40
	N040
	Настой коры Кассии (коричника китайского) (экстракт)
	Cassia bark tincture (extract) (Cinnamomum cassia Blume)
	2257

	41
	N041
	Настой черного чая (Камелии китайской)
	Black tea tincture (Camellia sinensis)
	—

	42
	N042
	Масло Даваны (Полыни бледной)
	Davana oil (Artemisia pallens Wall.)
	2359

	43
	N043
	Настой Толу (экстракт)
	Tolu balsam tincture (extract) (Myroxylon
spp.)
	3069

	44
	N044
	Бальзам Толу
	Tolu balsam gum (Myroxylon spp.)
	3070

	45
	N045
	Настой ферментированных соевых бобов
	Soya bean fermented tincture
	—

	46
	N046
	Масло семян можжевельника
	Juniper berry oil (Juniperus communis L.)
	2604

	47
	N047
	Масло семян кориандра
	Coriander oil (Coriandrum sativum L.)
	2334

	48
	N048
	Масло цветов сельдерея
	Celery flower oil (Apium graveolens L.)
	—

	49
	N049
	Масло семян сельдерея
	Celery seed oil (Apium graveolens L.)
	2271

	50
	N050
	Масло листьев Витекса свяженного
	Vitex cannabifolia leaf oil
	—

	51
	N051
	Масло грейпфрута
	Grapefruit oil, expressed (Citrus paradisi
Mact.)
	2530

	52
	N052
	Масло атрактилодеса (также называют стеарин, масло Атрактилодеса китайского)
	Atractylodes oil (Atractylodes lancea)
	—

	53
	N053
	Настой зизифуса (китайского финика)
	Chinese date (common Jujube) tincture
(Ziziphus jujuba Mill.)
	—

	54
	N054
	Розовое эфирное масло
	Rose oil (Rosa spp.)
	2989

	55
	N055
	Абсолют розы
	Rose absolute (Rosa spp.)
	2988

	56
	N056
	Твердый экстракт розы
	Rose concrete (Rosa spp.)
	—

	57
	N057
	Твердый экстракт касатика флорентийского
	Orris concrete (Iris florentina L.)
	2829

	58
	N058
	Экстракт корня  касатика флорентийского
	Orris root extract (Iris florentina L.)
	2830

	59
	N059
	Масло цветков хризантемы шелковицелистной (хризантемы китайской)
	Chrysanthemum Hang Zhou flower oil (Dendranthema morifolium or Chrysanthemum morifolium)
	—

	60
	N060
	Экстракт цветков хризантемы шелковицелистной (хризантемы китайской)
	Chrysanthemum Hang Zhou flower extract
(Dendranthema morifolium or Chrysanthemum morifolium)
	4689

	61
	N061
	Кленовое масло
	Maple oil (Acer spp.)
	—

	62
	N062
	Кленовый экстракт
	Maple concrete (Acer spp.)
	—

	63
	N063
	Ладанника ладаноносного экстракт
	Labdanum extract (Cistus ladaniferus)
	2610

	64
	N064
	Кофейный настой
	Coffee tincture (Coffee spp.)
	—

	65
	N065
	Настой архата (кит. назв. лоханьго)
	Luohanfruit tincture [Siraitia grosvenorii
(Swingle) C.Jeffrey]
	—

	66
	N066
	Экстракт Акации Фарнеза
	Cassie concrete (Acacia farnesiana Willd.)
	—

	67
	N067
	Масло иланг-иланговое
	Ylang ylang oil (Cananga odorata Hook.f.
And Thomas)
	3119

	68
	N068
	Абсолют жасмина крупноцветкового (Грандифлорум)
	Jasminum grandiflorum absolute
	2598

	69
	N069
	Экстракт жасмина крупноцветкового (Грандифлорум)
	Jasminum grandiflorum concrete
	2599

	70
	N070
	Абсолют жасмина самбак (арабкий жасмин)
	Jasminum sambac absolute
	—

	71
	N071
	Экстракт жасмина самбак (арабкий жасмин)
	Jasminum sambac concrete
	—

	72
	N072
	Масло цитрона пальчатого
	Sarcodactylis oil (Citrus medica var. Sarcodactylis Swingle)
	3899

	73
	N073
	Настой корня дягеля лекарственного
	Angelica root tincture (extract) (Angelica
archangelica L.)
	2087

	74
	N074
	Масло лука репчатого
	Onion oil (Allium cepa L.)
	2817

	75
	N075
	Масло имбиря
	Ginger oil (Zingiber officinale Rosc.)
	2522

	76
	N076
	Масло куркумы длинной
	Turmeric oil (Curcuma longa L.)
	3085

	77
	N077
	Олеорезин куркумы длинной
	Turmeric oleoresin (Curcuma longa L.)
	3087

	78
	N078
	Экстракт куркумы длинной
	Turmeric extract (Curcuma longa L.)
	3086

	79
	N079
	Настой пажитника сенного
	Fenugreek tincture (extract) (Trigonella
Foenum graecum L.)
	2485

	80
	N080
	Масло цветков Бигардии (померанец, апельсин горький)
	Daidai flower oil (Citrus aurantium L. ‘Daidai’)
	2771

	81
	N081
	Экстракт цветков Бигардии (померанец, апельсин горький)
	Daidai flower concrete (Citrus aurantium L. ‘Daidai’)
	2771

	82
	N082
	Масло фруктов Бигардии (померанец, апельсин горький)
	Daidai fruit oil (Citrus aurantium L. ‘Daidai’)
	2771

	83
	N083
	Масло кожуры и цедры помело
	Pummelo peel oil [Citrus grandis (L.) Osbeck]
	—

	84
	N084
	Масло листьев туи западной
	Cedar leaf oil (Thuja occidentalis L.)
	2267

	85
	N085
	Масло семян кумина римского
	Cumin seed oil (Cuminum cyminum L.)
	2343

	86
	N086
	Масло лимона
	Lemon oil [Citrus limon (L.) Burm.f.]
	2625

	87
	N087
	Масло лимона без терпенов
	Lemon oil, terpeneless [Citrus limon (L.)
Burm.f.]
	2626

	88
	N088
	Терпены масла лимона
	Terpenes of lemon oil
	—

	89
	N089
	Масло листьев лимона
	Petitgrain lemon oil [Citrus limon (L.)
Burm.f.]
	2853

	90
	N090
	Масло лемонграсса
	Lemon gras soil (Cymbopogon citratus DC.and C. flexuosus)
	2624

	91
	N091
	Экстракт гардении жасминовидной 
	Gardenia flower concrete (Gardenia jasminoides Ellis)
	—

	92
	N092
	Масло цветков аглайи душитой
	Aglaiao dorata flower oil
	—

	93
	N093
	Настой цветков аглайи душистой
	Aglaia odorata flower tincture
	—

	94
	N094
	Экстракт цветков аглайи душистой
	Aglaia odorata flower concrete
	—

	95
	N095
	Абсолют молочая кипарисовидного
	Treemoss absolute (Evernia furfuraceae)
	—

	96
	N096
	Экстракт молочая кипарисовидного
	Treemoss concrete (Evernia furfuraceae)
	—

	97
	N097
	Масло герани душистой
	Geranium oil (geranium rose oil) (Pelargonium graveolens L’Her)
	2508

	98
	N098
	Масло герани душистой без терпенов
	Geranium oil terpeneless
	2508

	99
	N099
	Масло камелии китайской (Сянфэнча- душистый чай)
	Xiang Feng cha oil (Rabdosia spp.)
	—

	100
	N101
	Масло бергамота
	Bergamot oil (Citrus aurantium L.subsp.
bergamia)
	2153

	101
	N102
	Масло ветиверии цицаниевидной
	Vertiver oil (Vetiveria zizanioides Nash.)
	—

	102
	N103
	Экстракт ветиверии цицаниевидной
	Vertiver concrete (Vetiveria zizanioides Nash.)
	—

	103
	N104
	Настой бобов ванили
	Vanilla bean tincture (Vanilla spp.)
	3105

	104
	N105
	Экстракт бобов ванили
	Vanilla bean concrete (extract) (Vanilla spp.)
	3105

	105
	N106
	Масло сыти круглой
	Cyperus oil (Cupressus sem pervirens)
	—

	106
	N107
	Масло шнитт-лука
	Chives oil (Allium schoenoprasum)
	—

	107
	N108
	Масло шалфея мускатного
	Clary sage oil (Salvia sclarea L.)
	2321

	108
	N109
	Экстракт чешуи семян торрея
	Torreya grandis shell concrete
	—

	109
	N110
	Мандариновое масло
	Mandarin oil (Citrus reticulata Blanco)
	2657

	110
	N111
	Мандариновое масло, без терпенов
	Mandarin oil, terpeneless
	—

	111
	N112
	Настой хмеля обыкновенного
	Hops tincture (extract) (Humulus lupulus L.)
	2578

	112
	N113
	Экстракт хмеля обыкновенного
	Hops extract, solid (Humulus lupulus L.)
	2579

	113
	N114
	Эвкалиптовое масло (эвкалипта шаровидного)
	Eucalyptus oil (Eucalyptus globulus Labille)
	2466

	114
	N115
	Настой кастореума
	Castoreum tincture (extract) (Castor spp.)
	2261

	115
	N116
	Масло коры корицы 
	Cinnamon bark oil (Cinnamomum spp.)
	2291

	116
	N117
	Масло листьев корицы
	Cinnamon leaf oil (Cinnamomum spp.)
	2292

	117
	N118
	Абсолют цветков османтуса душистого
	Osmanthus fragrans flower absolute
	3750

	118
	N119
	Настой цветков османтуса душистого
	Osmanthus fragrans flower tincture
	—

	119
	N120
	Экстракт цветков османтуса душистого
	Osmanthus fragrans flower concrete
	—

	120
	N121
	Настой лонгана
	Longan tincture (Euphoria longana)
	—

	121
	N122
	Масло мяты колосистой
	Spearmint oil (Mentha spicata)
	3032

	122
	N123
	Экстракт скорлупы грецких орехов
	Walnut hull extract (Juglans spp.)
	3111

	123
	N124
	Абсолют жасмина лекарственного
	Common white jasmine flower absolute (Jasminum officinale L.)
	—

	124
	N125
	Березовый деготь
	Birch sweet oil (Betula lenta L.)
	2154

	125
	N126
	Настой цветков боба садового
	Broad bean flower tincture (Vicia faba Linn.)
	—

	126
	N127
	Настой зеленого чая
	Green tea tincture (Thea sinensis or Camellia sinensis)
	—

	127
	N128
	Экстракт шиповника (розы многоцветковой)
	Wild rose concrete (Rosa multiflora)
	—

	128
	N129
	Сладкое мало фенхеля обыкновенного
	Fennel oil, sweet (Foeniculum vulgare Mill. var. dulce D.C.)
	2483

	129
	N130
	Масло тевии медовой
	Stevia rebaudiana oil
	—

	130
	N131
	Апельсиновое (сладкое) масло
	Orange oil [Citrus sinensis (L.) Osbeck]
	2821

	131
	N132
	Апельиновое (сладкое) масло без терпенов
	Orange oil, terpeneless [Citrus sinensis (L.) Osbeck]
	2822

	132
	N133
	Терпены апельсинового масла
	Terpenes of orange oil
	—

	133
	N134
	Экстракт цикория обыкновенного
	Chicory concrete (extract) (Cichorium intybus L.)
	2280

	134
	N135
	Экстракт туберозы
	Tuberose concrete (Polianthes tuberosa)
	—

	135
	N136
	Экстракт листьев фиалки душистой
	Violet leaf concrete (Viola odorata)
	3110

	136
	N137
	Масло мяты перечной
	Peppermint oil (Mentha piperita L.)
	2848

	137
	N138
	Настой черной смородины
	Black currant tincture (Ribes nigrum L.)
	2346

	138
	N139
	Экстракт черной смородины
	Black currant concrete (Ribes nigrum L.)
	2346

	139
	N140
	Абсолют цветков софоры японской
	Sophora japonica flower absolute
	—

	140
	N141
	Эктракт цветков софоры японской
	Sophora japonica flower concrete
	—

	141
	N142
	Настой капсикума (перца стручкового)
	Capsicum tincture (extract) (Capsicum spp.)
	2233

	142
	N143
	Олеоресин перца чили (олеоресин испанского краного перца)
	Paprika oleoresin (Capsicum annuum L.)
	2834

	143
	N144
	Масло гваякового дерева
	Guaiac wood oil (Bulnesia sarmienti Lor.)
	2534

	144
	N145
	Масло валерианы лекарственной
	Valerian root oil (Valeriana officinalis L.)
	3100

	145
	N146
	Абсолют цветков розы плетистой Кримсон Глори
	Rose crimsonglory flower absolute
	—

	146
	N147
	Экстракт цветков розы плетистой Кримсон Глори
	Rose crimsonglory flower concrete
	—

	147
	N149
	Масло померанца
	Petitgrain bigarade oil (Citrus aurantium L.)
	2855

	148
	N150
	Масло мяты азиатской
	Mentha arvensis oil (Cornmint oil)
	4219

	149
	N151
	Масло мяты азиатской дементолизированное
	Mentha arvensis oil, partially dementholized
	—

	150
	N152
	Масло сандала белого
	Sandalwood oil (Santalum album L.)
	3005

	151
	N153
	Масло лаванды узколитой
	Lavender oil (Lavandula angustifolia)
	2622

	152
	N154
	Масло тимьяна головчатого (масло испанской душицы обыкновенной)
	Origanum oil (Thymus capitatus)
	2828

	153
	N155
	Экстракт колы заостренной
	Kolas nut extract (Cola acuminate Schott et EndL.)
	2607

	154
	N156
	Масло шинуса мягкого
	Schinus molle oil (Schinus molle L.)
	3018

	155
	N157
	Масло коры кротона
	Cascarilla bark oil (Croton spp.)
	2255

	156
	N158
	Масло тимьяна
	Thyme oil (Thymus vulgaris or zigis L.)
	3064

	157
	N159
	Сливочный стартовый дистиллят (масляный дистиллят)
	Butter starters distillate
	2173

	158
	N159
	Масло кананги
	Cananga oil (Cananga odorata Hook.F.and
Thoms)
	2232

	159
	N161
	Экстракт/ олеорезин лавра благородного
	Laurel leaves extract/oleoresin (Laurus nobilis L.)
	2613

	160
	N162
	Экстракт имбиря лекарственного
	Ginger extract (Ginger concrete.) (Zingiber officinale)
	2521

	161
	N163
	Экстракт опилок белого дуба
	Oak chips extract (Quercus alba L.)
	2794

	162
	N164
	Масло полыни эстрагонной
	Estragon oil (Artemisia dracunculus L.)
	2412

	163
	N165
	Белой камфоры масло
	Camphor oil, white [Cinnamomum camphora (L.) Presl]
	2231

	164
	N166
	Масло мускатника
	Mace oil (Myristica fragrans Houtt.)
	2653

	165
	N167
	Масло листьев пименты лекарственной
	Pimento leaf oil (Pimenta officinalis Lindl.)
	2901

	166
	N168
	Масло шалфея испанского
	Sage oil, Spanish (Salvia lavandulaefolia
VahL.)
	3003

	167
	N169
	Масло красного мандарина
	Tangerine oil (Citrus reticulata Blanco)
	3041

	168
	N170
	Масло лаванды гибридной
	Lavandin oil (Lavandula hydrida)
	2618

	169
	N171
	Абрикосовое масло
	Apricot Kernel oil (Prunus armeniaca L.)
	2105

	170
	N172
	Масло ликвидамбара
	Styrax oil (Liquidambar spp.)
	—

	171
	N173
	Экстракт ликвидамбара
	Styrax extract (Liquidambar spp.)
	3037

	172
	N174
	Масло Цератонии (рожкового дерева)
	Locust bean oil (Ceratonia siliqua L.)
	—

	173
	N175
	Экстракт рожков Цератонии
	Carob bean extract (Ceratonia siliqua L.)
	2243

	174
	N176
	Экстракт Квиллайи мыльной
	Quillaia (Quillaja saponaria Molina)
	2973

	175
	N177
	Масло босвеллии Картера
	Olibanum oil (Boswellia spp.)
	2816

	176
	N178
	Масло коммифоры
	Myrrh oil (Commiphora spp.)
	2766

	177
	N179
	Экстракт корня Альпинии (галангового корня)
	Galangal root extract (Alpinia spp.)
	2499

	178
	N180
	Масло шотланской сосны
	Pine oil, scotch (Pinus sylvestris L.)
	2906

	179
	N181
	Масло фенхеля обыкновенного
	Fennel oil, (common) (Foeniculum vulgare
Mill)
	2481

	180
	N182
	Горькоминдальное масло
	Almond oil, bitter (Prunus amygdalus)
	2046

	181
	N183
	Масло асафериды
	Asafoetida oil (Ferula asafoetida L.)
	2108

	182
	N184
	Абсолют акации Фарнезы
	Cassie absolute [Acacia farnesiana (L.)
Willd.]
	2260

	183
	N185
	Масло листьев петрушки кудрявой
	Parsley leaf oil (Petroselinum crispum)
	2836

	184
	N186
	Масло иголок сосны
	Pine needle oil (Abies spp.)
	2905

	185
	N187
	Абсолют Боронии 
	Boronia absolute (Boronia megastigma Nees)
	2167

	186
	N188
	Масло розового дерева
	Bois de rose oil (Aniba rosaeodora Ducke)
	2156

	187
	N189
	Масло пальмарозы
	Palmarosa oil [Cymbopogon martini (Roxb.) Stapf]
	2831

	188
	N190
	Масло лимонного сорго
	Citronella oil (Cymbopogon nardus Rendle)
	2308

	189
	N191
	Масло розмарина лекарственного
	Rosemary oil (Rosemarinus officinalis L.)
	2992

	190
	N192
	Масло пихты бальзамической
	Balsam fir oil[ Abies balsamea (L.)Mill.]
	2114

	191
	N193
	Олеосмола пихты бальзамической
	Balsam fir oleoresin [Abiesbalsamea (L.)
Mill.]
	2115

	192
	N194
	Масло семян моркови дикой
	Carrot seed oil (Daucus carota L.)
	2244

	193
	N195
	Масло цветков ромашки римской
	Chamomile flower oil (Roman) (Anthemis
nobilis L.)
	2275

	194
	N196
	Абсолют (экстракт) цветков ромашки римской
	Chamomile flower absolute (extract) (Roman) (Anthemis nobilis L.)
	2274

	195
	N197
	Экстракт Каскары 
	Cascara bitterless extract (Rhamnus purshiana DC.)
	2253

	196
	N198
	Масло перца кубеба
	Cubeb oil (Piper cubeba L.f.)
	2339

	197
	N199
	Масло мяты болотной
	Pennyroyal oil (Mentha pulegium L.)
	2839

	198
	N200
	Масло Любистка
	Lovage oil (Levisticum officinale Koch.)
	2651

	199
	N201
	Экстракт Шандры надрезанной
	Horehound extract (Marrubium vulgare L.)
	2581

	200
	N202
	Экстракт Юкки
	Yucca mohave extract (Yucca spp.)
	3121

	201
	N203
	Масло водорослей (Ламинарии и кереоцистиса)
	Kelp (Laminaria and Kereocystis spp.)
	2606

	202
	N204
	Масло иссопа лексрственного
	Hyssop oil (Hyssopus officinalis L.)
	2591

	203
	N205
	Масло из зелени укропа (масло из семян укропа)
	Dill herb oil (Anethum graveolens)
	2383

	204
	N206
	Перуанский бальзам
	Balsam peru (Myroxylon pereirae Klotzsch)
	2116

	205
	N207
	Масло Гальбанума
	Galbanum oil (Ferula galbaniflua)
	2501

	206
	N208
	Масло амириса
	Amyris oil (Amyris balsamifera L.)
	—

	207
	N209
	Абсолют акации Фарнеза серебристо-белой (также называется абсолют мимозы стыдливой)
	Mimosa absolute (Acacia decurrens Will.
Var.dealbata)
	2755

	208
	N210
	Абсолют цветков бузины
	Elder flower absolute (Sambucus canadensis L.and S.nigra L.)
	—

	209
	N211
	Масло майорана
	Marjoram oil, sweet [Majorana hortensis
Moench (Origanum majorana L.)]
	2663

	210
	N212
	Экстракт корня горячавки желтой
	Gentian root extract (Gentiana lutea L.)
	2506

	211
	N213
	Масло семян абельмоша мускусного
	Ambrette seed oil (Hibiscus abelmoschus L.)
	2051

	212
	N214
	Экстракт коры вишни американской
	Cherry bark extract (wild) (Prunus serotina Ehrh.)
	2276

	213
	N215
	Масло черного перца
	Pepper oil, black (Piper nigrum L.)
	2845

	214
	N216
	Масло семян тмина обыкновенного
	Caraway seed oil (Carum carvi L.)
	2238

	215
	N217
	Смола Канариума
	Elemi resinoid (Canarium ssp.)
	2407

	216
	N218
	Экстракт бессмертника итальянского
	Immortelle extract (Helichrysum angustifolium DC.)
	2592

	217
	N219
	Масло мелиссы лекарственной
	Balm oil (Melissa officinalis L.)
	2113

	218
	N220
	d-камфора
	d-Camphor
	2230

	219
	N221
	Масло цветков померанца
	Orange flower absolute (Citrus aurantium L. subsp.amara)
	2818

	220
	N222
	Нарингин (экстракт нарингина)
	Naringin extract (Citrus paradisi Macf.)
	2769

	221
	N223
	Масло лаанды широколистой
	Spike lavender oil (Lavandula latifolia L.)
	3033

	222
	N224
	Абсолют Испанского дрока
	Genet absolute (Spartium junceum L.)
	2504

	223
	N225
	Масло кожуры померанца (апельсина горького)
	Daidai peel oil (Citrus aurantium L. ‘Daidai’)
	3823

	224
	N226
	Масло апельсина сладкий, цитруса китайского (пресование цедры)
	Orange oil, sweet, cold pressed [Citrus
sinensis (L.) osbeck]
	2825

	225
	N227
	Олеорезин перца кустарникового
	Bush red pepper oleoresin (Capsicum frutescens L.
	2234

	226
	N228
	Масло стебля гвоздики Евгении
	Clove stem oil (Eugenia spp.)
	2328

	227
	N229
	Масло аниса обысковенного (бедренеца анисового)
	Anise oil (Pimpinella anisum L.)
	2094

	228
	N230
	l-аспаргин
	l-Asparagine
	—

	229
	N231
	Абсолют/экстракт падуба парагвайского (парагвайского чая, матэ)
	Mate absolute/extract (Ilex paraguariensis
St. Hil.)
	—

	230
	N232
	Экстракт коры карии
	Hickory bark extract (Carya spp.)
	2577

	231
	N233
	Эктракт паулинии гуараны, гуараны
	Guarana extract (Paullinia cupana HBK)
	2536

	232
	N235
	Масло тимьяна зигневого, тимьяна испанского (белого)
	Thyme oil, white (Thymus zygis L.)
	3065

	233
	N236
	Масло перца белого
	Pepper oil, white (Piper nigrum L.)
	2851

	234
	N237
	Олеорезин перца белого
	Pepper oleoresin, white (Piper nigrum L.)
	2852

	235
	N238
	Масло коньяка белого
	Cognac oil, white
	2332

	236
	N239
	Сложные эфиры сливочного масла
	Butter esters
	2172

	237
	N240
	Кислоты сливочного масла
	Butteracids
	2171

	238
	N241
	Мсло перца гвоздичного, пимента
	Pimenta oil (Pimenta officinalis)
	2018

	239
	N242
	Резиноид бензоина
	Benzoin resinoid (Styrax tonkinensis Pierre)
	2133

	240
	N243
	Масло семян дягиля (дудника) лекарственного
	Angelica seed oil (Angelica archanglica L.)
	2090

	241
	N244
	Масло корня дягиля (дудника) лекарственного
	Angelica root oil (Angelica archangelica L.)
	2088

	242
	N245
	Олеорезин/экстракт мускатника душистого, дерева мускатного
	Mace oleoresin/extract (Myristica fragrans
Houtt)
	2654

	243
	N246
	Экстракт листьев пименты кистевидной (западно-индийской)
	Bay leaves, west Indian, extract (Pimenta
Acris kostel)
	2121

	244
	N247
	Масло листьев пименты кистевидной (западно-индийской)
	Bay leaves, West Indian, oil (Pimenta acris kostel)
	2122

	245
	N248
	Арабиноза-L
	L-Arabinose
	3255

	246
	N249
	Камедь акации сенегальской
	Arabic gum
	2001

	247
	N250
	Экстракт любистка аптечного
	Lovage extract (Levisticum officinale Koch)
	2650

	248
	N251
	Олеорезин петрушка
	Parsley oleoresin (Petroselinum spp.)
	2837

	249
	N252
	Олеиновая кислота
	Oleic acid
	2815

	250
	N253
	Экстракт пикрасмы квассиевидной (квассии горькой)
	Quassia extract [Picrasma excelsa (sw.)
planch. Quassia amara L.]
	2971

	251
	N254
	Абсолют листьев апельсина горького
	Orange leaf absolute (Citrus aurantium L.)
	2820

	252
	N255
	Масло апельсина горького
	Orange oil, bitter (Citrus aurantium L.)
	2823

	253
	N256
	Кора хинного дерева (цинхоны)
	Cinchona bark (yellow) (Cinchona spp.)
	2283

	254
	N257
	Олеорезин кресса бразильского
	Jambu oleoresin (Spilanthes acmelia oleracea)
	3783

	255
	N258
	Хинина гидрохлорид
	Quinine hydrochloride
	2976

	256
	N259
	Масло Кмина тминового
	Cumin oil (Cuminum cyminum L.)
	2340

	257
	N260
	Олеорезин лука репчатого
	Onion oleoresin (Allium cepa L.)
	—

	258
	N261
	Масло чайного дерева
	Tea tree oil (Melaleuca alternifolia)
	3902

	259
	N262
	Масло лайма без терпанов
	Lime oil, expressed terpeneless (Citrus aurantifolia Swingle)
	2632

	260
	N263
	Сладкое масло кожуры сладкого апельстна без терпанов
	Orange peel oil, sweet, terpeneless (Citrus
sinensis L.Osbeck)
	2826

	261
	N265
	Экстракт/олеорезин желтой горчицы 
	Mustard extract/oleoresin, yellow (Brassica spp.)
	—

	262
	N266
	Экстракт коричневой горчицы
	Mustard extract, brown (Brassica spp.)
	—

	263
	N267
	Пиролиновая кислота
	Pyroligneous acid
	2967

	264
	N268
	Перилловое масло
	Perilla leaf oil (Shiso oil) (Perilla frutescens)
	4013

	265
	N269
	Масло грейпфрута без терпинов
	Grape fruit oil terpenes (Citrus paradisi Macf)
	—

	266
	N270
	Олеорезин/экстракт черного перца
	Pepper oleoresin/extract, black (Piper nigrum L.)
	2846

	267
	N271
	Масло/экстракт/резиноид элеми манильская
	Elemi oil/extract/resinoid (Canarium cimmune or Iuzonicum Miq)
	2408

	268
	N272
	Абсолют пчелинного воска
	Bees wax absolute (Apis mellifera L.)
	2126

	269
	N273
	Абсолют ладанника (цистуса)
	Labdanum absolute (Cistus spp.)
	2608

	270
	N274
	Масло щалфея лекарственного
	Sage oil (Salvia officinalis L.)
	3001

	271
	N275
	Абсолют бессмертника итальянского
	Helichrysum absolute (Helichrysum augustifolium)
	—

	272
	N276
	Экстракт мелассы
	Molasses extract
	—

	273
	N277
	α-санталол и β-санталол 
	Santalol, α- and β-
	3006

	274
	N278
	Густой экстракт эриодиктиона калифорнийского
	Yerba santa fluid extract [Eriodictyon californicum (Hook and Arn) Torr]
	3118

	275
	N279
	Экстракт люцерны посевной
	Alfalfa extract (Medicago sativa L.)
	2013

	276
	N281
	Олеорезин/экстракт пименты лекарственной
	Allspice oleoresin/extract (Pimenta officinalis Lindl.)
	2019

	277
	N282
	Абсолют семян абельмоша мускусного
	Ambrette seed absolute (Hibiscus abelmoschus L.)
	2050

	278
	N283
	Перуанский бальзам
	Balsam oil, Peru (Myroxylon pereirae Klotzsch)
	2117

	279
	N284
	Экстракт базилика огородного
	Basile xtract (Ocimum basilicum L.)
	2120

	280
	N285
	Экстракт семян селдерея пахучего (твердый)
	Celery seed extract solid (Apium graveolens L.)
	2269

	281
	N286
	Экстракт семян селдерея пахучего (CO2)
	Celery seed (CO2) Extract (Apium graveolens L.)
	2270

	282
	N287
	Масло цветков ромашки ободранной (венгерской)
	Chamomile flower oil (Hungarian) (Matricaria chamomilla L.)
	2273

	283
	N288
	Экстракт коры желтого хинного дерева
	Cinchona bark extract (yellow) (Cinchona
spp.)
	2284

	284
	N289
	Олеорезин бутонов сирени
	Clove bud oleoresin (Eugenia spp.)
	2324

	285
	N290
	Экстракт клевра лугового (твердый)
	Clover tops red extract solid (Trifolium
pratense L.)
	2326

	286
	N291
	Густой экстракт одуванчика
	Dandelion fluid extract (Taraxacum spp.)
	2357

	287
	N292
	Твердый экстракт корней одуванчика
	Dandelion root solid extract (Taraxacum spp.)
	2358

	288
	N293
	Масло мелколепестника канадского
	Fleabane oil (Erigeron canadensis)
	2409

	289
	N294
	Экстракт клена горного (твердый)
	Mountain maple extract solid (Acerspicatum Lam.)
	2757

	290
	N295
	Масло руты душистой
	Rue oil (Ruta graveolens L.)
	2995

	291
	N296
	Олеорезин/экстракт шалфея лекарственного
	Sage oleoresin/extract (Salviao fficinalis L.)
	3002

	292
	N297
	Экстракт Сассапарильи
	Sarsaparilla extract (Smilax spp.)
	3009

	293
	N298
	Терпентинное масло  (полученное при перегонке с водяным паром)
	Turpentine, steam-distilled (Pinusspp.)
	3089

	294
	N299
	Эктракт корня валерианы
	Valerian root extract (Valeriana officinalis L.)
	3099

	295
	N300
	Олеорезин валерианы
	Vanilla oleoresin (Vanilla fragrans)
	3106

	296
	N301
	Абсолют листьев фиалки душистой
	Violet leaves absolute (Viola odorata L.)
	3110

	297
	N302
	Масло полыни горькой
	Worm wood oil (Artemisia absinthium L.)
	3116

	298
	N303
	Розеелла (гибиискус сабдариифа)
	Roselle (Hibiscus sabdariffa L.)
	—

	299
	N304
	Масло танжело
	Tangelo oil
	—

	300
	N305
	Абсолют туберозы клубненосной
	Tuberose absolute (Polianthes tuberosa L.)
	—

	301
	N306
	Экстракт листьев американского каштана
	Chestnut leaves extract [Castanea dentate (Marsh.) Borkh.]
	—

	302
	N307
	Масло копайского бальзама
	Copaiba oil (South American spp. Of Copaifera)
	—

	303
	N308
	Листья Дамианы (тёрнеры раскидистой)
	Damiana leaves (Turnera diffusa Willd.)
	—

	304
	N309
	Абслют ромашки ободранной (венгерской)
	Chamomile flower absolute (Hungarian)
(Matricaria chamomilla L.)
	—

	305
	N310
	Экстракт цветов бузины
	Elder flowers extract (Sambucus Canadensis L.and S. nigra L.)
	—

	306
	N311
	Масло корня лазурника (масло коммифоры мирры)
	Opoponax oil (Commiphora ssp.)
	—

	307
	N312
	Экстракт шафрана посевного
	Saffron extract (Crocus sativus L.)
	2999

	308
	N313
	Экстракт пеларгонии
	Geranium extract (Pelargonlium spp.)
	—

	309
	N314
	Олеорезин пажитника сенного
	Fenugreek oleoresin (Trigonella foenumgraecumL.)
	2486

	310
	N315
	Экстракт лимона
	Lemon extract [Citrus limon (L.) Burm.f.]
	2623

	311
	N316
	Резиноид ириса германского
	Orris resinoid (Iris germanical L.)
	—

	312
	N317
	Экстракт тамаринда
	Tamarind extract (Tamarindus indica L.)
	—

	313
	N318
	Масло хрена
	Horseradish oil (Armoracia la pathifolia Gilib)
	—

	314
	N319
	Экстракт семян пажитника сенного
	Fenugreek seed extract (Trigonella foenumgraecum L.)
	2485

	315
	N320
	Масло литьев сельдерея пахучего
	Celery leaf oil (Apium graveolens L.)
	—

	316
	N321
	Терпенты масла кипарисового дерева
	Cedarwood oil terpenes
	—

	317
	N322
	Олеорезин мускатника душистого
	Nutmeg oleoresin (Myristica fragrans Houtt)
	—

	318
	N324
	Масло/олеорезин кореандра посевного
	Coriander oil/oleoresin (Coriandrum sativum L.)
	2334

	319
	N325
	Пажитник
	Fenugreek(Trigonella foenum-graecum L.)
	2484

	320
	N326
	Масло лука-порея
	Leek oil (Allium porrum)
	—

	321
	N327
	Экстракт кожуры сладкого апельсина
	Orange peel extract, sweet [Citrus sinensis
(L.) Osbeck]
	2824

	322
	N329
	Масло кожуры Кудзу
	Citrus junos peel oil
	2318

	323
	N330
	Абсолют морских водорослей
	Algues absolut
	—

	324
	N331
	Олеорезин мексиканского шалфея (олеорезин мексиканского орегано)
	Oregano oleoresin(Lippia spp.)
	2827

	325
	N332
	глицирризин, обработанный аммиаком
	Glycyrrhizin, ammoniated (Glycyrrhiz aspp.)
	2528

	326
	N333
	Масло чабера горного
	Savory winter oil (Satureja montana L.)
	3016

	327
	N334
	Стиракс бензойный
	Styrax (Liquidambar spp.)
	3036

	328
	N335
	Жидкий экстракт асафеитиды  
	Asafoetida fluid extract (Ferula assafoetida L.)
	2106

	329
	N336
	Абсолют листьев персикового дерева
	Peach tree leaf absolute (Prunus persica L.
Batsch)
	—

	330
	N337
	Душица критская
	Dittany of crete (Origanum dictamnus L.)
	2399

	331
	N338
	Масло хмеля
	Hops oil (Humulus lupulus L.)
	2580

	332
	N339
	Масло ладанника
	Labdanum oil (Cistus ladaniferus)
	2609

	333
	N340
	Абсолют лаванды узколистной
	Lavender absolute (Lavandula angustidolia)
	2620

	334
	N341
	Экстракт резиноида коммифора мирра
	Opoponax extract resinoid (Commiphora ssp.)
	—

	335
	N342
	Экстракт сыцуанского перца
	Ash bark, prickly, extract (Zanthoxylum spp.)
	2110
4754

	336
	N343
	Рициновое (касторовое) масло
	Castor oil (Ricinus communis)
	2263

	337
	N344
	Порошок акации катеху
	Catechu powder (Acacia catechu Willd.)
	2265

	338
	N345
	Полынь горькая
	Wormwood (Artemisia absinthium L.)
	3114

	339
	N346
	Сасло из цветков померанца
	Neroli bigarade oil (Citrus aurantium L.)
	2771

	340
	N347
	Камедь аногейссуса широколистного
	Ghatti gum (Anogeissus latifolia Wall.)
	2519

	341
	N348
	Экстракт полыни горькой
	Wormwood extract (Artemisia absinthium L.)
	3115

	342
	N349
	Экстракт можжевельника обычновенного
	Juniper extract (Juniperus communis L.)
	2603

	343
	N350
	Экстракт солодки голой (порошок)
	Licorice extract powder (Glycyrrhiza glabra L.)
	2629

	344
	N351
	Бетаин (натуральный экстракт)
	Betaine (Natural Extract)
	4223

	345
	N352
	Сосновый деготь
	Pine tar oil (Pinuss pp.)
	2907

	346
	N353
	Абсолют мха дубового
	Oakmoss absolute (Evernia spp.)
	2795

	347
	N354
	Масло мяты шотландской
	Scotch spearmint oil (Mentha cardiaca L.)
	4221

	348
	N355
	Экстракт иссопа лекарственного
	Hyssop extract (Hyssopus officinalis L.)
	2590

	349
	N356
	Экстракт ангустуры
	Angostura extract (Galipea offincinalis Hancock)
	2092

	350
	N357
	Экстракт германской ромашки (ромашки ободранной)
	Chamomile (German) extract (Matricaria
chamomilla L.)
	—

	351
	N358
	Концентрат гранатового сока
	Pomegranate concentrate
	—

	352
	N359
	L-теонин
	L-Threonine
	4710

	353
	N360
	L-серин
	L-Serine
	—

	354
	N361
	Абсолют виверры, азиатской циветты
	Civet absolute (Viverra civetta SchreberV.
zibetha Schreber)
	2319

	355
	N362
	Экстракт аннато
	Annatto extract (Bixa orellana L.)
	2103

	356
	N363
	Экстракт коры каскарили, кротона
	Cascarilla bark extract (Croton spp.)
	2254

	357
	N364
	Масло/олеорезин корицы (китайской)
	Cinnanon bark oil/oleoresin (Cinnamomaum spp.)
	2290

	358
	N365
	Трагантовая камедь
	Karaya gum (Sterculia urens)
	2605

	359
	N366
	Масло листьев мандарина
	Petitgrain mandarin oil (Citrus reticulate
Blanco var. mandarin)
	2854

	360
	N367
	Масло иголок сосны стланиковой европейской
	Pine needle oil, dwarf, oil [Pinus mugo turra var. pumilio (Haenke) Zenari]
	2904

	361
	N368
	Экстракт плодов шиповника
	Rose hips extract (Rosa spp.)
	2990

	362
	N369
	Масло чабера летнего
	Savory summer oil (Satureja hortensis L.)
	3013

	363
	N370
	Масло копытеня канадского
	Snakeroot oil, Canadian (Asarum canadense L.)
	3023

	364
	N371
	Дубильная кислота
	Tannic acid
	3042

	365
	N372
	Трагантовая камедь
	Tragacanth gum (Astragalus spp.)
	3079

	366
	N373
	Олеорезин/экстракт майорана садового
	Marjoram oleoresin/extract [Majorana hortensis Moench (Origanum majorana L.)
	2659

	367
	N374
	Экстракт афрамомума
	Grains of paradise extract [Aframomum melegueta (Rosc.)K.Schum]
	2529

	368
	N375
	Гаспередин
	Hesperetin
	4313

	369
	N376
	Флоретин
	Phloretin
	4390

	370
	N377
	Экстракт кунжута (CO2)
	Sesame CO2 extract
	—

	371
	N378
	Дистиллят кунжута
	Sesame dist.
	—

	372
	N379
	Кацуобуси (CO2) экстракт
	Katsuobushi CO2 extract
	—

	373
	N380
	Абсолют рома
	Rum absolute
	—

	374
	N381
	Олеорезин «Дочи» (ферментированных черных соевых бобов)
	Toushi oleoresin (Douchi oleoresin)
	—

	375
	N382
	Алтей лекарственный
	Althea root (Althea officinalis L.)
	2048

	376
	N383
	Меллиса лекарственная
	Balm (Melissa officinalis L.)
	2111

	377
	N384
	Масло мелалеуки белодревесной, кайюпутового дерева
	Cajeput oil (Melaleuca cajuputi Powell)
	2225

	378
	N387
	Кукурузные рыльца
	Corn silk (Zea mays L.)
	2335

	379
	N388
	Перец кубеба
	Cubebs (Piper cubeba L.f.)
	2338

	380
	N389
	Экстракт алоэ
	Aloe extract (Aloe spp.)
	2047

	381
	N390
	Настой амбры серой душистой
	Ambergris tincture
	2049

	382
	N391
	Настой абельмоша мускатного
	Ambrette tincture (Hibiscus abelmoschus L.)
	2052

	383
	N392
	Экстракт декалеписа гамильтония
	Swallowroot (Decalepis hamiltonii) extract
	4283

	384
	N393
	Экстракт китайского финика
	Date concrete (Ziziphus jujuba)
	—

	385
	N394
	Мощный натуральный яблочный ароматизатор
	Folded Apple Essence
	—

	386
	N395
	β-ГВАЙЕН (II) (гвайя-1(5),7(11)-диен
	β-Guaiene Guaia-1(5), 7(11)-diene
	—

	387
	N396
	Альгин
	Algin (Laminaria spp.and other kelps)
	2014

	388
	N397
	Масло коры криптокарии кусковой, массойи
	Massoia bark oil (Cryptocarya massoio)
	3747

	389
	N398
	Натриевая соль гомоэриодиктиола
	(-)-Homoeriodyctiol sodium salt
	4228

	390
	N399
	Изокверцитрин, обработанный ферментами
	Isoquercitrin, enzymatically modified
	4225

	391
	N400
	Экстракт семян винограда
	Grape seed extract (Vitis vinifera)
	4045

	392
	N401
	Экстракт мяты колосистой
	Spearmin textract (Mentha spicata L.)
	3031

	393
	N402
	Сивушнок масло (очищенное)
	Fusel oil, refined
	2497

	FEMA: Flavour and Extract Manufacturers Association , (США) ассоциация производителей ароматизаторов и экстрактов.






[bookmark: _Toc58849915]Таблица B.3 Список разрешенных синтетических ароматизаторов для пищевых продуктов
	Порядковый номер
	Код 
	Русское название ароматизатора
	Английское название ароматизатора
	FEMA

	1
	S0001
	1,2-пропандиол (пропиленгликоль)
	1,2-Propanediol(Propyleneglycol)
	2940

	2
	S0002
	Глицерин (глицерол)
	Glycerine (Glycerol)
	2525

	3
	S0003
	Изопропанол
	Isopropyl alcohol
	2929

	4
	S0004
	Бутан-1-ол
	1-Butanol (Butyl alcohol)
	2178

	5
	S0005
	Изобутанол
	Isobutyl alcohol
	2179

	6
	S0006
	Пентан-1-ол
	1-Pentanol(Amylalcohol)
	2056

	7
	S0007
	Пентан-2-ол
	2-Pentanol
	3316

	8
	S0008
	Изопентанол
	Isoamyl alcohol
	2057

	9
	S0009
	Пент-1-ен-3-ол
	1-Penten-3-ol
	3584

	10
	S0010
	Гексан-1-ол (гексиловый спирт)
	1-Hexanol(Hexyl alcohol)
	2567

	11
	S0011
	Гекс-2-ен-1-ол
	2-Hexen-1-ol
	2562

	12
	S0012
	Гекс-4-ен-1-ол
	4-Hexen-1-ol
	3430

	13
	S0013
	Гептан-1-ол
	1-Heptanol (Heptyl alcohol)
	2548

	14
	S0014
	Октан-1-ол
	1-Octanol(Octyl alcohol)
	2800

	15
	S0015
	Октан-2-ол
	2-Octanol
	2801

	16
	S0016
	Окт-1-ен-3-ол
	1-Octen-3-ol
	2805

	17
	S0017
	Окт-5(цис)-ен-1-ол
	sis-5-Octen-1-ol
	3722

	18
	S0018
	Нонан-1-ол
	1-Nonanol(Nonylalcohol)
	2789

	19
	S0019
	Нон-6-ен-1-ол
	cis-6-Nonen-1-ol
	3465

	20
	S0020
	Нон-2(транс)-ен-1-ол
	trans-2-Nonen-1-ol
	3379

	21
	S0021
	Нона-2,6-диен-1-ол
	2,6-Nonadien-1-ol
	2780

	22
	S0022
	Декан-1-ол
	1-Decanol(Decyl alcohol)
	2365

	23
	S0023
	Ундекан-1-ол
	Undecyl alcohol
	3097

	24
	S0024
	Додекан-1-ол (лауриловый, додециловый спирт,)
	Lauryl alcohol (Dodecyl alcohol)
	2617

	25
	S0025
	Гексадекан-1-ол
	1-Hexadecanol
	2554

	26
	S0026
	Фенхол
	Fenchyl alcohol
	2480

	27
	S0027
	Гекс-3-ен-1-ол
	Leafalcohol(cis-3-Hexen-1-ol)
	2563

	28
	S0028
	Борнеол
	Borneol
	2157

	29
	S0029
	Линалоол
	Linalool
	2635

	30
	S0030
	Линалоол оксид
	Linalool oxide
	3746

	31
	S0031
	Изопулегол
	Isopulegol
	2962

	32
	S0032
	1-Фенилэтан-1-ол
	Styralyl alcohol (α-Methylbenzyl alcohol)
	2685

	33
	S0033
	Бензиловый спирт
	Benzyl alcohol
	2137

	34
	S0034
	Фенилэтиловый спирт (2-Фенилэтан-1-ол)
	Phenethyl alcohol
	2858

	35
	S0035
	3-Фенилпропан-1-ол
	Phenylpropyl alcohol
	2885

	36
	S0036
	Родинол
	Rhodinol
	2980

	37
	S0037
	альфа-Терпинеол
	α-Terpineol
	3045

	38
	S0038
	Фарнезол 
	Farnesol
	2478

	39
	S0039
	Гераниол
	Geraniol
	2507

	40
	S0040
	dl-Цитронеллол
	dl-Citronellol
	2309

	41
	S0041
	Анисовый спирт
	Anisyl alcohol
	2099

	42
	S0042
	Коричный спирт
	Cinnamic alcohol
	2294

	43
	S0043
	Альфа-ионол
	α-Ionol
	3624

	44
	S0044
	Бета-ионол
	β-Ionol
	3625

	45
	S0045
	Дигидро-бета-ионол
	Dihydro-β-ionol
	3627

	46
	S0046
	Нерол
	Nerol
	2770

	47
	S0047
	Неролидол
	Nerolidol
	2772

	48
	S0048
	Диметилбензилкарбинол
	Dimethyl benzyl carbinol
	2393

	49
	S0049
	Пропан-1-ол (пропиловый спирт)
	1-Propanol (Propyl alcohol)
	2928

	50
	S0050
	Гексан-3-ол
	3-Hexanol
	3351

	51
	S0051
	Гекс-1-ен-3-ол
	1-Hexen-3-ol
	3608

	52
	S0052
	2-Этилгексан-1-ол
	2-Ethyl-1-hexanol
	3151

	53
	S0053
	Гептан-2-ол
	2-Heptanol
	3288

	54
	S0054
	Октан-3-ол
	3-Octanol
	3581

	55
	S0055
	цис-3-Октен-1-ол
	cis-3-Octen-1-ol
	3467

	56
	S0056
	Ундекан-2-ол
	2-Undecanol
	3246

	57
	S0057
	P-альфа-диметилбензиловый спирт
	p,α-Dimethylbenzyl alcohol
	3139

	58
	S0058
	P-изопропилбензиловый спирт
	p-Isopropylbenzyl alcohol
	2933

	59
	S0059
	P, альфа, альфа-триметилбензиловый спирт (2-(4-Метилфенил) пропан-2-ол)
	p,α,α-Trimethylbenzyl alcohol
	3242

	60
	S0060
	бета-кариофиллен (спирт)
	β-Caryophyllene alcohol
	4410

	61
	S0061
	Эстрагол
	Estragole
	2411

	62
	S0062
	Тетрагидрогераниол
	Tetrahydrogeraniol
	2391

	63
	S0063
	Дигидрокарвеол
	Dihydrocarveol
	2379

	64
	S0064
	4-Терпинеол
	1-p-Menthen-4-ol
	2248

	65
	S0065
	Перилловый пирт
	Perilla alcohol
	2664

	66
	S0066
	Ментол (dl-Ментол, l-Ментол)
	Menthol(dl-Menthol,l-Menthol)
	2665

	67
	S0067
	3-(l-Ментокси)-2-метилпропан-1,2-диол
	3-(l-Menthoxy)-2-methylpropane-1,2-diol
	3849

	68
	S0068
	3,5,5-Триметилцикло-гексанол
	3,5,5-Trimethylcyclohexanol
	3962

	69
	S0069
	Нон-2(цис)-ен-1-ол
	cis-2-Nonen-1-ol
	3720

	70
	S0070
	(E, E )-2,4-Декаден-1-ол(транс,транс-2,4-Декадиен-1-ол)
	(E,E )-2,4-Decadien-1-ol(trans,trans-2,4-
Decadien-1-ol)
	3911

	71
	S0071
	(E)-Окт-2-ен-4-ол
	(E)-2-Octen-4-ol
	3888

	72
	S0072
	p-мент-3-ен-1-ол (1-Терпинеол)
	p-Menth-3-en-1-ol
	3563

	73
	S0073
	Ментадиенол [p-мента-1,8(10)-диен-9-ол]
	Menthadienol[p-mentha-1,8(10)-dien-9-ol]
	—

	74
	S0074
	Цедренол
	Cedrenol
	—

	75
	S0075
	Дегидролиналоол (3,7-Диметилокта-1,5,7-триен-3-ол_
	Dehydrolinalool [(E)-3,7-Dimethyl-1,5,7-
octatrien-3-ol]
	3830

	76
	S0076
	Д-Ксилоза
	d-Xylose
	3606

	77
	S0077
	D-рибоза
	d-Ribose
	3793

	78
	S0078
	Рамноза-L
	l-Rhamnose
	3730

	79
	S0079
	Дифениловый эфир
	Dipheny lether
	3667

	80
	S0080
	Метиловый эфир паракрезола
	p-Cresyl methyl ether
	2681

	81
	S0081
	изоэугенил метил эфир
	Isoeugenyl methyl ether
	2476

	82
	S0082
	Метилфенхиловый эфир
	Methyl phenethyl ether
	3198

	83
	S0083
	Ромовый эфир
	Rum ether(Ethyloxyhydrate)
	2996

	84
	S0084
	2-Бутил этиловый эфир
	sec-Butylethylether
	3131

	85
	S0085
	Бензил этиловый эфир
	Ethyl benzyl ether
	2144

	86
	S0086
	Анизол
	Anisole
	2097

	87
	S0087
	Орто-метиланизол
	o-Methylanisole
	2680

	88
	S0088
	Оксид нерола
	Nerol oxide
	3661

	89
	S0089
	2,4-Диметиланизол
	2,4-Dimethylanisole
	3828

	90
	S0090
	Этилвиниловый эфир
	Vanillyl ethyl ether
	3815

	91
	S0091
	Эвгенол
	Eugenol
	2467

	92
	S0092
	Изоэвгенол
	Isoeugenol
	2468

	93
	S0093
	Метил эвгенол
	Methyl eugenol
	2475

	94
	S0094
	Паракрезол
	p-Cresol
	2337

	95
	S0095
	Орто-крезол
	o-Creso
	3480

	96
	S0096
	Мета-крезол
	m-Cresol
	3530

	97
	S0097
	Тимол
	Thymol
	3066

	98
	S0098
	Мальтол
	Maltol
	2656

	99
	S0099
	Фенол
	Phenol
	3223

	100
	S0100
	2-Метокси-4-метилфенол
	2-Methoxy-4-methylphenol
	2671

	101
	S0101
	пара-этилфенол
	p-Ethylphenol
	3156

	102
	S0102
	2-Метокси-4-винилфенол
	2-Methoxy-4-vinylphenol
	2675

	103
	S0103
	Пара-диметоксибензол
	p-Dimethoxybenzene
	2386

	104
	S0104
	Гваякол
	Guaiacol
	2532

	105
	S0105
	4-Этилгваякол
	4-Ethylguaiacol
	2436

	106
	S0106
	Бензальдегид пропилен гликоль ацеталь
	Benzaldehyde propylene glycol acetal
	2130

	107
	S0107
	2-Изопропилфенол
	2-Isopropylphenol
	3461

	108
	S0108
	2,6-Ксиленол
	2,6-Xylenol
	3249

	109
	S0109
	2,6-Диметоксифенол
	2,6-Dimethoxyphenol
	3137

	110
	S0110
	Резорцинол
	Resorcinol
	3589

	111
	S0111
	Карвакрол
	Carvacrol
	2245

	112
	S0112
	2-Метокси-4-пропилфенол
	2-Methoxy-4-propylphenol
	3598

	113
	S0113
	2,5-Ксиленол
	2,5-Xylenol
	3595

	114
	S0114
	Пара-винилфенол
	p-Vinylphenol
	3739

	115
	S0115
	Ацетальдегид
	Acetaldehyde
	2003

	116
	S0116
	Ацетальдегид диэтил ацеталь
	Acetaldehyde diethyl acetal
	2002

	117
	S0117
	Пропиональдегид
	Propionaldehyde
	2923

	118
	S0118
	3- (2-фурил) акролеин
	3-(2-Furyl)acrolein
	2494

	119
	S0119
	бутиальальдегид
	Butyraldehyde
	2219

	120
	S0120
	2-Метилмасляный альдегид
	2-Methylbutyraldehyde
	2691

	121
	S0121
	2-Метилкротоновый альдегид
	2-Methyl-2-butenal
	3407

	122
	S0122
	2-Фенилкротоновый альдегид
	2-Phenyl-2-butenal
	3224

	123
	S0123
	Пентаналь
	Valeraldehyde
	3098

	124
	S0124
	Изовалеральдегид 
	Isovaleraldehyde
	2692

	125
	S0125
	2-Метилпентаналь
	2-Methylvaleraldehyde
	3413

	126
	S0126
	Пент-2-еналь
	2-Pentenal
	3218

	127
	S0127
	2-Метилпент-2-еналь
	2-Methyl-2-pentenal
	3194

	128
	S0128
	4-Метил-2-фенилпент-2-еналь
	4-Methyl-2-phenyl-2-pentenal
	3200

	129
	S0129
	Пента-2,4-диеналь
	2,4-Pentadienal
	3217

	130
	S0130
	Гексаналь
	Hexanal
	2557

	131
	S0131
	Гекс-2-еналь (альдегид листьев)
	2-Hexenal(Leaf aldehyde)
	2560

	132
	S0132
	Гекс-3(цис)-еналь
	cis-3-Hexenal
	2561

	133
	S0133
	5-Метил-2-фенилгекс-2-еналь
	5-Methyl-2-phenyl-2-hexenal
	3199

	134
	S0134
	2-Изопропил-5-метилгекс-2-еналь
	2-Isopropyl-5-methyl-2-hexenal
	3406

	135
	S0135
	Гекса-(транс), 4(тран-с)-диеналь
	trans,trans-2,4-Hexadienal
	3429

	136
	S0136
	Рицинолевый альдегид
	Heptyl aldehyde
	2540

	137
	S0137
	Гептен-4-аль
	4-Heptenal
	3289

	138
	S0138
	Транс-гептен-2-аль
	trans-2-Heptenal
	3165

	139
	S0139
	2,6-Диметилгепт-5-еналь
	2,6-Dimethyl-5-heptenal
	2389

	140
	S0140
	Гепта-2,4-диеналь
	2,4-Heptadienal
	3164

	141
	S0141
	Октиловый альдегид
	Octylaldehyde
	2797

	142
	S0142
	Окт-2-еналь
	2-Octenal
	3215

	143
	S0143
	Окта-2(транс), 4(транс)-диеналь
	trans,trans-2,4-Octadienal
	3721

	144
	S0144
	Окта-2(транс), 6(транс)-диеналь
	trans,trans-2,6-Octadienal
	3466

	145
	S0145
	Нонаналь
	Nonanal
	2782

	146
	S0146
	Метилнонилацетальдегид (2-Метилундеканаль)
	Methylnonylacetaldehyde (2-Methylundecanal)
	2749

	147
	S0147
	Нон-2-еналь
	2-Nonenal
	3213

	148
	S0148
	Нон-6(цис)-еналь
	cis-6-Nonenal
	3580

	149
	S0149
	Нона-2,4-диеналь (Нона-2(транс),4(транс)-еналь)
	2,4-Nonadienal(trans-2-trans-4-Nonadienal)
	3212

	150
	S0150
	Нона-2(транс), -6(цис)-диеналь
	Nona-2-trans-6-cis-dienal
	3377

	151
	S0151
	Миртенил формат
	Myrtenylformate
	3405

	152
	S0152
	n-Децил альдегид (деканаль)
	n-Decylaldehyde(Decanal)
	2362

	153
	S0153
	Дец-2-еналь
	2-Decenal
	2366

	154
	S0154
	2,4-Декадиеналь
	2,4-Decadienal
	3135

	155
	S0155
	Ундеканаль
	Undecanal
	3092

	156
	S0156
	2-Ундеценаль
	2-Undecenal
	3423

	157
	S0157
	Ундека-2,4-диеналь
	2,4-Undecadienal
	3422

	158
	S0158
	Лауриновый альдегид.
	Lauric aldehyde
	2615

	159
	S0159
	2-Додеценаль
	2-Dodecenal
	2402

	160
	S0160
	Додека-2(транс)-6(цис)-диеналь
	2-trans-6-cis-Dodecadienal
	3637

	161
	S0161
	Тетрадецил альдегид
	Tetradecyl aldehyde
	2763

	162
	S0162
	Тетрадекановый альдегид (γ-ундекалактон)
	Peach aldehyde(γ-Undecalactone)
	3091

	163
	S0163
	p-анисовый альдегид
	p-Anisaldehyde
	2670

	164
	S0164
	Салициловый альдегид
	Salicylaldehyde
	3004

	165
	S0165
	Бензальдегид
	Benzaldehyde
	2127

	166
	S0166
	Толилальдегиды (o, м, п)
	Tolualdehydes(mixed o, m, p)
	3068

	167
	S0167
	3,4-диметоксибензальдегид
	3,4-Dimethoxybenzenecarbonal
	3109

	168
	S0168
	Фенилацеталь-дегид
	Phenylacetaldehyde
	2874

	169
	S0169
	Фенилацетальдегид диметил ацетал
	Phenylacetaldehyde dimethyl acetal
	2876

	170
	S0170
	3-фенилпропиональдегид
	Phenylpropyl aldehyde (3-Phenylpropionaldehyde)
	2887

	171
	S0171
	Куминальдегид
	Cuminaldehyde
	2341

	172
	S0172
	Ванилин
	Vanillin
	3107

	173
	S0173
	Цитронеллаль
	Citronellal
	2307

	174
	S0174
	Цитраль
	Citral
	2303

	175
	S0175
	Гелиотропин (пиперональ)
	Heliotropin(Piperonal)
	2911

	176
	S0176
	Коричный альдегид
	Cinnamic aldehyde
	2286

	177
	S0177
	Этиленгликоль ацеталь коричного альдегида
	Cinnamaldehyde ethylene glycol acetal
	2287

	178
	S0178
	Периллальдегид
	Perillaldehyde
	3557

	179
	S0179
	p-Menth-1-en-9-al
	p-Menth-1-en-9-al
	3178

	180
	S0180
	Фурфурол
	Furfural
	2489

	181
	S0181
	5-Метилфурфурол
	5-Methylfurfural
	2702

	182
	S0182
	1,1-Диметоксиэтан
	1,1-Dimethoxyethane
	3426

	183
	S0183
	2,6,6-Триметилцикло-гекса-1,3-диен-1-карбальдегид
	(2,6,6-Trimethylcyclohexa-1,3-dienyl)-
methanal
	3389

	184
	S0184
	Изобутиральдегид 
	Isobutyraldehyde
	2220

	185
	S0185
	цис-4-Гексеналь
	cis-4-Hexenal
	3496

	186
	S0186
	Окт-5(цис)-еналь
	cis-5-Octenal
	3749

	187
	S0187
	4-Деценаль
	4-Decenal
	3264

	188
	S0188
	транс, транс-2,4-додекадиеналь
	trans, trans-2,4-Dodecadienal
	3670

	189
	S0189
	Тридец-2-еналь
	2-Tridecenal
	3082

	190
	S0190
	4-Этилбензальдегид
	4-Ethylbenzaldehyde
	3756

	191
	S0191
	2-Гидрокси-4-метилбензальде-гид
	2-Hydroxy-4-methylbenzaldehyde
	3697

	192
	S0192
	o-метоксикоричный альдегид
	o-Methoxycinnamaldehyde
	3181

	193
	S0193
	Комфоленовый альдегид
	Campholenic aldehyde
	3592

	194
	S0194
	альфа-Гексилкоричный альдегид
	α-Hexylcinnamaldehyde
	2569

	195
	S0195
	Пропиленгликольацеталь ванилина
	Vanillin propylene glycol acetal
	3905

	196
	S0196
	Ацетальдегид этил цис-3-гексенил ацеталь
	Acetaldehyde ethyl cis-3-hexenyl acetal
	3775

	197
	S0197
	Нона-2(транс), 6(транс)-диеналь
	2-trans-6-trans-Nonadienal
	3766

	198
	S0198
	2,4,7-Декатриеналь
	2,4,7-Decatrienal
	4089

	199
	S0199
	альфа-Синенсаль
	β-Sinensal
	3141

	200
	S0200
	4-Гидроксибен-зальдегид
	4-Hydroxy benzaldehyde
	3984

	201
	S0201
	o-Метоксибензальдегид
	o-Methoxybenzaldehyde
	4077

	202
	S0202
	12-Метилтридеканаль
	12-Methyltridecanal
	4005

	203
	S0203
	Метилэтилкетон
	Methyl ethyl ketone
	2170

	204
	S0204
	3-Гидроксибутан -2-он (ацетоин)
	3-Hydroxy-2-butanone(Acetoin)
	2008

	205
	S0205
	4-(п-Метоксифенил)-бутан-2-он
	4-(p-Methoxyphenyl)-2-butanone
	2672

	206
	S0206
	4-Фенилбут-3-ен-2-он
	4-Phenyl-3-buten-2-one
	2881

	207
	S0207
	Диацетил 
2,3-Дикетобутан
	Diacetyl
2,3-Diketobutane
	2370

	208
	S0208
	Пентан-2-он
	2-Pentanone
	2842

	209
	S0209
	Пент-1-ен-3-он
	1-Penten-3-one
	3382

	210
	S0210
	Пентан-2,3-дион
	2,3-Pentanedione
	2841

	211
	S0211
	3-этил-2-гидрокси-2-циклопентен-1
	3-Ethyl-2-hydroxy-2-cyclopenten-1-one
	3152

	212
	S0212
	Метилциклопентенолон
	Methylcyclopentenolone (3-methyl-2-hydroxy-
2-cyclopenten-1-one)
	2700

	213
	S0213
	4-Гексен-3-он
	4-Hexene-3-one
	3352

	214
	S0214
	5-Метилгекс-3-ен-2-он
	5-Methyl-3-hexen-2-one
	3409

	215
	S0215
	Гексан-3,4-дион
	3,4-Hexanedione
	3168

	216
	S0216
	Гептан-2-он
	2-Heptanone
	2544

	217
	S0217
	Гепт-3-ен-2-он
	3-Hepten-2-one(Methyl pentenyl ketone)
	3400

	218
	S0218
	6-Метилгепт-5-ен-2-он
	6-Methyl-5-hepten-2-one
	2707

	219
	S0219
	Окт-1-ен-3-он
	1-Octen-3-one
	3515

	220
	S0220
	Нонан-2-он
	2-Nonanone
	2785

	221
	S0221
	Ундекан-2-он
	2-Undecanone
	3093

	222
	S0222
	Тридекан-2-он
	2-Tridecanone
	3388

	223
	S0223
	Нуткатон
	Nootkatone
	3166

	224
	S0224
	l-Карвон
	l-Carvone
	2249

	225
	S0225
	Ацетофенон
	Acetophenone
	2009

	226
	S0226
	4-Метилацетофенон
п-Метилацетофенон
	4-Methylacetophenone
p-Methylacetophenone
	2677

	227
	S0227
	4-Метоксиацетофенон
	p-Methoxyacetophenone
	2005

	228
	S0228
	Cis – жасмин
	cis-Jasmone
	3196

	229
	S0229
	Малиновый кетон 4-(п-Гидроксифенил-бутан-2-он
	Raspberry ketone [4-(p-Hydroxyphenyl)-2-
butanone]
	2588

	230
	S0230
	альфа-Дамаскон
	α-Damascone
	3659

	231
	S0231
	Дамасценон
	Damascenone
	3420

	232
	S0232
	Бензальдегид глицерил ацеталь
	Benzaldehyde glyceryl acetal
	2129

	233
	S0233
	Ирон альфа
	α-Irone
	2597

	234
	S0234
	Альфа-Ионон
	α-Ionone
	2594

	235
	S0235
	Бета-Ионон
	β-Ionone
	2595

	236
	S0236
	dl-камфора
	dl-Camphor
	4513

	237
	S0237
	Ментон
	Menthone
	2667

	238
	S0238
	d,l-Изоментон
	d,l-Isomenthone
	3460

	239
	S0239
	4-(2-Фурил)-бут-3-ен-2-он
	4-(2-Furyl)-3-buten-2-one
	2495

	240
	S0240
	2-Этил-4-гидрокси-5-метил-3(2H)-фуранон
	2-Ethyl-4-hydroxy-5-methyl-3(2H )-furanone
	3623

	241
	S0241
	3-Гидрокси-4,5-диметил-фуран-2(5H)-он
	4,5-Dimethyl-3-hydroxy-2,5-dihydrofuran-2-one
	3634

	242
	S0242
	5-Этил-3-гидрокси-4-метилфуран-2(5H)-он
	2-Ethyl-3-methyl-4-hydroxydihydro-2,5-furan-5-one
	3153

	243
	S0243
	4,5-Дигидро-тиофен-3(2H)-он (Тетрагидротиофен-3-one)
	4,5-Dihydro-3-(2H )-thiophenone (Tetrahydrothiophen-3-one)
	3266

	244
	S0244
	2-Этилфуран
	2-Ethylfuran
	3673

	245
	S0245
	2-Ацетилфуран
	2-Acetylfuran
	3163

	246
	S0246
	2-Ацетил-5-метилфуран
	2-Acetyl-5-methylfuran
	3609

	247
	S0247
	Ацетон
	Acetone
	3326

	248
	S0248
	1-Фенилпропан-1,2-дион
	1-Phenyl-1,2-propanedione
	3226

	249
	S0249
	3,4-Диметилцикло-пентан-1,2-дион
	3,4-Dimethyl-1,2-cyclopentadione
	3268

	250
	S0250
	3,5-Диметилцикло-пентан-1,2-дион
	3,5-Dimethyl-1,2-cyclopentadione
	3269

	251
	S0251
	Гексан-2,3-дион
	2,3-Hexanedione
	2558

	252
	S0252
	3-Метил-1,2-циклогексадион
	1-Methyl-2,3-cyclohexadione
	3305

	253
	S0253
	2,2,6-Триметилциклогексанон
	2,2,6-Trimethylcyclohexanone
	3473

	254
	S0254
	2,6,6-Триметилцикло-гекс-2-ен-1,4-дион
	2,6,6-Trimethylcyclohex-2-ene-1,4-dione
	3421

	255
	S0255
	Гептан-3-он
	3-Heptanone
	2545

	256
	S0256
	5-Метилгепт-2-ен-4-он
	5-Methyl-2-hepten-4-one
	3761

	257
	S0257
	6-Метилгепта-3,5-диен-2-он
	6-Methyl-3,5-heptadien-2-one
	3363

	258
	S0258
	Октан-2-он
	2-Octanone
	2802

	259
	S0259
	Октан-3-он
	3-Octanone
	2803

	260
	S0260
	Окт-3-ен-2-он
	3-Octen-2-one
	3416

	261
	S0261
	6,10-Диметил-5,9-ундекадиен-2-он.
	6,10-Dimethyl-5,9-undecadien-2-one
	3542

	262
	S0262
	Пентадекан-2-он
	2-Pentadecanone
	3724

	263
	S0263
	3-Метилциклопен-тадекан-1-он
	3-Methyl-1-cyclopentadecanone
	3434

	264
	S0264
	Циклогептадец-9-ен-1-он
	Cycloheptadeca-9-en-1-one
	3425

	265
	S0265
	Бензофенон
	Benzophenone
	2134

	266
	S0266
	2-Гидроксиацетофенон
	2-Hydroxyacetophenone
	3548

	267
	S0267
	Изофорон
	Isophorone
	3553

	268
	S0268
	Дигидроджасмон (3-Метил-2-пентилциклопент -2-ен-1-он)
	Dihydrojasmone(2-Pentyl-3-methyl-2-cyclopenten-1-one)
	3763

	269
	S0269
	Неогесперидина дигидрохалькон
	Neohesperidindihydrochalcone
NeohesperidinDHC
	3811

	270
	S0270
	Зингерон
	Zingerone
	3124

	271
	S0271
	бета-Дамаскон (4-(2,6,6-триметилциклогекс-1-енил) бут-2-ен-1-он)
	β-Damascone [4-(2, 6, 6-Trimethylcyclohex-1-enyl) but-2-en-4-one]
	3243

	272
	S0272
	3-(Метилтио)-бутаналь
	3-(Methylthio)butanal
	3374

	273
	S0273
	альфа-Пентилкоричный альдегид
	α-Amylcinnamaldehyde
	2061

	274
	S0274
	d-Фенхон
	d-Fenchone
	2479

	275
	S0275
	2-метилтетрагидрофуран-3-one
	2-Methyltetrahydrofuran-3-one
	3373

	276
	S0276
	4-Гидрокси-2,5-диметилфуран-3(2H)-он
	4-Hydroxy-2,5-dimethyl-3(2H)-furanone
	3174

	277
	S0277
	2,5-Диметил-4-метоксифуран-3(2H)-он
	2,5-Dimethyl-4-methoxy-3(2H)-furanone
	3664

	278
	S0278
	2-Пентилфуран
	2-Pentylfuran
	3317

	279
	S0279
	4,5,6,7-тетрагидро-3,6-диметилбензофуран (Ментофуран)
	4,5,6,7-Tetrahydro-3,6-dimethylbenzofuran
(Menthofuran)
	3235

	280
	S0280
	1,5,5,9-Тетраметил-13-оксатрицикло-[8.3.0.0.(4.9)] тридекан
	1,5,5,9-Tetramethyl-13-oxatricyclo [8.3.0.0 (4,9)]tridecane
	3471

	281
	S0281
	Цис-Дигидрокарвон
	cis-Dihydrocarvone
	3565

	282
	S0282
	3-Меркаптобу-тан-2-он
	3-Mercapto-2-butanone
	3298

	283
	S0283
	Пиперонил ацетон
	Piperonyl acetone
	2701

	284
	S0284
	Дигидро-бета-Ионон
	Dihydro-β-ionone
	3626

	285
	S0285
	4-Метилпентан-2,3-дион
	4-Methyl-2,3-pentanedione
	2730

	286
	S0286
	(E)-7-Метил-3-октенон-2-one
	(E)-7-Methyl-3-octen-2-one
	3868

	287
	S0287
	3-(ацетилтио)-2-метилфуран
	3-(Acetylthio)-2-methylfuran
	3973

	288
	S0288
	4-Ацетокси-2,5-диметил-фуран-3(2H)-он
	4-Acetoxy-2,5-dimethyl-3(2H)-furanone
	3797

	289
	S0289
	3-Этил-2-гидрокси-4-метилциклопент-2-ен-1-он
	3-Ethyl-2-hydroxy-4-methylcyclopent-2-en-1-one
	3453

	290
	S0290
	Циклогексанон
	Cyclohexanone
	3909

	291
	S0291
	Гептан-2,3-дион
	2,3-Heptanedione
	2543

	292
	S0292
	2,3-Октандион
	2,3-Octanedione
	4060

	293
	S0293
	Уксусная кислота
	Acetic acid
	2006

	294
	S0294
	Пропионовая кислота
	Propionic acid
	2924

	295
	S0295
	Пировиноградная кислота
	Pyruvic acid
	2970

	296
	S0296
	Бутириновая кислота
	Butyric acid
	2221

	297
	S0297
	Изомасляная кислота
	Isobutyric acid
	2222

	298
	S0298
	2-Метилмасляная кислота
	2-Methylbutyric acid
	2695

	299
	S0299
	2-Этилмасляная кислота
	2-Ethylbutyric acid
	2429

	300
	S0300
	Валериановая кислота
	Valeric acid
	3101

	301
	S0301
	2-Метилвалериановая кислота
	2-Methylvaleric acid
	2754

	302
	S0302
	2-Метил-2-пентеновая кислота (клубничная кислота)
	2-Methyl-2-pentenoic acid (Strawberriff)
	3195

	303
	S0303
	Изовалериановая кислота
	Isovaleric acid
	3102

	304
	S0304
	Гексановая кислота
	Hexanoic acid
	2559

	305
	S0305
	Адипиновая кислота
	Adipic acid
	2011

	306
	S0306
	транс-2-Гексеновая кислота
	trans-2-Hexenoic acid
	3169

	307
	S0307
	3-Гексеновая кислота
	3-Hexenoic acid
	3170

	308
	S0308
	Гептановая кислота
	Heptanoic acid
	3348

	309
	S0309
	Октановая кислота
	Octanoic acid
	2799

	310
	S0310
	Нонановая кислота
	Nonoic acid
	2784

	311
	S0311
	Декановая кислота
	Decanoic acid
	2364

	312
	S0312
	Додекановая кислота (лауриновая кислота)
	Dodecanoic acid (Lauric acid)
	2614

	313
	S0313
	Тетрадекановая кислота (миристиновая кислота)
	Tetradecanoic acid (Myristic acid)
	2764

	314
	S0314
	Гексадекановая кислота (пальмитиновая кислота)
	Hexadecylic acid (Palmitic acid)
	2832

	315
	S0315
	Бензойная кислота
	Benzoic acid
	2131

	316
	S0316
	Фенилуксусная кислота
	Phenylacetic acid
	2878

	317
	S0317
	Лимонная кислота
	Citric acid
	2306

	318
	S0318
	Коричная кислота
	Cinnamic acid
	2288

	319
	S0319
	Фумаровая кислота
	Fumaric acid
	2488

	320
	S0320
	3-метилпропилуксусная кислота
	3-Methylpentanoic acid
	3437

	321
	S0321
	бета-Аланин
	β-Alanine
	3252

	322
	S0322
	l-Фенилаланин
	L-Phenylalanine
	3585

	323
	S0323
	l-Цистеин
	L-Cysteine
	3263

	324
	S0324
	Глицин
	Glycine
	3287

	325
	S0325
	L-глутаминовая кислота
	L-Glutamic acid
	3285

	326
	S0326
	l-Лейцин
	L-Leucine
	3297

	327
	S0327
	d, l -Метионин
	DL-Methionine
	3301

	328
	S0328
	Левулиновая кислота
	Levulinic acid
	2627

	329
	S0329
	2-Оксомаслянная кислота
	2-Oxobutyric acid
	3723

	330
	S0330
	2-Метилгексановая кислота
	2-Methylhexanoi cacid
	3191

	331
	S0331
	2-Метилгептановая кислота
	2-Methyloenanthic acid
	2706

	332
	S0332
	4-Метилоктановая кислота
	4-Methyloctanoic acid
	3575

	333
	S0333
	Цитронелловая кислота
	3,7-Dimethyl-6-octenoic acid
	3142

	334
	S0334
	Дец-9-еновая кислота
	9-Decenoic acid
	3660

	335
	S0335
	Ундекановая кислота
	Undecanoic acid
	3245

	336
	S0336
	Ундец-10-еновая кислота
	10-Undecenoic acid
	3247

	337
	S0337
	3-Фенилпропионовая кислота
	3-Phenylpropionic acid
	2889

	338
	S0338
	Молочная кислота
	Lactic acid
	2611

	339
	S0339
	l-Пролин
	L-Proline
	3319

	340
	S0340
	DL-Валин
	DL-Valine
	3444

	341
	S0341
	Натрия 2-(4-метоксифенокси) пропионат
	Sodium2-(4-methyoxy-phenoxy) propanoate
	3773

	342
	S0342
	l-и DL-Аланин
	L-and DL-Alanine
	3818

	343
	S0343
	l-Аргинин
	L-Arginine
	3819

	344
	S0344
	D-Лизин
	L-Lysine
	3847

	345
	S0345
	3-Метилкротоновая кислота
	3-Methylcrotonic acid
	3187

	346
	S0346
	Муравьиная кислота
	Formic acid
	2487

	347
	S0347
	4-Метилнонановая кислота
	4-Methylnonanoic acid
	3574

	348
	S0348
	Изокапроновая кислота
	Isohexanoic acid
	3463

	349
	S0349
	2-гидроксибензойная кислота (Салициловая кислота)
	2-Hydroxybenzoic acid (Salicylic acid)
	3985

	350
	S0350
	Тиглиновая кислота
	Tiglic acid
	3599

	351
	S0351
	Янтарная кислота
	Succinic acid
	4719

	352
	S0352
	Стеариновая кислота
	Stearic acid
	3035

	353
	S0353
	Этил формат
	Ethyl formate
	2434

	354
	S0354
	Бутил формат
	Butyl formate
	2196

	355
	S0355
	Амил формиат
	Amylformate
	2068

	356
	S0356
	Изоамил формат
	Isoamyl formate
	2069

	357
	S0357
	Гексил формат
	Hexylformate
	2570

	358
	S0358
	Бензил формат
	Benzyl formate
	2145

	359
	S0359
	Геранил формат
	Geranyl formate
	2514

	360
	S0360
	Цитронеллил формат
	Citronellyl formate
	2314

	361
	S0361
	Фенетил формат
	Phenethyl formate
	2864

	362
	S0362
	Линалил формат
	Linalyl formate
	2642

	363
	S0363
	Метил ацетат
	Methyl acetate
	2676

	364
	S0364
	Этил ацетат
	Ethyl acetate
	2414

	365
	S0365
	Этил ацетоацетат
	Ethyl acetoacetate
	2415

	366
	S0366
	Пропил ацетат
	Propyl acetate
	2925

	367
	S0367
	Изопропил ацетат
	Isopropyl acetate
	2926

	368
	S0368
	Аллилацетат
	Allyl acetate
	—

	369
	S0369
	Этиллевулинат 
	Ethyl acetylpropanoate
	2442

	370
	S0370
	Бутил ацетат
	Butyl acetate
	2174

	371
	S0371
	Изобутил ацетат
	Isobutyl acetate
	2175

	372
	S0372
	Изоамилацетат
	Isoamyl acetate
	2055

	373
	S0373
	Гексил ацетат
	Hexyl acetate
	2565

	374
	S0374
	Гекс-2-енил ацетат
	2-Hexen-1-ylacetate
	2564

	375
	S0375
	Гептил ацетат
	Heptyl acetate
	2547

	376
	S0376
	Октил ацетат
	Octyl acetate
	2806

	377
	S0377
	3-Октил ацетат
	3-Octyl acetate
	3583

	378
	S0378
	Окт-1-ен-3-ил ацетат
	1-Octen-3-ylacetate
	3582

	379
	S0379
	Нонил ацетат
	Nonyl acetate
	2788

	380
	S0380
	n-Гексил 2-бутеноат
	n-Hexyl 2-butenoate
	3354

	381
	S0381
	Диэтил себацинат
	Decyl acetate
	2367

	382
	S0382
	Метол фенил ацетат
	Benzyl acetate
	2135

	383
	S0383
	Фенетил ацетат
	Phenethyl acetate
	2857

	384
	S0384
	Анисилацетат
	Anisyl acetate
	2098

	385
	S0385
	Борнил ацетат
	Bornyl acetate
	2159

	386
	S0386
	Ментил ацетат
	Menthol acetate
	2668

	387
	S0387
	Циннамил ацетат
	Cinnamyl acetate
	2293

	388
	S0388
	Цитронеллил ацетат
	Citronellyl acetate
	2311

	389
	S0389
	Геранил ацетат
	Geranyl acetate
	2509

	390
	S0390
	p-Кресил ацетат
	p-Cresyl acetate
	3073

	391
	S0391
	Стиралил ацетат
	Styrallyl acetate
	2684

	392
	S0392
	Нерил ацетат
	Neryl acetate
	2773

	393
	S0393
	Терпинеол ацетат
	Terpinyl acetate
	3047

	394
	S0394
	Циннамил изобутират
	Cinnamyl isobutyrate
	2297

	395
	S0395
	цис-3-Гексенил ацетат (ацетат листьев)
	cis-3-Hexen-1-ylacetate (Leaf acetate)
	3171

	396
	S0396
	Фурфурил ацетат
	Furfuryl acetate
	2490

	397
	S0397
	Аллил гептаноат
	Allyl heptanoate
	2031

	398
	S0398
	Диналил ацетат
	Linalyl acetate
	2636

	399
	S0399
	Карвил ацетат
	Carvyl acetate
	2250

	400
	S0400
	Дигидрокарвил ацетат
	Dihydrocarvyl acetate
	2380

	401
	S0401
	Бутил фенилацетат
	Butyl phenylacetate
	2209

	402
	S0402
	Этил пропионат
	Ethyl propionate
	2456

	403
	S0403
	Диэтил малонат
	Diethyl malonate
	2375

	404
	S0404
	Изобутил пропионат
	Isobutyl propionate
	2212

	405
	S0405
	Изоамил пропионат
	Isoamyl propionate
	2082

	406
	S0406
	цис-3-гексенил пропионат и транс-2-гексенил пропионат
	cis-3-Hexenyl propionate and trans-2-Hexenyl propionate
	3778

	407
	S0407
	Геранил пропионат
	Geranyl propionate
	2517

	408
	S0408
	Цитронеллил пропионат
	Citronellyl propionate
	2316

	409
	S0409
	Бензил пропионат
	Benzyl propionate
	2150

	410
	S0410
	Фенетил пропионат
	Phenethyl propionate
	2867

	411
	S0411
	Линалил пропионат
	Linalyl propionate
	2645

	412
	S0412
	Метил бутират
	Methyl butyrate
	2693

	413
	S0413
	Метил 2-метилбутират
	Methyl2-methylbutyrate
	2719

	414
	S0414
	Этил бутират
	Ethyl butyrate
	2427

	415
	S0415
	Этил изобутират
	Ethyl isobutyrate
	2428

	416
	S0416
	Этил 2-метилбутират
	Ethyl2-methylbutyrate
	2443

	417
	S0417
	Этил 3-гидроксибутират
	Ethyl3-hydroxybutyrate
	3428

	418
	S0418
	Диэтил сукцинат
	Diethyl succinate
	2377

	419
	S0419
	Метил изобутират
	Methyl isobutyrate
	2694

	420
	S0420
	Бутил бутират
	Butyl butyrate
	2186

	421
	S0421
	Изобутил бутират
	Isobutyl butyrate
	2187

	422
	S0422
	Бутил 2-метилбутират
	n-Butyl2-methylbutyrate
	3393

	423
	S0423
	2-Метилбутил 2-метилбутират
	2-Methylbutyl 2-methylbutyrate
	3359

	424
	S0424
	Бутил изобутират
	Butyl isobutyrate
	2188

	425
	S0425
	Амил бутират
	Amyl butyrate
	2059

	426
	S0426
	Изоамилбутират
	Isoamyl butyrate
	2060

	427
	S0427
	Изоамил 2-метилбутират
	Isoamyl 2-methylbutanoate
	3505

	428
	S0428
	Изопентил изобутират
	Isopentyl isobutyrate
	3507

	429
	S0429
	Гексил бутират
	Hexyl butyrate
	2568

	430
	S0430
	Гексил 2-метилбутират
	Hexyl2-methylbutyrate
	3499

	431
	S0431
	цис-3-Гексенил бутират (бутират листьев)
	cis-3-Hexenylbutyrate (Leaf butyrate)
	3402

	432
	S0432
	Гекс-3-енил 2-метилбутират
	3-Hexenyl 2-methylbutanoate
	3497

	433
	S0433
	Гептил изобутират
	Heptyl isobutyrate
	2550

	434
	S0434
	Октил 2-метилбутират
	Octyl 2-methylbutyrate
	3604

	435
	S0435
	Окт-1-ен-3-ил бутират
	1-Octen-3-ylbutyrate
	3612

	436
	S0436
	Бензил бутират
	Benzyl butyrate
	2140

	437
	S0437
	Бензил изобутират
	Benzyl isobutyrate
	2141

	438
	S0438
	Фенетил бутират
	Phenethyl butyrate
	2861

	439
	S0439
	Фенетил 2-метилбутират
	Phenethyl 2-methylbutyrate
	3632

	440
	S0440
	Фенетил изобутират
	Phenethyl isobutyrate
	2862

	441
	S0441
	Геранил бутират
	Geranyl butyrate
	2512

	442
	S0442
	Геранил изобутират
	Geranyl isobutyrate
	2513

	443
	S0443
	Линалил бутират
	Linalyl butyrate
	2639

	444
	S0444
	Линалил изобутират
	Linalyl isobutyrate
	2640

	445
	S0445
	Изобутил-ангелат
	Isobutyl angelate
	2180

	446
	S0446
	Нерил изобутират
	Neryl isobutyrate
	2775

	447
	S0447
	Этил валерат
	Ethyl valerate
	2462

	448
	S0448
	Бутил бутириллактат
	Butyl butyryllactate
	2190

	449
	S0449
	Этил изовалерат
	Ethyl isovalerate
	2463

	450
	S0450
	Бутил салицилат
	Butyl salicylate
	3650

	451
	S0451
	Бутил изовалерат
	Butyl isovalerat
	2218

	452
	S0452
	Изоамил изовалерат
	Isoamyl isovalerate
	2085

	453
	S0453
	Гекс-3-енил изовалерат
	3-Hexenyl isovalerate
	3498

	454
	S0454
	Нонил изовалерат
	Nonyl isovalerate
	2791

	455
	S0455
	Фенетил изовалерат
	Phenethyl isovalerate
	2871

	456
	S0456
	Геранил изовалерат
	Geranyl isovalerate
	2518

	457
	S0457
	Метил гексаноат
	Methyl hexanoate
	2708

	458
	S0458
	Метил гекс-2-еноат
	Methyl 2-hexenoate
	2709

	459
	S0459
	Этил гексаноат
	Ethyl hexanoate (Ethyl caproate)
	2439

	460
	S0460
	Этил гекс-3-еноат
	Ethyl 3-hexenoate
	3342

	461
	S0461
	Этил 3-гидроксигексаноат
	Ethyl 3-hydroxyhexanoate
	3545

	462
	S0462
	Этил транс-2-гексеноат
	Ethyltrans-2-hexenoate
	3675

	463
	S0463
	Пропил гексаноат
	Propyl hexanoate
	2949

	464
	S0464
	Пентил гексаноат
	Amyl hexanoate
	2074

	465
	S0465
	Изоамил гексаноат
	Isoamyl hexanoate
	2075

	466
	S0466
	Гексил гексаноат
	Hexyl hexanoate
	2572

	467
	S0467
	цис-3-Гексенил гексаноат (гексаноат листьев)
	cis-3-Hexenyl hexanoate (Leaf hexanoate)
	3403

	468
	S0468
	Этил гептаноат
	Ethyl heptanoate
	2437

	469
	S0469
	Пропил гептаноат
	Propyl heptanoate
	2948

	470
	S0470
	Бутил гептаноат
	Butyl heptanoate
	2199

	471
	S0471
	2-Метилфуран-3-тиол
	2-Methyl-3-furanthiol
	3188

	472
	S0472
	Метил каприлат
	Methyl caprylate
	2728

	473
	S0473
	Этил каприлат
	Ethyl caprylate
	2449

	474
	S0474
	Этил цис-4октеноат
	Ethyl cis-4-octenoate
	3344

	475
	S0475
	Этил цис-4,7-октадиеноат
	Ethyl cis-4,7-octadienoate
	3682

	476
	S0476
	Изоамилкаприлат
	Soamyl octanoate
	2080

	477
	S0477
	Нонил октаноат
	Nonyl octanoate
	2790

	478
	S0478
	Фенетил октаноат
	Phenethyl octanoate
	3222

	479
	S0479
	Метил нон-2-еноат
	Methyl 2-nonenoate
	2725

	480
	S0480
	Этил нонаноат
	Ethyl nonanoate
	2447

	481
	S0481
	Этил деканоат
	Ethyl decanoate
	2432

	482
	S0482
	Этил 2-транс-4-цис-декадиеноат
	Ethyl trans-2,cis-4-decadienoate
	3148

	483
	S0483
	Этил додеканоат (Этил лаурат)
	Ethyl dodecanoate(Ethyl laurate)
	2441

	484
	S0484
	Метил тетрадеканоат (метил миристат)
	Methyl tetradecanoate (Methtyl myristate)
	2722

	485
	S0485
	Метил бензоат
	Methyl benzoate
	2683

	486
	S0486
	Этил бензоат
	Ethyl benzoate
	2422

	487
	S0487
	Пропил бензоат
	Propyl benzoate
	2931

	488
	S0488
	Гексил бензоат
	Hexyl benzoate
	3691

	489
	S0489
	Бензил бензоат
	Benzyl benzoate
	2138

	490
	S0490
	цис-3-Гексенил бензоат (бензоат листьев)
	cis-3-Hexenyl benzoate(Leaf benzoate)
	3688

	491
	S0491
	Метил антранилат
	Methyl anthranilate
	2682

	492
	S0492
	Метил фенилацетат
	Methyl phenylacetate
	2733

	493
	S0493
	Этил фенилацетат
	Ethyl phenylacetat
	2452

	494
	S0494
	Изоамил фенилацетат
	Isoamyl phenylacetate
	2081

	495
	S0495
	Фенетил фенилацетат
	Phenethyl phenylacetate
	2866

	496
	S0496
	Этил тиглат
	Ethyl tiglate
	2460

	497
	S0497
	Бензил тиглат
	Benzyl tiglate
	3330

	498
	S0498
	Этил лактат
	Ethyl lactate
	2440

	499
	S0499
	Бутил лактат
	Butyl lactate
	2205

	500
	S0500
	Метил циннамат
	Methyl cinnamate
	2698

	501
	S0501
	Этил циннамат
	Ethyl cinnamate
	2430

	502
	S0502
	Бензил циннамат
	Benzyl cinnamate
	2142

	503
	S0503
	Фенетил циннамат
	Phenethyl cinnamate
	2863

	504
	S0504
	Циннамил циннамат
	Cinnamyl cinnamate
	2298

	505
	S0505
	Метил салицилат
	Methyl salicylate
	2745

	506
	S0506
	Этил салицилат
	Ethyl salicylate
	2458

	507
	S0507
	Изоамил салицилат
	Isoamyl salicylate
	2084

	508
	S0508
	Этилтетра деканоат (Этил миристат)
	Ethyl tetradecanoate (Ethyl myristate)
	2445

	509
	S0509
	Этил олеат
	Ethyl oleate
	2450

	510
	S0510
	Этил пальминат
	Ethyl palmitate
	2451

	511
	S0511
	Метил дигидрожасмонат
	Methyl  dihydrojasmonate
	3408

	512
	S0512
	Этиловый эфир кислоты кокосового масла
	Ethyl ester of coconut oil  mixed acid
	—

	513
	S0513
	Триэтил цитрат
	Triethyl citrate
	3083

	514
	S0514
	Анисилформат
	Anisyl formate
	2101

	515
	S0515
	цис-3-Гексенил формат (формат листьев)
	cis-3-Hexenyl formate (Leaf formate)
	3353

	516
	S0516
	2-Метилбутил ацетат
	2-Methylbutyl  acetate
	3644

	517
	S0517
	3-Фенилпропил ацетат
	3-Phenylpropyl acetate
	2890

	518
	S0518
	Эвгенил ацетат
	Eugenyl acetate
	2469

	519
	S0519
	4,5-Диметил-2-изобутил-3-тиазолин
	4,5-Dimethyl-2-isobutyl-3-thiazoline
	3621

	520
	S0520
	Изопулегил ацетат
	Isopulegyl acetate
	2965

	521
	S0521
	Фенхил ацетат (1,3,3-триметил-2-норборнанил ацетат)
	1,3,3-Trimethyl-2-norbornanyl acetate
	3390

	522
	S0522
	Метил пропионат
	Methyl propionate
	2742

	523
	S0523
	Этил акрилат
	Ethyl acrylate
	2418

	524
	S0524
	цис-3-Гексенил лактат (лактат листьев)
	cis-3-Hexenyll actate (Leaf lactate)
	3690

	525
	S0525
	Децил пропионат
	Decyl propionate
	2369

	526
	S0526
	Этил транс-2-бутеноат
	Ethyl trans-2-butenoate
	3486

	527
	S0527
	Пропил бутират
	Propyl butyrate
	2934

	528
	S0528
	Изопропил изобутират
	Isopropyl isobutyrate
	2937

	529
	S0529
	Изопропил 2-метилбутират
	Isopropyl 2-methylbutyrate
	3699

	530
	S0530
	Гексил изобутират
	Hexyl isobutyrate
	3172

	531
	S0531
	Гептил бутират
	Heptyl butyrate
	2549

	532
	S0532
	Октил изобутират
	Octyl isobutyrate
	2808

	533
	S0533
	3-Фенилпропил изобутират
	3-Phenylpropyl isobutyrate
	2893

	534
	S0534
	Цитронеллил бутират
	Citronellyl butyrate
	2312

	535
	S0535
	Циннамил бутират
	Cinnamyl butyrate
	2296

	536
	S0536
	Метил изовалерат
	Methyl isovalerate
	2753

	537
	S0537
	Изобутил изовалерат
	Isobutyl isovalerate
	3369

	538
	S0538
	2-Метилбутил изовалерат
	2-Methylbutyl isovalerate
	3506

	539
	S0539
	Бензил изовалерат
	Benzyl isovalerate
	2152

	540
	S0540
	2-Пентилпиридин
	2-Pentylpyridine
	3383

	541
	S0541
	Циннамил изовалерат
	Cinnamyl isovalerate
	2302

	542
	S0542
	Ментил изовалерат
	Menthyl isovalerate
	2669

	543
	S0543
	Метил гекс-3-еноат
	Methyl 3-hexenoate
	3364

	544
	S0544
	Изобутил гексаноат
	Isobutyl caproate
	2202

	545
	S0545
	Аллил гексаноат
	Allyl hexanoate
	2032

	546
	S0546
	Линалил гексаноат
	Linalyl hexanoate
	2643

	547
	S0547
	Метил цитронеллат (метил 3,7-диметил-6-октеноат)
	Methyl 3,7-dimethyl-6-octenoate
	3361

	548
	S0548
	Метил нон-3-еноат
	Methyl 3-nonenoate
	3710

	549
	S0549
	Метил ундец-9-еноат
	Methyl 9-undecenoate
	2750

	550
	S0550
	Этил ундеканоат
	Ethyl undecanoate
	3492

	551
	S0551
	Изопропил тетрадеканоат (изопропил миристат)
	Isopropyl tetradecanoate (Isopropyl myristate)
	3556

	552
	S0552
	Метил N-метилантранилат 
	Methyl N-methylanthranilate (Dimethyl anthranilate)
	2718

	553
	S0553
	Этил антранилат
	Ethyl anthranilate
	2421

	554
	S0554
	Изопентил бензоат (изоамил бензоат)
	Isoamyl benzoate
	2058

	555
	S0555
	Фенетил бензоат
	Phenethyl benzoate
	2860

	556
	S0556
	Изобутил фенилацетат
	Isobutyl phenylacetate
	2210

	557
	S0557
	Гексил фенилацетат
	Hexyl phenylacetate
	3457

	558
	S0558
	Этил 3-фенилпропионат (Этиловый гидроциннамат)
	Ethyl 3-phenylpropionate (Ethyl hydrocinnamate)
	2455

	559
	S0559
	Метил циклогексан-карбоксилат
	Methyl cyclohexanecarboxylate
	3568

	560
	S0560
	Метил анизат
	Methyl p-anisate
	2679

	561
	S0561
	Этил анизат
	Ethyl p-anisate
	2420

	562
	S0562
	Фенетил салицилат
	Phenethyl salicylate
	2868

	563
	S0563
	Изоамил додеканоат (изоамил лаурат)
	Isoamyl dodecanoate(Isoamyl laurate)
	2077

	564
	S0564
	Метил линолеат(48%), Метил линоленат (52%) смесь
	Methyllinoleate (48%), methyl linolenate
(52%) mixture
	3411

	565
	S0565
	Метил жасмонат
	Methyl jasmonate
	3410

	566
	S0566
	Бензил салицилат
	Benzyl  salicylate
	2151

	567
	S0567
	Изобутил циннамат
	Isobutyl cinnamate
	2193

	568
	S0568
	3-Фенилпропил циннамат
	3-Phenylpropyl cinnamate
	2894

	569
	S0569
	Диэтил тартрат
	Diethyl tartrate
	2378

	570
	S0570
	Метил никотинат
	Methyl nicotinate
	3709

	571
	S0571
	Фенетил тиглат (Фенетил 2-метилкротоноат)
	Phenethyl tiglate
	2870

	572
	S0572
	3-Ацетил-2,5-диметилтиофен
	3-Acetyl-2,5-dimethylthiophene
	3527

	573
	S0573
	3,5,5-Триметилгексан-1-ол
	3,5,5-Trimethyl-1-hexanol
	3324

	574
	S0574
	Анисилбутират
	Anisyl butyrate
	2100

	575
	S0575
	Борнил изовалерат
	Bornyl isovalerate
	2165

	576
	S0576
	2,6-Диметилгептан-4-ол
	2,6-Dimethyl-4-heptanol
	3140

	577
	S0577
	Изобутил бензоат
	Isobutyl benzoate
	2185

	578
	S0578
	Нерил формат
	Neryl formate
	2776

	579
	S0579
	Метилбензил ацетат (o-,m-,p-)
	Methylbenzyl acetate(mixed o-,m-,p-)
	3702

	580
	S0580
	цис-и-транс-p-1, (7)8-ментадиен-2-ил ацетат
	cis-and-trans-p-1,(7)8-Menthadien-2-yl acetate
	3848

	581
	S0581
	Камфолен ацетат
	Campholene acetate
	3657

	582
	S0582
	Пропил пропионат
	Propyl propionate
	2958

	583
	S0583
	Бутил пропионат
	Butyl propionate
	2211

	584
	S0584
	Гексил пропионат
	Hexyl propionate
	2576

	585
	S0585
	Этил пируват
	Ethyl pyruvate
	2457

	586
	S0586
	Октил бутират
	Octyl butyrate
	2807

	587
	S0587
	Пропил изобутират
	n-Propyl isobutyrate
	2936

	588
	S0588
	Изобутил изобутират
	Isobutyl isobutyrate
	2189

	589
	S0589
	Цитронеллил изобутират
	Citronellyl isobutyrate
	2313

	590
	S0590
	(Z)-3-Гексенил (E)-2-бутеноат
	(Z)-3-Hexenyl (E )-2-butenoate 
	3982

	591
	S0591
	моно-Ментил сукцинат
	Momo-menthyl succinate
	3810

	592
	S0592
	Пентилвалерат
	Pentyl valerate
	—

	593
	S0593
	Октил изовалерат
	Octyl isovalerate
	2814

	594
	S0594
	Бутил гексаноат
	Butyl hexanoate
	2201

	595
	S0595
	Фенетил гексаноат
	Phenethyl hexanoate
	3221

	596
	S0596
	Изобутират листьев (Гекс-3(Z)-енил изобутират)
	Leaf isobutyrate [(Z )-3-Hexenyl isobutyrate]
	3929

	597
	S0597
	Гексил октаноат
	Hexyl octanoate
	2575

	598
	S0598
	Этил окт-2-еноат
	Ethyl 2-octenoate
	3643

	599
	S0599
	Этил дека-2,4,7-триеноат
	Ethyl 2,4,7-decatrienoate
	3832

	600
	S0600
	Линалил бензоат
	Linalyl benzoate
	2638

	601
	S0601
	Гекс-3(Z)-енил 2-метил 2-бутеноат 
	(Z )-3-Hexenyl (E )-2-methyl 2-butenoate
	3931

	602
	S0602
	Изобутил 2-бутеноат
	Isobutyl 2-butenoate
	3432

	603
	S0603
	Гексил 3-метил бутаноат
	Hexyl 3-methyl butanoate
	3500

	604
	S0604
	Цис-3-Гексенил цис-3-гексеноат (цис-3-гексеонат листьев)
	cis-3-Hexenyl cis-3-hexenoate (Leaf cis-3-
hexenoate)
	3689

	605
	S0605
	Метил 3-гидроксигек-саноат
	Methyl3-hydroxyhexanoate
	3508

	606
	S0606
	Геранил бензоат
	Geranyl benzoate
	2511

	607
	S0607
	Диметил сукцинат
	Dimethyl succinate
	2396

	608
	S0608
	Этил стеарат
	Ethyl stearate
	3490

	609
	S0609
	3-метил-2-бутен-1-ол ацетат (Пренил ацетат)
	3-Methyl-2-buten-1-olacetate (Prenyl acetate)
	4202

	610
	S0610
	Транс-2-гексенил гексаноат
	trans-2-Hexenyl hexanoate
	3983

	611
	S0611
	Борнил формат
	Bornyl formate
	2161

	612
	S0612
	Этил (Z) гепт-4-еноат
	Ethyl(Z)-hept-4-enoate
	3975

	613
	S0613
	Амил октаноат
	Amyl octanoate
	2079

	614
	S0614
	Метил 4-метилвалерат
	Methyl 4-methylvalerate
	2721

	615
	S0615
	Пиперонил ацетат
	Heliotropin  acetate
	2912

	616
	S0616
	Циннамил пропионат
	Cinnamyl propionate
	2301

	617
	S0617
	Метилфенилкарбинил изобутират (Стираллил изобутират)
	Methyl phenyl carbinyl isobutyrate (Styrallyl
isobutyrate)
	2687

	618
	S0618
	Додецил изобутират
	Dodecyl isobutyrate
	3452

	619
	S0619
	Терпинил изобутират
	Terpinyl isobutyrate
	3050

	620
	S0620
	Изобутил салицилат
	Isobutyl salicylate
	2213

	621
	S0621
	Изопентил циннамат
	Isoamyl cinnamate
	2063

	622
	S0622
	Изоборнил ацетат
	Isobornyl acetate
	2160

	623
	S0623
	γ-валеролактон 
	γ-Valerolactone
	3103

	624
	S0624
	γ-гексалактон
	γ-Hexalactone
	2556

	625
	S0625
	γ-гепталактон
	γ-Heptalactone
	2539

	626
	S0626
	γ-окталактон
	γ-Octalactone
	2796

	627
	S0627
	γ-ноналактон
	γ-Nonalactone
	2781

	628
	S0628
	γ-декалактон
	γ-Decalactone
	2360

	629
	S0629
	γ-додекалактон
	γ-Dodecalactone
	2400

	630
	S0630
	γ-бутиролактон
	γ-Butyrolactone
	3291

	631
	S0631
	δ-Гексалактон
	δ-Hexalactone
	3167

	632
	S0632
	δ-окталактон
	δ-Octalactone
	3214

	633
	S0633
	δ-ноналактон
	δ-Nonalactone
	3356

	634
	S0634
	δ-декалактон
	δ-Decalactone
	2361

	635
	S0635
	δ-ундекалактон
	δ-Undecalactone
	3294

	636
	S0636
	δ-додекалактон
	δ-Dodecalactone
	2401

	637
	S0637
	Пентадеканолид
	Pentadecanolide
	2840

	638
	S0638
	5-гидрокси-2- деценовая кислота Лактон (Коколактон)
	5-Hydroxy-2-decenoic  acid  δ-lactone (Cocolactone)
	3744

	639
	S0639
	3-Пропилиден-фталид
	3-Propylidenephthalide
	2952

	640
	S0640
	3-Бутилиден-фталид
	3-Butylidenephthalide
	3333

	641
	S0641
	Минтлактон
	Mintlactone
	3764

	642
	S0642
	δ-тридекалактон
	δ-Tridecalactone
	—

	643
	S0643
	δ-тетрадекалактон
	δ-Tetradecalactone
	3590

	644
	S0644
	Лактон 5-гидрокси-2,4-декадиеновой кислоты (6- пентил-α-пирон)
	5-Hydroxy-2, 4-decadienoic  acid lactone (6-Pentyl-α-pyrone)
	3696

	645
	S0645
	Лактон 5-гидрокси-7-деценовой  кислоты (Лактон жасмина)
	5-Hydroxy-7-decenoic acid lactone (Jasmine lactone)
	3745

	646
	S0646
	Виски лактон
	Whiskey lactone
	3803

	647
	S0647
	Дигидроактинидиолид [(+/-) -(2,6,6-триметил-2-гидроксициклогексилиден) уксусная кислота γ-лактон]
	Dihydroactinidiolide [(+/-) -(2,6,6-Trimethyl-
2-hydroxycyclohexylidene) acetic acid
γ-lactone]
	4020

	648
	S0648
	Амбреттолид 
	Ambrettolide
	2555

	649
	S0649
	α-ангеликалактон
	α-Angelicalactone
	3293

	650
	S0650
	γ-метилдекалактон
	γ-Methyldecalactone
	3786

	651
	S0651
	β-кариофиллен
	β-Caryophyllene
	2252

	652
	S0652
	Валенсен
	Valencene
	3443

	653
	S0653
	Мирцен
	Myrcene
	2762

	654
	S0654
	d-Лимонен
	d-Limonene
	2633

	655
	S0655
	Терпинолен
	Terpinolene
	3046

	656
	S0656
	Оцимен
	Ocimene
	3539

	657
	S0657
	Камфен
	Camphene
	2229

	658
	S0658
	α-Пинен
	α-Pinene
	2902

	659
	S0659
	β-Пинен
	β-Pinene
	2903

	660
	S0660
	1,8-Цинеол
	1,8-Cineole
	2465

	661
	S0661
	1,4-Цинеол
	1,4-Cineole
	3658

	662
	S0662
	Дигидрокумарин
	Dihydrocoumarin
	2381

	663
	S0663
	1,4-Диметил-4-ацетил-1-цикло-гексенил
	1,4-Dimethyl-4-acetyl-1-cyclohexene
	3449

	664
	S0664
	2-формил-6,6-диметилбицикло[3.1.1]-гепт-2- ен (Миртеналь)
	2-Formyl-6,6-dimethylbicyclo[3.1.1]-hept-2-ene(Myrtenal)
	3395

	665
	S0665
	Тиаспиран [2,6,10,10-тетраметил-1-оксаспиро(4,5)-дец-6-ен]
	Theaspirane[2,6,10,10-Tetramethyl-1-oxaspiro(4,5)-dec-6-ene]
	3774

	666
	S0666
	Ундека-1,3,5-триен
	1,3,5-Undecatriene
	3795

	667
	S0667
	p,α-Диметилстирен
	p,α-Dimethylstyrene
	3144

	668
	S0668
	α-Фелландрен
	α-Phellandrene
	2856

	669
	S0669
	Бисаболен
	Bisabolene
	3331

	670
	S0670
	γ--Терпинен
	γ-Terpinene
	3559

	671
	S0671
	6-Гидроксидигид-ротиаспиран
	6-Hydroxydihydrotheaspirane
	3549

	672
	S0672
	1-метил-3-метокси-4-изопропилбензол
	1-Methyl-3-methoxy-4-isopropylbenzene
	3436

	673
	S0673
	m-Диметоксибензол
	m-Dimethoxybenzene
	2385

	674
	S0674
	p-Цимен
	p-Cymene
	2356

	675
	S0675
	3,4-Диметилфенол
	3,4-Dimethylphenol
	3596

	676
	S0676
	1-Метилнафталин
	1-Methylnaphthalene
	3193

	677
	S0677
	1,2-Диметоксибензол
	1,2-Dimethoxybenzene
	3799

	678
	S0678
	α-Фарнезен
	α-Farnesene
	3839

	679
	S0679
	Стирол
	Styrene
	3233

	680
	S0680
	α-Терпинен
	α-Terpinene
	3558

	681
	S0681
	3-Карен
	3-Carene
	3821

	682
	S0682
	Полилимонин
	Polylimonene
	—

	683
	S0683
	Лентионин
	Lenthionine
	—

	684
	S0684
	Кариофиллен эпоксид
	Caryophyllene oxide
	4085

	685
	S0685
	2,4,6-Триметил-1,3,5-триоксан (паральдегид)
	2,4,6-Trimethyl-1,3,5-trioxacyclohexane
(Paraldehyde)
	4010

	686
	S0686
	Метилмеркаптан
	Methyl mercaptan
	2716

	687
	S0687
	3-(Метилтио) пропанол
	3-(Methylthio)propanol
	3415

	688
	S0688
	Бутан-1-тиол
	1-Butanethiol
	3478

	689
	S0689
	2-Метилбутан-1-тиол
	2-Methyl-1-butanethiol
	3303

	690
	S0690
	3-(Метилтио)-гексан-1-ол
	3-(Methylthio)-1-hexanol
	3438

	691
	S0691
	Гексан-1,6-дитиол
	1,6-Hexanedithiol
	3495

	692
	S0692
	Фурфурилмеркаптан
	Furfuryl  mercaptan
	2493

	693
	S0693
	Диметил сульфид
	Dimethyl sulfide
	2746

	694
	S0694
	Диметил дисульфид
	Dimethyl disulfide
	3536

	695
	S0695
	Диметил трисульфид
	Dimethyl trisulfide
	3275

	696
	S0696
	Дибутил сульфид
	Dibutyl  sulfide
	2215

	697
	S0697
	2,2'-(триодиметилен)-дифуран
2-фурфурил моносульфид
Бис(2-фурфурил) сульфид 
Дифурфурил сульфид
	2,2'-(Thiodimethylene)-difuran
2-Furfuryl monosufide
Bis(2-furfuryl)sulfide
Difurfurylsulphide
	3238

	698
	S0698
	Дифурфурил дисульфид
	Difurfuryl  disulphide
	3146

	699
	S0699
	o- (Метилтио)-фенол
	o-(Methylthio)-phenol
	3210

	700
	S0700
	3-(Метилтио)-пропионовый альдегид
	3-(Methylthio) propionaldehyde
	2747

	701
	S0701
	p-Мента-8-нол-3-он
	p-Mentha-8-thiol-3-one
	3177

	702
	S0702
	Фурфурил ацетотиоат
	Furfuryl thioacetate
	3162

	703
	S0703
	Метил 3-метилтиопропионат
	Methyl3-methylthiopropionate
	2720

	704
	S0704
	Этил 3-метилтиопропионат
	Ethyl3-methylthiopropionate
	3343

	705
	S0705
	Индол
	Indole
	2593

	706
	S0706
	Триметиламин
	Trimethylamine
	3241

	707
	S0707
	Оксид роза
	Rose oxide
	3236

	708
	S0708
	Гидроксицитронеллаль 
	Hydroxycitronellol
	2586

	709
	S0709
	3,5-Диметил-1,2,4-тритиолан
	3,5-Dimethyl-1,2,4-trithiolane
	3541

	710
	S0710
	2-Метилпиразин
	2-Methylpyrazine
	3309

	711
	S0711
	2,3-Диметилпиразин
	2,3-Dimethylpyrazine
	3271

	712
	S0712
	2,5-Диметилпиразин
	2,5-Dimethylpyrazine
	3272

	713
	S0713
	2,3,5-Триметилпиразин
	2,3,5-Trimethylpyrazine
	3244

	714
	S0714
	p-Толилацетальдегид
	p-Tolylacetaldehyde
	3071

	715
	S0715
	2,6,6-Триметил-1 или 2-циклогексен-1-карбоксальдегид
	2,6,6-Trimethyl-1 or 2-cyclohexen-1-carboxaldehyde
	3639

	716
	S0716
	2-Изобутил-3-метилпиразин
	2-Isobutyl3-methylpyrazine
	3133

	717
	S0717
	2-(втор-Бутил)-3-метоксипиразин
	2-Methoxy-3-sec-butylpyrazine
	3433

	718
	S0718
	2,3-Диэтилпиразин
	2,3-Diethylpyrazine
	3136

	719
	S0719
	2-Этил-3,5-диметилпиразин
	3-Ethyl-2,6-dimethylpyrazine
	3150

	720
	S0720
	Ацетилпиразин 
	Acetylpyrazine
	3126

	721
	S0721
	2-Ацетил-3-этилпиразин
	2-Acetyl-3-ethylpyrazine
	3250

	722
	S0722
	2,3-Диэтил-5-метилпиразин
	2,3-Diethyl-5-methylpyrazine
	3336

	723
	S0723
	5-Изопропил-2-метилпиразин
	5-Isopropyl-2-methylpyrazine
	3554

	724
	S0724
	2,6-Диметилпиридин
	2,6-Dimethylpyridine
	3540

	725
	S0725
	4-Метилтиазол
	4-Methylthiazole
	3716

	726
	S0726
	альфа-Метилкоричный альдегид
	α-Methylcinnamaldehyde
	2697

	727
	S0727
	5-Гидроксиэтил-4-метилтиазол
	5-Hydroxyethyl-4-methylthiazole
	3204

	728
	S0728
	2,4,5-Триметилтиазол
	2,4,5-Trimethylthiazole
	3325

	729
	S0729
	2-Этил 4-метилтиазол
	2-Ethyl-4-methylthiazole
	3680

	730
	S0730
	4-Метил-5-винилтиазол
	4-Methyl-5-vinylthiazole
	3313

	731
	S0731
	2-Ацетилтиазол
	2-Actylthiazole
	3328

	732
	S0732
	2-Изопропил-4-метилтиазол
	2-Isopropyl-4-methylthiazole
	3555

	733
	S0733
	2-Изобутилтиазол
	2-Isobutylthiazole
	3134

	734
	S0734
	Бензотиазол
	Benzothiazole
	3256

	735
	S0735
	N-Фурфурилпиррол
	N-Furfuryl pyrrole
	3284

	736
	S0736
	2-Ацетилпиррол
	2-Acetylpyrrole
	3202

	737
	S0737
	5,6,7,8-Тетрагидрохиноксалин
	5,6,7,8-Tetrahydroquinoxaline
	3321

	738
	S0738
	2,4,5-Триметил-3-оксазолин
	2,4,5-Trimethyl-3-oxazoline
	3525

	739
	S0739
	2-Метил-4-пропил-1,3-оксатиан
	2-Methyl-4-propyl-1,3-oxathiane
	3578

	740
	S0740
	Пиридин
	Pyridine
	2966

	741
	S0741
	Дипропил дисульфид
	Propyl disulfide
	3228

	742
	S0742
	Пентан-2-тиол
	2-Pentanethiol
	3792

	743
	S0743
	2-Метилбензол-1-тиол
	o-Toluenethiol
	3240

	744
	S0744
	Бензилмеркаптан
	Benzyl mercaptan
	2147

	745
	S0745
	1-p-ментет-8-тиол
	1-p-Menthene-8-thiol
	3700

	746
	S0746
	Метил пропил дисульфид
	Methyl propyl disulfide
	3201

	747
	S0747
	Бензил метил дисульфид
	Methyl benzyl disulfide
	3504

	748
	S0748
	Метил фурфурил дисульфид
	Methyl  furfuryl  disulfide
	3362

	749
	S0749
	Аллил дисульфид
	Allyl disulfide
	2028

	750
	S0750
	бис-(2-Метил-3-фурил) дисульфид
	Bis(2-methyl-3-furyl) disulfide
	3259

	751
	S0751
	Метил фурфурил сульфид
	Furfuryl methyl sulfide
	3160

	752
	S0752
	2,6-(Диметил)-тиофенол
	2,6-Dimethylthiophenol
	3666

	753
	S0753
	2-Метил-3(2-Фурил) акролеин
	2-Methyl-3(2-furyl) acrolein
	2704

	754
	S0754
	2-Метилтетрагидротиофен-3-он
	2-Methyltetrahydrothiophen-3-one
	3512

	755
	S0755
	2-Метил-5-(метилтио)-фуран
	2-Methyl-5-(methylthio) furan
	3366

	756
	S0756
	2-Гидрокси-3,5,5-триметилцикло-гекс-2-ен-1-он
	2-Hydroxy-3,5,5-trimethyl-2-cyclohexenone
	3459

	757
	S0757
	Метил 2-фуроат
	Methyl 2-furoate
	2703

	758
	S0758
	Этил тиоацетат
	Ethyl thioacetate
	3282

	759
	S0759
	Пропил тиоацетат
	Propyl thioacetate
	3385

	760
	S0760
	Этил 3-меркаптопропионат
	Ethyl3-mercaptopropionate
	3677

	761
	S0761
	Метил тиобутират
	Methyl thiobutyrate
	3310

	762
	S0762
	Аллилизотиоцианат
	Allyl isothiocyanate
	2034

	763
	S0763
	Метил 2-тиофуорат
	Methyl 2-thiofuroate
	3311

	764
	S0764
	3-Метил-1,2,4-тритиан
	3-Methyl-1,2,4-trithiane
	3718

	765
	S0765
	2,3,5,6-Тетраметилпиразин
	2,3,5,6-Tetramethylpyrazine
	3237

	766
	S0766
	2-Этилпиразин
	2-Ethylpyrazine
	3281

	767
	S0767
	2-Этил-3(5 или 6)-диметилпиразин
	2-Ethyl-3(5or6)-dimethylpyrazine
	3149

	768
	S0768
	2-Изобутил-3-метоксипиразин
	2-Methoxy-3-isobutylpyrazine
	3132

	769
	S0769
	2-Ацетил-1-метилпиррол
	1-Methyl-2-acetylpyrrole
	3184

	770
	S0770
	2-Ацетил-1-этилпиррол
	1-Ethyl-2-acetylpyrrole
	3147

	771
	S0771
	Хинолин
	Quinoline
	3470

	772
	S0772
	6-Метилхинолин
	6-Methylquinoline
	2744

	773
	S0773
	5-Метилхиноксалин
	5-Methylquinoxaline
	3203

	774
	S0774
	Пиперидин
	Piperidine
	2908

	775
	S0775
	β-Метилиндол
	β-Methylindole
	3019

	776
	S0776
	5-Этил-2-метилпиридин
	5-Ethyl-2-methylpyridine
	3546

	777
	S0777
	3-Этилпиридин
	3-Ethylpyridine
	3394

	778
	S0778
	2-Ацетилпиридин
	2-Acetylpyridine
	3251

	779
	S0779
	3-Ацетилпиридин
	3-Acetylpyridine
	3424

	780
	S0780
	Циннамил формат
	Cinnamyl formate
	2299

	781
	S0781
	Изопентиламин
	Isopentylamine
	3219

	782
	S0782
	Фенетиламин
	Phenethylamine
	3220

	783
	S0783
	2-Метил-1,3-дитиолан
	2-Methyl-1,3-dithiolane
	3705

	784
	S0784
	6-Ацетоксидигидротиаспиран
	6-Acetoxydihydrotheaspirane
	3651

	785
	S0785
	4,5-Диметилтиазол
	4,5-Dimethylthiazole
	3274

	786
	S0786
	3-Меркаптогексанол
	3-Mercaptohexanol
	3850

	787
	S0787
	Тритиоацетон
	Trithioacetone
	3475

	788
	S0788
	2,6-Диметилпиразин
	2,6-Dimethylpyrazine
	3273

	789
	S0789
	Этил 2-(метилтио)-ацетат
	Ethyl2-(methylthio) acetate
	3835

	790
	S0790
	3-Меркаптогексил ацетат
	3-Mercaptohexyl acetate
	3851

	791
	S0791
	Этил 2-(метилдитио)-пропионат
	Ethyl2-(methyldithio) propionate
	3834

	792
	S0792
	Этил 3-(метилтио)-бутират
	Ethyl3-(methylthio)butyrate
	3836

	793
	S0793
	3-Меркаптогексил бутират
	3-Mercaptohexyl butyrate
	3852

	794
	S0794
	3-Меркаптогексил гексаноат
	3-Mercaptohexyl hexanoate
	3853

	795
	S0795
	Фурфуриловый спирт
	Furfuryl alcohol
	2491

	796
	S0796
	Тетрагидрофур-фуриловый спирт
	Tetrahydro furfuryl alcohol
	3056

	797
	S0797
	Таурин (2-аминоэтансульфоновая кислота)
	Taurine (2-Aminoethylsulfonic Acid)
	3813

	798
	S0798
	2-Этил-3-метилпиразин
	2-Ethyl-3-Methylpyrazine
	3155

	799
	S0799
	3-Метилбутан-2-тиол
	3-Methyl-2-butanethiol
	3304

	800
	S0800
	2-Метилтетрагидрофуран-3-тиол
	2-Methyl-3-tetrahydrofuranthiol
	3787

	801
	S0801
	Пропантиол
	Propanethiol
	3521

	802
	S0802
	Пропан-1,3-дитиол
	1,3-Propanedithiol
	3588

	803
	S0803
	Аллилмеркаптан (2-пропен-1-тиол)
	Allyl mercaptan (2-propen-1-thiol)
	2035

	804
	S0804
	4-Метокси-2-метилбутан-2-тиол
	4-Methoxy-2-methyl-2-butanethiol
	3785

	805
	S0805
	2-Фенилетил меркаптан
	2-Phenylethyl mercaptan
	3894

	806
	S0806
	3-Меркапто-3-метилбутан-1-ол
	3-Mercapto-3-methyl-1-butanol
	3854

	807
	S0807
	Метил 2-метил-3-фурил дисульфид
	Methyl2-methyl-3-furyldisufide
	3573

	808
	S0808
	Метил этил сульфид
	Methyl ethyl sulfide
	3860

	809
	S0809
	Метил фенил дисульфид
	Methyl phenyl disulfide
	3872

	810
	S0810
	Диэтил сульфид
	Diethyl  sulfide
	3825

	811
	S0811
	Дипропил трисульфид
	Dipropyl trisulfide
	3276

	812
	S0812
	Пропенил пропил дисульфид
	Propenyl propyl disulfide
	3227

	813
	S0813
	Аллил сульфид
	Allyl sulfide
	2042

	814
	S0814
	Диаллил трисульфид
	Diallyl trisulfide
	3265

	815
	S0815
	Диаллил тетрасульфид (диаллил полисульфиды)
	Diallyl tetrasulfide (Diallyl polysulfide)
	3533

	816
	S0816
	2-(Метилтио) метил-2-бутеналь
	2-(Methylthio)methyl-2-butenal
	3601

	817
	S0817
	3-(метилтио)гексанал
	3-Methylthio  hexanal
	3877

	818
	S0818
	Циклогексил ацетат
	Cyclohexyl acetate
	2349

	819
	S0819
	o-Аминоацетофенон
	o-Amino acetophenone
	3906

	820
	S0820
	2-Метил-3-(метилтио)-фуран
	2-Methyl-3-(methylthio) furan
	3949

	821
	S0821
	3-Меркапто-3-метилбутил формат
	3-Mercapto-3-methyl-butyl formate
	3855

	822
	S0822
	3-(Метилтио)-пропил ацетат
	3-(Methylthio)propyl acetate
	3883

	823
	S0823
	S-Метил 3-метилбутанетиоат
S-Метил изопентантиоат
	S-Methyl 3-methylbutanethioate (Methylthiol isovalerate)
	3864

	824
	S0824
	S-метил метанетиосульфонат
	S-Methyl methanethiosulfonate
	—

	825
	S0825
	Метил 2-метилтиобутират
	Methyl 2-methythio butyrate
	3708

	826
	S0826
	3-(Метилтио)-гексил ацетат
	3-(Methylthio)-1-hexylacetate
	3789

	827
	S0827
	S-Метил ацетотиоат
	S-methyl thioacetate
	3876

	828
	S0828
	6,7-Дигидро-5-метил-5H-циклопентапи-разин
	(5H )-5-Methyl-6,7-dihydro-cyclopenta (b) pyrazine
	3306

	829
	S0829
	2-Метоксипиразин
	2-Methoxypyrazine
	3302

	830
	S0830
	2,5 или 6-Метокси-3-метилпиразин
	2-,5 or 6-Methoxy-3-methylpyrazine
	3183

	831
	S0831
	2-Ацетил-3,5 (или 6)-диметилпиразин
	2-Acetyl-3,5(or6)dimethyl pyrazine
	3327

	832
	S0832
	2-Ацетил-3-метилпиразин
	2-Acetyl3-methyl pyrazine
	3964

	833
	S0833
	Тетрагидропиррол (Пирролидин)
	Tetrahydropyrrole (Pyrrolidine)
	3523

	834
	S0834
	2-Изобутилпи-ридин
	2-Isobutyl pyridine
	3370

	835
	S0835
	4,5-Диметил-2-этилоксазол
	2-Ethyl-4,5-dimethyloxazole
	3672

	836
	S0836
	Диаммоний сульфид
	Ammonium sulfide
	2053

	837
	S0837
	Этил 2-меркаптопро-пионат
	Ethyl 2-mercaptopropionate
	3279

	838
	S0838
	N-(4-гидрокси-3-ме-токсибензил)-нонанамид
	N-(4-Hydroxy-3-methoxybenzyl)-nonanamide
	2787

	839
	S0839
	1,4-Дитиан
	1,4-Dithiane
	3831

	840
	S0840
	Миртенол
	Myrtenol
	3439

	841
	S0841
	Пиперин
	Piperine
	2909

	842
	S0842
	2,3-Диметилбензофуран
	2,3-Dimethylbenzofuran
	3535

	843
	S0843
	4-Гидрокси-5-метилфуран-3(2H)-он
	4-Hydroxy-5-methyl-3-(2H )-furanone
	3635

	844
	S0844
	γ-Ионон
	γ-Ionone
	3175

	845
	S0845
	Дигидро-альфа-ионон
	Dihydro-Alpha-ionone
	3628

	846
	S0846
	d- Пиперитон (п-Мент-1-ен-3-он)
	d-Piperitone(p-menth-1-en-3-one)
	2910

	847
	S0847
	Пиперитон (p-Мента-1,4(8)-диен-3-он)
	Piperitenone (p-Mentha-1,4(8)-dien-3-one)
	3560

	848
	S0848
	L-Аспарагиновая кислота
	L-Asparti cacid
	3656

	849
	S0849
	DL -Изолейцин 
	DL-Isoleucine
	3295

	850
	S0850
	Экстракт пиролиновой кислоты
	Pyroligneous acid extract
	2968

	851
	S0851
	Ацетат натрия
	Sodium acetate
	3024

	852
	S0852
	Диацетат натрия
	Sodium diacetate
	3900

	853
	S0853
	Янтарной кислоты динатриевая соль
	Disodium succinate
	3277

	854
	S0854
	Гуанилат натрия двузамещенный
	Disodium 5'-guanylate
	3668

	855
	S0855
	Инозинат натрия
	Disodium5'-inosinate
	3669

	856
	S0856
	Трикальцийфосфат 
	Tricalcium phosphate
	3081

	857
	S0857
	δ-Гексадекалактон
	δ-Hexadecalactone
	4673

	858
	S0858
	(+/-)дигидроминталактон
	(+/-)Dihydromintlactone
	4032

	859
	S0859
	(Z)-4-Додеценал
	(Z)-4-Dodecenal
	4036

	860
	S0860
	4,5-Эпоксидек-2(транс)-еналь
	4,5-Epoxy trans-2-decenal
	4037

	861
	S0861
	2-Этил-5-метилпиразин
	2-Ethyl-5-methylpyrazine
	3154

	862
	S0862
	cis-3-cis-6-Нонадиен-1-ол
	cis-3-cis-6-Nonadien-1-ol
	3885

	863
	S0863
	2-Метилбутан-1-ол
	2-Methyl-1-butanol
	3998

	864
	S0864
	Изоборнеол
	Isoborneol
	2158

	865
	S0865
	Нонан-2-ол
	2-Nonanol
	3315

	866
	S0866
	(E)-Окт-2-ен-1-ол (trans-2-октен-1-ол)
	(E)-2-Octen-1-ol(trans-2-Octen-1-ol)
	3887

	867
	S0867
	Карвеол
	Carveol
	2247

	868
	S0868
	п-Ментан-2-он
	p-Menthan-2-one
	3176

	869
	S0869
	4-Метилпент-3-ен-2-он
	4-Methyl-3-penten-2-one
	3368

	870
	S0870
	транс, транс-3,5-Октадиен-2-он
	trans,trans-3,5-Octadien-2-one
	4008

	871
	S0871
	2-Метилфуранон
	2-Methylfuran
	4179

	872
	S0872
	Дец-3-ен-2-он
	3-Decen-2-one
	3532

	873
	S0873
	Окт-2-ен-4-он
	2-Octen-4-one
	3603

	874
	S0874
	(2-Фурил)-пропан-2-он
	(2-Furyl)-2-propanone
	2496

	875
	S0875
	5-Метилгексан-2,3-дион
	5-Methyl-2,3-hexanedione
	3190

	876
	S0876
	2-Метилпент-3-еновая кислота
	2-Methyl-3-pentenoi cacid
	3464

	877
	S0877
	l-Тирозин
	L-Tyrosine
	3736

	878
	S0878
	2-Оксоглутаровая кислота
	2-Oxopentanedioic acid
	3891

	879
	S0879
	4-Анисовая кислота
	4-Anisi c acid
	3945

	880
	S0880
	Линолевая кислота 
	Linoleic acid
	3380

	881
	S0881
	Глицирризиновая кислота
	Glycyrrhizic acid
	—

	882
	S0882
	L-цистеин
	L-Cystine
	—

	883
	S0883
	L-метионин
	L-Methionine
	—

	884
	S0884
	L-Глютамин
	L-Glutamine
	3684

	885
	S0885
	Пропан-2-тиол
	2-Propanethiol
	3897

	886
	S0886
	4-меркапто-4-метил-2-пентанон
	4-Mercapto-4-methyl-2-pentanone
	3997

	887
	S0887
	Этан-1,2-дитиол
	1,2-Ethanedithiol
	3484

	888
	S0888
	3-Метилбут-2-ен-1-тиол
	Prenyl mercaptan
	3896

	889
	S0889
	d,l-(3-амино-3-карбогипропил) диметилсульфониум хлорид (d,l-Метилметионинсульфониум хлорид)
	d,l-(3-Amino-3-carboxypropyl)dimethylsulfonium
chloride (d,l-Methylmethionine
sulfonium chloride)
	3445

	890
	S0890
	4,5-Дигидро-2-метил-3-тиоацетоксифуран
	2-Methyl-3-thioacetoxy-4,5-dihydrofuran
	3636

	891
	S0891
	Изобутилмеркаптан
	Isobutyl  mercaptan
	3874

	892
	S0892
	Тиофенол
	Benzenethiol
	3616

	893
	S0893
	Бензил изотиоцианат
	Benzyl isothiocyanate
	—

	894
	S0894
	Аллилмктилтрисульфид
	Allyl methyl trisulfide
	3253

	895
	S0895
	2-пентил тиофен
	2-Pentyl thiophene
	4387

	896
	S0896
	3,5-Диэтил-1,2,4-тритиолан
	3,5-Diethyl-1,2,4-trithiolane
	4030

	897
	S0897
	Тиофен
	Thiophene
	—

	898
	S0898
	2,4,6-Триметилдигид-ро-1,3,5(4Н)-дитиазин
	2,4,6-Trimethyldihydro-4H-1,3,5-dithiazine
	4018

	899
	S0899
	3-Метилтиопропилизотиоцианат
	3-Methylthiopropyl isothiocyanat
	3312

	900
	S0900
	3-Метилбутантиол
	3-Methylbutanethiol
	3858

	901
	S0901
	2-Ацетил-2-тиазолин
	2-Acetyl-2-thiazoline
	3817

	902
	S0902
	Метилпропилтрисульфид
	Methyl propyl trisulfide
	3308

	903
	S0903
	Тиазол
	Thiazole
	3615

	904
	S0904
	Пиразин
	Pyrazine
	4015

	905
	S0905
	Метил проп-1-енил дисульфид
	Methyl1-propenyl disulfide
	3576

	906
	S0906
	Пропил формиат
	Propyl formate
	2943

	907
	S0907
	Ванилин 3-(1-ментокси) пропан-1,2-диол ацетал
	Vanlillin 3-(l-menthoxy) propane-1,2-diol acetal
	3904

	908
	S0908
	Пент-3-ен-2-он
	3-Penten-2-one
	3417

	909
	S0909
	Метил додеканоат (метиллаурат)
	Methyl dodecanoate (Methyllaurate)
	2715

	910
	S0910
	Периллилацетат (п-Мента-1,8-диен-7-ил ацетат)
	Perillyl acetate(p-Mentha-1,8-dien-7-yl acetate)
	3561

	911
	S0911
	Диэтил малат
	Diethyl malate
	2374

	912
	S0912
	Метил (метилтио)ацетат
	Methyl (methylthio) acetate
	4003

	913
	S0913
	2-Ацетил-1-пирролин
	2-Acetyl-1-pyrroline
	4249

	914
	S0914
	Изопропил формат
	Isopropyl formate
	2944

	915
	S0915
	4-Метилпент-2-еналь
	4-Methyl-2-pentenal
	3510

	916
	S0916
	Этиллинолеат 
	Ethyl linoleate
	—

	917
	S0917
	2,4,6-Триизобутил-5,6-дигидро-4Н-1,3,5-дитиазин
	2,4,6-Triisobutyl-5,6-dihydro-4H-1,3,5-dithiazine
	4017

	918
	S0918
	Додецил ацетат
	Dodecyl acetate
	2616

	919
	S0919
	2-этилбутиральдегид 
	2-Ethyl butyraldehyde
	2426

	920
	S0920
	Октил каприлат
	Octyl caprylate
	2811

	921
	S0921
	Гексаналь диэтил ацеталь
	Hexanal  diethyl  acetal
	—

	922
	S0922
	Изопропил пропионат
	Isopropyl propionate
	2959

	923
	S0923
	trans-Гекс-2-енил бутират
	trans-2-Hexenylbutyrate
	3926

	924
	S0924
	Бутил изотиоцианат
	ButylIsothiocyanate
	4082

	925
	S0925
	N-Глюконил этаноламин
	N-Gluconyl ethanolamine
	4254

	926
	S0926
	N-Лактоил этаноламин
	N-Lactoyl ethanolamine
	4256

	927
	S0927
	1-Гептен-3-ол
	1-Hepten-3-ol
	4129

	928
	S0928
	Этантиол 
	Ethanethiol
	4258

	929
	S0929
	Гексаметафосфат натрия
	Sodium hexameta phosphate
	3027

	930
	S0930
	l-Борнил ацетат
	l-Bornyl acetate
	4080

	931
	S0931
	trans-α-Дамаскон
	trans-α-Damascone
	4088

	932
	S0932
	Диэтил дисульфид
	Diethyl disulfide
	4093

	933
	S0933
	2,5-Диметил-3(2H )-фуранон
	2,5-Dimethyl-3(2H )-furanone
	4101

	934
	S0934
	Гераниевая кислота
	Geranic acid
	4121

	935
	S0935
	1 (3-Гидрокси-5-метил-2-тиенил) этанон
	1-(3-Hydroxy-5-methyl-2-thienyl) ethanone
	4142

	936
	S0936
	Изоамбреттолид
	Isoambrettolide
	4145

	937
	S0937
	Изоборнил изобутират
	Isobornyl isobutyrate
	4146

	938
	S0938
	Изобутил N-метилантранил-ат
	Isobutyl N-methylanthranilate
	4149

	939
	S0939
	Метионил бутират  [3-(Метилтио) пропил бутират]
	Methionyl butyrate [3-(Methylthio) propyl butyrate]
	4160

	940
	S0940
	(S1)-Метикси-3-гептанетиол
	(S1)-Methoxy-3-heptanethiol
	4162

	941
	S0941
	Метил 5-Z-октеноат
	Methyl 5-Z-octenoate
	4165

	942
	S0942
	Метил N-ацетил антранилат
	Methyl N-acetylanthranilate
	4170

	943
	S0943
	3-Метил-2(3-метилбут-2-ен-1-ил) фуран
	3-Methyl-2-(3-methylbut-2-enyl) furan
	4174

	944
	S0944
	Фитил ацетат
	Phytyl acetate
	4197

	945
	S0945
	3,7,11-Триметилдодека-2,6,10-триенил ацетат
	3,7,11-Trimethyldodeca-2,6,10-trienylacetate
	4213

	946
	S0946
	Триэтиламин
	Triethylamine
	4246

	947
	S0947
	Анисилпропионат
	Anisyl propionate
	2102

	948
	S0948
	Бутан-3-он-2-ил бутаноат
	Butan-3-one-2-yl butanoate
	3332

	949
	S0949
	Изохинолин
	Isoquinoline
	2978

	950
	S0950
	2-Пропионилтиазол
	2-Propionylthiazole
	3611

	951
	S0951
	2 (4)-Изопропил-4 (2),6-диметилдигидро
(4H)-1,3,5-дитиазин
	2 (4)-Isopropyl-4 (2),6-dimethyldihydro
(4H)-1,3,5-dithiazine
	3782

	952
	S0952
	Терпинил бутират
	Terpinyl butyrate
	3049

	953
	S0953
	3-n-Бутилфталид
	3-n-Butylphthalide
	3334

	954
	S0954
	2,2-Диметил-5-(1-метилпроп-1-енил)-тетрагидрофуран
	2,2-Dimethyl-5-(1-methylpropen-1-yl) tetrahydrofuran
	3665

	955
	S0955
	2-Циклохенен-1-он,3-метил-6-(1-метилетил)-,(6R)-
	2-Cyclohexen-1-one,3-methyl-6-(1-methylethyl)-,(6R)-
	4200

	956
	S0956
	3-Метилбут-2-ен-1-ол
	3-Methyl-2-buten-1-ol
	3647

	957
	S0957
	п-Мент-1-ен-9-ил ацетат
	1-p-Menthen-9-yl acetate
	3566

	958
	S0958
	Окт-2-енил ацетат
	2-Octen-1-yl acetate
	3516

	959
	S0959
	1-(p-Метоксифенил)-2-пропанон
	1-(p-Methoxyphenyl)-2-propanone
	2674

	960
	S0960
	Бутил октадеканоат (Бутилстеарат)
	Butyl octadecanoate (Butyl  stearate)
	2214

	961
	S0961
	(+/-)-1-Фенилэтилмеркаптан
	(+/-)-1-Phenylethylmercaptan
	4061

	962
	S0962
	4-Изопропилцикло-гекс-2-ен-1-он
	4-Isopropyl-2-cyclohexenone
	3939

	963
	S0963
	Метил o-метоксибензоат
	Methyl o-methoxybenzoate
	2717

	964
	S0964
	Пирувальдегид
	Pyruvaldehyde
	2969

	965
	S0965
	Метил этил трисульфид
	Methyl ethyl trisulfide
	3861

	966
	S0966
	2-Метил-2-(метилдитио)-пропаналь
	2-Methyl-2-(methyldithio) propanal
	3866

	967
	S0967
	Бис-(метилтио)-метан
	Bis-(Methylthio)methane
	3878

	968
	S0968
	2,3,5-Тритиагексан
	2,3,5-Trithiahexane
	4021

	969
	S0969
	4-Этилоктановая кислота
	4-Ethyl octanoic acid
	3800

	970
	S0970
	Дигидронуткатон
	Dihydronootkatone
	3776

	971
	S0971
	1-Этокси-3-метил-2-бутен
	1-Ethoxy-3-methyl-2-butene
	3777

	972
	S0972
	2-Этенил-2-метил-5-(1-метилэтенил)-тетрагидрофуран
	2-Ethenyl-2-methyl-5-(1-methylethenyl)-tetrahydrofuran
	3759

	973
	S0973
	Фурфурил изовалерат
	Furfuryl isovalerate
	3283

	974
	S0974
	Линалил изовалерат
	Linalyl isovalerate
	2646

	975
	S0975
	3-Метилбутан-2-ол
	3-Methyl-2-butanol
	3703

	976
	S0976
	3-Метилпентан-1-ол
	3-Methyl-1-pentanol
	3762

	977
	S0977
	4-Метилпентан-2-он
	4-Methyl-2-pentanone
	2731

	978
	S0978
	trans-3-cis-6-нонадиенол
	trans-3-cis-6-Nonadienol
	3884

	979
	S0979
	Метил гептаноат
	Methyl heptanoate
	2705

	980
	S0980
	(Z)-Гекс-3(цис)-енил пропионат
	(Z)-3-Hexenyl propionate
	3933

	981
	S0981
	Этил транс-дес-2-еноат
	Ethyl trans-2-decenoate
	3641

	982
	S0982
	2-Этилфенон
	2-Ethyl phenol
	—

	983
	S0983
	Тиамина гидрохлорид
	Thiamine  hydrochloride
	3322

	984
	S0984
	N-метилпиррол-2-карбоксальдегида
	N-Methylpyrrol-2-carboxaldehyde
	4332

	985
	S0985
	Ванилил ацетат
	Vanillin acetate
	3108

	986
	S0986
	l-Гистидин
	L-Histidine
	3694

	987
	S0987
	δ-Дамаскон
	δ-Damascone
	3622

	988
	S0988
	Этил 2-метилпентаноат
	Ethyl 2-methylpentanoate
	3488

	989
	S0989
	4-(Метилтио)-бутан-2-он
	4-Methylthio-2-butanone
	3375

	990
	S0990
	l-Ментил лактат
	l-Menthyl lactate
	3748

	991
	S0991
	Метил-3-метил-1-бутенил дисульфид
	Methyl3-methyl-1-butenyl disulfide
	3865

	992
	S0992
	1-Меркаптопро-пан-2-он
	1-Mercapto-2-propanone
	3856

	993
	S0993
	Пентилацетат
	Pentyl acetate
	—

	994
	S0994
	Пулегон 
	Pulegone
	2963

	995
	S0995
	1-Фенилпропан-1-ол
	1-Phenylpropan-1-ol
	2884

	996
	S0996
	4-Фенилбутан-2-ол
	4-Phenyl-2-butanol
	2879

	997
	S0997
	Гептан-3-ол
	Heptan-3-ol
	3547

	998
	S0998
	Метил 3-ацетоксигексаноат
	Methyl3-acetoxyhexanoate
	—

	999
	S0999
	п-Мент-1-ен-3-ол
	p-Menth-1-en-3-ol
	3179

	1000
	S1000
	Сабинен гидрат
	Sabinene hydrate
	3239

	1001
	S1001
	цис-3-Гексенил пируват (пируват листьев)
	cis-3-Hexenyl pyrovate (Leaf pyrovate)
	3934

	1002
	S1002
	Бифенил
	Biphenyl
	3129

	1003
	S1003
	лактон (Z)-4-гидрокси-6-додекановой кислоты
	(Z)-4-Hydroxy-6-dodecenoic  acid lactone
	3780

	1004
	S1004
	Метилсульфинилметан
	Methylsulfinylmethane
	3875

	1005
	S1005
	Метил 3,7-диметил-2,6-октадиеноат (метил геранат)
	Methyl 3,7-dimethyl-2,6-octadienoate (methyl geranate)
	—

	1006
	S1006
	(E) и (Z)-4,8-Диметил-3,7-нонадиен-2-он
	(E )and(Z )-4,8-Dimethyl-3,7-nonadien-
2-one
	3969

	1007
	S1007
	Изопентилиден изопентиламин
	Isopentylidene isopentylamine
	3990

	1008
	S1008
	Изоамил валерат
	Isoamyl valerate
	—

	1009
	S1009
	trans-2-Гексенил  пропионат
2-Гексен-1-ол, пропаноат, (E)
	trans-2-Hexenyl propionate
2-Hexen-1-ol,propanoate,(E)
	3932

	1010
	S1010
	Сероводород
	Hydrogen sulfide
	3779

	1011
	S1011
	Метил валерат
	Methylvalerate
	2752

	1012
	S1012
	Изопропил бутират
	Isopropyl butyrate
	2935

	1013
	S1013
	Аллил метил дисульфид
	Allyl  methyl  disulfide
	3127

	1014
	S1014
	Нонан-3-он
	3-Nonanone
	3440

	1015
	S1015
	Дибензил дисульфид
	Benzyl disulfide
	3617

	1016
	S1016
	цис-3-Гексенил фенилацетат (фенилацетат листьев)
	cis-3-Hexenyl phenylacetate (Leaf phenylacetate)
	3633

	1017
	S1017
	3-Ацетилмеркаптогексил ацетат
	3-Acetylmercaptohexyl acetate
	3816

	1018
	S1018
	S-Метил гексантиоат
	S-Methyl hexanethioate (methyl thiohexanoate)
	3862

	1019
	S1019
	(E)-Бут-2-еновая кислота (кротоновая кислота)
	(E)-2-Butenoic acid (Crotonic  acid)
	3908

	1020
	S1020
	(Z)-Гекс-3-енил валерат (валерат листьев)
	(Z)-3-Hexenyl valerate (Leaf valerate)
	3936

	1021
	S1021
	Бензил гексаноат
	Benzyl hexanoate
	4026

	1022
	S1022
	Аллил пропил дисульфид
	Allyl propyl disulfide
	4073

	1023
	S1023
	(+/-)-2,8-Эпитио-цис-p-ментан
4,7,7-Триметил-6-тиабицикло[3.2.1]октан
Тиоцинеол
	2,8-Epithio-cis-p-menthane
4,7,7-Trimethyl-6-thiabicyclo[3.2.1]octane
Thiocineole
	4108

	1024
	S1024
	Метил деканоат
	Methyl decanoate
	—

	1025
	S1025
	Изобутил формат
	Isobutyl formate
	2197

	1026
	S1026
	Гептан-4-он
	4-Heptanone
	2546

	1027
	S1027
	Бутил валерат
	Butyl valerate
	2217

	1028
	S1028
	Циклогексил бутират
	Cyclohexyl butyrate
	2351

	1029
	S1029
	Этил сорбат (Этил гекса-2,4-диеноат)
	Ethyl sorbate (Ethyl 2,4-hexadiencate)
	2459

	1030
	S1030
	Глицерил моноолерат
	Glyceryl monooleate
	2526

	1031
	S1031
	5-Гидроксиоктан-4-он
	5-Hydroxy-4-octanone
	2587

	1032
	S1032
	Метил нонаноат
	Methyl nonanoate
	2724

	1033
	S1033
	Нерил пропионат
	Neryl propionate
	2777

	1034
	S1034
	Пропил циннамат
	Propyl cinnamate
	2938

	1035
	S1035
	Родинил бутират
	Rhodinyl butyrate
	2982

	1036
	S1036
	Родинил изобутират
	Rhodinyl isobutyrate
	2983

	1037
	S1037
	Терпинил пропионат
	Terpinyl propionate
	3053

	1038
	S1038
	Фурфурил пропионат
	Furfuryl propionate
	3346

	1039
	S1039
	Фурфурил пентаноат
	Furfuryl pentanoate
	3397

	1040
	S1040
	Изожасмон
	Isojasmone
	3552

	1041
	S1041
	Бензил метил сульфид
	Benzyl methyl sulfide
	3597

	1042
	S1042
	3-Метил-2-бутенал
	3-Methyl-2-butenal
	3646

	1043
	S1043
	Пропил дека-2,4-диеноат
	Propyl2,4-decadienoate
	3648

	1044
	S1044
	Гексил транс-2-гексеноат
	Hexyl trans-2-hexenoate
	3692

	1045
	S1045
	4-Аллил-2,6-диметоксифенол
	4-Allyl-2,6-dimethoxyphenol
	3655

	1046
	S1046
	Метил 2-гидрокси-4-метилпентаноат
	Methyl 2-hydroxy-4-methylpentanoate
	3706

	1047
	S1047
	Метил окт-2(транс)-еноат
	Methyl trans-2-octenoate
	3712

	1048
	S1048
	2,6,6-Триметил-2-винилтетрагидропиран
	2,2,6-Trimethyl-6-vinyltetrahydropyran
	3735

	1049
	S1049
	Склареолид
	Sclareolide [Decahydro-3a,6,6,9a-tetramethylnaphtho (2,1b)furan-2(1H )-one]
	3794

	1050
	S1050
	S-Метил бензотиоат
	S-Methyl benzothioate
	3857

	1051
	S1051
	(Z)-Гекс-3-енил(E)- гекс-2-еноат
	(Z)-3-Hexenyl(E)-2-hexenoate
	3928

	1052
	S1052
	2-Меркаптоанизол
	2-Mercaptoanisole
	4159

	1053
	S1053
	Бутан-2,3-диолацеталь ванилина (смесь стереоизомеров)
	Vanillin erythro and threo-butan-2,3-diol acetal
	4023

	1054
	S1054
	(E)-6-Метил-3-гептен-2-он
	(E)-6-Methyl-3-hepten-2-one
	4001

	1055
	S1055
	(±)-Этил 3-меркаптобутират
	(±)-Ethyl3-mercaptobutyrate
	3977

	1056
	S1056
	3-Меркапто-2-метилпентан-1-ол
	3-Mercapto-2-methylpentan-1-ol
	3996

	1057
	S1057
	Ацетальдегид диизоамил ацеталь
	Acetaldehyde  diisoamyl acetal
	4024

	1058
	S1058
	(+/-)-2-Фенил-4-метил-2-гексаналь
	(+/-)-2-Phenyl-4-methyl-2-hexenal
	4194

	1059
	S1059
	2-Гептантиол
	2-Heptanethiol
	4128

	1060
	S1060
	Винный лактон; '2-(2-Гидрокси-4-метил-3-циклогексенил) пропионовой кислоты гамма лактон
	2-(2-Hydroxy-4-methyl-3-cyclohexenyl)-propionic acid γ-lactone (WineLactone)
	4140

	1061
	S1061
	1-Ментил метил эфир (2-изопропил-5-метил циклогексилметил эфир)
	l-Menthyl methyl ether (2-Isopropyl-5-
methylcyclohexyl methyl ehter)
	4054

	1062
	S1062
	Изопропил гексаноат
	Isopropyl hexanoate
	2950

	1063
	S1063
	Гекса-2,4-диен-1-ол
	2,4-Hexadien-1-ol
	3922

	1064
	S1064
	Метил гексадеканоат
	Methyl hexadecanoate
	—

	1065
	S1065
	5-Метил-2-тиофенкарбальдегид
	5-Methyl-2-thiophenecarboxaldehyde
	3209

	1066
	S1066
	4-Метил-2,6-диметоксифенол
	4-Methyl-2,6-dimethoxyphenol
	3704

	1067
	S1067
	p-Метоксикоричный альдегид
	p-Methoxycinnamaldehyde
	3567

	1068
	S1068
	2,4,5-триметилоксазол
	2,4,5-Trimethyloxazole
	4394

	1069
	S1069
	Бензальдегид диетил ацеталь
	Benzaldehyde diethyl acetal
	—

	1070
	S1070
	d-Неоментол
	d-Neo-Menthol
	2666

	1071
	S1071
	2-Ноненовой кислоты гамма лактон
	2-Nonenoicacidgamma-lactone
	4188

	1072
	S1072
	Этил транс-дес-4-еноат
	Ethyl trans-4-decenoate
	3642

	1073
	S1073
	Лактон Туберозы {Дигидро-5-[(Z, Z )-окта-2,5-диенил] -2(3H )-фуранон}
	TuberoseLactone {Dihydro-5-[(Z,Z )-octa-2,5-dienyl]-2(3H ) -furanone}
	4067

	1074
	S1074
	4-Метил-2-пентил-1,3-диоксолан (Гексаналь пропиленгликоль ацеталь)
	4-Methyl-2-pentyl-1, 3-dioxolane (Hexanal Propylene glycol acetal)
	3630

	1075
	S1075
	3-меркаптогептил ацетат
	3-Mercaptoheptyl acetate
	4289

	1076
	S1076
	Метилцеллюлоза
	Methyl cellulose
	2696

	1077
	S1077
	Фитол (3,7,11,15-тетраметил-2-гексадецен-1-ол)
	phytol(3,7,11,15-Tetramethyl-2-hexadecen-1-ol)
	4196

	1078
	S1078
	Изовалеральдегид диетил ацеталь
	Isovaleraldehyde diethyl acetal
	4371

	1079
	S1079
	3-Бутенил Изотиоцианат
	3-Butenyl isothiocyanate
	4418

	1080
	S1080
	3-Пентил Изотиоцианат
	4-Pentenyl isothiocyanate
	4427

	1081
	S1081
	3-Гексенил Изотиоцианат
	5-Hexenyl isothiocyanate
	4421

	1082
	S1082
	цис-9-Октадеценил ацетат (олеил ацетат)
	cis-9-Octadecenyl acetate (Oleyl acetate)
	4359

	1083
	S1083
	Фурфурил метиловый эфир
	Furfuryl methyl ether
	3159

	1084
	S1084
	Гексан-3-он
	3-Hexanone
	3290

	1085
	S1085
	2- Бутил изотиоцианат
	2-Butyl isothiocyanate
	4419

	1086
	S1086
	Бутил изотиоцианат
	Isobutyl isothiocyanate
	4424

	1087
	S1087
	6-(Метилтио)гексил изотиоцианат
	6-(Methylthio) hexyl isothiocyanate
	4415

	1088
	S1088
	5-(Метилтио)пентил изотиоцианат
	5-(Methylthio) pentyl isothiocyanate
	4416

	1089
	S1089
	Амил изотиоцианат
	Amyl isothiocyanate
	4417

	1090
	S1090
	Изопропил изотиоцианат
	Isopropyl isothiocyanate
	4425

	1091
	S1091
	Изоамил изотиоцианат
	Isoamyl isothiocyanate
	4423

	1092
	S1092
	2,5-Диметилфуран
	2,5-Dimethylfuran
	4106

	1093
	S1093
	Циклоионон
	Cycloionone
	3822

	1094
	S1094
	2-Изобутил-4-метил-1,3-диоксилан (Изовалеральдегид пропиленгликоль ацеталь)
	2-Isobutyl-4-methyl-1,3-dioxolane (Isovaleraldehyde propylene glycol acetal)
	4286

	1095
	S1095
	цис- и транс-2-Изопропил-4-метил-1,3-диоксолан (Изобутиральдегид пропилен гликоль ацетал)
	cis- and trans-2-Isopropyl-4-methyl-1,3-dioxolane(Isobutyraldehyde propylene glycol acetal)
	4287

	1096
	S1096
	4-аминомасляная кислота (Гамма-аминомасляная кислота)
	4-Aminobutyric  acid (Gamma-Aminobutyric acid)
	4288

	1097
	S1097
	N-[2-(3,4-Диметилксифенил) этил]-3,4-амид диметокси коричной кислоты
	N-[2-(3,4-Dimethoxyphenyl)ethyl]-3,4-dimethoxycinnamic acid amide
	4310

	1098
	S1098
	Ди-(1-пропенил)-сульфид (смесь изомеров)
	Di-(1-propenyl)-sulfide (mixture of isomers)
	4386

	1099
	S1099
	2-пентил ацетат
	2-Pentyl acetate
	4012

	1100
	S1100
	Этиламин
	Ethylamine
	4236

	1101
	S1101
	2,8-Дитианон-4-ен-4-кар-боксальдегид
5-(Метилтио)-2-(метилтиометил)-
2-пентанол
Метиалдол
	2,8-Dithianon-4-en-4-carboxaldehyde
5-(Methylthio)-2-(methylthiomethyl)-
2-pentenal
Methialdol
	3483

	1102
	S1102
	Бут-1-енил метил сульфид
	1-Buten-1-yl methyl sulfide
	3820

	1103
	S1103
	Диизопропил дисульфид
	Diisopropyl disulfide
	3827

	1104
	S1104
	(E)-Дес-2-еновая кислота
	(E)-2-Decenoicacid
	3913

	1105
	S1105
	l-Лимонен
	l-Limonene
	—

	1106
	S1106
	Гексан-1-тиол
	1-Hexanethiol
	3842

	1107
	S1107
	2-Деканон
	2-Decanone
	4271

	1108
	S1108
	Дифурфуриловый эфир
	Difurfuryl ether
	3337

	1109
	S1109
	Этилванилин изобутират 
	Ethyl vanillin isobutyrate
	3837

	1110
	S1110
	8-Оцименил ацетат (2,6-Диметил-2,5,7-октатриен-1-ил ацетат)
	8-Ocimenylacetate (2,6-Dimethyl-2,5,7-octatriene-1-ylacetate)
	3886

	1111
	S1111
	Бутиламин
	Butylamine
	3130

	1112
	S1112
	1-амино-2-пропанол
	1-Amino-2-propanol
	3965

	1113
	S1113
	(E)-1,5-Октадиен-3-он
	(E)-1,5-Octadien-3-one
	4405

	1114
	S1114
	2,5-Диметил-4-этокси-3(2H)-фуранон
	2,5-dimethyl-4-ethoxy-3(2H )-furanone
	4104

	1115
	S1115
	Тридека-2 (транс),4(цис), 7(цис)-триеналь
	2-trans-4-cis-7-cis-Tridecatrienal
	3638

	1116
	S1116
	Метил (E)-дека-2-(Z)-4-диеноат
	Methyl(E)-2-(Z)-4-decadienoate
	3859

	1117
	S1117
	2-(4-Метил-2-гидроксифенил) пропионовой кислоты-γ-лактон
	2-(4-Methyl-2-hydroxyphenyl)propionic acid-γ-lactone
	3863

	1118
	S1118
	(Z)-5-Лктенил пропионат
	(Z)-5-Octenyl propionate
	3890

	1119
	S1119
	3-Метил-2-бутенил тиоацетат  (Пренил тиоацетат)
	3-Methyl-2-butenyl thioacetate (Prenyl thioacetate)
	3895

	1120
	S1120
	1-Пирролин
	1-Pyrroline
	3898

	1121
	S1121
	2,3,4-Триметил-3-пентанол
	2,3,4-Trimethyl-3-pentanol
	3903

	1122
	S1122
	Диизопропил трисульфид
	Diisopropyl trisulfide
	3968

	1123
	S1123
	2-Пропионил-1-пирролин
	2-Propionyl-1-pyrroline
	4063

	1124
	S1124
	Смесь 3,6-Диетал-1,2,4,5-тетратиана и  3,5-диетил-1,2,4-тритиолана
	Mixture of 3,6-Diethyl-1,2,4,5-tetra thiane
and 3,5-diethyl-1,2,4-trithiolane
	4094

	1125
	S1125
	2,5-Дигидрокси-1,4-дитиан (Меркаптоацетальдегид димер)
	2,5-Dihydroxy-1,4-dithiane (Mercaptoacetaldehyde  dimer)
	3826

	1126
	S1126
	3-Гексеналь (смесь транс/цис)
	3-Hexenal(trans/cis mix)
	3923

	1127
	S1127
	4-Гидрокси-3,5-диметоксибензальдегид
	4-Hydroxy-3,5-dimethoxybenzaldehyde
	4049

	1128
	S1128
	2-Ундецен-1-ол
	2-Undecen-1-ol
	4068

	1129
	S1129
	2-(4-Гидроксифенил)-этиламин (Тирамин)
	2-(4-hydroxyphenyl)ethylamine (Tyramine)
	4215

	1130
	S1130
	4-[(2-Фураментил) тио]-2-пентанон (4-(Фурфурилтио) пентан-2-он)
	4-[(2-Furanmethyl)thio]-2-pentanone (4-Furfurylthio-2-pentanone)
	3840

	1131
	S1131
	Метилтиометил гексаноат
	Methylthiomethyl hexanoate
	3880

	1132
	S1132
	2,6-Диметилгептан-4-он
	2,6-Dimethyl-4-heptanone (Diisobutyl ketone)
	3537

	1133
	S1133
	d-Карвон
	d-carvone
	2249

	1134
	S1134
	транс-3-Гексенол
	trans-3-hexenol
	4356

	1135
	S1135
	Терпинил формат
	Terpinyl formate
	3052

	1136
	S1136
	Дегидронооткатон
	dehydronootkatone
	4091

	1137
	S1137
	Геранил гексаноат
	Geranyl hexanoate
	2515

	1138
	S1138
	3-Метил гексанал
	3-methyl hexanal
	4261

	1139
	S1139
	(E,E)-2,4-Нонадиен
	(E,E)-2,4-nonadiene
	4292

	1140
	S1140
	1-Октен
	1-octene
	4293

	1141
	S1141
	2-Метилацетофенон
	2-methyl acetophenone
	4316

	1142
	S1142
	1-Этил-2-формилпиррол (Чайный пиррол)
	1-ethyl-2-formylpyrrole (Tea pyrrole)
	4317

	1143
	S1143
	2-(4-Метил-5-тиазолил) этил октаноат
	2-(4-methyl-5-thiazolyl) ethyl octanoate
	4280

	1144
	S1144
	2-Этил-6-метилпиразин
	2-ethyl-6-methylpyrazine
	3919

	1145
	S1145
	p-Пропилфенол
	p-propylphenol
	3649

	1146
	S1146
	3,5-Диэтил-2-метилпиразин
	3,5-diethyl-2-methylpyrazine
	3916

	1147
	S1147
	Вербенон
	verbenone
	4216

	1148
	S1148
	4-Пентенал
	4-pentenal
	4262

	1149
	S1149
	Этил ацетоацетат пропиленгликоль кеталь
	Ethyl acetoacetate  propylene  glycol  ketal
	4294

	1150
	S1150
	Метил сорбат
	Methyl  sorbate
	3714

	1151
	S1151
	2,5-Диэтилтетра-гидрофуран
	2,5-diethyl tetrahydrofurane
	3743

	1152
	S1152
	Дегидроментофуролактон
	dehydromenthofurolactone
	3755

	1153
	S1153
	Миртенил ацетат
	Myrtenyl acetate
	3765

	1154
	S1154
	2-(4-Метил-5-тиазолил)этил гексаноат
	2-(4-methyl-5-thiazolyl) ethyl hexanoate
	4279

	1155
	S1155
	2-(4-метил-5-тиазолил)этил  бутират
	2-(4-methyl-5-thiazolyl)ethyl butyrate
	4277

	1156
	S1156
	Пиррол
	pyrrole
	3386

	1157
	S1157
	S-аллил-L-цистеин
	S-allyl-L-cysteine
	4322

	1158
	S1158
	3-Меркаптобутан -2-ол
	2-Mercapto-3-butanol
	3502

	1159
	S1159
	Тиогераниол
	Thiogeraniol
	3472

	1160
	S1160
	Пинанил меркаптан
	Pinanyl mercaptan
	3503

	1161
	S1161
	α-Метил-β-гидроксипропил α-метил-
β-меркаптопропил  сульфид
	α-Methyl-β-hydroxypropylα-methyl-
β-mercaptopropyl sulfide
	3509

	1162
	S1162
	Этилмальтол
	Ethyl maltol
	3487

	1163
	S1163
	Диэтилацеталь цитраля
	Citral  diethyl  acetal
	2304

	1164
	S1164
	6-Этоксипроп-3-енилфенол
	3-Propenyl-6-ethoxyphenol
	2922

	1165
	S1165
	Метил-бета-ионон
	Methyl-β-ionone
	2712

	1166
	S1166
	Метил-дельта-ионон
	Methyl-δ-ionone
	2713

	1167
	S1167
	2,6-Нонадиеналь  диетил ацеталь
	2,6-Nonadienal  diethyl  acetal
	3378

	1168
	S1168
	Ундец-9-еналь
	9-Undecenal
	3094

	1169
	S1169
	Ундец-10-еналь
	10-Undecenal
	3095

	1170
	S1170
	Альдегид C-16 (альдегид клубничный)
	Aldehyde  C-16 pure(so called) (Strawberry aldehyde)
	2444

	1171
	S1171
	Этилванилин
	Ethyl vanillin
	2464

	1172
	S1172
	Цикламин альдегид
	Cyclamen aldehyde
	2743

	1173
	S1173
	Гидроксицитронеллаль
	Hydroxycitronellal
	2583

	1174
	S1174
	β-циклоцитрал
	β-Homocyclocitral
	3474

	1175
	S1175
	2-Глицерокеталь l-Ментона
	l-Menthone1,2-glycerol Ketal
	3807

	1176
	S1176
	4-(Метилтио)-4-метилпентан-2-он
	4-(Methylthio)-4-methyl-2-pentanone
	3376

	1177
	S1177
	3-Меркапто-пентан-2-он
	3-Mercapto-2-pentanone
	3300

	1178
	S1178
	1,2-Глицерокеталь DL-Ментона
	d,l-Menthone1,2-glycerol Ketal
	3808

	1179
	S1179
	Метил-альфа-ионон
	Methyl-α-ionone
	2711

	1180
	S1180
	альфа-Изометил ионон
	α-iso-Methylionone
	2714

	1181
	S1181
	Аллил альфа-ионон
	Allyl α-ionone
	2033

	1182
	S1182
	6-Метилкумарин
	6-Methylcoumarin
	2699

	1183
	S1183
	2-Меркаптопропионовая кислота
	2-Mercaptopropionic  acid
	3180

	1184
	S1184
	2-Метилпент-4-еновая кислота
	2-Methyl-4-pentenoi cacid
	3511

	1185
	S1185
	Диметил бензил карбинол ацетат
	Benzyl dimethyl carbinyl acetate
	2392

	1186
	S1186
	Аллил циклогексанацетат
	Allyl cyclohexaneacetate
	2023

	1187
	S1187
	Родинил ацетат
	Rhodinyl  acetate
	2981

	1188
	S1188
	Этил 3(2-фурил)пропионат
	Ethyl3(2-furyl)propanoate
	2435

	1189
	S1189
	Аллил пропионат
	Allylpropionate
	2040

	1190
	S1190
	Аллил 3-циклогексилпропионат
	Allyl 3-cyclohexylpropionate
	2026

	1191
	S1191
	Изобутил 3-(2-фурил)пропионат
	Isobutyl3-(2-furan)propionate
	2198

	1192
	S1192
	Фурфурил тиопропантиоат
	Furfuryl thiopropionate
	3347

	1193
	S1193
	Диметил бензил карбинил бутират
	Dimethyl benzyl carbinyl butyrate
	2394

	1194
	S1194
	Аллил циклогексанбутират
	Allyl cyclohexanebutyrate
	2024

	1195
	S1195
	1,3-Нонандиол ацетат (смешанные эфиры)
	1,3-Nonanediol acetate ( mixed esters)
	2783

	1196
	S1196
	1-Фенетил бутират
	Styralyl  butyrate
	2686

	1197
	S1197
	Цедрил ацетат
	Cedryl  acetate
	—

	1198
	S1198
	Мальтил изобутират
	Maltol isobutyrate
	3462

	1199
	S1199
	Этил 2-метилпент-4-еноат
	Ethyl 2-methyl-4-pentenoate
	3489

	1200
	S1200
	Тетрагидрофурфурил ацетат
	Tetrahydrofurfuryl  acetate
	3055

	1201
	S1201
	Метилгептинкарбонат
	Methyl heptine carbonate
	2729

	1202
	S1202
	Метилоктинкарбонат
	Methyl octyne carbonate
	2726

	1203
	S1203
	Диэтил себацинат
	Diethyl sebacate
	2376

	1204
	S1204
	Этил ундец-10-еноат
	Ethyl 10-undecenoate
	2461

	1205
	S1205
	Аллил фенилацетат
	Allyl phenylacetate
	2039

	1206
	S1206
	Триацетин
	Triacetin
	2007

	1207
	S1207
	Геранил фенилацетат
	Geranyl phenylacetate
	2516

	1208
	S1208
	p-Кресил фенилацетат
	p-Cresyl phenylacetate
	3077

	1209
	S1209
	Метил 4-фенилбутират
	Methyl 4-phenylbutyrate
	2739

	1210
	S1210
	Этил 4-фенилбутират
	Ethyl 4-phenylbutyrate
	2453

	1211
	S1211
	Аллил циннамат
	Allyl cinnamate
	2022

	1212
	S1212
	Этил 2-метилпент-3-еноат
	Ethyl 2-methyl-3-pentenoate
	3456

	1213
	S1213
	Этил нитрит
	Ethyl nitrite
	2446

	1214
	S1214
	Амил гептаноат
	Amyl heptanoate
	2073

	1215
	S1215
	3-Ацетил-2,5-диметилфуран
	3-Acetyl-2,5-dimethylfuran
	3391

	1216
	S1216
	2,5-Диметил-3-Оксо-(2H)-фур-4-илбутират
	2,5-Dimethyl-3-Oxo-(2H )-fur-4-ylbutyrate
	3970

	1217
	S1217
	2-Метокси-3(5 или 6)-изопропилпиразин
	2-Methoxy-3(5 or 6)-isopropylpyrazine
	3358

	1218
	S1218
	2-Метил-3,5 и 6-(фурфурил-тио) пиразин 
	2-Methyl-3,5-or6-(furfurylthio)-
Pyrazine (mixture of isomers)
	3189

	1219
	S1219
	2-Метил(или  этил )-3(5 or 6)- метоксипиразин
	2-Methyl(or ethyl )-3(5 or 6)-methoxypyrazine
	3280

	1220
	S1220
	2,5-Дигидрокси-2,5-диметил-1,4-дитиан
	2,5-Dimethyl-2,5-dihydroxy-1,4-dithiane
	3450

	1221
	S1221
	5,7-Дигидро-2-метилтиено(3,4-d)пиримидин
	5,7-Dihydro-2-methylthieno(3,4-d)-pyrimidine
	3338

	1222
	S1222
	2-Этокситиазол
	2-Ethoxythiazole
	3340

	1223
	S1223
	2,4-Диметил-5-ацетилтиазол
	2,4-Dimethyl-5-acetylthiazole
	3267

	1224
	S1224
	Изоэвгенол ацетат
	Isoeugenyl acetate
	2470

	1225
	S1225
	p-Метилфенил 3-метилбутират(p-кресил изовалерат)
	p-Methylphenyl 3-methylbutyrate (p-Cresyl isovalerate)
	3387

	1226
	S1226
	l-Ментол этиленгликоль карбонат
	l-Menthol ethylene glycol carbonate
	3805

	1227
	S1227
	3-(2-Метилпропил) пиридин
	3-(2-Methylpropyl) pyridine
	3371

	1228
	S1228
	Этилванилин пропилен гликоль ацеталь
	Ethylvanillin  propylene  glycol  acetal
	3838

	1229
	S1229
	Искусственное коньячное масло
	Artificial cognac  oil
	—

	1230
	S1230
	Аромат копченой сердцевины боярышника №Ⅰ
	Smoking flavorings  No.Ⅰ made from
Hawthorn  kernels
	—

	1231
	S1231
	Аромат копченой сердцевины боярышника № Ⅱ
	Smoking flavorings No.Ⅱ made from
Hawthorn kernels
	—

	1232
	S1232
	Изобутил бензилкарбинол (α-бутил изо
фенилэтиловый спирт)
	Isobutyl benzyl carbinol (α-Butyl iso
Phenethyl alcohol)
	2208

	1233
	S1233
	4-Фенилбут-3-ен-2-ол
	4-Phenyl-3-buten-2-ol
	2880

	1234
	S1234
	2-Метил-4-фенилбутан-2-ол
	2-Methyl-4-phenyl-2-butanol
	3629

	1235
	S1235
	l-Ментол 1-(или 2-)пропилен-гликоль карбонат
	l-Menthol1-(or2-)-propylene glycol carbonate
	3806

	1236
	S1236
	Аллил октаноат
	Allyl octanoate
	2037

	1237
	S1237
	1-Фенилпентан-2-ол
	α-Propylphenethyl alcohol
	2953

	1238
	S1238
	2-Фенилпропан-1-ол (β-метилфенетиловый спирт)
	Hydratropyl alcohol(β-Methylphenethyl alcohol)
	2732

	1239
	S1239
	Тетрагидролиналоол 
	Tetrahydrolinalool
	3060

	1240
	S1240
	2,3-Димеркаптобутан
	2,3-Dimercaptobutane
	3477

	1241
	S1241
	β-Нафтил этиловый эфир
	β-Naphthyl ethyl ether
	2768

	1242
	S1242
	Изобутил β-нафтиловый эфир
	β-Naphthyl isobutyl ether
	3719

	1243
	S1243
	o-Пропилфенол
	o-Propylphenol
	3522

	1244
	S1244
	Бензил изоэвгениловый эфир
	Isoeugenyl benzyl ether
	3698

	1245
	S1245
	2-Метил-3(5 или 6)-(метилтио) пиразин
	2-Methyl-3(5or6)-(methylthio) pyrazine
	3208

	1246
	S1246
	Цитронеллилоксиацетальдегид
	Citronellyloxyacetaldehyde
	2310

	1247
	S1247
	Ацетальдегид фенэтил пропил ацеталь
	Acetaldehyde phenyl ethyl propyl acetal
	2004

	1248
	S1248
	2-Метил-3-(p-метилфенил)пропанол
Сатинальдегид
	2-Methyl-3-(p-methylphenyl) propanal
Satinaldehyde
	2748

	1249
	S1249
	3-(2-Фурил)-2-фенилпроп-2-еналь
	2-Phenyl-3-(2-furyl)prop-2-enal
	3586

	1250
	S1250
	3,5,5-Триметилгексаналь
	3,5,5-Trimethylhexanal
	3524

	1251
	S1251
	2-Метил-3,5 или 6-этоксипиразин
	2-Methyl-3(5or6)-ethoxypyrazine
	3569

	1252
	S1252
	Глицерил ацеталь гептаналя 
	Heptanal glyceryl acetal
	2542

	1253
	S1253
	Фенилацетальдегид глицерил ацеталь
	Phenylacetalde hydeglyceryl acetal
	2877

	1254
	S1254
	p-Изопропил  фенилацетальдегид
	p-Isopropyl phenylacetaldehyde
	2954

	1255
	S1255
	2-Метил-4-фенилмасляный альдегид
	2-Methyl-4-phenylbutyraldehyde
	2737

	1256
	S1256
	Гидротропный альдегид
	Hydratropic aldehyde
	2886

	1257
	S1257
	Гидротропный альдегид диметил ацеталя
	Hydratropic aldehyde dimethyl acetal
	2888

	1258
	S1258
	Гидроксицитронеллаль диетил ацеталь
	Hydroxycitronellal diethyl acetal
	2584

	1259
	S1259
	Диметилацеталь цитраля
	Citral dimethyl acetal
	2305

	1260
	S1260
	4-Метил-5-(2-ацетоксиэтил) тиазол
	4-Methyl-5-(2-acetoxyethyl) thiazole
	3205

	1261
	S1261
	α -Бутилкоричный альдегид
	α-Butylcinnamaldehyde
	2191

	1262
	S1262
	4-Гептен-3-он
	4-Heptene-3-one
	—

	1263
	S1263
	4-Метил-1-фенилпентан-2-он
	4-Methyl-1-phenyl-2-pentanone
	2740

	1264
	S1264
	1-(4-Метоксифенил)-пент-1-ен-3-он
	1-(p-Methoxyphenyl)-1-penten-3-one
	2673

	1265
	S1265
	α -Гексилиден-циклопентанон
	α-Hexylidenecyclopentanone
	2573

	1266
	S1266
	Тетраметил этилциклогексенон 
	Tetramethyl ethylcyclohexenone
	3061

	1267
	S1267
	Фурфурилтио формат
	Furfurylthiol formate
	3158

	1268
	S1268
	Метил β -нафтил кетон
	Methyl β-naphthyl ketone
	2723

	1269
	S1269
	2-(3-Фенилпропил)тетрагидрофуран
	2-(3-Phenylpropyl)tetrahydrofuran
	2898

	1270
	S1270
	Аллилуксусная кислота
	Allyl aceti cacid
	2843

	1271
	S1271
	Диметил бензил карбинил формат
	Dimethyl benzyl carbinyl formate
	2395

	1272
	S1272
	4-Ацетил-6-терт-бутил-1,1-диметилиден
	4-Acetyl-6-t-butyl-1,1-dimethylindane
	3653

	1273
	S1273
	Деканаль диметил ацеталь (1,1 Диметоксидекан)
	Decanal dimethyl acetal (1,1-Dimethoxydecane)
	2363

	1274
	S1274
	Циклогексилэтил ацетат
	Cyclohexaneethyl  acetate
	2348

	1275
	S1275
	Этил (п-толилокси)-ацетат
	Ethyl(p-tolyloxy) acetate
	3157

	1276
	S1276
	Диметил фенефил карбинил ацетат
	Dimethyl phenethyl carbinyl acetate
	2735

	1277
	S1277
	Метил фенилкарбинил пропионат
	Methyl phenylcarbinyl propionate
	2689

	1278
	S1278
	Пропил 2-фуранакрилат
	Propyl 2-furanacrylate
	2945

	1279
	S1279
	Диметил фенефил карбинил изобутират
	Dimethyl phenethyl carbinyl isobutyrate
	2736

	1280
	S1280
	2-Феноксиэтил изобутират
	2-Phenoxyethyl isobutyrate
	2873

	1281
	S1281
	Этилен Брассилат
	Ethylene brassylate
	3543

	1282
	S1282
	Изобутил антранилат
	Isobutyl anthranilate
	2182

	1283
	S1283
	Метил п-трет-бутилфенилацетат
	Methyl p-tert-butylphenylacetate
	2690

	1284
	S1284
	Аллил феноксиацетат
	Allyl phenoxyacetate
	2038

	1285
	S1285
	Октил фенилацетат
	Octyl phenylaceteate
	2812

	1286
	S1286
	Бензил фенилацетат
	Benzyl phenylacetate
	2149

	1287
	S1287
	Линалил фенилацетат
	Linalyl phenylacetate
	3501

	1288
	S1288
	Цитронеллил фенилацетат
	Citronellyl phenylacetate
	2315

	1289
	S1289
	Гвайяцил фенилацетат
	Guaiacyl phenylacetate
	2535

	1290
	S1290
	2-фенефил 3-метил-2-бутеноат 

	2-phenethyl 3-Methyl-2-butenoate 
	2869

	1291
	S1291
	Этил 3-фенилглицидат
	Ethyl 3-phenylglycidate
	2454

	1292
	S1292
	Линалил циннамат
	Linalyl cinnamate
	2641

	1293
	S1293
	1,2-Ди[(1'-этокси)этокси]пропан
	1,2-Di[(1'-ethoxy) ethoxy] propane
	3534

	1294
	S1294
	2-Изопропил-N,2,3-триметилбутанамид
	2-Isopropyl-N ,2,3-trimethylbutyramide
	3804

	1295
	S1295
	N-Этил-2-изопропил-5-метилциклогексан карбоксамид
	N-Ethyl-2-isopropyl-5-
methylcyclohexane carboxamide
	3455

	1296
	S1296
	3-(1-Ментокси)пропан-1,2-диол
	3-l-Menthoxypropane-1,2-diol
	3784

	1297
	S1297
	Бутил ванилиновый эфир
	Vanillylbutylether
	3796

	1298
	S1298
	9-Деканал
	9-Decenal
	3912

	1299
	S1299
	2-(втор-Бутил)циклогексанон
	2-sec-Butylcyclohexanone
	3261

	1300
	S1300
	Ундека-2,3-дион
	2,3-Undecadione
	3090

	1301
	S1301
	Циклогексанкарбоновая кислота
	Cyclohexanecarboxyli cacid
	3531

	1302
	S1302
	Дец-(5-и 6)-енновая кислота (Молочный лактон)
	5-and6-Decenoic acid (Milk lactone)
	3742

	1303
	S1303
	Сахарозы октаацетат
	Sucrose octaacetate
	3038

	1304
	S1304
	Аллил бутират
	Allyl butyrate
	2021

	1305
	S1305
	Ванилин изобутират
	Vanillin isobutyrate
	3754

	1306
	S1306
	L-Мономентил глутарат
	l-Monomenthyl glutarate
	4006

	1307
	S1307
	Этил бензоилацетат
	Ethyl benzoylacetate
	2423

	1308
	S1308
	ε -Додекалактон
	ε-Dodecalactone
	3610

	1309
	S1309
	Октагидрокумарин
	Octahydrocoumarin
	3791

	1310
	S1310
	2,5-Диметилфуран-3-тиол
	2,5-Dimethyl-3-furathiol
	3451

	1311
	S1311
	Бутан-1,2-дитиол
	1,2-Butanedithiol
	3528

	1312
	S1312
	бис-(2,5-Диметил-3-фурил) дисульфид
	Bis(2,5-dimethyl-3-furyl) disufide
	3476

	1313
	S1313
	Пропил 2-метил-3-фурил дисульфид
	Propyl 2-methyl-3-furyl disulfide
	3607

	1314
	S1314
	Дициклогексил дисульфид
	Dicyclohexyl disulfide
	3448

	1315
	S1315
	Фурфурил изопропил сульфид
	Furfuryl isopropyl sulfide
	3161

	1316
	S1316
	2-(Этилтио)-фенол
	2-Ethyl thiophenol
	3345

	1317
	S1317
	Метилтио 2-(ацетокси)пропионат
	Methylthio 2-(acetyloxy) propionate
	3788

	1318
	S1318
	Метилтио-2-(пропионилокси) пропионат
	Methylthio 2-(propionyloxy) propionate
	3790

	1319
	S1319
	Этил 3-(2-фурфурилтио)-пропионат
	Ethyl 3-(furfurylthio) propionate
	3674

	1320
	S1320
	2-Метилтиопиразин
	2-Methylthiopyrazine
	3231

	1321
	S1321
	Фенетил изотиоцианат
	Phenethyl isothiocyanate
	4014

	1322
	S1322
	2-(3-Фенилпропил) пиридин
	2-(3-Phenylpropyl) pyridine
	3751

	1323
	S1323
	4,5-Диметил-2-этил-3-тиазолин
	4,5-Dimethyl-2-ethyl-3-thiazoline
	3620

	1324
	S1324
	2-(втор-Бутил)-4,5-диметил-3-тиазолин
	2-(2-Butyl)-4,5-dimethyl-3-thiazoline
	3619

	1325
	S1325
	Пиразинэтантиол
	Pyrazine ethanethiol
	3230

	1326
	S1326
	Фенил салицилат
	Phenyl salicylate
	3960

	1327
	S1327
	Гептанал диметил ацеталь
	Heptanal dimethyl acetal
	2541

	1328
	S1328
	Гидрокси цитроналлаль диметил ацеталь
	Hydroxy citronellal dimethyl acetal
	2585

	1329
	S1329
	p-Пропил анизол
	p-Propylanisole
	2930

	1300
	S1330
	p -Толил изобутират
	p-Tolyl isobutyrate
	3075

	1331
	S1331
	o -Толил изобутират
	o-Tolyl isobutyrate
	3753

	1332
	S1332
	Цитрал пропиленгликоль ацеталь
	Citral propylene glycol acetal
	—

	1333
	S1333
	транс-2-Гексаналь  диетил ацеталь
	trans-2-Hexenal diethyl acetal
	4047

	1334
	S1334
	2-Меркаптотиофен
	2-Mercaptothiophene
	3062

	1335
	S1335
	p-Мент-3,8-диол
	p-Menth-3,8-diol
	4053

	1336
	S1336
	Октан-1,8-дитиол
	1,8-Octanedithiol
	3514

	1337
	S1337
	спиро(2,4-Дитиа-1-метил-8-окса-бицикло[3.3.0] октан-3,3'-(1'-окса-2'-метил)-циклопентан)
	spiro[2,4-Dithia-1-methyl-8-oxabicyclo [3.3.0]octane-3,3'-(1'-oxa-2'-methyl) cyclopentane]
	3270

	1338
	S1338
	Нон-3-ен-2-он
	3-Nonen-2-one
	3955

	1339
	S1339
	3-Метилнона-2,4-дион
	3-Methyl-2,4-nonadione
	4057

	1340
	S1340
	2,5-Диметил-3-тиоацетоскифуран
	2,5-Dimethyl-3-thioacetoxyfuran
	4034

	1341
	S1341
	trans-4-Гексенал
	trans-4-Hexenal
	4046

	1342
	S1342
	(+/-)3-[(2-Метил-3-фурил)тио]-2-бутанон
	(+/-)-3-[(2-Methyl-3-furyl)thio]-2-butanone
	4056

	1343
	S1343
	3-Меркапто-2-метилпентаналь
	3-Mercapto-2-methylpentanal
	3994

	1344
	S1344
	2-(l-Ментокси) этанол
	2-(l-Menthoxy) ethanol
	4154

	1345
	S1345
	Тетрагидрофурфурил пропионат
	Tetrahydrofurfuryl propionate
	3058

	1346
	S1346
	Аллил изовалерат
	Allyl isovalerate
	2045

	1347
	S1347
	Октан-3-он-1-ол
	3-Octanon-1-ol
	2804

	1348
	S1348
	Глицерил трипропионат
	Glyceryl tripropanoate
	3286

	1349
	S1349
	α-Фурфурил октаноат
	α-Furfuryl octanoate
	3396

	1350
	S1350
	Окт-2(транс)-енил бутаноат
	trans-2-Octen-1-yl butanoate
	3517

	1351
	S1351
	Фенилацетальдегид диизобутил ацеталь
	Phenylacetaldehyde diisobutyl acetal
	3384

	1352
	S1352
	1,3-Дифенилпропан-2-он
	1,3-Diphenyl-2-propanone
	2397

	1353
	S1353
	Бутил ундец-10-еноат
	Butyl 10-undecylenate
	2216

	1354
	S1354
	Санталил ацетат
	Santalyl acetate
	3007

	1355
	S1355
	Геранил 2-этилбутират
	Geranyl 2-ethylbutyrate
	3339

	1356
	S1356
	3-(Гидроксиметил) октан-2-он
	3-Hydroxymethyl-2-octanone
	3292

	1357
	S1357
	1,2-Циклогексанедион
	1,2-Cyclohexanedione
	3458

	1358
	S1358
	Глицериновый эфир канифоли
	Glycerol ester of rosin
	4226

	1359
	S1359
	Эритро и трео-3-Меркапто-2-метилбутан-
1-ол (3-Меркапто-2-метилбутиловый  спирт)
	Rythro and threo-3-Mercapto-2-methylbutan-
1-ol (3-Mercapto-2-methylbutyl alcohol)
	3993

	1360
	S1360
	4-Метил бифенил
	4-Methyl biphenyl
	3186

	1361
	S1361
	α-Амилциннамилловый спирт
	α-Amylcinnamyl alcohol
	2065

	1362
	S1362
	3-Метил-1-фенилпентан-3-ол
	1-phenyl-3-methyl-3-pentanol
	2883

	1363
	S1363
	5-Фенилпентанол
	5-Phenylpentanol
	3618

	1364
	S1364
	п-Ментан-2-ол
	p-Menthan-2-ol
	3562

	1365
	S1365
	Дегидродигидроионол
	Dehydrodihydroionol
	3446

	1366
	S1366
	Этилфенхол
	Ethyl fenchol
	3491

	1367
	S1367
	Гуммиарабик, гидрооктенилбутан диоат
	Gum Arabic,hydrogen octenylbutane dioate
	4227

	1368
	S1368
	N1-(2-метокси-4-метилбензил)-N2-[2-(5-
метилпиридин-2-ил)этил]оксаламид
	N1-(2-methoxy-4-methylbenzyl)-N2-[2-(5-
methylpyridin-2-yl)ethyl] oxalamide
	4234

	1369
	S1369
	N1-(2,4-диметоксибензил)-N2-[2-(пиримид-
2-ил)этил]оксаламид
	N1-(2,4-dimethoxybenzyl)-N2-[2-(pyridin-
2-yl)ethyl]oxalamide
	4233

	1370
	S1370
	N-(гептан-4-ил)бензо[d][1,3]диоксол-
5-карбоксамид
	N-(heptan-4-yl)benzo[d][1,3]dioxole-
5-carboxamide
	4232

	1371
	S1371
	Дибензиловый эфир
	Dibenzyl ether
	2371

	1372
	S1372
	Глицерил 5-гидроксидодеканоат
	Glyceryl 5-hydroxydodecanoate
	3686

	1373
	S1373
	Глицерил трибутират
	Tributyrin
	2223

	1374
	S1374
	Аллил нонаноат
	Allyl nonanoate
	2036

	1375
	S1375
	Глицерил 5-гидроксидека-ноат
	Glyceryl 5-hydroxydecanoate
	3685

	1376
	S1376
	3-Фенилпропил пропионат
	3-Phenylpropyl propionate
	2897

	1377
	S1377
	Изопропил циннамат
	Isopropyl cinnamate
	2939

	1378
	S1378
	2-Кето-4-бутанетиол
	2-Keto-4-butanethiol
	3357

	1379
	S1379
	Этил метил-p-толиглицидат
	Ethyl methyl-p-toly glycidate
	3757

	1380
	S1380
	Дельта-лактон 5-гидрокси-8-ундециловой кислоты
	5-Hydroxy-8-undecenoic acid delta-lactone
	3758

	1381
	S1381
	N-Циклопропил-(E)2,(Z)6-нонадиенамид
	N-Cyclopropyl-(E)2,(Z)6-nonadienamide
	4087

	1382
	S1382
	N-Этил-(E)2,(Z)6- нонадиенамид
	N-Ethyl-(E)2,(Z)6-nonadienamide
	4113

	1383
	S1383
	2,4-Диметил-1,3-диоксолан (Ацетальдегид пропиленгликоль ацеталь)
	2,4-Dimethyl-1,3-dioxolane (Acetaldehyde propyleneglycolacetal)
	4099

	1384
	S1384
	метиловый эфир β-нафтила 
	β-Naphthyl methyl ether
	4704

	1385
	S1385
	Дигидроксиацетон
	Dihydroxyacetone
	4033

	1386
	S1386
	Фенил дисульфид
	Phenyl disulfide
	3225

	1387
	S1387
	Карвакрол этил
	Ethyl carvacrol
	2246

	1388
	S1388
	Глицерил ацеталь толуацетальдегида (o-,m-,p смешанные изомеры)
	Tolualdehyde glyceryl acetal (o-,m-,p mixed isomers)
	3067

	1389
	S1389
	(+/-)-транс-и цис-4,8-Диметил-3,7-нонадиен-2-ол
	(+/-)-trans-and cis-4,8-Dimethyl-3, 7-nona-dien-2-ol
	4102

	1390
	S1390
	(+/-)-транс-и
цис-4,8-Диметил-3,7-нона-диен-2-ил   ацетат
	(+/-)-trans-and
cis-4,8-Dimethyl-3,7-nona-dien-2-yl acetate
	4103

	1391
	S1391
	транс-и цис-1-Метокси-1-децен
	trans-and cis-1-Methoxy-1-decene
	4161

	1392
	S1392
	2-(4-Метил-5-тиазолил)этил деканоат
	2-(4-Methyl-5-thiazolyl)ethyl decanoate
	4281

	1393
	S1393
	2-(4-Метил-5-тиазолил)этил изобутират
	2-(4-Methyl-5-thiazolyl)ethy lisobutyrate
	4278

	1394
	S1394
	2-(4-Метил-5-тиазолил)этил формат
	2-(4-Methyl-5-thiazolyl)ethyl formate
	4275

	1395
	S1395
	3-Фенилпропил изовалерат
	3-Phenylpropyl isovalerate
	2899

	1396
	S1396
	dl-Мето(+/-)-пропилен гликоль карбонат
	dl-Metho(+/-)-propylene glycol carbonate
	3992

	1397
	S1397
	1-Этоксиэтил ацетат
	1-Ethoxyethyl acetate
	4069

	1398
	S1398
	N-изобутилдека-транс-2-транс-4-диенамид
	N-Isobutyldeca-trans-2-trans-4-dienamide
	4148

	1399
	S1399
	Бензоин (2-Гидрокси-2-фенилацетофенон)
	Benzoin (2-Hydroxy-2-phenylacetophenone)
	2132

	1400
	S1400
	Метил изопентил дисульфид
	Methyl isopentyl  disulfide
	4168

	1401
	S1401
	Аллил антранилат
	Allyl anthranilate
	2020

	1402
	S1402
	Аллил циклогексангексаноат
	Allyl cyclohexanehexanoate
	2025

	1403
	S1403
	Аллил циклогексанвалерат
	Allyl cyclohexanevalerate
	2027

	1404
	S1404
	Аллил 2-этилбутират
	Allyl 2-ethylbutyrate
	2029

	1405
	S1405
	Аллил тиглат (Аллил транс-2-метил-2-буденоат)
	Allyl tiglate (Allyl trans-2-methyl-2-butenoate)
	2043

	1406
	S1406
	Аллил ундец-10-еноат
	Allyl 10-undecenoate
	2044

	1407
	S1407
	Диметилацеталь альфа-пентилкоричного альдегида
	α-Amylcinnamaldehyde dimethyl acetal
	2062

	1408
	S1408
	альфа-Пентилциннамил ацетат
	α-Amylcinnamyl acetate
	2064

	1409
	S1409
	альфа-Пентилциннамил формат
	α-Amylcinnamyl  formate
	2066

	1410
	S1410
	альфа-Пентилциннамил изовалерат
	α-Amylcinnamyl isovalerate
	2067

	1411
	S1411
	Изоамил 4-(2-фуран)-бутират
	Isoamyl 4(2-furan)butyrate
	2070

	1412
	S1412
	Изоамил 3-(2-фуран)-пропионат
	Isoamyl3(2-furan) propionate
	2071

	1413
	S1413
	2-Амил-5 или 6-кето-1,4-диоксан
	2-Amyl-5 or 6-keto-1,4-dioxane
	2076

	1414
	S1414
	Изоамил пироват
	Isoamyl pyruvate
	2083

	1415
	S1415
	Бензил бутиловый эфир
	Benzyl butyl ether
	2139

	1416
	S1416
	N-3,7-Диметил-2,6-октадиенилциклопропилкарбоксамид
	N-3,7-Dimethyl-2,6-octadienylcyclopropylcarboxamide
	4267

	1417
	S1417
	[N-(Этокикарбонил)метил]-p-ментан-
3-карбоксамид
	[N-(Ethoxycarbonyl)methyl]-p-menthane-
3-carboxamide
	4309

	1418
	S1418
	SmokEzC-10 со вкусом дыма твердых пород дерева
	SmokEz C-10
	—

	1419
	S1419
	SEF7525 со вкусом дыма твердых пород дерева
	Scansmoke SEF7525
	—

	1420
	S1420
	(E,Z)-2,6-Нонадиен-1-ол  ацетат
	(E,Z)-2,6-Nonadien-1-olacetate
	3952

	1421
	S1421
	Фенетил антранилат

	Phenylethyl anthranilate
	2859

	1422
	S1422
	2-Пропионил-2-тиазолин
	2-Propionyl-2-thiazoline
	4064

	1423
	S1423
	(Z)-8-Тетрадеценаль
	(Z)-8-Tetradecenal
	4066

	1424
	S1424
	Аллил тиогексаноат
	Allyl thiohexanoate
	4076

	1425
	S1425
	Диванилин
	Divanillin
	4107

	1426
	S1426
	cis- и trans-2-Гептоциклопропанкарбоновая кислота
	cis-и trans-2-Heptylcyclopropane carboxylic acid
	4130

	1427
	S1427
	5-Гидрокси-4-метилгексановая кислота δ-лактона
	5-Hydroxy-4-methylhexanoic acid δ-lactone
	4141

	1428
	S1428
	4-Меркапто-2-пентанон
	4-Mercapto-2-pentanone
	4157

	1429
	S1429
	2,4,6-Тритиагептан
	2,4,6-Trithiaheptane
	4214

	1430
	S1430
	1-(4-Метоксифенил)-4-метилпент-1-ен-3-он
	1-(4-Methoxyphenyl)-4-methyl-1-penten-3-one
	3760

	1431
	S1431
	3(2)-Гидрокси-5-метил-2(3)-гексанон
	3(2)-Hydroxy-5-methyl-2(3)-hexanone
	3989

	1432
	S1432
	Димеркаптометан
	Dimercaptomethane
	4097

	1433
	S1433
	γ-лактон 4-Гидрокси-2-бутановой кислоты [2(5H)-фуранон]
	4-Hydroxy-2-butenoicacidγ-lactone[2(5H )-
furanone]
	4138

	1434
	S1434
	(+/-)-Изобутил 3-метилтиобутират
	(+/-)-Isobutyl3-methylthiobutyrate
	4150

	1435
	S1435
	3-(Метилтио)-2-бутанон
	3-(Methylthio)-2-butanone
	4181

	1436
	S1436
	цис-и транс-5-Этил-4-метил-2-(2-метилпропил)-тиазолин
	cis-andtrans-5-Ethyl-4-methyl-2-(2-methylpropyl)-thiazoline
	4319

	1437
	S1437
	Пентан-1-тиол
	1-Pentanethiol
	4333

	1438
	S1438
	(+/-)-4-Меркапто-4-метил-2-пентанол
	(+/-)-4-Mercapto-4-methyl-2-pentanol
	4158

	1439
	S1439
	Циклогексил изовалерат
	Cyclohexyl isovalerate
	2355

	1440
	S1440
	2-Тиенил дисульфид
	2-Thienyl disulfide
	3323

	1441
	S1441
	бис-(2-Метил-3-фурил) тетрасульфид
	Bis(2-methyl-3-furyl) tetrasulfide
	3260

	1442
	S1442
	п-Толил октаноат
	p-Tolyl octanoate
	3733

	1443
	S1443
	Мальтол пропионат
	Maltol propionate
	3941

	1444
	S1444
	(Z)-Гекс-2-ен-1-ол
	(Z)-2-Hexen-1-ol
	3924

	1445
	S1445
	(+/-)trans-и cis-2-Гехенал пропилен
глиоль ацеталь
	(+/-)trans-and cis-2-Hexenal propylene
glycol acetal
	4272

	1446
	S1446
	2-Этилбутил ацетат
	2-Ethylbutyl acetate
	2425

	1447
	S1447
	2,5-Диэтил-3-метилпиразин
	2,5-Diethyl-3-methylpyrazine
	3915

	1448
	S1448
	4-(Метилтио)-2-пентанон
	4-(Methylthio)-2-pentanone
	4182

	1449
	S1449
	Метилтиометилмеркаптан
	Methylthiomethylmercaptan
	4185

	1450
	S1450
	цис-и транс-5-Этил-4-метил-2-(1-метилпропил)- тиазолин
	cis-and trans-5-Ethyl-4-methyl-2-(1-methylpropyl)- thiazoline
	4318

	1451
	S1451
	Диметил ацеталь октаналя
	Octanal dimethyl acetal
	2798

	1452
	S1452
	3-Меркапто-3-метил-1-бутилацетат
	3-Mercapto-3-methyl-1-butyl acetate
	4324

	1453
	S1453
	l-Метил(R,S)-3-гидроксибутират
	l-Menthyl(R,S)-3-hydroxybutyrate
	4308

	1454
	S1454
	Изопропил изовалерат
	Isopropyl isovalerate
	2961

	1455
	S1455
	Цис-4-Деценил ацетат
	cis-4-Decenyl acetate
	3967

	1456
	S1456
	Геранил тиглат
	Geranyl tiglate
	4044

	1457
	S1457
	N-Бензолантраниловая кислота
	N-Benzoylanthranilic  acid
	4078

	1458
	S1458
	2,6,10-Триметил-2,6,10-пентадекатриен-14-он
	2,6,10-Trimethyl-2,6,10-pentadecatrien-14-one
	3442

	1459
	S1459
	2,5-Диметилтиазол
	2,5-Dimethylthiazole
	4035

	1460
	S1460
	Метилтиометил бутират
	Methylthiomethyl butyrate
	3879

	1461
	S1461
	2-(Метилтио)-этан-1-ол
	2-(Methylthio) ethanol
	4004

	1462
	S1462
	Диетил трисульфид
	Diethyl trisulfide
	4029

	1463
	S1463
	цис-и транс-1-Меркапто-p-ментан-3-он
	cis-and trans-1-Mercapto-p-menthan-3-one
	4300

	1464
	S1464
	4-Гидрокси-4-метил-7-cis-деценовая кислота  гамма-лактон
	4-Hydroxy-4-methyl-7-cis-decenoic acid gamma lactone
	3937

	1465
	S1465
	2-Метилоктаналь
	2-Methyloctanal
	2727

	1466
	S1466
	3-Метил-5-пропилциклогекс -2-ен-1-он
	3-Methyl-5-propyl-2-cyclohexen-1-one
	3577

	1467
	S1467
	Нона-2,4-диен-1-ол
	2,4-Nonadien-1-ol
	3951

	1468
	S1468
	Циклопентантиол
	Cyclopentanethiol
	3262

	1469
	S1469
	N-p- Бензенеацетонитрил ментанекарбоксамид
	N-p-Benzeneacetonitrile menthanecarboxamide
	4496

	1470
	S1470
	N-[2-(Пиридин-2-ил)этил]-3-p-ментанекарбоксимид
	N-[2-(Pyridin-2-yl)ethyl]-3-p-menthanecarboxamide
	4549

	1471
	S1471
	4-Амино-5,6-диметилтиено[2,3-d]пиридин-2(1H )-он  гидрохлорид
	4-Amino-5,6-dimethylthieno[2,3-d]pyrimidin-2(1H )-one hydrochloride
	4669

	1472
	S1472
	3-[(4-Амино-2,2-диокси-1H-2,1,3-бензотиадиазин- 5-ил)окси]-2, 2-диметил-N-пропилпропанамид
	3-[(4-Amino-2,2-dioxido-1H-2,1,3-benzothiadiazin- 5-yl)oxy]-2, 2-dimethyl-N-propylpropanamide
	4701

	1473
	S1473
	L-Метионилглицин. HCl
	L-Methionylglycine. HCl
	4692

	1474
	S1474
	5-Пентил-3H-фуран-2-он
	5-Pentyl-3H-furan-2-one
	4323

	1475
	S1475
	2,5-Дитиагексан
	2,5-Dithiahexane
	4298

	1476
	S1476
	(2S,5R)-N-[4-(2-Амино-2-оксоетил)фенил]-5-метил-2-(пропан-2-ил) циклогексанкарбоксамид
	(2S,5R)-N-[4-(2-Amino-2-oxoethyl)phenyl]-5-methyl-2-(propan-2-yl) cyclohexanecarboxamide
	4684

	1477
	S1477
	5-Метил-2-фуранметанетиол (5-Метилфурфурилмеркаптан)
	5-Methyl-2-furanmethanethiol (5-Methylfurfurylmercaptan)
	4697

	Примечание 1: Для ароматизаторов, перечисленных в каталоге синтетических ароматизаторов, соответствующие им натуральные вещества (т. е. аналоги с точно такой же структурой) следует рассматривать как утвержденные ароматизаторы.
Примечание 2: Все ароматизаторы, перечисленные в каталоге синтетических ароматизаторов, при наличии соответствующих характеристик аммониевой, натриевой, калиевой, кальциевой соли и гидрохлорида, карбоната, сульфата, следует рассматривать как разрешенные к употреблению ароматизаторы.
Примечание 3: Если ароматизаторы, перечисленные в каталоге синтетических ароматизоторов, являются рацематами, их левосторонняя и правосторонняя структуры должны рассматриваться как утвержденные ароматизаторы. Если ароматизаторы, перечисленные в каталоге синтетических ароматизаторов, имеют левостороннюю структуру, их правосторонняя структура не должна рассматриваться как утвержденный ароматизатор; и наоборот.

















[bookmark: _Toc58849916]Приложение C. Правила использования технологических добавок в пищевой промышленности

C.1 Принципы использования технологических добавок для пищевой промышленности (далее именуемые «технологические добавки»)
C.1.1 Технологические добавки должны использоваться в процессе производства и обработки пищевых продуктов. Их использование должно быть технологически необходимым, а объем использования должен быть сокращен в максимально возможной степени.
C.1.2 Технологические добавки, как правило, следует удалять перед приготовлением конечного продукта. Если их нельзя полностью удалить, их остаточное количество должно быть максимально уменьшено. Остаточное количество не должно быть вредным для здоровья и не должно играть функциональную роль в конечном продукте.
C.1.3 Технологические добавки должны соответствовать соответствующим требованиям качества.
C.2 Правила использования технологических добавок в пищевой промышленности
C.2.1 В таблице C.1 указан список технологических добавок, которые могут использоваться в различных процессах обработки пищевых продуктов и остаточные количества которых не нужно ограничивать (за исключением ферментных препаратов).
C.2.2 В таблице C.2 указан список технологических добавок, для которых необходимо указывать функции и объем использования (за исключением ферментных препаратов).
C.2.3 В таблице C.3 указаны допустимые ферменты, используемые в пищевой промышленности, в алфавитном порядке названий ферментных препаратов. Источники и доноры различных ферментов должны соответствовать требованиям, указанным в таблице.

[bookmark: _Toc58849917]Таблица C.1 Список технологических добавок, которые могут использоваться в различных процессах обработки пищевых продуктов и остаточные количества которых не нужно ограничивать (за исключением ферментных препаратов)
	Порядковый номер
	Русское название технологической добавки
	Английское название технологической добавки

	1
	Аммиак (включая жидкий аммиак)
	ammonia

	2
	Глицерин (глицерол)
	glycerine(glycerol)

	3
	Ацетон
	acetone

	4
	Пропан
	propane

	5
	Моно- и диглицеридов жирных кислот
	mono-and diglycerides of fatty acids

	6
	Азот
	nitrogen

	7
	Диоксид кремния
	silicon dioxide

	8
	Углекислый газ
	carbon dioxide

	9
	Диатомовая земля
	diatomaceous earth

	10
	Пероксид водорода
	hydrogen peroxide

	11
	Активированный уголь
	activated carbon

	12
	Фосфолипид
	phospholipid

	13
	Сульфат кальция
	calcium sulfate

	14
	Сульфат магния
	magnesium sulfate

	15
	Сульфан натрия
	sodium sulfate

	16
	Хлорид аммония
	ammonium chloride

	17
	Хлорид кальция
	calcium chloride

	18
	Хлорид калия
	potassium chloride

	19
	Лимонная кислота
	citric acid

	20
	Водород
	hydrogen

	21
	Гидроксид кальция
	calcium hydroxide

	22
	Гидроксид калия
	potassium hydroxide

	23
	Гидроксид натрия
	sodium hydroxide

	24
	Молочная кислота
	lactic acid

	25
	Силикат магния
	magnesium silicate

	26
	Карбонат кальция (легкий и тяжелый)
	calcium carbonate (light, heavy)

	27
	Карбонат калия
	potassium carbonate

	28
	Карбонат калия (легкий и тяжелый)
	magnesium carbonate (light, heavy)

	29
	Карбонат натрия
	sodium carbonate

	30
	Гидрокарбонат калия
	potassium hydrogen carbonate

	31
	Гидрокарбонт натрия
	sodium hydrogen carbonate

	32
	Целлюлоза
	cellulose

	33
	Соляная кислота
	hydrochloric acid

	34
	Оксид кальция
	calcium oxide

	35
	Оксид магния (тяжелый и легкий)
	magnesium oxide (heavy, light)

	36
	Этанол
	ethanol

	37
	Уксусная кислота
	acetic acid

	38
	Растительный уголь (активированный)
	vegetable carbon (activated)



[bookmark: _Toc58849918]Таблица C.2 Список технологических добавок, для которых необходимо указывать функции и объем использования (за исключением ферментных препаратов)
	Порядковый номер
	Русское название технолочиской добавки
	Английское название технологической добавки
	Функция
	Сфера использования

	1
	1,2-Дихлорэтан
	1,2-dichloroethane
	экстракционный раствор
	Технология обработки кофе и чая

	2
	1-Бутанол
	1-butanol
	экстракционный раствор
	процесс брожения

	3
	Легкий бензин №6 (также известный как экстракционный растворитель растительного масла)
	Solvent No.6
	иммерсионный растворитель, экстракционный раствор
	процесс брожения, процесс экстракции

	4
	D-Маннитол
	D-mannitol
	антиадгезив
	Технология обработки конфет

	5
	DL-Дисодиум  малат
	DL-disodium malate
	Питательное вещество для брожения
	процесс брожения

	6
	L-Яблочная кислота
	L-malic acid
	Питательное вещество для брожения
	процесс брожения

	7
	β-Циклодекстрин
	β-cyclodextrin
	Экстрагент холестерина
	Технология обработки пастеризованного молока, стерилизованного молока и модифицированного молока, кисломолочных напитков и ароматизированных кисломолочных напитков, разбавленных сливок (сливок для взбивания) и аналогичных продуктов, сыра и плавленых сыров и аналогичных продуктов

	8
	Гуммиарабик
	Arabic gum
	осветлитель 
	Технология обработки вина

	9
	Глины аттапульгит
	Attapulgite clay 
	обесцвечивающее средство
	Технология оработки маслов и жиров

	10
	1,2-Пропандиол
	1,2-propanediol
	Охладитель, экстракционный раствор
	Техгология обработки пива, технология экстракции

	11
	Карнаубский воск
	Carnauba wax
	материал для смазки форм
	Технология обработки хлебобулочных изделий, технология обработки «воздушных продуктов», технология обработки кексов из цукатов

	12
	Белое масло (жидкий парафин)
	White mineral oil
	антивспенивающий агент, антивспенивающий агент, глазирующий агент
	Технология обработки картофельных чипсов, технология обработки масла, технология обработки конфет, технология обработки коллагеновой оболочки, технология обработки «воздушных продуктов», технология обработки зерна (для предотвращения пыли)

	13
	Поливинилполипирролидон (ПВПП)
	insoluble polyvinylpolypyrrolidone (PVPP)
	адсорбент
	 Технология обработки пива, виноградового вина, фруктового вина, рисового вина и настоек; процесс брожения

	14
	Бутан
	butane
	экстракционный раствор
	Процесс экстракции

	15
	Пчелиный воск
	beeswax
	материал для смазки форм
	Технология обработки хлебобулочных изделий, технология обработки «воздушных продуктов»

	16
	Каолин
	kaolin
	Осветлитель, вспомогательное средство для фильтрования
	 Технология обработки, виноградового вина, фруктового вина, рисового вина и настоек; процесс брожения

	17
	Высших спиртов сложные эфиры жирных кислот
	Higher alcohol fatty acid ester complex
	антивспенивающий агент
	процесс брожения, технология обработки соевого белка

	18
	Иммобилизированный татин
	Immobilized tannin
	осветлитель 
	Процесс обработки настоек и процесс брожения

	19
	Силикагель
	Silica gel
	осветлитель 
	Технология обработки пива, виноградового вина, фруктового вина, рисового вина и настоек

	20
	Тальк
	Talc 
	материал для смазки форм, антиадгезив
	Технология обработки конфет, технология ферментационного экстрагирования 

	21
	Активированная глина
	Activated clay
	Осветлитель, Обесцвечивающее средство для пищевого масла, адсорбент
	Технология обработки настоек, процесс прожения, технология обработки маслов и жиров, технология водоподготовки

	22
	Метилат натрия
	Sodium methylate 
	Катализатор переэтерификации маслов и жиров
	Технология обработки маслов и жиров

	23
	Батират калия
	Potassium bitartarate
	Кристаллизующий агент
	Технология обработки виноградового вина

	24
	Полистирол
	Polytyrene 
	Вспомогательное средство для фильтрования
	Технология обработки пива

	25
	Полиакриламид
	Polyacrylamide 
	флокулирующий агент, вспомогательное средство для фильтрования
	Технология обработки напитков (водоподготовка), технология производства сахара и процесс брожения

	26
	Полидиметилсилоксан
	Polydimethyl siloxane
	антивспенивающий агент,
материал для смазки форм
	Технология производства соевых продуктов (максимальное количество использования составляет 0,3 г / кг, исходя из количества использования соевых бобов на килограмм), технология обработки мясных продуктов,
пива (максимальное количество использования указанной технологии обработки составляет 0,2 г / кг), технология производства хлебобулочных изделий (максимальное использование в форме 30 мг / дм2), технология обработки маслов и жиров (максимальное использование 0,01 г / кг), технология обработки желе, соков, концентрированных порошковых соков, напитков, продуктов быстрого приготовления, мороженого, джема, приправ и овощей (максимальное использование вышеуказанной технологии обработки составляет 0,05 г / кг), процесс брожения (максимальное использование 0,1 г / кг), технология обработки картофельных чипсов 



	27
	Эфиры полиглицерина и жирных кислот
	Polyglycerol esters of fatty acid
	антивспенивающий агент
	Технология сахароварения

	28
	Эфир полиоксипропиленглицерина
	Polyoxypropylene glycerol ether (GP)
	антивспенивающий агент
	процесс брожения

	29
	Полиоксипропилен-окситилен гликолиевый эфил
	Polyoxypropylene oxyethylene glycol ether (GPE)
	антивспенивающий агент
	процесс брожения

	30
	Полиоксиэтилен (20)
Сорбитан монолаурат,
Полиоксиэтилен (20)
Сорбитан монопальмитат,
Полиоксиэтилен (20)
Сорбитан моностеарат,
Полиоксиэтилен (20) сорбитан моноолеат

	polyoxyethylene (20) sorbitan monolaurate, polyoxyethylene (20) sorbitan monopalmitate, polyoxyethylene (20) sorbitan monostearate, polyoxyethylene (20) sorbitan monooleat
	диспергирующий агент, экстракционный раствор, антивспенивающий агент
	Технология сахароварения, процесс брожения, технология экстракции, фруктовые и овощные соки (мякоть), напитки (максимальное использование составляет 0,75 г / кг), растительные белковые напитки (максимальное использование - 2,0 г / кг)

	31
	Полиоксиэтилен полиоксипропилен аминовый эфир
	polyoxyethylene polyoxypropylene amine ether (BAPE)
	антивспенивающий агент
	процесс брожения

	32
	Эфир полиокситилен полиоксипропилен пентаэритрита
	polyoxyethylene polyoxypropylene pentaerythritol ether (PPE)
	антивспенивающий агент
	процесс брожения

	33
	Каррагинан
	carrageenan
	осветлитель 
	Технология обработки пива

	34
	Аскорбировая кислота
	Ascorbate acid
	Защита от потемнения
	Технология обрабоки виноградовых вин

	35
	Аскорбат натрия
	Sodium ascorbate
	Защита от потемнения
	Технология обрабоки виноградовых вин

	36
	Минеральное масло
	Mineral oil
	антивспенивающий агент,
материал для смазки форм,
антиадгезив, смазочное вещество
	процесс брожения, технология обработки конфет, картофельных чипсов и соевых продуктов

	37
	Ионообменная смола
	Ion exchange resins
	обесцвечивающее средство, адсорбент
	Технология обработки пива, виноградных вин, фруктовых вин, настоек, рисовых вин, консервов, технология обработки воды, технология сахароварения и   процесс брожения

	38
	Фосфорная кислота
	Phosphoric acid
	Осветлитель, рафинирование и дегуммирование, питательное вещество для брожения
	Технология сахароварения иобработки маслов и жиров, процесс брожения

	39
	Дигидрофосфат аммония
	ammouium dihydrogen phosphate
	питательное вещество для брожения
	процесс брожения

	40
	Гидрофосфат диаммония
	diammouium hydrogen phosphate
	питательное вещество для брожения
	процесс брожения

	41
	Фосфат аммония
	Ammouium phosphate
	питательное вещество для брожения
	процесс брожения

	42
	Дигидроортофосфат калия
	Potassium phosphate, monobasic
	питательное вещество для брожения
	процесс брожения

	43
	Натрия дигидрофосфат
	sodium dihydrogen phosphate
	питательное вещество для брожения
	процесс брожения

	44
	Трикальцийфосфат
	tricalcium orthophosphate (calcium phosphate)
	диспергирующий агент
	Технология обработки молочных продуктов

	45
	Двузамещенный фосфорнокислый натрий
	disodium hydrogen phosphate
	флокулирующий агент, питательное вещество для брожения
	Технология обработки напитков (обработка воды), процесс брожения

	46
	Тринатрийфосфат
	Trisodium phosphate
	флокулирующий агент, питательное вещество для брожения
	Технология обработки напитков (обработка воды), процесс брожения

	47
	Сера
	sulfur
	осветлитель 
	Технология сахароварения

	48
	Серная кислота
	Sulfuric acid
	флокулирующий агент, питательное вещество для брожения
	Технология обработки пива, процесс прожения, технология обработки крахмала, технология обработки молочных продуктов

	49
	Сульфат аммония
	Ammonium sulfate
	питательное вещество для брожения
	процесс брожения

	50
	Сульфат меди
	Copper sulphate
	осветлитель, комплексообразующий агент,  питательное вещество для брожения
	Технология обработки виноградных вин, технология обработки «столетних яиц», процесс брожения

	51
	Сульфат цинка
	Zinc sulphate
	комплексообразующий агент, флокулирующий агент, питательное вещество для брожения
	технология обработки «столетних яиц», технология обработки пива, процесс брожения

	52
	Сульфат железа
	Ferrous sulfate
	флокулирующий агент
	Технология обработки пива и напитков (обработка воды)

	53
	Хлорид магния
	Magnesium chloride
	питательное вещество для брожения
	процесс брожения

	54
	Желатин
	gelatin
	осветлитель 
	Технология обработки фруктовых вин, технология обработки финоградных вин 

	55
	Никель
	nickel
	Катализатор
	процесс брожения, технология обработки масел и жиров, технология обработки сахарного спирта

	56
	Бентонит
	bentonite
	Адсорбент, вспомогательное средство для фильтрования, осветлитель, обесцвечивающее средство
	Технология обработки финоградных вин, фруктовых вин, рисовых вин, маслов и жиров, специй, овощных и фруктовы соков, чайных напитков, растворимых напитков, процесс брожения

	57
	Парафин
	paraffin
	материал для смазки форм
	Технология обработки конфет, хлебобулочных изделий

	58
	Петролейный эфир
	Petroleum ether
	экстракционный раствор
	Технология обработки настоек, технология экстракции

	59
	Столовый танин
	Edible tannin
	вспомогательное средство для фильтрования, осветлитель, обесцвечивающее средство
	Технология обработки Рисовых вин, пива, виноградных вин и настоек, технология обесцвечивания маслов и жиров

	60
	Глицериновый эфир канифоли
	Glycerol ester of rosin
	Средство для удаления волосяного покрова
	Технология удаления волосяного покрова в животноводстве

	61
	Хитозан
	Deacetylated chitin (chitosan)
	осветлитель 
	Технология обработки фруктовых и овощных соков, технология обработки растительных напитков, технология обработки пива и солодовых напитков

	62
	Витамин В (группа)
	Vitamin B family
	Питательное вещество для брожения
	процесс брожения

	63
	Глутаральдегид
	glutaraldehyde
	сшивающий агент
	Технология обработки коллагеновой оболочки

	64
	Октил и  децил Глицерат
	Octyl and decyl glycerate
	антиадгезив
	Технология обработки конфет, кексов из цукатов, технология обработки коллагеновой оболочки

	65
	Натрия крахмал октенилсукцинат
	Starch sodium octenylsuccinate
	антиадгезив
	Технология обработки жевательных конфет

	66
	Окись азота
	Nitrous oxide
	пропульсивный агент, вспениватель
	Технология переработки водно-масляных эмульгированных продуктов (только растительное молоко) и жировых эмульгированных продуктов, кроме 02.02, включая смешанные и / или ароматизированные жирные эмульгированные продукты (только растительные сливки)

	67
	Изопропиловый спирт
	Isopropyl alcohol
	экстракционный раствор
	технология экстракции

	68
	Динатрий Эдта
	Disodium EDTA
	Адсорбент, комплексообразующий агент
	технология обработки приготовленных арехов и семян, пива и настоек, процесс брожения, технология обработки напитков

	69
	Диэтиловый эфир
	ether
	экстракционный раствор
	Технология обработки настоек

	70
	Ацетат натрия
	Sodium acetate
	комплексообразующий агент
	процесс брожения

	71
	Этилацетат
	Ethyl actetate
	экстракционный раствор
	

	72
	Лауриновая кислота
	Lauric acid
	Средства для снятия кожицы
	Очистка кожицы с фруктов и овощей 

	73
	Полиоксипропиленовый эфир сахарозы
	sucrose polyoxypropylene ester
	антивспенивающий агент
	процесс брожения и сахароварения

	74
	Эфиры сахарозы и жирных кислот
	Sucrose esters of fatty acid
	антивспенивающий агент
	Технология сахароварения, технология обработки соевых продуктов

	75
	Перлит
	Pearl rock
	вспомогательное средство для фильтрования
	Технология обработки пива, виноградных вин, фруктовых вин и настоек, процесс брожения, технология обработки масел и жиров, технология переработки крахмального сахара (белой патоки)

	76
	Н-гексан
	n-hexane
	экстракционный раствор
	Технология экстракции, технология обработки соевого белка

	77
	Растительный активированный уголь (активированный уголь из рисовой шелухи)
	Vegetable activated Carbon (Rice husk Activated carbon)
	вспомогательное средство для фильтрования
	Технология обработки масел и жиров
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	Порядковый номер
	Фермент
	Источника
	Донорb

	1
	α-Галактозидаза
Alpha-galactosidase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	2
	α-Амилаза
Alpha-amylase
	Бациллюс субтилис Bacillus licheniformis
	

	
	
	Бациллюс субтилис Bacillus licheniformis
	Бациллюс субтилис Bacillus licheniformis

	
	
	Бациллюс субтилис Bacillus licheniformis
	Геобациллюс Стеаротамофилюс Geobacillus
Stearothermophilus (Bacillus stearothermophilus)

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Bacillus amyloliquefaciens
	

	
	
	Сенная палочка Bacillus subtilis
	

	
	
	Сенная палочка Bacillus subtilis
	Геобациллюс Стеаротамофилюс Geobacillus
Stearothermophilus (Bacillus stearothermophilus)

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	

	
	
	Аспергиллус Ориза Aspergillus oryzae
	

	
	
	Геобациллюс Стеаротамофилюс Geobacillus
Stearothermophilus (Bacillus stearothermophilus)
	

	
	
	Поджелудочная железа крупнорогатого скота или свиньи
	

	3
	α-ацетолактат декарбоксилаз
Alpha-acetolactate
decarboxylase
	Сенная палочка Bacillus subtilis
	Баццилюс бревис Bacillus brevis

	4
	β-Амилаза beta-amylase
	Ячмень, батат, соевые бобы, пшеница, солодовый ячмень 
	

	
	
	Сенная палочка Bacillus subtilis
	

	
	β-Глюканаз beta-glucanase
	Бациллюс субтилис Bacillus licheniformis
	

	
	
	Humicola insolens
	

	
	
	Trichoderma harzianum
	

	
	
	Аспергилл черныйс Aspergillus niger
	

	
	
	Сенная палочка Bacillus subtilis
	

	
	
	Trichoderma reesei
	

	
	
	Bacillus amyloliquefaciens
	Bacillus amyloliquefaciens

	
	
	Disporotrichum dimorphosporum
	

	
	
	Talaromyces emersonii
	

	
	
	Триходерма зелёная Trichoderma viride
	

	6
	Арабинофуранозидаза Arabinofuranosidease
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	7
	Аминопептидаза Aminopeptidase
	Аспергиллус Ориза Aspergillus oryzae
	

	8
	Гемицеллюлаза Hemicellulase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	9
	Бромелаин Bromelain
	Ананас Ananas spp.
	

	10
	Протеаза (включая молокосвертывающие ферменты)
Protease
(including milk clottin genzymes)
	Крифонектрия Cryphonectria parasitica (Endothia parasitica)
	Cryphonectria parasitica (Endothia parasitica)

	
	
	Бациллюс субтилис Bacillus licheniformis
	

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	Аспергилл черный Aspergillus niger

	
	
	Bacillus amyloliquefaciens
	

	
	
	Bacillus amyloliquefaciens
	

	
	
	Сенная палочка Bacillus subtilis
	

	
	
	Cryphonectria parasitica (Endothia parasitica)
	

	
	
	Rhizomucor miehei
	

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	

	
	
	[bookmark: _GoBack]Kluyveromyces lactis
	Желудок теленка

	
	
	Мукор мелкий Mucor pusillus
	

	
	
	Aspergillus melleus
	

	
	
	Geobacillus stearothermophilus (ранее Bacillus stearothermophilus )
	

	11
	Танназа  Tannase
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	

	12
	Полигалактуроназа Polygalacturonase
	Аспергилл черныйс Aspergillus niger
	

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	

	13
	глицерофосфолипид: холестерин-ацилтрансфераза
Glycerophospholipid
Cholesterol Acyltransferase
(GCAT)
	Бациллюс субтилис Bacillus licheniformis
	Aeromonas salmonicida subsp.
Salmonicida

	14
	Глутаминаза Glutaminase
	Bacillus amylolique faciens
	

	15
	Глутамин трансаминаз
Glutamine Transaminase
	Streptomyces mobaraensis
	

	16
	Пектин-лиаза Pectinlyase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	Аспергилл черный Aspergillus niger

	17
	Пектиназа Pectinase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	

	18
	Пектинэстераза (Пектин метилэстераза)
Pectinesterase (Pectin methylesterase)
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	Аспергилл черный Aspergillus niger

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	Aspergillus aculeatus

	19
	Каталаза Catalase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Печень крупнорогатого скота, свиньи или лошади
	

	
	
	Micrococcus lysodeicticus
	

	20
	Нуклеаза Nuclease
	Пеницилл лимонно-желный 
Penicillium citrinum
	

	21
	Цикломальтодекстрин глюканотрансфераза
Cyclomaltodextin
glucanotransferase
	Бациллюс субтилис Bacillus licheniformis
	Thermoanaerobacter sp.

	22
	Гексозооксидаза Hexose oxidase
	Hansenula polymorpha
	Ирландский мох Chondrus crispus

	23
	Инулиназа Inulinase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	24
	Фосфолипазы Phospholipase
	Поджелудочная железа
	

	25
	Фосфолипазы А2 
Phospholipase А2
	Поджелудочная железа свиньи
	

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	Поджелудочная железа свиньи

	26
	Фосфолипазы С 
Phospholipase. С
	Pichia pastoris
	Микроорганизм, кодирующий ген фосфолипазы C, выделенный из почвы

	27
	Углеводы солода
(α-,β- амилаза)
(alpha-and beta-amylase)
	Солод и ячмень
	

	28
	Амилаза солодового сахара Maltogenic amylase
	Сенная палочка Bacillus subtilis
	Bacillus stearothermophilus 

	29
	Папаин Papain
	Папайя Carica papaya
	

	30
	Ксиланаза Xylanase
	Fusarium venenatum
	

	
	
	Pichia pastoris
	

	
	
	Humicola insolens
	

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	Аспергилл черный Aspergillus niger

	
	
	Trichoderma reesei
	

	
	
	Трихорма зеленая Trichoderma viride
	

	
	
	Сенная палочка Bacillus subtilis
	Сенная палочка Bacillus subtilis

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	Thermomyces lanuginosus

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	Аспергилл черныйс Aspergillus niger

	31
	Химозин А Chymosin A
	Кишечная палочка K-12
Eschorichia Coli K-12
	ген прохимозина А теленка

	32
	Химозин В Chymosin В
	Аспергилл черный разновидность Авамори Aspergillus niger var .awamori
	ген прохимозина А теленка

	
	
	Kluyveromyces lactis
	ген прохимозина А теленка

	33
	Химозин или сычужный фермент Chymosin
Or Rennet
	Сычуг теленка, козла или ягненка 
	

	34
	Глюкоамилаза (амилоглюкозидаза)
Glucoamylase
(amyloglucosidase)
	Rhizopus delemar
	

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	Аспергилл черный Aspergillus niger

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	

	
	
	Rhizopus niveus
	

	35
	Глюкозооксидаза Glucose oxidase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	Аспергилл черный Aspergillus niger

	36
	Глюкозоизомераза 
(Ксилозоизомераза)
Glucoseisomerase
(xylose isomerase)

	Streptomyces olivochromogenes
	

	
	
	Streptomyces olivaceus
	

	
	
	Actinoplanes missouriensis
	

	
	
	Bacillus coagulans
	

	
	
	Streptomyces rubiginosus
	

	
	
	Streptomyces violaceoniger
	

	
	
	Streptomyces murinus
	

	37
	Пуллуланаза Pullulanase
	Klebsiella erogenes
	

	
	
	Сенная палочка Bacillus subtilis
	

	
	
	Сенная палочка Bacillus subtilis
	Bacillus acidopullulyticus

	
	
	Bacillus acidopullulyticus
	

	
	
	Сенная палочка Bacillus subtilis
	Bacillus deramificans

	
	
	Bacillus licheniformis
	Bacillus deramificans

	
	
	Pullulanibacillus naganoensis
	

	38
	Лакказа Laccase
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	Myceliophthora thermophila

	39
	Лизофосфолипаза (лецитиназа В)
Lysophospholipase (lecithinase B)
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	Аспергилл черный Aspergillus niger

	40

	Лактаза (β-галактозидаза)
Lactase (beta-galactosidase)
	Kluyveromyces fragilis
	

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	

	
	
	Kluyveromyces lactis
	Kluyveromyces lactis

	
	
	Kluyveromyces lactis
	

	
	
	Pichia pastoris
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae

	41
	Аспарагиназа
Asparaginase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	Аспергилл черный Aspergillus niger

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae

	42
	Деаминаза Deaminase
	Aspergillus melleus
	

	43
	Пепсин Pepsin
	Ткани желудка свиньи, телят, ягнят и домашней птицы
	

	44
	Фицин Ficin
	Инжир Ficus spp
	

	45
	Целлобиоза Cellobiase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	46
	Целлюлоза  Cellulase 
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Trichoderma reesei
	

	
	
	Трихорма зеленая Trichoderma viride
	

	47
	Декстраназа Dextranase
	Chaetomium erraticum (также Chaetomium gracile)
	

	48
	Трипсин  Typsin
	Поджелудочная железа свиньи и крупнорогатого скота
	

	49
	Химотрипсин Chymotrypsin
	Поджелудочная железа свиньи и крупнорогатого скота
	

	50
	Липаза Lipase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	Candida antarctica

	
	
	Ризопус рисовый Rhizopus oryzae
	

	
	
	Rhizomucor miehei
	

	
	
	Aspergillus oryzae
	

	
	
	Aspergillus oryzae
	Fusarium oxysporum

	
	
	Aspergillus oryzae
	Thermomyces lanuginosus

	
	
	Слюнные железы или ткань переднего желудка телят или ягнят
	

	
	
	Rhizopus niveus
	

	
	
	Глотка барана
	

	
	
	Поджелудочная железа свиньи  или крупного рогатого скота
	

	
	
	Aspergillus oryzae
	Rhizomucor miehei

	
	
	Candid acylindracea
	

	51
	Эстераза Esterase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	
	
	Trichoderma reesei
	

	
	
	Rhizomucor miehei
	

	52
	Фитаза phytase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	53
	Инвертаза(сахароза) Invertase (saccharase)
	Saccharomyces cerevisiae
	

	54
	Трансглюкозидаза
Transglucosidase
	Аспергилл черный Aspergillus niger
	

	a Указывает животных, растения или микроорганизмы, используемые для экстракции ферментных препаратов.
b Указывает животных, растения или микроорганизмы, которые предоставляют фрагменты генов для биотехнологических источников ферментных препаратов.
c Включая Aspergillus aculeatus и Aspergillus awamori.
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Примечание: каждая добавка часто выполняет одну или несколько функций в пище. В конкретных положениях каждой пищевой добавки настоящего стандарта перечислены обычно используемые функции пищевой добавки, а не исчерпывающий список.
D.1 Регулятор кислотности: вещество, используемое для поддержания или изменения показателя кислотности пищи.
D.2 Антислеживающий агент: вещество для предотвращения слипания или комкования частиц, порошкообразных и мелкокристаллических пищевых продуктов, сохранения их рыхлости или сыпучести.
D.3 Пеногаситель: вещество, снижающее поверхностное натяжение и устраняющее пену во время обработки пищевых продуктов.
D.4 Антиоксидант: вещество, которое может предотвратить или замедлить оксигенолиз и порчу жиров или пищевых ингредиентов, а также улучшить стабильность веществ.
D.5 Отбеливающий агент: вещество, которое может разрушить и изменить цвет пищи, сделать ее блеклой или предотвратить потемнение.
D.6 Разрыхлитель: вещество, которое добавляется в процессе обработки пищевых продуктов, в результате чего продукт может приобретать плотную пористую структуру, так что продукт становится объемным, мягким или хрустящим.
D.7 Загуститель в жевательных конфетах: вещество, придающее жевательным конфетам текстуру, поддающуюся жеванию, способствует образованию пузырей и т. д.
D.8 Краситель: вещество, придающее цвет пищевым продуктам и улучшающее его.
D.9 Агент, сохраняющий цвет: вещество, которое может взаимодействовать с красящими веществами в мясе и мясных продуктах, предотвращая разложение и повреждение во время обработки и консервирования пищевых продуктов, а также обеспечивающее хороший цвет.
D.10 Эмульгатор: вещество, которое может улучшить поверхностное натяжение между различными составляющими фазами эмульсии, образовывать однородную дисперсию или эмульгированное вещество.
D.11 Ферментный препарат: биологический продукт с особой каталитической функцией, применяемый в пищевой промышленности, непосредственно извлеченный из съедобных или несъедобных частей животных или растений или полученный путем ферментации и экстракции из традиционных или генетически модифицированных микроорганизмов (включая, помимо прочего, бактерии, актиномицеты и штаммов грибов).
D.12 Усилитель вкуса: вещество, которое дополняет или усиливает оригинальный вкус пищевых продуктов.
D.13 Средство для обработки муки: вещество, которое способствует созреванию муки и улучшает качество произеденного продукта.
D.14 Глазирующий агент: вещество, которое наносится на поверхность пищевых продуктов для поддержания качества, сохранения свежести, полировки и предотвращения испарения воды.
D.15 Влагоудерживающий агент: вещество, добавляемое для удержания воды в пище.
D.16 Консервант: вещество, предотвращающее порчу продуктов питания и продлевающее срок их хранения.
D.17 Стабилизатор и коагулянт: вещества, которые стабилизируют структуру пищи или делают ее неизменной, а также повышают вязкость твердых веществ.
D.18 Подсластитель: вещество, придающее пищевым продуктам сладкий вкус.
D.19 Загуститель: вещество, которое может увеличивать вязкость пищи или образовывать гель, тем самым изменяя физические свойства пищевых продуктов, придавая им липкую, подходящую консистенцию и оказывая на них эффект эмульгирования, стабилизации или превращения в суспендированное состояние.
D.20 Пищевой ароматизатор: вещество, которое можно использовать для приготовления пищевых эссенсий и усиления вкуса пищевых продуктов.
D.21 Технологические добавки пищевой промышленности: различные вещества, используемые в процессе и способствущие успешной обработке пищевых продуктов. Технологические добавки не имеют ничего общего с самими пищевыми продуктами. К ним относят вспомогательное средство для фильтрования, осветлитель, материал для смазки форм, экстракционный раствор и т.д.
D.22 Другое: другие функции, которые не могут быть охвачены вышеуказанными функциональными категориями.
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Система классификации пищевых продуктов представлена в Таблице E.1.
[bookmark: _Toc58849922]Таблица E.1 Классификация пищевых продуктов
	Классификационный номер пищевого продукта
	Категория / наименование пищевого продукта 

	01.0
	Молоко и молочные продукты (кроме 13.0 разновидностей специального диетического питания)

	01.01
	Пастеризованное молоко, стерилизованное молоко и модифицированное молоко

	01.01.01
	Пастеризованное молоко

	01.01.02
	Стерилизованное молоко

	01.01.03
	Модифицированное молоко

	01.02
	Кисломолочные и ароматизированные кисломолочные напитки

	01.02.01
	Кисломолочные напитки

	01.02.02
	Ароматизированные кисломолочные напитки

	01.03
	Молочный порошок (в том числе подслащенный молочный порошок) и сухие сливки, и модифицированные продукты из них

	01.03.01
	Молочный порошок и сухие сливки

	01.03.02
	Модифицированное сухое молоко и модифицированные сухие сливки

	01.04
	Сгущенное молоко и модифицированные продукты из него

	01.04.01
	Слабо сгущенное молоко (оригинального вкуса)

	01.04.02
	Модифицированное сгущенное молоко (включая подслащенное  сгущенное молоко и модифицированное сгущенное молоко с использованием немолочных ингредиентов и т. д.)

	01.05
	Разбавленные сливки (сливки для взбивания) и аналогичные продукты

	01.05.01
	Разбавленные сливки

	01.05.02
	—

	01.05.03
	Модифицированные разбавленные сливки

	01.05.04
	Продукты, аналогичные разбавленным сливкам

	01.06
	Сыр, плавленый сыр и аналогичные продукты

	01.06.01
	Незрелый сыр

	01.06.02
	Зрелый сыр

	01.06.03
	Сывороточный сыр

	01.06.04
	Плавленный сыр

	01.06.04.01
	Обычный плавленый сыр

	01.06.04.02
	Плавленый сыр с приправами

	01.06.05
	Аналоги сыра

	01.06.06
	Сыр с сывороточным протеином

	01.07
	Ароматизированные продукты быстрого приготовления с молоком в качестве основного ингредиента или готовые продукты (за исключением мороженого и ароматизированных кисломолочных напитков)

	01.08
	Другие молочные продукты (например, сухая молочная сыворотка, казеиновый порошок и т. д.)

	02.0
	Жиры, масла и эмульгированные жировые продукты

	02.01
	Жиры и масла, практически не содержащие воды

	02.01.01
	Растительные жиры 

	02.01.01.01
	Растительные масла

	02.01.01.02
	Гидрированное растительное масло

	02.01.02
	Животные жиры (включая сало, говяжий жир, рыбий жир и другие животные жиры)

	02.01.03
	Ангидридное сливочное масло и ангидридный молочный жир

	02.02
	Продукты из водно-масляных эмульсии жиров

	02.02.01
	Эмульгированные продукты жирностью более 80%.

	02.02.01.01
	Сливочное масло и концентрированное сливочное масло

	02.02.01.02
	Маргарин и аналогичные продукты (например, смеси масла и маргарина)

	02.02.02
	Эмульгированные продукты с содержанием жира менее 80%

	02.03
	Жировые эмульгированные продукты, кроме 02.02, включая смешанные и / или ароматизированные жировые эмульгированные продукты

	02.04
	Жирные десерты

	02.05
	Прочие жиры и жирные продукты

	03.0
	Замороженные напитки   

	03.01
	Мороженое, эскимо

	03.02
	—

	03.03
	Ароматизированный лед, эскимо

	03.04
	Пищевой лед

	03.05
	Другие замороженные напитки

	04.0
	Фрукты, овощи (включая корнеплоды), бобы, съедобные грибы, водоросли, орехи и семена и т. д.

	04.01
	Фрукты

	04.01.01
	Свежие фрукты

	04.01.01.01
	Необработанные свежие фрукты

	04.01.01.02
	Свежие фрукты с поверхностной обработкой

	04.01.01.03
	Очищенные или предварительно нарезанные свежие фрукты

	04.01.02
	Обработанные фрукты

	04.01.02.01
	Замороженные фрукты

	04.01.02.02 
	Сухофрукты

	04.01.02.03
	Маринованные, соленые или фрукты в масле

	04.01.02.04
	Консервированные фрукты

	04.01.02.05
	Джем

	04.01.02.06
	Повидло; фруктовое пюре

	04.01.02.07
	Джем кроме 04.01.02.05 (например, индийский чатни)

	04.01.02.08
	Охлажденные Цукаты (засахаренные фрукты)

	04.01.02.08.01
	Цукаты (засахаренные фрукты) (метод обмакивание фруктов в густой сироп )

	04.01.02.08.02
	Охлажденные фрукты

	04.01.02.08.03
	Цукаты (засахаренные фрукты) (сухие фрукты с сахаром или медом.)

	04.01.02.08.04
	Сухие маринованные фрукты 

	04.01.02.08.05
	Фруктовые кексы 

	04.01.02.09
	Декоративные фрукты и овощи

	04.01.02.10
	Фруктовые десерты, включая фруктовые жидкие десерты

	04.01.02.11
	Ферментированные фруктовые продукты

	04.01.02.12
	Вареные или жареные фрукты

	04.01.02.13
	Другие обработанные фрукты

	04.02
	Овощи

	04.02.01
	Свежие овощи

	04.02.01.01
	Необработанные свежие овощи

	04.02.01.02
	Свежие овощи с поверхностной обработкой

	04.02.01.03
	Очищенные, нарезанные кусочками или соломкой овощи

	04.02.01.04
	Ростки фасоли

	04.02.02
	Обработанные овощи

	04.02.02.01
	Замороженные овощи

	04.02.02.02
	Сушеные овощи

	04.02.02.03
	Маринованные овощи

	04.02.02.04
	Консервированные овощи

	04.02.02.05
	Овощное пюре (соус), кроме кетчупа

	04.02.02.06
	Ферментированные овощные продукты

	04.02.02.07
	Вареные или жареные овощи

	04.02.02.08
	Другие обработанные овощи

	04.03
	Съедобные грибы и водоросли

	04.03.01
	Свежие съедобные грибы и водоросли

	04.03.01.01
	Необработанные свежие съедобные грибы и водоросли

	04.03.01.02
	Свежие съедобные грибы и водоросли с поверхностной обработкой

	04.03.01.03
	Съедобные грибы и водоросли, очищенные, нарезанные кусочками или соломкой

	04.03.02
	Обработанные съедобные грибы и водоросли

	04.03.02.01
	Замороженные съедобные грибы и водоросли

	04.03.02.02
	Сушеные съедобные грибы и водоросли

	04.03.02.03
	Маринованные съедобные грибы и водоросли

	04.03.02.04
	Консервированные съедобные грибы и водоросли

	04.03.02.05
	Вареные или жареные водоросли

	04.03.02.06
	Прочие обработанные съедобные грибы и водоросли

	04.04
	Соевые продукты

	04.04.01
	Неферментированные соевые продукты

	04.04.01.01
	Соевый творог, тофу

	04.04.01.02
	Прессованный тофу

	04.04.01.03
	Продукты вторичной обработки прессованного тофу

	04.04.01.03.01
	Полусушеный тофу, приготовленный в большом количестве масла

	04.04.01.03.02
	Маринованный полусушеный тофу

	04.04.01.03.03
	Копченый полусушеный тофу

	04.04.01.03.04
	Другой полусушеный тофу

	04.04.01.04
	Соевая лапша (включая тонкие пластинки соевого творога и т.д.)

	04.04.01.05
	Новые соевые продукты (соевый белок и «воздушные» продукты, соевое мясо и т. д.)

	04.04.01.06
	Вареные соевые продукты

	04.04.02
	Ферментированные соевые продукты

	04.04.02.01
	Ферментированный тофу

	04.04.02.02
	Соус из соевых бобов и продукты из него (включая натто)

	04.04.03
	Другие соевые продукты

	04.05
	Орехи и семена

	04.05.01
	Свежие орехи и семена

	04.05.02
	Обработанные орехи и семена

	04.05.02.01
	Приготовленные орехи и семена

	04.05.02.01.01
	Приготовленные орехи и семена в скорлупе

	04.05.02.01.02
	Приготовленные очищенные орехи и семена 

	04.05.02.02
	—

	04.05.02.03
	Консервированные орехи и семена

	04.05.02.04
	Пюре (соус) из орехов и семян, включая арахисовое масло и т. д.

	04.05.02.05
	Другие обработанные орехи и семена (например, маринованные ядра плодов)

	05.0
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия (включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него) и конфеты

	05.01
	Какао-продукты, шоколад и шоколадные изделия, включая шоколада  с заменителем  какао-масла и продукты из него

	05.01.01
	Какао-продукты (включая те, в которых используются  жиры, порошок, мякоть, соус или  начинка из какао в качестве основного сырья)

	05.01.02
	Шоколад и продукты из шоколада, кроме продуктов из шоколада 05.01.01

	05.01.03
	Шоколад  с заменителем какао-масла и аналогичные шоколадные изделия с использованием заменителя какао-масла

	05.02
	Конфеты

	05.02.01
	Жевательные конфеты 

	05.02.02
	Конфеты, кроме жевательных конфет

	05.03
	Глазурь (покрытие) для конфет и изделий из шоколада

	05.04
	Декоративные конфеты (например, создание формы или украшение торта), украшения для верхнего коржа (не фруктовые материалы) и сладкий сок

	06.0
	Зерно и продукты из культур, включая рис, пшеничную муку, полевые культуры (кроме риса и пшеницы), корнеплоды, бобовые, кукурузу и полученный крахмал из них (за исключением хлебобулочных изделий 07.0)

	06.01
	Необмолоченное (неочищенное) зерно

	06.02
	Рис и продукты из него

	06.02.01
	Рис

	06.02.02
	Продукты из риса

	06.02.03
	Рисовая мука (включая сладкие клецки со сладкой начинкой "таньюань")

	06.02.04
	Продукты из рисовой муки

	06.03
	Пшеничная мука и продукты из нее

	06.03.01
	Пшеничная мука

	06.03.01.01
	Общеупотребительная пшеничная мука 

	06.03.01.02
	Специальная пшеничная мука, например, самоподнимающаяся (изначально смешанная с разрыхлителем) мука, мука для пельменей и т. д.)

	06.03.02
	Продукты из пшеничной муки

	06.03.02.01
	Продукты из сырого теста (например, лапша, тесто  для пельменей, вонтон, сиу-май)

	06.03.02.02
	Продукты из  сырого высушенного теста

	06.03.02.03
	Продукты из ферментированного теста

	06.03.02.04
	Кляр (например, кляр, используемый для рыбы, птицы), панировочная мука и мука для жарки

	06.03.02.05
	Продукты из хрустящей лапши (жаренной в большом количестве масла)

	06.04
	Мука из полевых культур (кроме риса и пшеницы) и изделия из нее

	06.04.01
	Мука из полевых культур (кроме риса и пшеницы)

	06.04.02
	Изделия из муки из полевых культур (кроме риса и пшеницы)

	06.04.02.01
	Консервированные полевые культуры (кроме риса и пшеницы)

	06.04.02.02
	Другие изделия из муки из полевых культур (кроме риса и пшеницы) 

	06.05
	Крахмал и изделия из крахмала

	06.05.01
	Пищевой крахмал

	06.05.02
	Изделия из крахмала

	06.05.02.01
	Толстая и тонка вермишель из крахмала

	06.05.02.02
	Чипсы со вкусом креветок

	06.05.02.03
	Крахмал из корня лотоса

	06.05.02.04
	Шарики из крахмала

	06.06
	Зерновые культуры быстрого приготовления, включая овсянку (хлопья)

	06.07
	Продукты быстрого приготовления из рисовой муки 

	06.08
	Замороженные продукты из рисовой муки

	06.09
	Десерты из злаковых культур и крахмала (например, рисовый пудинг, пудинг Тапиока)

	06.10
	Начинки для продуктов из зерновых культур

	07.0
	Хлебобулочные изделия

	07.01
	Хлеб

	07.02
	Кондитерские изделия

	07.02.01
	Китайские кондитерские изделия (кроме лунных пряников юэбин)

	07.02.02
	Европейские кондитерские изделия

	07.02.03
	Лунные пряники юэбин

	07.02.04
	Кондитерские украшения для хлебобулочных изделий

	07.03
	Печенье

	07.03.01
	Печенье с начинкой и украшенное печенье

	07.03.02
	Вафельное печенье

	07.03.03
	Яичные рулеты (скрученные хрустящие трубочки из яиц)

	07.03.04
	Другие виды печенья

	07.04
	Продукты для начинки хлебобулочных изделий, а также покрывающая паста

	07.05
	Другие виды хлебобулочных изделий

	08.0
	Мясо и изделия из мяса

	08.01
	Сырое, свежее мясо

	08.01.01
	Сырое (парное) мясо

	08.01.02
	Охлажденное мясо (включая в стерилизационной камере, охлаждение льдом и д.р.)

	08.01.03
	Замороженное мясо

	08.02
	Мясные полуфабрикаты

	08.02.01
	Сырое мясо, обработанное специями

	08.02.02
	Вяленые мясные продукты (такие как  солонина, бекон, прессованная, вяленая, солёная утка, китайская ветчина, сухие колбаски из солонины)

	08.03
	Продукты из вареного мяса

	08.03.01
	Продукты с тушеным мясом (тушенные в керамической посуде большие куски мяса)

	08.03.01.01
	Продукты с отварной свининой 

	08.03.01.02
	Тушенные в керамической посуде большие куски мяса

	08.03.01.03
	Приготовленная на пару мелко нарезанная свинина с финиками, в винном соусе

	08.03.02
	Копченое мясо, мясо, жаренное на открытом огне, мясо, сначала обжаренное в масле, а затем на сковороде.

	08.03.03
	Мясо, обжаренное в большом количестве масла

	08.03.04
	Ветчина по-западному (горячего, холодного копчения, тушеная)

	08.03.05
	Мясные колбасы

	08.03.06
	Ферментированные мясные продукты

	08.03.07
	Продукты из высушенного вареного мяса

	08.03.07.01
	Измельчённое сушёное мясо в винном соусе

	08.03.07.02
	Вяленое мясо

	08.03.07.03
	Вяленое мясо типа джерки (тонкие полоски вяленого мяса, высушенного в специальных условиях с добавлением специй)

	08.03.08
	Мясные консервы

	08.03.09
	Прочие вареные мясные продукты

	08.04
	Кишка и другие очищенные оболочки, пригодные в пищу 

	09.0
	Морепродукты и изделия из них (включая различные виды рыб, моллюсков, иглокожих и продукты их переработки)

	09.01
	Свежие морепродукты

	09.02
	Замороженные морепродукты и изделия из них

	09.02.01
	Замороженные морепродукты

	09.02.02
	Замороженные продукты из целлюлозы

	09.02.03
	Замороженный рыбный паштет (включая рыбные шарики)

	09.03
	Полуфабрикаты из морепродуктов

	09.03.01
	Заливное из морепродуктов и маринованные морепродукты 

	09.03.02
	Маринованные морепродукты

	09.03.03
	Продукты из икры

	09.03.04
	Вяленые морепродукты (включая воздушную сушку, горячую сушку и методом прессования и д.р.)

	09.03.05
	Другие виды полуфабрикатов из морепродуктов (например, рыбные пельмени)

	09.04
	Вареные морепродукты (пригодные к употреблению без дополнительного приготовления)

	09.04.01
	Сушеные (предварительно вареные) морепродукты

	09.04.02
	Вареные или жареные водные продукты

	09.04.03
	Копченые и приготовленные на гриле морепродукты

	09.04.04
	Ферментированные морепродукты

	09.04.05
	Колбасы из морепродуктов

	09.05
	Консервы из морепродуктов

	09.06
	Прочие водные продукты и изделия из них

	10.0
	Яйца и яичные продукты

	10.01
	Свежие яйца

	10.02
	Обработанные яйца (без изменения физических свойств)

	10.02.01
	Вареные яйца (с приправами)

	10.02.02
	Яйца, консервированные в вине

	10.02.03
	"Столетние яйца" (яйца, консервированные в извести)

	10.02.04
	Солёные яйца (консервированные в глине)

	10.02.05
	Яйца, обработанные другими способами

	10.03
	Яичные продукты (с изменением физических свойств яиц)

	10.03.01
	Дегидратированные яичные продукты (например, протеиновый порошок, сухой яичный желток, протеиновые хлопья)

	10.03.02
	Яичные продукты, полученные путем термической сушки (например, сыр из яичного желтка, сосиски из «столетних яиц»)

	10.03.03
	Пастеризованная яичная жидкость и «жидкое» яйцо

	10.04
	Прочие яичные продукты

	11.0
	Подсластители, в том числе мёд

	11.01
	Пищевой сахар

	11.01.01
	Белый сахар и продукты из белого сахара (например, белый гранулированный сахар, рафинированный белый сахар, леденцовый сахар, кусковой сахар-рафинад и т.д.)

	11.01.02
	Другие виды сахара и сиропы (такие как коричневый сахар, красный сахар-песок, золотой гранулированный сахар, необработанный сахар, фруктоза (источник сахарозы), патока, инвертный сахар, кленовый сироп и т. д.)

	11.02
	Крахмальный сахар (фруктоза, виноградный сахар, солодовый сахар, инвертированный сахар и т. д.)

	11.03
	Мед и пыльца

	11.03.01
	Мед

	11.03.02
	Пыльца

	11.04
	Столовые подсластители

	11.05
	Ароматизированные сиропы

	11.05.01
	Сиропы со вкусом фруктов

	11.05.02
	Сиропы с другими вкусами

	11.06
	Другие подсластители

	12.0
	Специи (приправы)  

	12.01
	Соль и заменители соли

	12.02
	Ароматизаторы и средства для сохранения свежести продуктов 

	12.03
	Уксус

	12.03.01
	«Сваренный» столовый уксус (приготовленный методом брожения)

	12.03.02
	Столовый ароматизированный уксус

	12.04
	Соевый соус

	12.04.01
	Ферментированный соевый соус

	12.04.02
	«Сваренный» соевый соус с добавками

	12.05
	Соя и продукты из сои

	12.05.01
	Ферментированная соя

	12.05.02
	Соя с добавками

	12.06
	—

	12.07
	Вино для приготовления блюд и продукты из него

	12.08
	—

	12.09
	Пряности

	12.09.01
	Пряности и пряности в виде порошка

	12.09.02
	Пряные масла

	12.09.03
	Пряные пасты (например, горчичная паста и т.д.)

	12.09.04
	Прочие готовые изделия из пряностей

	12.10
	Смеси специй

	12.10.01
	Сухие смеси специй

	12.10.01.01
	Сухие суповые наборы

	12.10.01.02
	Куриный экстракт

	12.10.01.03
	Другие виды сухих смесей специй

	12.10.02
	Приправы из полусухих смесей специй

	12.10.02.01
	Майонез, заправки к салату

	12.10.02.02
	Соусы, на основе животного сырья

	12.10.02.03
	Соусы, на основе растительного сырья

	12.10.02.04
	Другие виды приправ из полусухих смесей специй

	12.10.03
	Приправы из жидких смесей специй (кроме 12.03, 12.04)

	12.10.03.01
	Концентрированный суп (баночный, бутилированный)

	12.10.03.02
	Мясной бульон и костный бульон

	12.10.03.03
	Приправленный осветлённый сок

	12.10.03.04
	Устричный соус, соус из креветок, рыбный соус и т. д.

	12.11
	Другие приправы

	13.0
	Специальные продукты диетического питания

	13.01
	Смеси для новорожденных и малолетних детей

	13.01.01
	Смеси для новорожденных

	13.01.02
	Смеси для малолетних детей

	13.01.03
	Детские смеси для специальных медицинских целей

	13.02
	Дополнительное питание для младенцев

	13.02.01
	Дополнительное питание из злаков для младенцев и детей младшего возраста

	13.02.02
	Консервированное дополнительное питание для младенцев и детей младшего возраста

	13.03
	—

	13.04
	—

	13.05
	Другие специальные диетические продукты

	14.0
	Напитки  

	14.01
	Фасованная питьевая вода

	14.01.01
	Питьевая натуральная минеральная вода

	14.01.02
	Питьевая очищенная вода

	14.01.03
	Другие виды питьевой воды 

	14.02
	Фруктовые и овощные соки и напитки

	14.02.01
	Фруктовые и овощные соки (мякоть)

	14.02.02
	Концентрированные фруктовые и овощные соки (мякоть)

	14.02.03
	Фруктовые и овощные соки (мякоть) и  напитки

	14.03
	Протеиновые напитки

	14.03.01
	Напитки с содержанием молока

	14.03.01.01
	Ферментированные молочные напитки

	14.03.01.02
	Молочные коктейли

	14.03.01.03
	Кисломолочные напитки

	14.03.02
	Растительные белковые напитки

	14.03.03
	Протеиновые напитки (сложные белки)

	14.03.04
	Другие протеиновые напитки

	14.04
	Газированные напитки

	14.04.01
	Газированные напитки типа колы

	14.04.02
	Газированные напитки других видов

	14.05
	Чай, кофе, растительные напитки

	14.05.01
	Чай и чайные напитки

	14.05.02
	Кофе и кофейные напитки

	14.05.03
	Растительные напитки

	14.06
	Растворимые (порошковые) напитки

	14.06.01
	—

	14.06.02
	Сухие протеиновые напитки

	14.06.03
	Быстрорастворимый кофе

	14.06.04
	Другие виды растворимых (порошковых) напитков

	14.07
	Напитки специального назначения

	14.08
	Ароматизированные напитки 

	14.09
	Другие виды напитков

	15.0
	Спиртные (алкогольные) напитки; спиртное

	15.01
	Ректифицированные (крепкие) вина

	15.01.01
	Китайская водка

	15.01.02
	Ароматизированные ректифицированные (крепкие) вина

	15.01.03
	Бренди

	15.01.04
	Виски

	15.01.05
	Водка (русская)

	15.01.06
	Ром

	15.01.07
	Другие виды ректифицированных (крепких) вин

	15.02
	Настойки

	15.03
	Ферментированные вина

	15.03.01
	Виноградные вина

	15.03.01.01
	Виноградные вина без газа

	15.03.01.02
	Игристые и полуигристые виноградные вина

	15.03.01.03
	Ароматизированные виноградные вина

	15.03.01.04
	Особые виноградные вина (вина, изготовленные по специальной технологии, например, с добавлением бренди, концентрированного виноградного сока и т.д.)

	15.03.02
	Желтые рисовые вина

	15.03.03
	Фруктовые вина

	15.03.04
	Медовуха

	15.03.05
	Пиво и солодовые напитки

	15.03.06
	Другие ферментированные вина (газированные)

	16.0
	Другие категории (кроме 01.0 ~ 15.0)

	16.01
	Фруктовое желе

	16.02
	Чай (листья), кофе и чайные продукты

	16.02.01
	Чай (листья), кофе

	16.02.02
	Чайные продукты (включая ароматизированный чай и заменитель чая)

	16.03
	Коллагеновая оболочка

	16.04
	Дрожжи и дрожжевые продукты

	16.04.01
	Сухие дрожжи

	16.04.02
	Другие виды дрожжей и дрожжевых продуктов

	16.05
	—

	16.06
	Продукты, увеличивающие размер в результате обработки «воздушные продукты»

	16.07
	Другое
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Б
Базелла красная ………………………………………………………………………….………………89
Белки, структурирующие лед ………………………………………….……………………………….12
Бензойная кислота, бензоат натрия …………………………………………………………………….11
Бета-апо-8-каротиновый альдегид…………………………………………………………………….…9
Бета-каротин	………………………………………………………………………………………….….44
Бета-Циклодекстрин …………………………………………………………………………………….50
Битартрат калия…………………………………………………………………………………….…….62
Бриллиантовый голубой и его алюминиевый лак……………………………………………………..77
Буддлея желтый………………………………………………………………………………………….95
Бутилгидроксианизол…………………………………………………………………………………....19
Бутилгидрокситолуол ………………………………………………………………………….………..21
В
Вазелиновое масло «пищевое» …………………………………………………………………………10
Винная кислота L(+) Винная кислота DL ……………………………………….……………………..61
Витамин Е (Dl-альфа-токоферол, D-альфа-токоферол, комбинированный Токоферол концентрат)……………………………………………………………………………………………...130
Воск пчелиный …………………………………………………………………………………………..30
Г
Гарнаубский воск.………………………………………………………………………………………..10
4-Гексилрезорцин………………………………………………………………………………………...52
Гидрокарбонат аммония………………………………………………………………………………..121
Гидрокарбонат калия…………………………………………………………………………………...121
Гидрокарбонат натрия………………………………………………………………………………….121
Гидроксид калия ………………………………………………………………………………………..102
Гидроксид кальция ……………………………………………………………………………………..101
Глицерилмонокаприлат………………………………………………………………………………….17
Глицерина и диацетилвинной и жирных кислот эфиры……………………………………………..115
Глицериновый эфир гидрированной канифоли………………………………………………………101
Глицин……………………………………………………………………………………………………..9
Глойпелтиса вилкообразного каучук ………………………………………………………………….36
Глюконат железа……………………………………………………………………………………..…100
Глютамин трасаминазы ………………………………………………………………………………....33
Голубой Гардении………………………………………………………………………………………153
Голубой спирулины (бледно-голубой, морская голубой)……………………………………………150
Гуаровая камедь………………………………………………………………………………………….34
Д
Дегидрацетовая кислота, дегидрацетат натрия ………………………………………………………129
Диацетат натрия……………………………………………………………….………………………..115
Дикрахмалфосфат оксипропилированный……………………………………………………………101
Дилаурил тиодипропионат………………………………………………………………………………84
Диметилдикарбонат……………………………………………………………………………………...24
Динатрия цитрат олова…………………………………………………………………………..………99
Диоксид серы, пиросульфит калия, пиросульфит натрия, сульфит натрия, гидросульфит натрия, гитионит натрия …………...…………………………………………………………………….………26
Диоксид титана ………………………………………………………………………………………….28
Диоксид углерода………………………………………………………………………………………..29
Диоксид хлора……………………………………………………………………………………….….131
Диоксид кремния…………………………………………………………………………….…………..25
2,4-Дихлорфеноксиуксусная кислота…………………………………………………………………..25
Дифениловый эфир (дифенилоксид)……………………………………………………………………76
Е
Ж
Желтый Гардении………………………………………………………………………………………152
Желтый кукурузы………………………………………………………………………………………150
Желтый пигмент красных дрожжей ……………………………………………………………………41
Желтый сафлора………………………………………………………………………………………….39
Желтый "солнечный закат" и его алюминиевый лак………………………………………………...102
Желтый хинолиновый…………………………………………………………………………………...72
Жидкая двуокись углерода…………………………………………………………………………….142
З
И
D-изоаскорбиновая кислота, D-изоаскорбат натрия…………………………………………………145
Изомальтулоза (палатиноза) …………………………………………………………………………..145
Изомеризованный сироп лактозы……………………………………………………………………..144
Индиготин и его алюминиевый лак……………………………………………………………………18
К
Казеинат натрия …………………………………………………………………………………………76
Какао пигмент …………………………………………………………………………………………...71
Камедь Гледичии китайской…………………………………………………………………………..151
Камедь карайи …………………………………………………………………………………………..16
Камедь кассии ……………………………………………………………………………..…………….67
Камедь льняных семян ………………………………………………………………………………...134
Камедь полисахарида тамаринда ………………………………………………………………………87
Камедь рожкового дерева……………………………………………………………………………….49
Камедь тары………………………………………………………………………………………………16
Карагинан ………………………………………………………………………………………………..68
Карбоксиметилцеллюлоза натриевая соль …………………………………………………………...119
Карбонат калия …………………………………………………………………………………………120
Карбонат кальция ………………………………………………………………………………………120
Карбонат магния ……………………………………………………………………………………….120
Карбонат натрия………………………………………………………………………………………..120
Кармин кошениль..…………………………….………………………………………………………135
Кармуазин (Азорубин) ………………………………………………………………………….……..118
Кореопсиса желтого экстракт ………………………………………………………………………….62
Коричневый плодов Розы гладкой …………………….………………………………………………61
Коричневый скорлупы желудей ………………………………………………………………………132
Коричный альдегид …………………………………………………………………………………….104
Кофеин …………………………………………………………………………………………………..68
Красный арахисовой кожуры …………………………………………………………………………..48
Красный Воробейника краснекорневого ……………………………………………………………..156
Красный брусники……………………………………………………………………………………...150
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