
Перевод с португальского языка на русский язык 

 
ФЕДЕРАТИВНАЯ РЕСПУБЛИКА БРАЗИЛИЯ  

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА, ЖИВОТНОВОДСТВА И СНАБЖЕНИЯ (MAPA) 

СЕКРЕТАРИАТ ПО ЗАЩИТЕ РАСТЕНИЙ И ЖИВОТНЫХ (SDA) 

ДЕПАРТАМЕНТ ИНСПЕКЦИИ ПРОДУКЦИИ ЖИВОТНОГО ПРОИСХОЖДЕНИЯ (DIPOA) 

КООРДИНАЦИОННЫЙ СОВЕТ ПО КОНТРОЛЮ И ОЦЕНКЕ (CGCOA) 

ОТДЕЛ ОЦЕНКИ ЭКВИВАЛЕНТНОСТИ (DEQ) 
 

САНИТАРНЫЕ ТРЕБОВАНИЯ ОБЩЕСТВЕННОГО ЗДРАВООХРАНЕНИЯ К ИМПОРТУ 
МОЛОКА И МОЛОЧНОЙ ПРОДУКЦИИ 

Молоко или молочные продукты, предназначенные для Бразилии, должны сопровождаться 
сертификатом здоровья, выданным на официальном языке страны-экспортера и на португальском 
языке, подписанным ветеринаром Официальной ветеринарной службы страны-экспортера и 
подтверждающим соответствие следующим, помимо определенных Департаментом здоровья 
животных, минимальным требованиям: 

 
1. Продукты были получены из молока, которое соответствует физико-химическим и 

микробиологическим параметрам, установленным законодательством Бразилии. 

2. Продукция поступает из предприятия, официально одобренного Компетентным органом 
страны-экспортера, при условии его регулярных официальных проверок. 

3. Продукция была получена, обработана, сортирована и упакована в гигиенических условиях. 
Не содержатся и не добавлялись какие-либо вредные для здоровья человека вещества, 
продукция не вызывают распространения болезней животных. 

4. Продукты не содержат запрещенных консервантов в соответствии с рекомендациями 
Комиссии «Кодекса Алиментариус». 

5. Продукция была произведена на предприятии, в отношении которого действует официальная 
программа контроля остатков ветеринарных продуктов, пестицидов и загрязнителей 
окружающей среды, которая планируется и реализуется в соответствии с рекомендациями 
«Кодекса Алиментариус». 

6. Продукция получена из молока, прошедшего термическую обработку, признанным МЭБ 
способом, гарантирующим отсутствие патогенных агентов, вызывающих заболевания, 
передаваемые через молоко (список МЭБ). В случае сыров, изготовленных из молока, не 
подвергнутого пастеризации или другой тепловой обработке, обеспечивающей 
отрицательную остаточную фосфатазу, они были подвергнуты процессу созревания при 
температуре выше 5 °C в течение периода не менее 60 дней. 

7. Продукты были получены в гигиенических условиях на предприятиях, которые внедрили 
Программы надлежащей производственной практики (BPF), Стандартные процедуры 
производственной гигиены (PPHO) и Программу анализа опасных факторов и контроля в 
критических точках (ХАССП), следуя рекомендациям «Кодекса Алиментариус», при их 
систематической проверке Официальной ветеринарной службой. 

8. Продукция не подвергалась радиационной обработке. 
9. Продукция изготовлена, упакована и маркирована в соответствии с составом, 

производственным процессом и этикетками, зарегистрированными в Департаменте 
инспекции продукции животного происхождения Министерства сельского хозяйства, 
животноводства и снабжения Бразилии. 

10. Упаковка продукции предназначена для первичного использования и соответствует 
санитарно-гигиеническим требованиям, установленным Компетентным органом страны-
экспортера 



11. Транспортное средство или транспортное оборудование находятся в надлежащем 
гигиеническом и эксплуатационном состоянии, а в случае продукции, которую необходимо 
хранить в холодильнике, оснащены холодильным оборудованием для поддержания 
соответствующей температуры продукции во время всей транспортировки. 

12. Продукты подходят для употребления в пищу и имеет свободный транзит и оборот в стране-
экспортере. 


