ANEXO

REGULAMENTO TECNICO DE ATRIBUIGCAO DE ADITIVOS, E SEUS LIMITES DAS
SEGUINTES CATEGORIAS DE ALIMENTOS 8: CARNE E PRODUTOS CARNEOS

ATRIBUICOES E ADITIVOS

GRUPO 8 — CARNES E PRODUTOS CARNEOS

Aditivo: Aditivo Aditivos:
NUmero: Funcdo / Nome Concentracdo méaxima
INS g/100g

Admitem-se para cada fungéo:
a)Qualquer dos aditivos incluidos a continuagdo com as concentracfes maximas de emprego permitidas;

b) A mistura de aditivos com igual funcdo, sempre que a soma de todas as concentracfes nao seja
superior ao limite maximo de nenhum deles;
¢) Aplica-se similar critérios ao do item “b” para o caso particular dos fosfatos e derivados que cumpram
ou néo igual funcéo.

8. CARNES E PRODUTOS CARNEOS

8.1 CARNE

8.1.1 CARNES FRESCAS

Nao autorizado

8.1.2 CARNES CONGELADAS

Nao autorizado

8.2 PRODUTOS CARNEOS

8.2.1 PRODUTOS CARNEOS INDUSTRIALIZADOS

8.2.1.1 PRODUTOS CARNEOS INDUSTRIALIZADOS FRESCOS EMBUTIDOS OU NAO EMBUTIDOS

ACIDULANTE

260 Acido acético g.s.
270 Acido lactico g.s.
330 Acido citrico g.s.
575 Glucona-delta-lactona g.s.
REGULADOR DE ACIDEZ
325 Lactato de sddio q.s.
327 Lactato de célcio qg.s.
331iii Citrato trissédico, citrato de sdédio. g.s.
332ii Citrato tripotéssico, citrato de potassio. g.s.
333 Citrato tricalcico, citrato de calcio. g.s.
ANTIOXIDANTE
300 Acido ascérbico (L-) g.s.
301 Ascorbato de sédio q.s.
302 Ascorbato de calcio g.s.
303 Ascorbato de potassio g.s.
315 Acido isoascérbico g.s.
316 Isoascorbato de sédio g.s.
320 Butil hidroxianisol, BHA (1) 0.01(2)
321 Butil hidroxitolueno, BHT(1) 0.01(2)
310 Galato de propila (1) 0.01(2)




AROMATIZANTE /7 SABORIZANTE

CORANTE
100 Curcumina 0,002
120 Cochinilha, Ac. carminico 0,01
150a Caramelo natural caramelo | simples g.s
150b Caramelo 1l processo sulfito caustico g.s
150c Caramelo 11l processo amoénia g.s
150d Caramelo 1V processo sulfito amdnia g.s
160aii Carotenos naturais 0,002
160b Urucum, Annatto, Bixina, Norbixina, Rocu 0,002(10)
160c Paprica, capsorubina, capsantina 0,001
162 Vermelho de beterraba, betanina g.s
CONSERVADOR
249 Nitrito de potassio 0,015 (3)
250 Nitrito de sédio 0,015 (3)
251 Nitrato de sédio 0,03 (3
252 Nitrato de potassio 0,03 (3®
ESTABILIZADOR DE COR
375 | Acido nicotinico | 0,01 (4)
ESTABILIZANTE
339i Fosfato monossddico, fosfato de s6dio monobasico, monossoédio hidrogénio 0,5 (9
monofosfato, ortofosfato de sédio
339 Fosfato dissodico, fosfato de sodio dibasico, dissédio dihidrogénio monofosfato. 0.5 (9
339iii Fosfato trissédico, fosfato de sédio tribasico, trissédio monofosfato. 0,5 (9)
340i Fosfato monopotassico, monofosfato monopotassico. 0,5 (9
340ii Fosfato hidrogénio dipotassico, monofosfato dipotassico. 0,5 (9
450i Difosfato hidrogénio dissédico, difosfato de sédio pirofosfato dissédico. 0,5(9
450ii Difosfato trissodico 0,5 (9
450iii Difosfato tretassédico, pirofosfato tetrassédico 0,5 (9
450v Difosfato tetrapotéssico, pirofosfato tetrapotassico 0,5 (9
451ii Trifosfato pentapotassico, tripolifosfato de potassio, trifosfato de potassio. 0,5()
452i Hexametafosfato de sddio, polifosfato de sédio 0,5 (9
452ii Polifosfato de potéssio, metafosfato de potéassio. 0,5 (9)
ESPESSANTE
407 | carragena | 0,3
REALCADOR DE SABOR
620 Acido glutamico g.s
621 Glutamato de sédio, glutamato monossédico, monossddio glutamato. g.s
622 Glutamato de potassio, glutamato monopotasssico, monopotassio, glutamato. q.s
627 Guanilato dissddico, dissddio 5’ guanilato, 5-guanilato dissédico g.s
630 Acido inosinico g.s
631 Inosinato dissédico, dissdédio 5’ inosinato, 5 inosinato dissédico g.s
UMECTANTE
422 | Glicerol | g.s




8.2.1.2 PRODUTOS CARNEOS INDUSTRIALIZADOS SECOS, CURADOS
E/OU MATURADOS OU NAO

ACIDULANTE

270 Acido lactico g.s
330 Acido citrico g.s
575 Glucono-delta-lactona g.s

REGULADOR DE ACIDEZ

325 Lactato de sddio qg.s.
327 Lactato de célcio g.s.
331iii Citrato de sédio, citrato trissédico. g.s.
332ii Citrato de potassio, citrato tripotassico. qg.s.
333 Citrato de célcio, citrato tricalcico g.s.

ANTIOXIDANTE

300 Acido ascorbico (L-) g.s.
301 Ascorbato de sédio g.s.
302 Ascorbato de calcio g.s.
303 Ascorbato de potassio g.s.
0.01(1)
310 Galato de propila (5)
315 Acido isoascérbico g.s.
316 Isoascorbato de sédio g.s.
0.01(1)
320 Butil hidroxianisol, BHA (5)
0.01(1)
321 Butil hidroxitolueno, BHT (5)

AROMATIZANTE/SABORIZANTE

CORANTE
100 Curcumina 0,002
120 Cochinilha, Ac. carminico 0,01
150a Caramelo natural caramelo | simples g.s
150b Caramelo Il processo sulfito caustico g.s
150c Caramelo 11l processo ambnia g.s
150d Caramelo 1V processo sulfito amdnia g.s
160aii Carotenos naturais 0,002
0,002
160b Urucum, Annatto, Bixina, Norbixina, Rocu (10)
160c Paprica, capsorubina, capsantina 0,001
162 Vermelho de beterraba, betanina g.s
CONSERVADOR
200 Acido sérbico 0.02 (6)
201 Sorbato de sédio 0.02 (6)
202 Sorbato de potéssio 0.02 (6)
203 Sorbato de célcio 0.02 (6)




0,015 (3)

249 Nitrito de potassio (12)
0,015 (3)
250 Nitrito de sbédio (12)
0,03 (3)
251 Nitrato de sédio (12)
0,03 (3)
252 Nitrato de potéassio (12)
ESTABILIZANTE
330 Fosfato monossddico, fosfato de_ sodio monobasico, monossédio dihidrogénio 0,5 (9
monofosfato, ortofosfato de sédio. (11
0,5 (9
339ii Fosfato dissddico, fosfato de sédio dibasico, dissédio hidrogénio monofosfato. )(11)
0,5 (9)
339iii Fosfato trissddico, fosfato de sédio tribésico, trissédio monofosfato (11)
0,5 (9)
340i Fosfato monopotassico, monofosfato monopotassico. (11)
0,5 (9)
340ii Fosfato Hidrogénio dipotassico, monofosfato dipotassico. (11)
0,5 (9)
450i Difosfato dihidrogénio dissédico, difosfato de sédio, pirofosfato dissddico (11)
0,5 (9)
450ii Difosfato trissédico. (11)
0,5 (9)
450iii Difosfato tetrassédico, pirofosfato tetrassédico. (11)
0,5 (9)
450 v Difosfato tetrapotéssico, pirofosfato tetrapotéssico. (11)
0,5
451ii Trifosfato pentapotassico, tripolifosfato de potassio, trifosfato de potassio. (9(11)
0,5 (9)
452i Hexametafosfato de sédio, polifosfato de sédio (11)
0,5 (9)
452ii Polifosfato de potéssio, metafosfato de potassio. (11)
REALCADOR DE SABOR
620 Acido glutamico g.s
621 Glutamato de sédio, glutamato monossdédico, monossédio glutamato. g.s
622 Glutamato de potassio, glutamato monopotasssico, monopotassio, glutamato. g.s
627 Guanilato dissédico, dissédio 5' guanilato, 5-guanilato dissédico a.s
630 Acido inosinico g.s
631 Inosinato dissddico, dissédio 5' inosinato, 5 inosinato dissddico g.s
8.2.1.3 PRODUTOS CARNEOS INDUSTRIALIZADOS COZIDOS
EMBUTIDOS OU NAO EMBUTIDOS
ACIDULANTE
270 Acido lactico g.s
330 Acido citrico g.s
575 Glucono-delta-lactona gq.s
REGULADOR DE ACIDEZ
325 Lactato de sédio g.s
327 Lactato de calcio g.s




331iii Citrato de sédio, citrato trissédico gq.s
332ii Citrato de potassio, citrato tripotéssico g.s
333 Citrato de célcio, citrato tricalcico, g.s
ANTIOXIDANTE
300 Acido ascérbico (L-) g.s
301 Ascorbato de sédio g.s
302 Ascorbato de calcio g.s
303 Ascorbato de potassio g.s
315 Acido isoascoérbico g.s
316 Isoascorbato de sédio g.s
0,01 (1)
310 Galato de propila (7)
0,01 (1)
320 Butil hidroxianisol, BHA ()
0,01 (1)
321 Butil hidroxitolueno, BHT (@)
AROMATIZANTE /SABORIZANTE
CORANTE
100 Curcumina 0,002
120 Cochinilha, c. Carminico 0,01
1502 Caramelo natural caramelo | simples g.s
150b Caramelo Il processo sulfito custico g.s
150c Caramelo 11l processo aménia g.s
150d Caramelo IV processo sulfito amdnia g.s
160aii Carotenos naturais 0,002
0,002
160b Urucum, Annatto, Bixina, Norbixina, Rocu (10)
160c Paprica, capsorubina, capsantina 0,001
162 Vermelho de beterraba, betanina gq.s
CONSERVADOR
249 Nitrito de potéssio 0,015 (3)
250 Nitrito de sédio 0,015 (3)
251 Nitrato de sédio 0,03 (3)
252 Nitrato de potéassio 0,03 (3)
EMULSIONANTE
450ii Difosfato trissédico 0,5 (9
452ii Polifosfato de potassio, metafosfato de potéssio. 0,5 (9)
ESTABILIZANTE
. Fosfato monossdédico, fosfato de s6dio monobasico, monossédio dihidrogénio
339i o 0,5 (9)
monofosfato, ortofosfato de sédio.
339ii Fosfato dissédico, fosfato de sddio dibasico, dissdédio hidrogénio monofosfato. 0,5 (9)
339iii Fosfato trissodico, fosfato de sédio tribasico, trissédio monofosfato 0,5 (9)
340i Fosfato monopotassico, monofosfato monopotassico. 0,5 (9
340ii Fosfato Hidrogénio dipotassico, monofosfato dipotassico. 0,5 (9
450i Difosfato dihidrogénio dissédico, difosfato de sédio, pirofosfato dissddico 0,5 (9)
450iii Difosfato tetrassodico, pirofosfato tetrassédico 0,5 (9




450 v Difosfato tetrapotéssico, pirofosfato tetrapotéssico. 0,5 (9
451ii Trifosfato pentapotassico, tripolifosfato de potéassio, trifosfato de potassio. 0,5 (9
452i Hexametafosfato de sédio, polifosfato de sédio 0,5 (9
452ii Polifosfato de potassio, metafosfato de potéssio. 0,5 (9

ESPESSANTE
400 Acido alginico 0.3
401 Alginato de sdédio 0.3
402 Alginato de potassio 0.3
403 Alginato de amdnio 0.3
404 Alginato de calcio 0.3
405 Alginato de propileno glicol 0.3
406 Agar 0.3
407 Carragena 0.5
412 Goma guar 0.3
415 Goma xantana 0.3
410 Goma garrofin 0.3

REALCADOR DE SABOR

620 Acido glutamico g.s
621 Glutamato de sddio, glutamato monossédico, monossddio glutamato. g.s
622 Glutamato de potassio, glutamato monopotasssico, monopotassio, glutamato. g.s
627 Guanilato dissédico, dissédio 5' guanilato, 5-guanilato dissédico g.s
630 Acido inosinico g.s
631 Inosinato dissédico, dissdédio 5' inosinato, 5 inosinato dissédico g.s

UMECTANTE
422 Glicerol g.s

8.2.2. PRODUTOS CARNEOS SALGADOS
8.2.2.1. PRODUTOS CARNEOS SALGADOS CRUS

ACIDULANTE
270 Acido lactico q.s
330 Acido citrico q.s
575 Glucono-delta-lactona g.s

REGULADOR DE ACIDEZ
325 Lactato de sédio g.s
327 Lactato de calcio g.s
331iii Citrato de sédio citrato trissédico g.s
332ii Citrato de potéssio, citrato tripotassico g.s
333 Citrato de célcio,citrato tricélcico. gq.s
ANTIOXIDANTE

300 Acido ascérbico (L-) g.s
301 Ascorbato de sédio g.s
302 Ascorbato de célcio g.s
303 Ascorbato de potassio gq.s




315 Acido isoascérbico q.s
316 isoascorbato de sédio. g.s
CONSERVADOR

249 Nitrito de potéassio 0,015 (3)

250 Nitrito de sédio 0,015 (3)

251 Nitrato de sédio 0,03 (3)

252 Nitrato de potéassio 0,03 (3)

200 Acido sérbico 0,02 (6)

201 Sorbato de Sédio 0,02 (6)

202 Sorbato de potéssio 0,02 (6)

203 Sorbato de célcio 0,02 (6)

AROMATIZANTE/SABORIZANTE
REALCADOR DE SABOR

620 Acido glutamico g.s.

621 Glutamato de sédio, glutamato monossddico, monossédio glutamato. g.s.

622 Glutamato de potassio, glutamato monopotasssico, monopotassio, glutamato. g.s.

627 Guanilato dissddico, dissddio 5’ guanilato, 5-guanilato dissédico g.s.

630 Acido inosinico g.s.

631 Inosinato dissddico, dissédio 5’ inosinato, 5 inosinato dissédico qg-s.

ESTABILIZANTE
330 Fosfato monossddico, fosfato de_ soédio monobasico, monossédio dihidrogénio 0,5 (9)
monofosfato, ortofosfato de sdédio. (11)

0,5 (9)

339ii Fosfato dissddico, fosfato de sédio dibéasico, dissédio hidrogénio monofosfato. (1))
0,5 (9)

339iii Fosfato trissddico, fosfato de sédio tribasico, trissédio monofosfato (1)
0,5 (9)

340i Fosfato monopotassico, monofosfato monopotéassico. (1))
0,5 (9)

340ii Fosfato Hidrogénio dipotassico, monofosfato dipotassico. (11)
0,5 (9)

450i Difosfato dihidrogénio dissédico, difosfato de sédio, pirofosfato dissédico (1)
0,5 (9)

450ii Difosfato trissédico (11)
0,5 (9)

450iii Difosfato tetrassédico, pirofosfato tetrassoédico (1))
0,5 (9)

450 v Difosfato tetrapotéssico, pirofosfato tetrapotassico. (11)
0,5 (9)

451ii Trifosfato pentapotéassico, tripolifosfato de potéassio, trifosfato de potassio. (1)
0,5 (9)

452i Hexametafosfato de sddio, polifosfato de sédio (11)
0,5 (9)

452ii Polifosfato de potéassio, metafosfato de potéassio. (1)
0,5 (9)

(11)




8.2.2.2 PRODUTOS CARNEOS SALGADOS COZIDOS

ACIDULANTE

270 Acido lactico g.s
330 Acido citrico g.s
575 Glucono-delta-lactona g.s
REGULADOR DE ACIDEZ
325 Lactato de sodio g.s
327 Lactato de célcio g.s
331iii Citrato de sédio, citrato trissddico g.s
332ii Citrato de potassio, citrato tripotassico g.s
333 Citrato de calcio, citrato tricalcico, g.s
ANTIOXIDANTE
300 Acido ascérbico (L-) g.s
301 Ascorbato de sdédio gq.s
302 Ascorbato de célcio g.s
303 Ascorbato de potassio g.s
315 Acido isoascorbico g.s
316 Isoascorbato de sédio g.s
CONSERVADOR
249 Nitrito de Potassio 0,015 (3)
250 Nitrito de sédio 0,015 (3)
251 Nitrato de sédio 0,03 (3)
252 Nitrato de potassio 0,03 (3)
AROMATIZANTE / SABORIZANTE
CORANTE
100 Curcumina 0,002
120 Cochinilha, Ac. carminico 0,01
150a Caramelo natural caramelo | simples g.s
150b Caramelo Il processo sulfito ciustico g.s
150c Caramelo 111 processo amdnia g.s
150d Caramelo 1V processo sulfito aménia g.s
160aii Carotenos naturais 0,002
0,002
160b Urucum, Annatto, Bixina, Norbixina, Rocu (10)
160c Paprica, capsorubina, capsantina 0,001
162 Vermelho de beterraba, betanina gq.s
ESTABILIZANTE
Fosfato monossddico, fosfato de s6dio monobasico, monossédio dihidrogénio 0,5 (9
339i monofosfato, ortofosfato de sédio.
339ii Fosfato dissédico, fosfato de sddio dibasico, dissédio hidrogénio monofosfato. 0,5 (9)
339iii Fosfato trissédico, fosfato de sddio tribasico, trissdédio monofosfato 0,5 (9)
340i Fosfato monopotéssico, monofosfato monopotéssico. 0.5 (9)
340ii Fosfato Hidrogénio dipotassico, monofosfato dipotéssico. 0.5 (9)




450i Difosfato dihidrogénio dissédico, difosfato de sédio, pirofosfato dissoédico 0.5 (9)
450iii Difosfato tetrassédico, pirofosfato tetrassodico 0.5 (9)
450 v Difosfato tetrapotassico, pirofosfato tetrapotéssico. 0.5 (9)
451ii Trifosfato pentapotéssico, tripolifosfato de potassio, trifosfato de potéssio. 0.5 (9)
452i Hexametafosfato de sddio, polifosfato de sédio 0.5 (9)
452ii Polifosfato de potassio, metafosfato de potéassio. 0.5 (9)
ESPESSANTE
400 Acido alginico 0,3
401 Alginato de sédio 0,3
402 Alginato de potassio 0,3
403 Alginato de aménio 0,3
404 Alginato de célcio 0,3
405 Alginato de propileno glicol 0,3
406 Agar 0,3
407 Carragena 0,5
412 Goma guar 0,3
415 Goma xantana 0,3
410 Goma garrofin 0,3
REALCADOR DE SABOR
620 Acido glutamico g.s
621 Glutamato de sb6dio, glutamato monossédico, monossodio glutamato. gq.s
622 Glutamato de potassio, glutamato monopotasssico, monopotéssio, glutamato. a,s
627 Guanilato dissédico, dissédio 5’ guanilato, 5-guanilato dissédico gq.s
630 Acido inosinico q.s
631 Inosinato dissédico, dissddio 5’ inosinato, 5 inosinato dissddico g.s
UMECTANTE
422 Glicerol g.s
8.3 CON$ERVAS E SEMICONSERVAS DE ORIGEM ANIMAL i
8.3.1 CONSERVAS CARNEAS, CONSERVAS MISTAS E SEMICONSERVAS CARNEAS.
ACIDULANTE
260 Acido acético q.s
270 Acido lactico g.s
330 Acido citrico g.s
575 Glucono-delta-lactona g.s
REGULADOR DE ACIDEZ.
325 Lactato de sodio g.s
327 Lactato de calcio g.s
331iii Citrato de sédio, citrato trissédico g.s
332ii Citrato de potassio, citrato tripotassico. q.s
333 Citrato de célcio, citrato tricalcico, g.s
ANTIOXIDANTE
300 Acido ascérbico (L-) g.s




301 Ascorbato de sédio g.s.
302 Ascorbato de calcio g.s.
303 Ascorbato de potassio q.s.
315 Acido isoascérbico g.s.
316 Isoascorbato de sédio g.s.
0.01 (1)
310 Galato de propila (8)
0.01 (1)
320 Butil hidroxianisol, BHA (8)
0.01 (1)
321 Butil hidroxitolueno, BHT (8)
AROMATIZANTE /SABORIZANTE
CORANTE
100 Curcumina 0,002
120 Cochinilha, Ac. carminico 0,01
150a Caramelo natural caramelo | simples g.s.
150b Caramelo Il processo sulfito ciustico g.s.
150c Caramelo 11l processo amdnia g.s.
150d Caramelo 1V processo sulfito ambnia g.s.
160aii Carotenos naturais 0,002
0,002
160b Urucum, Annatto, Bixina, Norbixina, Rocu (10)
160c Paprica, capsorubina, capsantina 0,001
162 Vermelho de beterraba, betanina g.s
CONSERVADOR
249 Nitrito de potéssio 0,015 (3)
250 Nitrito de sbédio 0,015 (3)
251 Nitrato de sédio 0,03 (3)
252 Nitrato de potassio 0,03 (3)
ESTABILIZANTE
. Fosfato monossdédico, fosfato de s6dio monobasico, monossédio dihidrogénio
339i e 0.5(9)
monofosfato, ortofosfato de sédio.
339ii Fosfato dissddico, fosfato de sédio dibésico, dissédio hidrogénio monofosfato. 0.5(9)
339iii Fosfato trissddico, fosfato de sédio tribasico, trissédio monofosfato. 0.5 (9
340i Fosfato monopotéassico, monofosfato monopotéssico. 0.5 (9
340ii Fosfato hidrogénio dipotassico, monofosfato dipotassico. 0.5 (9
450i Difosfato didrogénio dissédico, disfosfato de sédio, pirofosfato dissédico. 0.5 (9
450ii Difosfato trissddico 0.5 (9)
450iii Difosfato tetrassédico, pirofosfato tetrassodico 0.5 (9
450 v Difosfato tetrapotassico, pirofosfato tetrapotassico. 0.5 (9
451ii Trifosfato pentapotéssico, tripolifosfato de potassio, trifosfato potassi. 0.5 (9)
452i Hexametafosfato de sédio, polifosfato de sédio 0.5 (9
452ii Polifosfato de potassio, metafosfato de potéassio. 0.5 (9)
ESPESSANTE
400 Acido alginico 0.3
401 Alginato de sdédio 0.3
402 Alginato de potéssio 0.3




403 Alginato de amdnio 0.3
404 Alginato de célcio 0.3
406 Agar 0.3
407 Carragena 0.5
412 Goma guar 0.3
415 Goma xantana 0.3
410 Goma garrofin 0.3
REALCADOR DE SABOR
620 Acido glutamico g.s
621 Glutamato de sddio, glutamato monossddico, monossddio glutamato. g.s
622 Glutamato de potassio, glutamato monopotasssico, monopotassio, glutamato. g.s
627 Guanilato dissédico, dissédio 5’ guanilato, 5-guanilato dissédico q.s
630 Acido inosinico g.s
631 Inosinato dissddico, dissédio 5’ inosinato, 5 inosinato dissédico g.s
UMECTANTE
422 Glicerol g.s

Retificado em 11/05/2007

NOTA:

(1) S6s ou combinados sobre base gordurosa.

(2) Exclusivamente para a elaboracdo de embutidos frescos congelados.

(3) Quantidade residual méaxima expressa como nitrito de sédio.

(4) S6 para hambdurgueres.

(5) S6 para carne desidratada.

(6) S6 para uso externo, tratamento de superficie, quantidade maxima no produto, sés
Ou em suas misturas, expresso como ac. sorbico (Auséncia na massa).

(7) Exclusivamente para hamburgueres cozidos.

(8) Exclusivamente para feijoada.

(9) Quantidade adicionada descontada a quantidade de fosfato naturalmente presente
na carne.

(10) Somente na superficie.

(11) Nao se autoriza adicao de fosfatos a Presunto cru e Copas.

(12) Exceto para Charque Brasileiro.

NOTA:

Os rétulos onde apareca a Fungdo EST COL para os aditivos INS 249, 250, 251, 252
terdo validade pelo prazo de um ano a partir da data de vigéncia desta Instrucao
Normativa.




